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ประกันคุณภาพการศึกษา 2568


1. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก  32  คะแนนประเมิน   5	    

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	ผศ.อัชชา 
	หัทยานานนท์
	สุวดี ประดับ, อัชชา หัทยานานนท์, กิตติภูมิ อยู่เย็น และนิษฐา สุขสมกรณ์. (2568). การพัฒนาตัวกั้นสีบาติกจากแบะแซและการสร้างลวดลายประยุกต์จากแผนผังพระปรางค์ วัดอรุณราชวรารามราชวรมหาวิหาร. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน. ปีที่ 7 ฉบับที่ 3 เดือนกันยายน-ธันวาคม 2568 
หน้า 104-120
	0.6

	ดร..เกชา
	ลาวงษา
	-
	-

	ผศ.ศรัทธา 
	แข่งเพ็ญแข
	-
	-

	ดร.เกศทิพย์ 
	กรี่เงิน
	-
	-

	ผศ.ดร.ประพาฬภรณ์ 
	ธีรมงคล
	ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล, อัชชา หัทยานานนท์, ไตรถิกาพิชิตเดช, สุวดี ประดับ, มัลลิกา จงจิตต์, และเกชา 
ลาวงษา. (2568). การจัดการสินค้าแฟชั่นผ่านแพลตฟอร์มดิจิทัล. ใน ชลากร อุดมรักษาสกุล (บ.ก.) นวัตกรรมเพื่อสังคม : 9 ราชมงคลขับเคลื่อนการพัฒนาสู่ความยั่งยืน. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 14. (น. 756 – 766) 
ณ โรงแรมอัศวิน แกรนด์ คอนเวนชั่น กรุงเทพ.
	0.2

	
	
	ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล*, สุวดี ประดับ, ไตรถิกา พิชิตเดช, อนัญญา พ่วงประเสริฐ และพชร โรวาท. (2569). การสร้างลวดลายจากความเชื่อเรื่องสิริมงคลของญี่ปุ่นบนเสื้อฮัปปิด้วยนวัตกรรมการพิมพ์. วารสารศิลปกรรมศาสตร์วิชาการ วิจัย และงานสร้างสรรค์. ปีที่ 13 ฉบับที่ 1 มกราคม-เมษายน 2569 หน้า 1-16 (TCI 1)
	0.8

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	1.6



2. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก  68   คะแนนประเมิน   5  
	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	รศ.เจตนิพัทธ์ 
	บุณยสวัสดิ์
	ศิวกร ตลับนาค, จักรกฤษณ์ ทองคำ, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, จักราวุธ ภู่เสม, สุนีย์ สหัสโพธิ์ และเจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์. (2568). แห้วสุพรรณสิ่งบ่่งชี้ทางภูมิศาสตร์ : คุณค่าทางโภชนาการ สารออกฤทธิ์ทางชีวภาพ และการพัฒนาผลิตภัณฑ์์อาหาร. วารสารสหวิทยาการสังคมศาสตร์และการสื่อสาร. ปีที่ 8 ฉบับที่ 3 กรกฎาคม-กันยายน 2568 หน้า 258-266 (TCI2)
	0.6

	
	
	เจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์, จักราวุธ ภู่เสม*, จักรกฤษณ์ ทองคำ, ศิวกร ตลับนาค, พิทักษ์ ศิริวงศ์, ธันวา สุทธิชาติ และชวินโรจน์ ธรรมกิตติ์โภคิน. (2569). ข้าวขวัญ : อัตลักษณ์ พิธีกรรม และความหมายทางสังคมในวัฒนธรรมอาหารจานเดียวของไทย. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน. ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 มกราคม-เมษายน 2569 หน้า 125-148 (TCI 2)
	0.6

	
	
	Nantawan Chomshome, Supunnika Kosum, Jetniphat Bunyasawat, Apanchanid Thepouyporn,
Natnicha Promyos andChattraya Ngamlerst*. (2026). Effect of yeast β-glucan and spirulina enrichment on physical, structural, and nutritional properties of breads. Applied Food Research. Volume 6 lssue 1 102009 (June 2026). (Q1)
	1

	ผศ.ดร.ปรัศนีย์ 
	ทับใบแย้ม
	กนกวรรณ เตียศิริ, ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม, พิสุทธิ์ หนักแน่น และเชาวลิต อุปฐาก*. (2569). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมทองม้วนเสริมผงเนื้อตาลโตนด. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี. ปีที่ 20 ฉบับที่ 1 เดือนมกราคม - เมษายน 2569 หน้า 31-45 (TCI 2)
	0.6

	ผศ.ดร.เชาวลิต 
	อุปฐาก
	ดวงกมล สุขปาน, ชญาภัทร์ กี่อาริโย, ณัฐพล ธนเชวงสกุล และเชาวลิต อุปฐาก. (2569). การพัฒนาสื่อการเรียนรู้มัลติมีเดียวิชาการงานอาชีพ เรื่องหลักการประกอบอาหารสำรับ สำหรับนักเรียนมัธยมศึกษาปีที่ 3 โรงเรียนรัตนโกสินทร์สมโภชบางขุนเทียน. วารสารสังคมพัฒนาศาสตร์.  ปีที่ 9 ฉบับที่ 1 หน้า170 – 179 (TCI 2)
	0.6

	ดร.สุมภา
	เทิดขวัญชัย
	-
	-

	อ.วรลักษณ์ 
	ป้อมน้อย
	-
	-

	
	
	
	

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	3.4

	
	
















3. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก   140   คะแนนประเมิน  5 

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	ผศ.ดร.ศันสนีย์
	ทิมทอง
	Jeeranan Wongwatanyu, Nomjit Suteebut, Sansanee Thimthong, Sansanee Tempiam and Supuksorn Masavang (2026). Comparative evaluation of postharvest treatment efficacy in trimmed coconuts using citric acid, sodium chloride, and peroxyacetic acid. Journal of Applied Research on Science and Technology (JARST). Volume 25 lssue 1.
	0.8

	
	สรรษนีย์ เต็มเปี่ยม, วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์, ศันสนีย์ ทิมทอง และศุภัคษร มาแสวง. (2568). การเปรียบเทียบความคงตัวของสีเขียวและคุณภาพของลอดช่องสิงคโปร์ที่ทําจากใบเตย
(Pandan amaryllifolius Roxb) โดยใช้สารละลายโซเดียมไบคาร์บอเนตและน้ำปูนใส. วารสารวิชชา มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช. ปีที่ 44 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม – ธันวาคม 2568 หน้า 59-73.
	0.6

	
	ขวัญสกุล มิบุญมี, สุภาวดี ลูกอินทร์, ศันสนีย์ ทิมทอง, ณนนท์ แดงสังวาลย์, น้อมจิตต์ สุธีบุตร และศุภัคษร มาแสวง. (2568). ชนิดของสารเพิ่มความข้นหนืดจากพืชในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอสปรุงรสอาหารอเนกประสงค์เพื่อสุขภาพ. PBRU Science Journal. ปีที่ 22 ฉบับที่ 1 มกราคม-มิถุนายน 2568. หน้า 1-14
	0.6

	อ.ณิชกานต์
	กลับดี  
	ณิชกานต์ กลับดี, กัญญาพัชร แสนสูง, พรไพลิน ไตรแป้นมะดัน และฐานรัตน์ พชรสุทธิกานต์. (2568). กลยุทธ์ทางการแข่งขันและโอกาสทางการตลาดธุรกิจร้านอาหาร กรณีศึกษาย่านบรรทัดทอง กรุงเทพมหานคร. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน. ปีที่ 7 ฉบับที่ 3 เดือนกันยายน-ธันวาคม 2568 หน้า 135-150 
	0.6

	ผศ.ดร.ณนนท์ 
	แดงสังวาลย์
	ปรีญากร ถุงจันทร์, ธนพร อินทร, อริศรา 
พรจตุณรงค์, ณนนท์ แดงสังวาลย์, ศุภัคษร 
มาแสวง, และศันสนีย์ ทิมทอง. (2568). การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมูแผ่นกรอบจากพืช. ใน ชลากร อุดมรักษาสกุล (บ.ก.) นวัตกรรมเพื่อสังคม : 9 ราชมงคลขับเคลื่อนการพัฒนาสู่ความยั่งยืน. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 14. (น. 319 – 329) ณ โรงแรมอัศวิน แกรนด์ คอนเวนชั่น กรุงเทพ.
	0.2

	
	
	ณนนท์ แดงสังวาลย์, ธนโชติ ปรีชาทรัพย์, เอกสิทธิ์ สีแพง, ศันสนีย์ ทิมทอง และอินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์. (2568). การวิเคราะห์คุณลักษณะที่เหมาะสมของผลิตภัณฑ์น้ำพริกกะปิเมืองเพ็ชร์กึ่งสำเร็จรูปด้วยแบบจำลองคาโน. Silpakorn University e-Journal (Social Sciences, Humanities, and Arts). ปีที่ 45 ฉบับที่ 5 กันยายน-ตุลาคม พ.ศ. 2568 หน้า 495-508. 
	0.8

	
	
	Nanoln Dangsungwal, Prasopchai Pasunon, Sansanee Thimthong, Inteema Hirunakarawong
andSupuksorn Masavang. (2026).  Exploring the antioxidant potential of local food in the old town community along the Phetchaburi River, Phetchaburi Province, Thailand.  Food Research.Volume 10 lssue 2 116-123 (April 2026) (Q3)
	1

	ผศ.ดร.ณนนท์ 
	แดงสังวาลย์
	Woralak Panyathitipong, Sansanee Tempiam, Nanoln Dangsungwal
Sansanee Thimthong  and
Supuksorn Masavang. (2025). Functional properties of chicken meat for incorporation in gluten-free breadstick formulation. International Food Research Journal. Volume 32 lssue 3 (June 2025) 840-852 (Q3)
	1

	
	
	Nanoln Dangsungwal, Sansanee Thimthong, Inteema Hirunakarawong
[bookmark: _GoBack]and Prasopchai Pasunon. (2025). Developing a Community-Based Gastronomic Tourism Activity: Key Lime and Palmyra Palm Syrup Ice Pops Ban Rai Sathon, Phetchaburi. Asian Regional Association for Home Economics. การประชุมวิชาการนานาชาติ ครั้งที่ ๒๒ ภายใต้หัวข้อ “Empowering Future Generations: Home Economics in the Age of Advanced Technology” ณ โรงแรมมะนิลา ปริ้นซ์ โฮเทล ประเทศฟิลิปปินส์ 
	0.4

	ผศ.ปรัชญา
	แพมงคล
	ปรัชญา แพมงคล, อัยลดา เอี่ยมมา, ภัทราวุฒิ น้อยโอษฐ, นนทภัทร สายบุตร, ศศิธร ป้อมเชียงพิณ และณิชกานต์ กลับดี. (2568). ความสัมพันธ์ระหว่างความรู้กับการปฏิบัติตนของผู้สัมผัสอาหารตามมาตรฐานสุขาภิบาลอาหารในร้านอาหาร. ใน ชลากร อุดมรักษาสกุล (บ.ก.) นวัตกรรมเพื่อสังคม : 9 ราชมงคลขับเคลื่อนการพัฒนาสู่ความยั่งยืน. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 14. (น. 184 – 194) ณ โรงแรมอัศวิน แกรนด์ คอนเวนชั่น กรุงเทพ. 
	0.2

	ผศ.อินท์ธีมา
	หิรัญอัครวงศ์
	จุฑามาศ พีรพัชระ, อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ และพัชรนันท์ ยังวรวิเชียร*. (2569). ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อความสำเร็จของธุรกิจร้านอาหารท้องถิ่นริมทาง กลุ่มจังหวัดภาคกลางตอนล่าง. วารสารศิลปศาสตร์ราชมงคลสุวรรณภูมิ. 
ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 มกราคม-เมษายน 2569. หน้า 254-267. (TCI 1)
	0.8

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	7




























4. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก    40   คะแนนประเมิน 5

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	อ.สุกัญญา 
	จันทกุล
	-
	-

	อ.ปิยะธิดา  
	สีหะวัฒนกุล
	-
	-

	อ.ขจร
	อิศราสุชีพ
	ขจร อิศราสุชีพ, ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, 
นิอร ดาวเจริญพร, รุ่งฤทัย รำพึงจิตและกิตติ ยอดอ่อน. (2568). การเปลี่ยนแปลงทางรูปลักษณ์: กรณีศึกษาชุดพานขันหมาก. Suan Sunandha Asian Social Science Journal. ปีที่ 19 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม – ธันวาคม 2568 หน้า 44-54.
	0.6

	
	
	บุญมี สารพัฒน์, พรลภัส ล้นเหลือ, ขจร 
อิศราสุชีพ, สุชีรา ผ่องใส และศักรินทร์ 
หงส์รัตนาวรกิจ. (2568). ชุดขันหมาก : สีย้อมและการย้อมสีใบตองสำหรับงานประดิษฐ์ในเชิงพาณิชย. วารสารวิชาการ ศิลปะสถาปัตยกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร. 
ปีที่ 16 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม – ธันวาคม 2568. หน้า 39-52. 
	0.6

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, ขจร อิศราสุชีพ และสุกัญญา จันทกุล. (2568). ผลการจัดกิจกรรมฝึกอบรมเรื่องศิลปะประดิษฐ์สำหรับผู้สูงอายุชุมชนวัดน้อยนอก จังหวัดนนทบุรี. วารสารสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหามกุฏราชวิทยาลัย. ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 มกราคม-มิถุนายน 2568. หน้า 115-132
	0.6

	ดร.สุชีรา 
	ผ่องใส
	สุชีรา ผ่องใส, ทนงฤทธิ์ โกบุตร และกริตย์ธชา รักคง. (2568). การสร้างสรรค์ของที่ระลึกจากเรื่องเล่าย่านดอกไม้ในกรุงเทพมหานครด้วยเทคนิค ‘วิลลาร์โซ’. ใน ชลากร อุดมรักษาสกุล (บ.ก.) นวัตกรรมเพื่อสังคม : 9 ราชมงคลขับเคลื่อนการพัฒนาสู่ความยั่งยืน. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 14. (น. 739 - 755) ณ โรงแรมอัศวิน แกรนด์ คอนเวนชั่น กรุงเทพ.
	0.2

	อ.อัมพวัน
	ยันเสน
	-
	-

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	2

	
	





















5. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาคหกรรมศาสตรศึกษา

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก    128    คะแนนประเมิน  5

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	อ.นิอร
	ดาวเจริญพร
	ศุภสิทฐ์ วราศิลป์ และนิอร ดาวเจริญพร. (2568). การออกแบบตราสัญลักษณ์และบรรจุภัณฑ์ เพื่อส่งเสริมผลิตภัณฑ์วิสาหกิจชุมชนทอผ้าพื้นเมือง ตําบลหนองพันจันทร์ อําเภอ
บ้านคา จังหวัดราชบุรี. Suan Sunandha Asian Social Science Journal.
ปีที่ 19 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม - ธันวาคม 2568
หน้า 55-71 
	0.6

	ผศ.รุ่งฤทัย
	รำพึงจิต
	
	

	ผศ.ศักรินทร์ 
	หงส์รัตนาวรกิจ
	วีรวัฒน์ กุลนานันท์, ชนิภรณ์ แซ่ลี้ และศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ. (2568). มาลัย: สีย้อมและการย้อมสีดอกกุหลาบสําหรับงานประดิษฐ์ในเชิงพาณิชย์. Suan Sunandha Asian Social Science Journal. ปีที่ 19 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม – ธันวาคม 2568 หน้า 31-4 (TCI 2)
	0.6

	
	
	ขจร อิศราสุชีพ, ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, 
นิอร ดาวเจริญพร, รุ่งฤทัย รำพึงจิตและกิตติ ยอดอ่อน. (2568). การเปลี่ยนแปลงทางรูปลักษณ์: กรณีศึกษาชุดพานขันหมาก. Suan Sunandha Asian Social Science Journal. ปีที่ 19 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม – ธันวาคม 2568 หน้า 44-54 
	0.6

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ. (2568). ความประณีตในการแกะสลักผักผลไม้: มุมมองและประสบการณ์ของช่างฝีมือผู้เชี่ยวชาญ. วารสารเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์และนวัตกรรม. ปีที่ 4 ฉบับที่ 2 เดือนกรกฎาคม–ธันวาคม 2568 หน้า 77-91
	0.6

	
	
	
	

	ผศ.ศักรินทร์ 
	หงส์รัตนาวรกิจ
	บุญมี สารพัฒน์, พรลภัส ล้นเหลือ, ขจร 
อิศราสุชีพ, สุชีรา ผ่องใส และศักรินทร์ 
หงส์รัตนาวรกิจ. (2568). ชุดขันหมาก : สีย้อมและการย้อมสีใบตองสำหรับงานประดิษฐ์ในเชิงพาณิชย. วารสารวิชาการ ศิลปะสถาปัตยกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร. 
ปีที่ 16 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม – ธันวาคม 2568. หน้า 39-52.
	0.6

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, ขจร อิศราสุชีพ และสุกัญญา จันทกุล. (2568). ผลการจัดกิจกรรมฝึกอบรมเรื่องศิลปะประดิษฐ์สำหรับผู้สูงอายุชุมชนวัดน้อยนอก จังหวัดนนทบุรี. วารสารสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหามกุฏราชวิทยาลัย. ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 มกราคม-มิถุนายน 2568. หน้า 115-132
	0.6

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และดิเรก กรีเทพ. (2568). การส่งเสริมความคิดสร้างสรรค์และนวัตกรรมของนักเรียนในการประกวด. แกะสลักผลไม้และงานใบตอง. วารสารสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหามกุฏราชวิทยาลัย. ปีที่ 8 ฉบับที่ 2 เดือนกรกฎาคม–ธันวาคม 2568 หน้า 1-15. (TCI 2)
	0.6

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, นรุตม์ชัย สมใจ และปรียนันทนา อินปรา. (2568). แกะสลักผักและผลไม้เชิงธุรกิจ. วารสารเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์และนวัตกรรม. ปีที่ 4 ฉบับที่ 1 มกราคม-มิถุนายน 2568. หน้า 1-13.
	0.6

	






	
	
	

	ผศ.ศักรินทร์ 
	หงส์รัตนาวรกิจ
	Sermsri Songnearma, Narumon Saratapunb, Nonthalee Prontadavitc, Kunthon Thongsrid, Amornrat Anunvraponge, Sakarin Hongrattanavorakitf, Rath Chombhuphana, Juraporn Srimuangmaia, Krittin Chumkaewa andSarunya Puakpongg*. (2026). Integrating Technology and Craftsmanship to Develop a Thai Fruit Carving Knife Using Design Thinking. Journal of Mekong Societies. Volume 21 lssue 1 (April, 2026) 117-131. (Q1)
	1

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ*, นิอร ดาวเจริญพร, อัครพล ไวเชียงค้า และอิทธิพล อเนกธนทรัพย์. (2569). การจัดการทีมและการเตรียมความพร้อมสู่เวทีการแข่งขันแกะสลักผักและผลไม้ระดับชาติ : การสร้างทฤษฎีจากประสบการณ์ภาคสนาม. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน. ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 มกราคม-เมษายน 2569 หน้า 94-108 (TCI 2)
	0.6

	อ.อนุสรณ์
	ใจทน
	
	

	อ.กิตติ 
	ยอดอ่อน
	
	

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	6.4









6. หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก   188     คะแนนประเมิน  5  

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	ผศ.ดร.วรลักษณ์ 
	ปัญญาธิติพงศ์
	วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์, ศุภัคษร มาแสวง,
จรรยาพร เทียมเงิน, ปิยะธิดา น้อยชุมแพ,
และสิรินาถ สุขจิตร์. (2569). กรรมวิธีการผลิตข้าวเหนียวนึ่งกึ่งสำเร็จรูป (เลขที่อนุสิทธิบัตรไทย เลขที่ 27080). กรมทรัพย์สินทางปัญญา.
	0.4

	
	
	สรรษนีย์ เต็มเปี่ยม, วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์, ศันสนีย์ ทิมทอง และศุภัคษร มาแสวง. (2568). การเปรียบเทียบความคงตัวของสีเขียวและคุณภาพของลอดช่องสิงคโปร์ที่ทําจากใบเตย (Pandan amaryllifolius Roxb) โดยใช้สารละลายโซเดียมไบคาร์บอเนตและน้ำปูนใส. วารสารวิชชา มหาวิทยาลัยราชภัฏนครศรีธรรมราช. ปีที่ 44 ฉบับที่ 2 กรกฎาคม – ธันวาคม 2568 หน้า 59-73.
	0.6

	
	
	Woralak Panyathitipong, Sansanee Tempiam, Nanoln Dangsungwal
Sansanee Thimthong  and
Supuksorn Masavang. (2025). Functional properties of chicken meat for incorporation in gluten-free breadstick formulation. International Food Research Journal. Volume 32 lssue 3 (June 2025) 840-852
	1

	ผศ.ดร.ศุภัคษร 
	มาแสวง
	Jeeranan Wongwatanyu, Nomjit Suteebut, Sansanee Thimthong, Sansanee Tempiam andSupuksorn Masavang (2026). Comparative evaluation of postharvest treatment efficacy in trimmed coconuts using citric acid, sodium chloride, and peroxyacetic acid. Journal of Applied Research on Science and Technology (JARST). Volume 25 lssue 1
	0.8

	
	
	Supuksorn Masavang, Kasarin Pedcharat, Chompoonuch Phuenpipob, Tinnapop Sompong, andDuangkamol Tungsatitporn. (2026). Enhancing protein content and functional properties of gluten-free black glutinous rice flour and tapioca starch pasta fortified with chicken meat.  Journal of Applied Research on Science and Technology (JARST). Volume 25 lssue 1 
	0.8

	
	
	ขวัญสกุล มิบุญมี, สุภาวดี ลูกอินทร์, ศันสนีย์ ทิมทอง, ณนนท์ แดงสังวาลย์, น้อมจิตต์ สุธีบุตร และศุภัคษร มาแสวง. (2568). ชนิดของสารเพิ่มความข้นหนืดจากพืชในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอสปรุงรสอาหารอเนกประสงค์เพื่อสุขภาพ. PBRU Science Journal. ปีที่ 22 ฉบับที่ 1 มกราคม-มิถุนายน 2568. หน้า 1-14
	0.6

	
	
	Traiphop Phahom, Kamolwan Soubsub, Ponjira Sangsarn, Supuksorn Masavang, Gaelle Roudaut, Catleya Rojviriya, andSinghanat Phoungchandang. (2025).  Comparative Study of Convective and Intermittent Microwave Drying of Red Water Lily (Nymphaea × rubra) Rhizomes: Drying Behavior, Microstructural Changes and Drying Effects on Thermal, Antioxidant and Adsorption Properties.  Journal of Food Process Engineering. Volume 48 Issue 6 (7 June 2025) e70150. (Q2)
	1

	
	
	Nanoln Dangsungwal, Prasopchai Pasunon, Sansanee Thimthong, Inteema Hirunakarawong
andSupuksorn Masavang. (2026).  Exploring the antioxidant potential of local food in the old town community along the Phetchaburi River, Phetchaburi Province, Thailand.  Food Research Volume 10 lssue 2 116-123 (April 2026) (Q3)
	1

	
	
	ปรีญากร ถุงจันทร์, ธนพร อินทร, อริศรา 
พรจตุณรงค์, ณนนท์ แดงสังวาลย์, ศุภัคษร 
มาแสวง, และศันสนีย์ ทิมทอง. (2568). การพัฒนาผลิตภัณฑ์หมูแผ่นกรอบจากพืช. ใน ชลากร อุดมรักษาสกุล (บ.ก.) นวัตกรรมเพื่อสังคม : 9 ราชมงคลขับเคลื่อนการพัฒนาสู่ความยั่งยืน. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 14. (น. 319 – 329) ณ โรงแรมอัศวิน แกรนด์ คอนเวนชั่น กรุงเทพ.
	0.2

	
	
	Jeeranan Wongwatanyu, Sansanee Teimpaim andSupuksorn Masavang*. (2026). Influence of hydrocolloid type as an emulsion stabilizer on the formation, texture, and stability of yolk-free salad dressing. Applied Food Research. Volume 6 lssue 1 (June, 2026) 102028 (Q1)
	1

	
	
	พรเทพ กลิ่นแดง, ศุภัคษร มาแสวง, เปรมระพี 
อุยมาวีรหิรัญ* และพิสุทธิ หนักแน่น. (2569). การศึกษาตำรับขนมทองโย๊ะจากภูมิปัญญาท้องถิ่นของชาวกะเหรี่ยงอำเภอทองผาภูมิ จังหวัดกาญจนบุรี. วารสารสังคมศาสตร์และวัฒนธรรม. ปีที่ 10 ฉบับที่ 2 (กุมภาพันธ์2569) หน้า 203-218. (TCI 1)
	0.8

	
	
	ทิวากร เกื้อสม, น้อมจิตต์ สุธีบุตร*, สิริมา สินธุสําราญ และศุภัคษร มาแสวง. (2569). ภูมิปัญญาท้องถิ่นการผลิตขนมต้มใบกะพ้อของชุมชนตําบลพลายวาสอําเภอกาญจนดิษฐ์ จังหวัดสุราษฎร์ธานี. Journal of Spatial Development and Policy.  ปีที่ 4 ฉบับที่ 1: มกราคม-กุมภาพันธ์ 2569. หน้า 45-58 (TCI 2)
	0.6

	ดร.เกศรินทร์ 
	เพ็ชรรัตน์
	ณัฐพงษ์ ทาราพรม, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, 
เกศรินทร์ เพ็ชรรัตน์ และดวงกมล ตั้งสถิตพร. (2568). การพัฒนาผลิตภัณฑ์หลนปลาส้มฟักพร้อมบริโภคในบรรจุภัณฑ์รีทอร์ทเพาซ์. วารสารงานวิจัยด้านวิทยาศาสตร์สมัยใหม่. ปีที่ 18 ฉบับที่ 3 เดือนกันยายน-ธันวาคม 2568 หน้า 92-101 (TCI 2)
	0.6

	อ.นพพร  
	สกุลยืนยงสุข
	
	

	อ.จิราภัทร  
	โอทอง
	
	

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	9.4





















7. คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก   320    คะแนนประเมิน    5

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	รศ.ดร.จุฑามาศ
	พีรพัชระ
	จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และจุฑามาศ พีรพัชระ. (2568). การท่องเที่ยวเชิงอาหารผ่านมุมมองของอาหารท้องถิ่น. วารสารกระแสวัฒนธรรม.
ปีที่ 26 ฉบับที่ 50 กรกฎาคม-ธันวาคม 2568
หน้า 78-91. (TCI 1)
	0.8

	
	
	จุฑามาศ พีรพัชระ, อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ และพัชรนันท์ ยังวรวิเชียร*. (2569). ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อความสำเร็จของธุรกิจร้านอาหารท้องถิ่นริมทาง กลุ่มจังหวัดภาคกลางตอนล่าง. วารสารศิลปศาสตร์ราชมงคลสุวรรณภูมิ. 
ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 มกราคม-เมษายน 2569. หน้า 254-267. (TCI 1)
	0.8

	
	
	กรประพันธ์ ฟูฝั้น*, ธนารักษ์ น้อย, ปรเมศวร์ แซ่ซึง, จารุทัศน์ ศิลาสุวรรณ และจุฑามาศ 
พีรพัชระ. (2569). ภูมิปัญญาท้องถิ่นในการผลิตน้ำพริกปลานิลสมุนไพรของชุมชนคนรักวังตะเคียน. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน. ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 เดือนมกราคม-เมษายน 2569. หน้า 175-188 
(TCI 2)
	0.6

	
	
	อนุพล แก้วยา* และจุฑามาศ พีรพัชระ. (2569). การสืบทอดและการอนุรักษ์ขนมบดินในฐานะมรดกภูมิปัญญาทางวัฒนธรรมชุมชนมัสยิดสวนพลู. วารสารศิลปศาสตร์ราชมงคลสุวรรณภูมิ. ปีที่ 8 ฉบับที่ 1 เดือนมกราคม-เมษายน 2569. หน้า 324-337 (TCI 1)
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