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ประกันคุณภาพการศึกษา 2567


1. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นและการจัดการสินค้า

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก  44  คะแนนประเมิน   5	    

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	ผศ.อัชชา 
	หัทยานานนท์
	-
	-

	ดร..เกชา
	ลาวงษา
	เชาวลิต อุปฐาก, เกชา ลาวงษา, ศุภสิทฐ์ 
วราศิลป์ และปรัศนีย์ ทับใบแย้ม. (2567). 
ผลของผงเปลือกขาวส้มโอต่อสมบัติทางเคมีและกายภาพในผลิตภัณฑ์นักเก็ต. วิทยาศาสตร์บูรพา, 29(2), 869-888. 
	0.80

	ผศ.ศรัทธา 
	แข่งเพ็ญแข
	-
	-

	ดร.เกศทิพย์ 
	กรี่เงิน
	รัฎดาภรณ์ ถีระแก้ว, กมลชนก บุตรา, เกศทิพย์ กรี่เงิน, ประพาฬภรณ์ ธีรมงคล, และสุวดี ประดับ. (2568). การพัฒนาเครื่องแต่งกาย Unisex ด้วยผ้าขาวม้าท้องถิ่นภาคกลางของประเทศไทย. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 7(1), 58-73 (TCI 2)
	0.60

	ผศ.ดร.ประพาฬภรณ์ 
	ธีรมงคล
	กิตติ ยอดอ่อน, มธุรส ข่มจิตร์ และประพาฬภรณ์ ธีรมงคล. (2567).บุหงารำไป : ศาสตร์และศิลป์จากภูมิปัญญาการทำเครื่องหอมสู่การเปลี่ยนแปลง. วารสารกระแสวัฒนธรรม, 25(48), 72-83. 
	0.80

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	2.2

	
	








2. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก  152   คะแนนประเมิน  5  
	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	รศ.เจตนิพัทธ์ 
	บุณยสวัสดิ์
	Siwakron Talabnark, Chakkrawut Bhoosem, Jetniphat Bunyasawat and Chukkrit Thonkham. (2025). The Development of Choux Cream Filling Products from Cassava. South Eastern European Journal of Public Health (SEEJPH), XXVI, 1162-1169.
	1.00

	
	
	ศิวกร ตลับนาค, จักรกฤษณ์ ทองคำ,
 จักราวุธ ภู่เสม, เจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์ และพิทักษ์ ศิริวงศ์. (2567). เรื่องเล่าประสบการณ์ความสำเร็จ: ขนมหวานเจ๊หมวยรถเข็นสู่การเป็นร้านดังกลางตลาดเทวราช (เทเวศร์). วารสารสหวิทยาการสังคมศาสตร์และการสื่อสาร, 7(3), 63-72. 
	0.60

	ผศ.ดร.ปรัศนีย์ 
	ทับใบแย้ม
	-
	-

	ผศ.ดร.เชาวลิต 
	อุปฐาก
	เชาวลิต อุปฐาก, ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม, สุมภา เทิดขวัญชัย และเปรมระพี อุยมาวีระหิรัญ. (2567). การใช้ประโยชน์จากเปลือกส้มโอสีขาวทดแทนเนื้อส้มบางส่วนในผลิตภัณฑ์แยม. วารสารวิจัยและพัฒนา วไลยอลงกรณ์ ในพระบรมราชูปถัมภ์, 19(3), 105-120. 
	0.80

	
	
	เชาวลิต อุปฐาก, สุมภา เทิดขวัญชัย, สิรดนัย กลิ่นมาลัย และปรัศนีย์ ทับใบแย้ม. (2567). คุณสมบัติทางเคมีและกายภาพของการใช้มันสำปะหลังทดแทนเนื้อไก่ในผลิตภัณฑ์นักเก็ต. วารสารมหาวิทยาลัยคริสเตียน, 38(1), 15-26. 
	0.80

	
	
	สุมภา เทิดขวัญชัย, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, 
ชญาภัทร์ กี่อาริโย, นพพร สกุลยืนยงสุข 
เชาวลิต อุปฐาก และธนภพ โสตรโยม. (2567). ลักษณะของมอสซาเรลล่าชีสเสริมเนื้อทุเรียน. วารสารวิทยาศาสตร์ลาดกระบัง, 33(2), 90-105 
	0.80

	
	
	เชาวลิต อุปฐาก, เกชา ลาวงษา, ศุภสิทฐ์ วราศิลป์ และปรัศนีย์ ทับใบแย้ม. (2567). ผลของผงเปลือกขาวส้มโอต่อสมบัติทางเคมีและกายภาพในผลิตภัณฑ์นักเก็ต. วิทยาศาสตร์บูรพา, 29(2), 869-888 
	0.80

	
	
	ธิดารัตน์ สิงหบุญพงศ์, ฉันทนา ปาปัดถา และเชาวลิต อุปฐาก. (2567). พฤติกรรมการบริโภคที่ส่งผลต่อการตัดสินใจซื้ออาหารจานด่วนของนักศึกษา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. วารสารวิจัยและนวัตกรรม สถาบันการอาชีวศึกษากรุงเทพมหานคร, 7(1), 130-145. 
	0.60

	
	
	Chaowalit Auppathak, Nion Daocharoenporn, Thanapop Soteyome, Khemanat Yutthavisut 
Prassanee Tubbiyam, Sumapar Thedkwanchai &Premraphi Ooaymaweerahirun. (2024). Managing Extended Shelf Life of Thong Yod Snacks in the Modified Condition. RICE Journal of Creative Entrepreneurship and Management, 5(2), 67-80 
	0.60

	ดร.สุมภา
	เทิดขวัญชัย
	-
	-

	อ.วรลักษณ์ 
	ป้อมน้อย
	จุฑามาศ พีรพัชระ, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์, อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์, วรลักษณ์ ป้อมน้อย, และพัชรนันท์ ยังวรวิเชียร. (2567). ชุมชนหนองหญ้าปล้อง: การวิเคราะห์ SWOT และ TOWS Matrix สู่การสร้างกลยุทธ์ส่งเสริมการตลาด. วารสารศิลปศาสตร์ราชมงคลสุวรรณภูมิ, 6(3), 638-652. 
	0.80

	
	
	ลัดดาวัลย์ กลิ่นมาลัย, จิราภัทร โอทอง,
 สุธิดา กิจจาวรเสถียร, วรลักษณ์ ป้อมน้อย 
และวรธร ป้อมเย็น. (2567). การพัฒนา
ซอสคาราเมลจากน้ำเชื่อมตาลโตนดและ
เนื้อตาลโตนดผง. วิชาการและวิจัย มทร.
พระนคร สาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 18(2), 136-148. 
	0.80

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	7.6

	
	


















3. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก   84   คะแนนประเมิน  5 

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	ผศ.ดร.ศันสนีย์
	ทิมทอง
	Sansanee Thimthong,  Kanchanok Phunaonin, Natcha Chareonsak, Luksika Putsam, Intheema Hiran-Akkharawong, Prachya Paemongkol, Supuksorn Masavang &Nanoln Dangsungwal. (2024). The Guidelines for Enhancing Knowledge and Proficiency in Food Decoration Skills: RMUTP. Higher Education Studies, 14(3), 116-124. 
	1.00

	
	
	ศันสนีย์ ทิมทอง, ณนนท์ แดงสังวาลย์, ธนทัต 
มีโหมต และศุภัคษร มาแสวง. (2567). กัมมีมะม่วงหามมะนาวโห่จากคาราจีแนนร่วมกับคาร์บอกซีเมทิลเซลลูโลส. วารสารวัฒนธรรมอาหารไทย, 6(2), 36-50. 
	0.60

	อ.ณิชกานต์
	กลับดี  
	-
	-

	ผศ.ดร.ณนนท์ 
	แดงสังวาลย์
	Nanoln Dangsungwal, Noppawut Chamnanwad, Wiritpat Muangburee, Supuksorn Masavang, Intheema Hiran-Akkharawong, Suwanya Kankaew &Sansanee Thimthong. (2025). Exploring the product attributes of butterscotch sauce made from palm syrup by Kano model. Multidisciplinary Science Journal, 7(3), Article ID 2025128 
	1.00

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และณนนท์ แดงสังวาลย์. (2568). แนวทางการกำหนดกลยุทธ์สมรรถนะของช่างฝีมือแกะสลักในประเทศไทย. กระแสวัฒนธรรม, 26(49), 50-60 (TCI 1)
	0.80

	ผศ.ปรัชญา
	แพมงคล
	-
	-

	ผศ.อินท์ธีมา
	หิรัญอัครวงศ์
	จุฑามาศ พีรพัชระ, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์, อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์, วรลักษณ์ ป้อมน้อย, และพัชรนันท์ ยังวรวิเชียร. (2567). ชุมชนหนองหญ้าปล้อง : การวิเคราะห์ SWOT และ TOWS Matrix สู่การสร้างกลยุทธ์ส่งเสริมการตลาด. วารสารศิลปศาสตร์ราชมงคลสุวรรณภูมิ, 6(3), 638-652. 
	0.80

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	4.2

	
	



















4. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก   76    คะแนนประเมิน 5 

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	อ.สุกัญญา 
	จันทกุล
	สุกัญญา จันทกุล, ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และมธุรส ข่มจิตร์. (2567). การพัฒนารูปแบบของตกแต่งห้องนอน จากเสื่อกกแปรรูปด้วยเทคนิคงานปักกลุ่มทอผ้ามัดหมี่ และเสื่อกกแปรรูป ตำบลห้วยแก้ว จังหวัดพิจิตร. Suan Sunandha Asian Social Science journal, 18(2), 43-52. 
	0.60

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, สุกัญญา จันทกุล และขจร อิศราสุชีพ. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของตกแต่งบนโต๊ะรับประทานอาหารจากผ้าทอกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าพื้นเมือง อำเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี. Suan Sunandha Asian Social Science journal, 18(1) 35–47 
	0.60

	อ.ปิยะธิดา  
	สีหะวัฒนกุล
	-
	-

	อ.ขจร
	อิศราสุชีพ
	-
	-

	ดร.สุชีรา 
	ผ่องใส
	ธัชกร พรมโสภา, กมลพิพัฒน์ ชนะสิทธิ์ และ
สุชีรา ผ่องใส. (2567). การสืบทอดและธำรงรักษาอัตลักษณ์ อาหารพื้นบ้านของชาวไทยเชื้อสายเขมร จังหวัดสุรินทร์. วารสารวิจัยและนวัตกรรมท้องถิ่น, 19(1), 105-113 
	0.60

	
	
	เกชา ลาวงษา, สุชีรา ผ่องใส, ชญาภัทร์ กี่อาริโย, สาคร ชลสาคร และจรัสพิมพ์ วังเย็น. (2567). การพัฒนาเส้นด้ายผสมระหว่างเส้นใยไหมกับเส้นใยฟิลาเจน. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 6(1), 91-102  
	0.60

	
	
	ประกาศิต วงศ์อารี และสุชีรา ผ่องใส. (2568). การออกแบบผ้าเบี่ยงไหมขิดของวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้าไหมขิด จังหวัดอุดรธานี. กระแสวัฒนธรรม, 26(49), 36-49 (TCI1)
	0.80

	อ.อัมพวัน
	ยันเสน
	อนุสรณ์ ใจทน, อัมพวัน ยันเสน และปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าสตรีตกแต่งด้วยเสื่อกกเพื่อสร้างมูลค่า เพิ่มสำหรับวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้ามัดหมี่ และเสื่อกกแปรรูป ตำบลห้วยแก้ว อำเภอบึงนาราง จังหวัดพิจิตร. สังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหามกุฏราชวิทยาลัย, 7(2), 1-17. 
	0.60

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	3.8

	
	



















5. หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาคหกรรมศาสตรศึกษา

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก   108     คะแนนประเมิน  5 

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	อ.นิอร
	ดาวเจริญพร
	Chaowalit Auppathak, Nion Daocharoenporn, Thanapop Soteyome, Khemanat Yutthavisut, 
Prassanee Tubbiyam, Sumapar Thedkwanchai &Premraphi Ooaymaweerahirun. (2024). Managing Extended Shelf Life of Thong Yod Snacks in the Modified Condition. RICE Journal of Creative Entrepreneurship and Management, 5(2), 67-80 
	0.60

	ผศ.รุ่งฤทัย
	รำพึงจิต
	-
	-

	ผศ.ศักรินทร์ 
	หงส์รัตนาวรกิจ
	สุกัญญา จันทกุล, ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และมธุรส ข่มจิตร์. (2567). การพัฒนารูปแบบของตกแต่งห้องนอน จากเสื่อกกแปรรูปด้วยเทคนิคงานปักกลุ่มทอผ้ามัดหมี่ และเสื่อกกแปรรูป ตำบลห้วยแก้ว จังหวัดพิจิตร. Suan Sunandha Asian Social Science journal, 18(2), 43-52. 
	0.60

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, สุกัญญา จันทกุล และขจร อิศราสุชีพ. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของตกแต่งบนโต๊ะรับประทานอาหารจากผ้าทอกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทอผ้าพื้นเมือง อำเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี. Suan Sunandha Asian Social Science journal, 18(1) 35–47
	0.60

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, สุวนันท์ บุญเรือง, ปัทมปาณี สีสุราช และณัฐริกา เจริญนันต์. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของที่ระลึกชุดขนมมงคลไทยด้วยการแกะสลักสบู่. วารสาร
คหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 6(1), 1-14 
	0.60

	
	
	Sermsri Songnearm, Juraporn Srimuangmai, Sakarin Hongrattanavorakit, Nonthalee Prontadavit &Krittin Chumkaew. (2025). Beyond the knife: Attitudes and learning in Thai fruit and vegetable carving. Innovative Research Publishing International Journal of Innovative Research and Scientific Studies Innovative Research Publishing, 8(1), 1688-1701.  
	1.00

	
	
	ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ, เสริมศรี สงเนียม, และอัครพล ไวเชียงค้า. (2568). แนวทางสู่ความสำเร็จในการแข่งขันแกะสลักผักและผลไม้ระดับประเทศ: บทเรียนจากผู้ชนะเลิศงานมหกรรมการจัดการศึกษาท้องถิ่น ระดับประเทศปี 2567. วารสารคหกรรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 7(1), 1-15 (TCI 2)
	0.60

	อ.อนุสรณ์
	ใจทน
	อนุสรณ์ ใจทน, อัมพวัน ยันเสน, และปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์กระเป๋าสตรีตกแต่งด้วยเสื่อกกเพื่อสร้างมูลค่าเพิ่มสำหรับวิสาหกิจชุมชนกลุ่มทอผ้ามัดหมี่ และเสื่อกกแปรรูป ตำบลห้วยแก้ว อำเภอบึงนาราง จังหวัดพิจิตร. สังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยมหามกุฏราชวิทยาลัย, 7(2),
 1-17.
	0.60

	อ.กิตติ 
	ยอดอ่อน
	กิตติ ยอดอ่อน, มธุรส ข่มจิตร์ และประพาฬภรณ์ ธีรมงคล. (2567).บุหงารำไป : ศาสตร์และศิลป์จากภูมิปัญญาการทำเครื่องหอมสู่การเปลี่ยนแปลง. วารสารกระแสวัฒนธรรม, 25(48), 72-83.
	0.80

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	5.4

	
	


6. หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีอาหาร

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก   108     คะแนนประเมิน   5    

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	ผศ.ดร.วรลักษณ์ 
	ปัญญาธิติพงศ์
	อาริยา จินดาวิภูษิต, วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์ และวไลภรณ์ สุทธา. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้เนยสดเสริมกากกาแฟ. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 6(2), 32-45. 
	0.60

	ผศ.ดร.ศุภัคษร 
	มาแสวง
	Sansanee Thimthong,  Kanchanok Phunaonin, Natcha Chareonsak, Luksika Putsam, Intheema Hiran-Akkharawong, Prachya Paemongkol, Supuksorn Masavang &Nanoln Dangsungwal. (2024). The Guidelines for Enhancing Knowledge and Proficiency in Food Decoration Skills: RMUTP. Higher Education Studies, 14(3), 116-124. 
	1.00

	
	
	Nanoln Dangsungwal, Noppawut Chamnanwad, Wiritpat Muangburee, Supuksorn Masavang, Intheema Hiran-Akkharawong, Suwanya Kankaew &Sansanee Thimthong. (2025). Exploring the product attributes of butterscotch sauce made from palm syrup by Kano model. Multidisciplinary Science Journal,7(3), Article ID 2025128 
	1.00

	
	
	ศุภัคษร มาแสวง. (2567). ผลของแคลเซียม
โพรพิโอเนท กรดแอซิติก และโพแทสเซียมซอร์เบท ที่มีต่อคุณภาพของขนมปังขาว. วารสาร
คหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 6(1), 15-31 
	0.60

	
	
	ศันสนีย์ ทิมทอง, ณนนท์ แดงสังวาลย์, ธนทัต 
มีโหมต และศุภัคษร มาแสวง. (2567). กัมมีมะม่วงหามมะนาวโห่จากคาราจีแนนร่วมกับคาร์บอกซีเมทิลเซลลูโลส. วารสารวัฒนธรรมอาหารไทย, 6(2), 36-50. 
	0.60

	ดร.เกศรินทร์ 
	เพ็ชรรัตน์
	-
	-

	อ.นพพร  
	สกุลยืนยงสุข
	สุมภา เทิดขวัญชัย, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ชญาภัทร์ กี่อาริโย, นพพร สกุลยืนยงสุข, เชาวลิต อุปฐาก และ ธนภพ โสตรโยม. (2567). ลักษณะของมอสซาเรลล่าชีสเสริมเนื้อทุเรียน. วารสารวิทยาศาสตร์ลาดกระบัง, 33(2), 90-105 
	0.80

	อ.จิราภัทร  
	โอทอง
	ลัดดาวัลย์ กลิ่นมาลัย, จิราภัทร โอทอง, สุธิดา กิจจาวรเสถียร, วรลักษณ์ ป้อมน้อย และวรธร ป้อมเย็น. (2567). การพัฒนาซอสคาราเมลจากน้ำเชื่อมตาลโตนดและเนื้อตาลโตนดผง. วิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 18(2), 136-148. 
	0.80

	
	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	5.4

	
	











7. คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์

ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก  560     คะแนนประเมิน 5    

	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ชื่อผลงานวิชาการ/งานสร้างสรรค์
	ค่าน้ำหนัก

	รศ.ดร.จุฑามาศ
	พีรพัชระ
	จุฑามาศ พีรพัชระ, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์, อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์, วรลักษณ์ ป้อมน้อย, และพัชรนันท์ ยังวรวิเชียร. (2567). ชุมชนหนองหญ้าปล้อง: การวิเคราะห์ SWOT และ TOWS Matrix สู่การสร้างกลยุทธ์ส่งเสริมการตลาด. วารสารศิลปศาสตร์ราชมงคลสุวรรณภูมิ, 6(3), 638-652. 
	0.80

	
	
	จันทกร มาประชุม, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และจุฑามาศ พีรพัชระ. (2567). การรับรู้คุณค่าทางสุขาภิบาลอาหารของผู้สัมผัสอาหารของร้านจำหน่ายอาหารในสถานศึกษา จังหวัดสมุทรสาคร. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 12(6), 2279-2291 
	0.80

	
	
	ปวีณ์นุช ถึงเจริญ, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2567). การพัฒนาสื่อด้านคหกรรมศาสตร์งานประดิษฐ์ผ่านผู้ทรงอิทธิพลบนโลกออนไลน์. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 12(6), 2250-2261 
	0.80

	
	
	นรินทร์ ลาภอนันต์, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2567). การพัฒนาสื่อของอินฟลูเอนเซอร์ด้านคหกรรมศาสตร์งานประดิษฐ์เอกลักษณ์ไทย. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 12(6), 2292-2306 
	0.80

	
	
	ณัฐวัฒน์ เบ็ญชา, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์, จุฑามาศ พีรพัชระ และอมรรัตน์ เจริญชัย. (2567). การรับรู้ด้านคุณค่าทางโภชนาการและสุขาภิบาลอาหารของโครงการอาหารกลางวันโรงเรียนสังกัดสำนักงานเขตพื้นที่การศึกษาประถมศึกษาสมุทรสาคร. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 12(6), 2263-2278 
	0.80

	
	
	สุภวัช เชาวน์เกษม, จุฑามาศ พีรพัชระ 
จิระ จิตสุภา. (2568). แนวทางการพัฒนาสมรรถนะครูคหกรรม กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพ สังกัดสํานักงานคณะกรรมการการศึกษาขั้นพื้นฐาน. วารสารศิลปศาสตร์ราชมงคลสุวรรณภูมิ, 7(1), 233-246 (TCI 1)
	0.80

	
	
	วีรยุทธ เปลี่ยนสำโรง, ศิวพร ยิ้มแต้, จารุวรรณ เนตรบุตร, กนกวรรณ เตียศิริ, จุฑามาศ พีรพัชระ. (2568). ภูมิปัญญาการทำน้ำพริกปลาส้มคั่วสมุนไพรการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อความยั่งยืนของชุมชน. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 7(1), 134-147 (TCI 2)
	0.60

	ผศ.ดร.ชญาภัทร์
	กี่อาริโย
	ติณณา อุดม, ชญาภัทร์ กี่อาริโย, และจรัสพิมพ์ วังเย็น. (2567). แรงจูงใจจากอัตลักษณ์เมืองเก่าสงขลาสู่การออกแบบลวดลาย.กระแสวัฒนธรรม, 25(48), 17-30. 
	0.80

	
	
	จิตติกร สงจันทร์, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และน้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้เนยสดเสริมโปรตีนจากตัวด้วงต้นสาคู. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 37(132), 130-140 
	0.60

	
	
	นุสบา บุญโนนแต้, ชญาภัทร กี่อาริโย และเปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ. (2567). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดีย เรื่อง พัดจักสานไม้ไผ่ลายขิดไทย วิชาการงานอาชีพ สำหรับนักเรียนชั้นประถมศึกษาตอนปลาย โรงเรียน
วัดมหาวงษ์. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 13(1), 375-388 
	0.80

	
	
	ปาลิตา ชะนะ และชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2567). การพัฒนาสื่อการสอน เรื่องการสร้างแบบตัดเบื้องต้น สำหรับนักเรียนหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ วิทยาลัยอาชีวศึกษาธนบุรี. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 12(6), 2213-2223 
	0.80

	
	
	นันทวัน ชมโฉม, ชญาภัทร์ กี่อาริโย, ธนภพ โสตรโยม และน้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ไอศกรีมแพลนตเบสจากน้ำนมธัญพืชเพาะงอก. วารสารวิทยาศาสตร์บูรพา, 29(3), : 1132-1152 
	0.80

	
	
	ชนัตชญาน์นันท์  รัตน์บุญทอง และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2567). แนวทางการพัฒนากิจกรรมเสริมหลักสูตรในการสร้างภาวะผู้นำเชิงสร้างสรรค์ สำหรับนักศึกษาคณะเทคโนโลยี
คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. วารสารการอาชีวศึกษาภาคกลาง, 8(1), 93-103 
	0.60

	
	
	เกชา ลาวงษา, สุชีรา ผ่องใส, ชญาภัทร์ กี่อาริโย สาคร ชลสาคร และจรัสพิมพ์ วังเย็น. (2567). การพัฒนาเส้นด้ายผสมระหว่างเส้นใยไหมกับเส้นใยฟิลาเจน. วารสารคหกรรมศาสตร์และวัฒนธรรมอย่างยั่งยืน, 6(1), 91-102  
	0.60

	
	
	พงศธร จันทร์อ้าย, ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย, ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม และ ผศ.ดร.ทักษิณา เครือหงส์. (2568). การพัฒนาสื่อการเรียนรู้เรื่องกระเป๋าจากผ้าสักหลาดวิชาการงานอาชีพพื้นฐาน ชั้นมัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนจัตุรัสวิทยาคาร. วารสารสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏชัยภูมิ, 7(1), 111-112 (TCI 2)
	0.60

	ผศ.ดร.น้อมจิตต์
	สุธีบุตร
	ธนวิทย์ ลายิ้ม, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ธนภพ 
โสตรโยม. (2567). ภูมิปัญญาไทยการผลิตขนมทองหยิบกลุ่มจังหวัดภาคกลาง. กระแสวัฒนธรรม, 25(48), 58-71 
	0.80

	
	
	สุมภา เทิดขวัญชัย, น้อมจิตต์ สุธีบุตร,
ชญาภัทร์ กี่อาริโย, นพพร สกุลยืนยงสุข,
 เชาวลิต อุปฐาก และธนภพ โสตรโยม. (2567). ลักษณะของมอสซาเรลล่าชีสเสริมเนื้อทุเรียน. วารสารวิทยาศาสตร์ลาดกระบัง, 33(2), 90-105 
	0.80

	
	
	ชลัดดา ยิ้มเยื้อน และน้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเสน่ห์จันทน์เพื่อสุขภาพ. วารสารการอาชีวศึกษาภาคกลาง, 8(1), 85-92 
	0.60

	
	
	จรรยา คงแก้ว, พิศมัย กรุดพิศมัย  และน้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2567). การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 18(1), 172-185 
	0.80

	
	
	น้อมจิตต์ สุธีบุตร, กัญจนา จิตใส, ลลิภัสร์ 
จิระทัศนาพัชร์, จุฑาวุฒิ อุชุปัจ,วิไลลักษณ์ 
ชยประเสริฐ, ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง. (2567). ผลิตภัณฑ์กัมมี่เยลลี่จากน ้าสกัดส้มแขกผสมมะขามป้อมและกระชายขาว. วารสารวิชาการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏนครสวรรค์, 16(24), 112-126. 
	0.60

	ผศ.ดร.ธนภพ 
	โสตรโยม
	Yang Liu, Luyao Fan, Bingxin Zhang, Zhenbo Xu, Thanapop Soteyome, Lei Yuan. (2024). The use of organic peroxyacids for the inactivation of calcium-mediated biofilm formation by Bacillus licheniformis. International Dairy Journal, Vol.157, (October 2024). 
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