เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรฯ ปี พ.ศ. 2558 ระดับปริญญาเอก
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รายงานผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน 
ระดับหลักสูตร (ปริญญาเอก)

ปีการศึกษา 2565
(1 มิถุนายน 2565 – 31 พฤษภาคม 2566)

รหัสหลักสูตร 25631941100024
หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต  
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
(หลักสูตรใหม่ ปี พ.ศ. 2563)
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
วันที่รายงาน 14 มิถุนายน พ.ศ. 2566
สารบัญ
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1.  บทสรุปสำหรับผู้บริหาร
หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรใหม่ พ.ศ. 2563) คณะเทคโนโลยี
คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มีผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน 
ปีการศึกษา 2565  “ได้มาตรฐาน” ตามมาตรฐานการศึกษาระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ มีระดับคุณภาพจากผลการประเมินอยู่ในระดับดี  (3.27 คะแนน)
ตารางการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   
	องค์ประกอบที่
	I
	P
	O
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก


	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่าน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	-
	-
	-
	-
	-

	3 นักศึกษา
	2.67
	-
	-
	2.67
	ระดับคุณภาพปานกลาง

	4 อาจารย์
	3.67
	-
	-
	3.67
	ระดับคุณภาพดี

	5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน
	3.00
	3.67
	-
	3.50
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง

	รวม
	3.14
	3.50
	-
	
	

	ผลการประเมิน
	ระดับคุณภาพดี
	ระดับคุณภาพดี
	-
	3.27
	ระดับคุณภาพดี


จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร 6 องค์ประกอบ (11 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ “ผ่าน”        ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และมีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดี (องค์ประกอบที่ 4 องค์ประกอบที่ 5) 
มีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับปานกลาง  (องค์ประกอบที่ 3 องค์ประกอบที่ 6 ) 
ผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนาจากการประเมินคุณภาพ ระดับหลักสูตร
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	การรับสมัครนักศึกษาเป็นไปตามแผนและได้ผู้เรียนมีคุณสมบัติตามที่ระบุไว้ในหลักสูตร

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	กำหนดแนวทางหรือวิธีการในการส่งเสริมให้นักศึกษาที่ไม่สำเร็จการศึกษาตามแผน

	2.
	จัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่จำเป็นต่อนักศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษา

	3.
	
ควรส่งเสริมให้มีการเผยแพร่หรือตีพิมพ์บทความวิจัยของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจำหลักสูตร ในระดับชาติและนานาชาติ ตามเกณฑ์ที่ กพอ. กำหนด
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2. รายชื่อกรรมการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร ปีการศึกษา 2565
รหัสหลักสูตร 25631941100024    หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรใหม่ 2563)  
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์    มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
ระหว่างวันที่ 1 มิถุนายน 2565 – 31 พฤษภาคม 2566
        รายชื่อคณะกรรมการผู้ประเมิน
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ชื่อ-นามสกุล
	สังกัดสาขาวิชา/คณะ/สถาบัน
	กรรมการ

	1.
	............ ................................(ลงชื่อ)
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ดำเนิน  ไชยแสน)
	มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ
	ประธาน

	2.
	
............................................(ลงชื่อ)
(ดร.จรัสพิมพ์  วังเย็น)
	สาขาวิชาสาขาออกแบบแฟชั่นและสิ่งทอ
คณะอุตสาหกรรมสิ่งทอและออกแบบแฟชั่น  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
	กรรมการ

	3.
	
............................................(ลงชื่อ)
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วาสุกาญจน์  งามโฉม)
	มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์
	กรรมการและเลขานุการ


3. บทนำ
3.1  ประวัติความเป็นมาของหลักสูตร

หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรใหม่ พ.ศ. 2563) เป็นหลักสูตรระดับปริญญาตเอก 3 ปี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ กลุ่มสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี/มนุษย์ศาสตร์และสังคมศาสตร์ โดยมีปรัชญาและวัตถุประสงค์ของหลักสูตร ดังนี้
ปรัชญา
ดุษฎีบัณฑิตด้านคหกรรมศาสตร์ที่มีความเป็นนักวิชาการมืออาชีพและนักวิจัยขั้นสูงที่สามารถสร้างองค์ความรู้ใหม่และนวัตกรรมเพื่อการพัฒนาชีวิตและสังคมอย่างยั่งยืน

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 
1. เพื่อปลูกฝังให้ดุษฎีบัณฑิตมีคุณธรรม จริยธรรม ความมีระเบียบวินัย ความซื่อสัตย์สุจริต ความรับผิดชอบต่อตนเอง ครอบครัวและสังคม รวมทั้งมีเจตคติต่อวิชาชีพของตนในทางที่ดี
2. เพื่อผลิตดุษฎีบัณฑิตด้านคหกรรมศาสตร์ ที่มีความรู้ความสามารถ และมีทักษะในการวิเคราะห์ วิจัย เพื่อสร้างองค์ความรู้ใหม่และนวัตกรรม ตลอดจนพัฒนาปรับปรุงตนเองอย่างต่อเนื่อง
3. เพื่อสร้างผู้นำทางวิชาการด้านคหกรรมศาสตร์ ที่มีความเชี่ยวชาญและสามารถประยุกต์องค์ความรู้ด้านคหกรรมศาสตร์ในการแก้ปัญหาร่วมกับภาครัฐและภาคเอกชน ให้สอดคล้องกับการพัฒนาด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีของประเทศ
4. เพื่อผลิตดุษฎีบัณฑิตที่มีศักยภาพในการพัฒนางานด้านคหกรรมศาสตร์  มีความเป็นมืออาชีพ  ประพฤติปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพอย่างเคร่งครัด
3.2  ข้อมูลทั่วไป

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร/อาจารย์ประจำหลักสูตร (ปัจจุบัน)
	
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร/ประจำหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา

	1
	ศาสตราจารย์ ดร.
	อมรรัตน์ 
เจริญชัย
[image: image2.wmf]ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
[image: image3.wmf]อาจารย์ประจำหลักสูตร

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2505 

ชื่อหลักสูตรทีจบการศึกษา :Ph.D. (Foods and Nutrition)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ : Foods and Nutrition
ชื่อสถาบันที่จบ : The Ohio State University  
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : ข้าราชการบำนาญ 
ประสบการณ์การทำการสอน :  50 ปี

ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 
ชื่่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เกณฑ์มาตรฐาน

จิราภัทร โอทอง, ลัดดาวัลย์ กลิ่นมาลัย และ อมรรัตน์ เจริญชัย. (2563). การใช้อินนูลินทดแทนน้ำตาลทรายในไอศกรีมนมเสริมอกไก. วารสารวิจัย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี, 19(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 39-50.
TCI 

กลุ่ม 2
คมกริช ฉายศรี, อมรรัตน์ เจริญชัย, ทักษิณา เครือหงส์ และ จอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2563). การพัฒนาหลักสูตรวิชาชีพเฉาะทาง เรื่องการแกะสลักผักและผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ครั้งที่ 3. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. 31 สิงหาคม 2563.
Proceeding

ระดับชาติ
นราธร  สัตย์ซื่อ,  น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ อมรรัตน์  เจริญชัย. (2563). การยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์เลียนแบบน้ำนมจากกระจับ. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, 1พฤษภาคม 2563, 925-935.
Proceeding

ระดับชาติ
ในกรณีที่เป็น อ.ประจำหลักสูตร ระดับป.โท/ป.เอก ให้ระบุ
[image: image4.wmf]ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
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ผู้สอบวิทยานิพนธ์
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและการค้นคว้าอิสระ
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม
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	2
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
ดร.
	ชญาภัทร์  
กี่อาริโย
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	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2558
ชื่อหลักสูตรทีจบการศึกษา: บธ.ด.การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์ 
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ: การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์ 
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 35 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เกณฑ์มาตรฐาน

อนุพงษ์  ภูสีเขียว ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  51-61.
TCI

กลุ่มที่ 2
ณิชากร  วงศ์สุนพรัตน์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2566). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะแบบดังเดิมของผู้บริโภคในจังหวัดชลบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  70-80.
TCI

กลุ่มที่ 2
อมรศรี  แซ่ตัน และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). การใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นของผู้บริโภคจังหวัดภูเก็ต. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  99-109.
TCI

กลุ่มที่ 2
สุมิตา  สุขหอม และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดอาหารกลางวันของศูนย์การศึกษาพิเศษส่วนกลาง จังหวัดกรุงเทพมหานนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  133-144.
TCI

กลุ่มที่ 2
รุ้งนภา  สนพะเนาว์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  82-91.
TCI

กลุ่มที่ 2
ศุภสรรค์ จวงเจิม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  92-101.
TCI

กลุ่มที่ 2
ดาริกา  มีฤกษ์สม และชญาภัทร์  กี่อาริโย. 2565. แนวชวทางการเพิ่มประสิทธิภาพการให้บริการอาหารกลางวันกับนักเรียนระดับชั้นประกาศนียบัตรวิชาชีพ ของวิทยาลัยอาชีวศึกษาเอี่ยมละออ. การประชุมวิชาการ วิจัย และนวัตกรรมเทคโนโลยีอาชีวศึกษา ระดับชาติ สถาบันการอาชีวศึกษา 24 เมษายน 2565.
Proceeding

วนฤดี แสงอันประเสริฐ และชญาภัทร์  กี่อาริโย. 2565. รูปแบบการบริโภคอาหารวิถีใหม่ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนพระโขนงพิทยาลัย. การประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 10 และระดับนานชาติ ครั้งที่ 5 การวิจัย การสร้างสรรค์ นวัตกรรม สังคมและสุขภาวะในยุคโควิด-19, 8 พฤษภาคม 2565. หน้า 503-514.
Proceeding

อภิสิทธิ์  บัวลอย, ชญาภัทร์  กี่อาริโย และสุชีรา  ผ่องใส. (2564). แนวทางการพัฒนาธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการขนาดย่อมกลุ่มชนพื้นเมืองในตลาดวโรรส จังหวัดเชียงใหม่. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 120 (ต.ค.-ธ.ค.), 113-125.
TCI กลุ่มที่ 2  
มุกดา อามาตย์ และชญาภัทร์  กี่อาริโย (2564). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียวิชาพื้นฐานงานประดิษฐ์ เรื่อง ดอกไม้ประดิษฐ์ สำหรับนักเรียนคหกรรมศาสตร์ วิทยาลัยอาชีวศึกษาเสาวภา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 120 (ต.ค.-ธ.ค.), 126-135
TCI กลุ่มที่ 2  
อัญชนา  มุ่งหมาย และชญาภัทร์  กี่อาริโย. 2564. ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกเรียนแผนการเรียนรู้กลุ่มสาระการงานอาชีพ ของนักเรียนระดับชั้นมัธยมศึกษาตอนต้น โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยรามคำแหง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 31-38.
TCI กลุ่มที่ 2  
อรอุมา ธรรมดี และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อการเลือกซื้ออาหารผ่านทางแอพพลิเคชั่นออนไลน์ของนักเรียนโรงเรียนสาธิต มหาวิทยาลัยรามคำแหง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 39-49.
TCI กลุ่มที่ 2  
กุสุมาลย์  ก๋าชุ่ม และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). การเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมย้อมสีธรรมชาติของนักท่องเที่ยวจังหวัดแพร่. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 101-110.
TCI กลุ่มที่ 2  
สายสินธุ์  อินทรีย์ และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าปักลายไทยประยุกต์จากธุรกิจผ้าไทยของสุภาพสตรีในเขตกรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 71-81.
TCI กลุ่มที่ 2  
วราภรณ์  ชำนาญการ, น้อมจิตต์  สุธีบุตร, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ จุฑามาศ         พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, 693-699.
Proceeding

ระดับชาติ
ฐิติพัฒน์ ภาคพรต,  ธนภพ โสตรโยม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). แนวทางการส่งเสริมและ พัฒนาร้านอาหารริมทางในแหล่งท่องเที่ยวที่เป็นที่นิยมของนักท่องเที่ยวต่างชาติ. พัฒนวารสาร, 7(2), 330-339.(ก.ค.-ธ.ค. 2563).

TCI กลุ่ม 2

จิรวัฒน์  สุภัคศรีทิวัฒน์  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). แนวทางการพัฒนาการดำเนินธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการในชุมชนปากคลองตลาด เขตพระนคร กรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ. 32(115) (ก.ค.-ก.ย.), 83-93.
TCI กลุ่ม 2

ธีรพล  ชมชื่น  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). คุณลักษณะของบัณฑิตคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครที่สถานประกอบการต้องการในยุคประเทศไทย 4.0. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ. 32(115) (ก.ค.-ก.ย.), 57-68
TCI กลุ่ม 2

ทิพภาภรณ์  ทนงค์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การพัฒนาสื่อมัลติมีเดีย เรื่องการเย็บผ้าพื้นฐาน วิชาการงานอาชีพสำหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 1 โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒประสานมิตร (ฝ่ายมัธยม). วารสารวิชาการอุตสาหกรรมศึกษา, มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒประสานมิตร 14(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 9-24
TCI กลุ่ม 2
คำเพียร  เจริญรัตน์  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อการตัดสินใจซื้อกาแฟพรีเมี่ยม  ในสถานีบริการน้ำมันของผู้บริโภคในจังหวัดพระนครศรีอยุธยา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี   พระจอมเกล้าพระนครเหนือ. 32(114) (เมย.-มิย.2563), 113-124
TCI กลุ่ม 2
ศิวกร  ตลับนาค  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกใช้บริการธุรกิจร้านอาหารญี่ปุ่น ประเภทชาบู ในอำเภอพุทธมณฑล จังหวัดนครปฐม. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ. 32(114) (เมย.-มิย.2563), 100-112.

TCI กลุ่ม 2
มานิสา คำวิไล, น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์ซุปครีมผักชายาสำเร็จรูปแช่แข็ง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, 1 พฤษภาคม 2563, 623-631

Proceeding

ระดับชาติ
ศุภสิทฐ์ วราศิลป์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). รูปแบบการบริโภคอาหารของนักศึกษามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพนะนคร. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ เทคโนโลยีภาคใต้วิจัย ครั้งที่10. วิทยาลัยเทคโนโลยีภาคใต้ อำเภอทุ่งสง จังหวัดนครศรีธรรมราช, 21 กุมภาพันธ์ 2563, H01-H10
Proceeding

ระดับชาติ
จารึก  สุรินทร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพของนักศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูงวิทยาลัยอาชีวศึกษาอุบลราชธานี. รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 12 ณ บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 960-969
Proceeding

ระดับชาติ
อมฤตปะ  นาคชลธี และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย.  (2562). ปัจจัยที่มีผลต่อการตัดสินใจของนักท่องเที่ยวในการเลือกซื้ออาหารไทยในเมืองมัลลิกา ร.ศ. 124 อำเภอไทรโยค จังหวัดกาญจนบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ. 32(112) (ต.ค.-ธ.ค.), 132-141

TCI กลุ่ม 2
อรุณรัตน์  อ่อนเย็น และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย.  (2562). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อการตัดสินใจเลือกซื้ออาหารจากธุรกิจประเภทเดลิเวอรี่ของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ. 31(109) (ม.ค.-มี.ค.), 62-72.

TCI กลุ่ม 2
สุอาพร เส้งสุข และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2562). การบริโภคอาหารเช้าของนักเรียนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ  วิทยาลัยกาญจนบุรี. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ กำแพงแสน ครั้งที่ 16 ประจำปี 2562 “เกษตรกำแพงแสน ตามรอยพ่อ สานต่อศาสตร์แห่งแผ่นดิน”. มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 3-4 ธันวาคม 2562,  219-220
Proceeding

ระดับชาติ
ฉัตรเพ็ชร ชมใจ และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2562). ปัจจัยในการเลือกเรียนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ ของนักเรียนโรงเรียนจิตรลดา (สายวิชาชีพ). รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษา (Symposium) ครั้งที่ 11 ประจำปี 2561 “เสริมพลังต่อยอดงานวิจัยเพื่อประโยชน์ต่อชุมชนสู่ความยั่งยืน”. มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี. วันที่ 30  มีนาคม 2562.

Proceeding

ระดับชาติ
มัฐฑิชา ชวนมา และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2562). การพัฒนาชาจากใบย่านาง ผักหวานบ้าน และดอกคำฝอย. รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษา (Symposium) ครั้งที่ 11 ประจำปี 2561 “เสริมพลังต่อยอดงานวิจัยเพื่อประโยชน์ต่อชุมชนสู่ความยั่งยืน”. มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี. วันที่ 30  มีนาคม 2562.
Proceeding

ระดับชาติ
ในกรณีที่เป็น อ.ประจำหลักสูตร ระดับป.โท/ป.เอก ให้ระบุ
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ผู้สอบวิทยานิพนธ์
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและการค้นคว้าอิสระ
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม
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	3
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
ดร.
	น้อมจิตต์  
สุธีบุตร
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	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2559

ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร)

กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Food processing

สาขาวิชาที่จบ : วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : ข้าราชการ
ประสบการณ์การทำการสอน :  มากกว่า 17 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เกณฑ์มาตรฐาน

กมลวรรณ พันธ์มณี และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเร็จรูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566, 2-3 พฤษภาคม 2566.
Proceeding

ระดับชาติ
วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตนผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
Proceeding

ระดับชาติ
ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
Proceeding

ระดับชาติ
รุจิรัตน์ คงขันธุ์ น้อมจิตต์ สุธีบุตร ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และ เอนก ศรฟ้า. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ใน: ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น. 219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.

Proceeding

ระดับชาติ
จรรยา คงแก้ว และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 (น. 378-384). ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.

Proceeding

ระดับชาติ
พิศมัย กรุดพิศมัย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะกุหลาบแป้งมันม่วง. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 (น. 385-395). ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.

Proceeding

ระดับชาติ
ปรดา  เหลืองอ่อน และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.):  1-16.
TCI 

กลุ่ม 2
อนุพงษ์  ภูสีเขียว ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  51-61.
TCI 

กลุ่ม 2
ชนิดา ประจักษ์จิตร์, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร, วัชราภรณ์ ชัยวรรณ,  ชลิตา                     อุดมรักษาสกุล และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดบ้านคา จังหวัดราชบุรี. รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12. 18-20 พฤษภาคม 2565 ณ  โรงแรมรอยัล คลิฟ  แกรนด์ พัทยา จังหวัดชลบุรี.
(Proceeding)

0.2
พัชราวดี  จงไกรจักร น้อมจิตต์  สุธีบุตร และสุทธิพงศ์ ยศสุวรรณ. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์พานาคอตต้าสูตรน้ำนมธัญพืชเสริมซอสสับปะรดภูเก็ต. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งที่ 32 ประจำปี 2565. 25 มีนาคม 2565, 35-49

(Proceeding)

0.2
สถิตรัชต แก้วมุกดา เปรมระพี อุยมาวีระหิรัญ สุพรรณิการ์  โกสุม และน้อมจิตต์           สุธีบุตร. (2565). การใช้ผงถั่วขาวทดแทนผงอัลมอนด์บางส่วนในมาการอง. การประชุมวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจำปี 2565 PCRUSCI CONFERENCE 2022  "ฝ่าวิกฤตโควิดด้วยงานวิจัยและนวัตกรรมวิทยาศาสตร์" ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ์, 19 มีนาคม 2565, 996-1001
(Proceeding)

0.2
ศศิโสม เนียมพลับ เปรมระพี อุยมาวีระหิรัญ และน้อมจิตต์  สุธีบุตร (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมกลีบลำดวนปราศจากกลูเตนจากแป้งลูกเดือย. การประชุมวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจำปี 2565 PCRUSCI CONFERENCE 2022  "ฝ่าวิกฤตโควิดด้วยงานวิจัยและนวัตกรรมวิทยาศาสตร์" ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ์ วันเสาร์ที่ 19 มีนาคม 2565, 196-202
(Proceeding)

0.2
วราภรณ์ ชำนาญการ, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และจุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัย   ราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, 693-699.
Proceeding

ระดับชาติ
พนัชกร สุทธไชย และ  น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเรไรโดยทดแทนแป้งข้าวเจ้าด้วยแป้งแก่นตะวัน. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ. 116 (ตค.-ธค), 122-132.
TCI กลุ่ม 2
ธีรพล ฟ้าคำตัน, ธนภพ โสตรโยม และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เปลือกเสาวรสแช่อิ่มแห้งและการศึกษาความพึงพอใจของผู้บริโภคในเขตชุมชน เทศบาลตำบลแม่คำ อำเภอแม่จัน จังหวัดเชียงราย. วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ, 13(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 165-177.
TCI กลุ่ม 2
เติมพงษ์ สร้อยจรุง และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2563). การผลิตกุนเชียงปลาลดไขมัน. รายงานการประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ ครั้งที่ 50 The 50th National Graduate Research Conference, สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง, 6-7 มิถุนายน 2563 : 579-584.

Proceeding

ระดับชาติ
ปัณณวิชญ์ หมาดหนุด และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การใช้ประโยชน์จากไข่ขาวในการผลิตขนมหยอดเงิน. รายงานการประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ ครั้งที่ 50 The 50th National Graduate Research Conference, สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง, 6-7 มิถุนายน 2563, 585-592.
Proceeding

ระดับชาติ
นราธร  สัตย์ซื่อ, น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ อมรรัตน์ เจริญชัย (2563). การยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์เลียนแบบน้ำนมจากกระจับ. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติ มหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต,1 พฤษภาคม 2563, 925-935
Proceeding

ระดับชาติ
คฑามาศ  เข้าเมือง และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้เนยสดเสริมงาขี้ม่อน. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, 1 พฤษภาคม 2563,  683-691
Proceeding

ระดับชาติ
มานิสา  คำวิไล น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย.  (2563). การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์ซุปครีมผักชายาสำเร็จรูปแช่แข็ง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, วันที่ 1 พฤษภาคม 2563, 623-631
Proceeding

ระดับชาติ
ปาริฉัตร สร้อยน้ำ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2562). การพัฒนาแป้งผสมกึ่งสำเร็จรูปสำหรับขนมช่อม่วง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2562 (RSUSSH 2019). วันที่ 26 เมษายน 2562, 592-600.
Proceeding

ระดับชาติ
ศุภชัย  พิทักษ์มงคล และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร.  (2562).  กัมมี่เยลลี่เสริมเวย์โปรตีน. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยสวนสุนันทา  ประจำปี 2562 . วันที่ 2 เมษายน 2562, 1 (10), 1348-1354.
Proceeding

ระดับชาติ
น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ฤดี คล่องวิถี และ ชนิดา ตุ้มแสงทอง. (2562). การพัฒนาผลิตภัณฑ์โยเกิร์ตลูกหนามแดง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11  วันที่ 24 – 26 กรกฎาคม พ.ศ. 2562 ณ ศูนย์ประชุมและแสดงสินค้านานาชาติเชียงใหม่ เฉลิมพระเกียรติ 7 รอบ พระชนมพรรษา จังหวัดเชียงใหม่, 569-577.
Proceeding

ระดับชาติ
ในกรณีที่เป็น อ.ประจำหลักสูตร ระดับป.โท/ป.เอก ให้ระบุ
[image: image18.wmf]ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
[image: image19.wmf]
ผู้สอบวิทยานิพนธ์
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและการค้นคว้าอิสระ
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม
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	ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ ดร.
	ธนภพ โสตรโยม
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[image: image24.wmf]อาจารย์ประจำหลักสูตร

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2558
ชื่อหลักสูตรทีจบการศึกษา:  Food Science and Engineering
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science

สาขาวิชาที่จบ: ปริญญาเอก
ชื่อสถาบันที่จบ : South China University of Technology, China
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  พนักงานมหาวิทยาลัย
ประสบการณ์การทำการสอน : 15 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เกณฑ์มาตรฐาน

ณัฐกานต์ คงแคล้ว และธนภพ โสตรโยม. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมพริกไทยจากแป้งถั่วหรั่ง. ในการประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ครั้งที่ 5 (น. 615-621). เลย. คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย, 10 มีนาคม 2566.
Proceeding

ระดับชาติ
พงศ์กรณ์ ไกรวิจิตร์ และ ธนภพ โสตรโยม. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คาราเมลคัสตาร์ดจากน้ำนมควายพันธุ์มูร์ร่าห์. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 122 (เม.ย.-มิ.ย.):  128-137.
TCI

กลุ่ม 2

รัชนู ปินตาดง และ ธนภพ โสตรโยม. (2564) พฤติกรรมการบริโภคอาหารของพระสงฆ์ในวัดเขตดุสิต. วารสารวิชาการครุศาสตร์อุตสาหกรรม พระจอมเกล้าพระนครเหนือ, 12(1) (มค.-เมย.), 119-126.

TCI

กลุ่ม 2
ฐิติพัฒน์ ภาคพรต, ธนภพ โสตรโยม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). แนวทางการส่งเสริมและ พัฒนาร้านอาหารริมทางในแหล่งท่องเที่ยวที่เป็นที่นิยมของนักท่องเที่ยวต่างชาติ. พัฒนวารสาร, 7(2), 330-339.(ก.ค.-ธ.ค. 2563).
TCI

กลุ่ม 2
ธนวันต์  พัฒนสิงห์ และ ธนภพ  โสตรโยม.  (2563). การพัฒนาขนมนิ่มนวลด้วยหัวปลีผงทดแทนแป้งข้าวเหนียวบางส่วน.  รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลับราชภัฎสวนสุนันทา ครั้งที่ 11. มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทากรุงเทพ, วันที่ 27 มีนาคม 2563, 1122-1132
Proceeding

ระดับชาติ

วิมล  อุ่นเพ็ชร และ ธนภพ  โสตรโยม. (2563). ปัจจัยที่มีผลต่อการตัดสินใจเลือกเรียนระดับปริญยาตรีของนักศึกษา ชั้นปีที่ 1 วิทยาลัยดุสิตธานี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 32, 115 (ก.ค.-ก.ย.), 31-39.
TCI

กลุ่ม 2
ธีรพล ฟ้าคำตัน, ธนภพ โสตรโยม และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เปลือกเสาวรสแช่อิ่มแห้ง และการศึกษาความพึงพอใจของผู้บริโภคในเขตชุมชน เทศบาลตำบลแม่คำ อำเภอแม่จัน จังหวัดเชียงราย. วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ, 13(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 165-177.
TCI

กลุ่ม 2
คัมภีร์  พิศดาล และ ธนภพ  โสตรโยม. (2562). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อความพึงพอใจของผู้เข้าอบรมหลักสูตรวิชาชีพ วิชาแกะสลักและงานใบตองดอกไม้: กรณีศึกษาศูนย์ฝึกอาชีพ กรุงเทพมหานคร.  วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32, 114 (เม ย.- มิย. 2563), 35-45.
TCI

กลุ่ม 2
Soteyome, T. and Theeramongkol, P. (2023). Preparation and processing of garlic extract and its further application on anti-fungal activity. Journal of Survey in Fisheries Sciences, 10(2S), 2021-2035.

Q

Soteyome, T. and Theeramongkol, P. (2023). Inhibition Efficiency of Extracts from Leaves of Piper betle Linn., Piper Sarmentosum Roxb.,and Andrographis paniculate (Burm.f.) Nees on the Growth of Colletotrichum Gloeosporioides in Nam Dok Mai Mango (Mongifera indica Linn.)". Journal of Namibian Studies, 33 (2S), 1575 – 1590.
Q

Liu, J., Huang, T., Soteyome, T., Miao, J., Yu, G., Chen, D., ... & Xu, Z. (2023). Antimicrobial Resistance, SCC mec, Virulence and Genotypes of MRSA in Southern China for 7 Years: Filling the Gap of Molecular Epidemiology. Antibiotics, 12(2), 368.
Q1
Liu, J., Huang, T., Mao, Y., Soteyome, T., Liu, G., Seneviratne, G., ... & Xu, Z. (2023). Development and application of multiple polymerase spiral reaction (PSR) assays for rapid detection of methicillin resistant Staphylococcus aureus and toxins from rice and flour products. LWT, 173, 114287.
Q1
Liu, J., Huang, T. Y., Liu, G., Ye, Y., Soteyome, T., Seneviratne, G., ... & Kjellerup, B. V. (2022). Microbial interaction between Lactiplantibacillus plantarum and Saccharomyces cerevisiae: Transcriptome level mechanism of cell-cell antagonism. Microbiology Spectrum, 10(5), e01433-22.

Q1
Liu, J., Lin, X., Bai, C., Soteyome, T., Bai, X., Wang, J., ... & Kjellerup, B. V. (2022). Verification and application of a modified carbapenem inactivation method (mCIM) on Pseudomonas aeruginosa: a potential screening methodology on carbapenemases phenotype in Bacillus cereus. Bioengineered, 13(5), 12088-12098.

Q3
Chen, M., Huang, T., Du, M., Bai, X., Soteyome, T., Yuan, L., ... & Xu, Z. (2022). Establishment and application of a rapid visual detection method for Listeria monocytogenes based on polymerase spiral reaction (PSR). Bioengineered, 13(3), 7860-7867.
Q3
Liu, J., Lin, X., Soteyome, T., Ye, Y., Chen, D., Yang, L., & Xu, Z. (2022). A strategy design based on antibiotic‑resistance and plasmid replicons genes of clinical Escherichia coli strains. Bioengineered, 13(3), 7499-7513. 

Q3
Xu, Z., Wang, K., Liu, Z., Soteyome, T., Deng, Y., Chen, L., ... & Kjellerup, B. V. (2022). A novel procedure in combination of genomic sequencing, flow cytometry and routine culturing for confirmation of beer spoilage caused by Pediococcus damnosus in viable but nonculturable state. LWT, 154, 112623.
Q1
Xu, Z., Huang, T., Du, M., Soteyome, T., Lan, H., Hong, W., Fang P., Xin F., Gongyong P., Junyan L.and  Kjellerup, B. V. (2022). Regulatory network controls microbial biofilm development, with Candida albicans as a representative: from adhesion to dispersal. Bioengineered, 13(1), 253-267.
Q3
Liu, Z., Hu, S., Soteyome, T., Bai, C., Liu, J., Wang, Z., Birthe V. K. and Xu, Z. (2021). Intense pulsed light for inactivation of foodborne gram-positive bacteria in planktonic cultures and bacterial biofilms. LWT, 152, 112374.
Q1
Xu, Z., Lin, X., Soteyome, T., Ye, Y., Chen, D., Yang, L., & Liu, J. (2021). Significant downtrend of antimicrobial resistance rate and rare β-lactamase genes and plasmid replicons carriage in clinical Pseudomonas aeruginosa in Southern China. Microbial Pathogenesis, 159, 105124.

Q1
Xu, Z., Liu, Z., Soteyome, T., Hua, J., Zhang, L., Yuan, L., ... & Li, Y. (2021). Impact of pmrA on Cronobacter sakazakii planktonic and biofilm cells: A comprehensive transcriptomic study. Food Microbiology, 98, 103785.

Q1
Wang, J., Ye, C., Fan, X., Liu, J., Huang, Y., Lin, X., Soteyome, T., Cjen, L. Liang, Y. Yu, G. & Xu, Z. (2021). Letter to Editor: Four Novel Types of Gene Cassettes from Carbapenem-Resistant Pseudomonas aeruginosa in Southern China—First Report of qnrVC7. Microbial Drug Resistance. https://doi.org/10.1089/mdr.2020.0453 (Febuary 2021)

Q2

Xu, Z., Lu, Z., Soteyome, T., Ye, Y., Huang, T., Liu, J., Harro, J.M. Kjellerup, B.V. & Peters, B. M. (2021). Polymicrobial interaction between Lactobacillus and Saccharomyces cerevisiae: coexistence-relevant mechanisms. Critical Reviews in Microbiology, 1-11. (March 2021)
Q1
Wan, L., Ye, C., Li, B., Soteyome, T., Bao, X., Lu, Z., Xu, W., Mao, Y., Li, L., Chen, D., Yang, L., Xu, Z. & Harro, J. (2020). Antimicrobial susceptibility and genetic features of a heterogeneous vancomycin intermediate-resistant Staphylococcus aureus strain. Infection, Genetics and Evolution, 85, 104565. (November 2020)
Q1
Xu, Z., Lu, Z., Soteyome, T., Chen, L., Liang, Y., Bai, C., Huang, T., Liu, J. Harro, J.M. & Kjellerup, B. V. (2020). Resistome and virulome study on pathogenic Streptococcus agalactiae Guangzhou-SAG036. Microbial Pathogenesis, 147, 104258. (October 2020).

Q1
Xu, Z., Xu, R., Soteyome, T., Deng, Y., Chen, L., Liang, Y., Bai, C., Huang, T., Liu, J., Harro, J.M. & Kjellerup, B. V. (2020). Genomic analysis of a hop-resistance Lactobacillus brevis strain responsible for food spoilage and capable of entering into the VBNC state. Microbial pathogenesis, 145, 104186. (August 2020)

Q1

Xu, Z., Luo, Y., Mao, Y., Peng, R., Chen, J., Soteyome, T., Bai, C., Chen, L., Liang, Y., Su, J., Wang, K. Liu, J. & Kjellerup, B. V. (2020). Spoilage lactic acid bacteria in the brewing industry. Journal of microbiology and biotechnology, 30(7), 955-961. (July 2020)
Q2
Xu, Z., Luo, Y., Soteyome, T., Lin, C. W., Xu, X., Mao, Y., Su, J. & Liu, J. (2020). Rapid detection of food-borne Escherichia coli O157: H7 with visual inspection by crossing priming amplification (CPA). Food Analytical Methods, 13(2)(November, 2019), 474-481.
Q1
Liu, L., Ye, C., Soteyome, T., Zhao, X., Xia, J., Xu, W., Mao, Y., Peng, R. Chen, J. Xu, Z. Shirtiff, M.E. & Harro, J. M. (2019). Inhibitory effects of two types of food additives on biofilm formation by foodborne pathogens. Microbiology Open, 8(9)(June), e00853.
Q2
Xu, Z., Xie, J., Soteyome, T., Peters, B. M., Shirtliff, M. E., Liu, J., & Harro, J. M. (2019). Polymicrobial interaction and biofilms between Staphylococcus aureus and Pseudomonas aeruginosa: an underestimated concern in food safety. Current opinion in food science, 26(April), 57-64.

Q1
Miao, J., Lin, S., Soteyome, T., Peters, B.M., Li, Y., Chen, H., Su, J., Li, L., Li, B., Xu, Z. & Shirtliff, M.E. (2019). Biofilm formation of Staphylococcus aureus under food heat processing conditions: first report on CML production within biofilm. Scientific reports, 9(1)(February), 1-9.

Q1

Zhao, L., Wang, K., Li, W., Soteyome, T., Xiao, H., & Hu, Z. (2019). Protective effects of polyphenolic extracts from longan seeds promote healing of deep second-degree burn in mice. Food & function, 10(3) (February), 1433-1443.
Q1
ในกรณีที่เป็น อ.ประจำหลักสูตร ระดับป.โท/ป.เอก ให้ระบุ
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3.3  ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินปีที่ผ่านมา
	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน
(ระบุหลักฐาน)

	1. ควรเพิ่มผลงานการเผยแพร่และตีพิมพ์บทความวิจัยของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทุกคนในระดับนานาชาติ และมีบทความวิจัยเป็นของตนเอง

	แผนการดำเนินการ :
1. สาขาวิชาส่งเสริมและสนับสนุนให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเข่าร่วมอบรมสัมมนาเพื่อทำผลงานทางวิชาการและพัฒนาการเขียนบทความวิจัยของตนเอง
2. ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเขียนบทความวิจัยของตนเองส่งในวารสารระดับชาติและระดับนานาชาติ 
3. ผู้รับผิดชอบหลักสูตรแจ้งผลการส่งบทความวิจัยสำหรับการตีพิมพ์เผยแพร่

	จำนวนบทความวิจัยในระดับนานาชาติหรือระดับชาติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่เป็นนักวิจัยชื่อแรก หรือเป็น Corresponding Author เพิ่มชึ้นปีละ 2 บทความ

	ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
	ปีการศึกษา2565

	ผลการดำเนินงาน
1. ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม และผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร ได้เข้าร่วมการอบรมเพื่อพัฒนางานตีพิมพ์ทางวิชาการ ได้แก่ อบรมเรื่องจริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ วันที่ 18 มีนาคม 2566 และโครงการพัฒนา Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ วันที่ 5-6 พ.ค 2566 
2. ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม ได้ส่งผลงานวิจัยของตนเองเผยแพร่ในวารสารนานาชาติ 2 เรื่อง ได้แก่
Soteyome, T. and Theeramongkol, P. (2023). Preparation and processing of garlic extract and its further application on anti-fungal activity. Journal of Survey in Fisheries Sciences, 10(2S), 2021-2035.
Soteyome, T. and Theeramongkol, P. (2023). Inhibition Efficiency of Extracts from Leaves of Piper betle Linn., Piper Sarmentosum Roxb.,and Andrographis paniculate (Burm.f.) Nees on the Growth of Colletotrichum Gloeosporioides in Nam Dok Mai Mango (Mongifera indica Linn.)". Journal of Namibian Studies, 33 (2S), 1575 – 1590. 


	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน
(ระบุหลักฐาน)

	
	
	
	
	
	2. ผศ.ดร. น้อมจิตต์ สุธีบุตร ตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยของตนเองในวารสารระดับชาติ 2  เรื่อง ได้แก่ 
นราธร สัตย์ซื่อ และน้อมจิตต์ สุธีบุตร*. (2566). ผลิตภัณฑ์เลียนแบบน้ำนมจากกระจับ, 17(2)(ก.ค.-ธ.ค.), xx-xx.

กัญจนากัญจนา จิตใส, ลลิภัสร์ จิระทัศนาพัชร์, จุฑาวุฒิ อุชุปัจ, วิไลลักษณ์ ชยประเสริฐ และ น้อมจิตต์           สุธีบุตร*. (2566). ผลิตภัณฑ์กัมมี่เยลลี่จากน้ำสกัดส้มแขกผสมมะขามป้อมและกระชายขาว. วารสารเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์. 5(2), xx-xx. (summitted)

หลักฐาน
· บทความวิจัยระดับนานาชาติ 2 เรื่อง
· บทความวิจัยระดับชาติ 2 เรื่อง 
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน เนื่องจากอยู่ระหว่างการเตรียมบทความวิจัยในระดับนานาชาติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสุตร


	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน
(ระบุหลักฐาน)

	2. การพิจารณาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ควรมีความหลากหลายที่ครอบคลุมศาสตร์คหกรรมศาสตร์
	แผนการดำเนินการ :
สาขาวิชาตรวจสอบคุณสมบัติของอาจารย์ประจำหลักสูตรที่มีคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการเหมาะสมสำหรับการเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเพื่อให้ครบศาสตร์ของคหกรรม ทั้งด้านอาหาร เสื้อผ้าและศิลปประดิษฐ์

	มีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรครอบคลุมศาสตร์ของคหกรรมศาสตร์ 

	ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
	ปีการศึกษา 2568

	ผลการดำเนินงาน
-…………………………………...........……….....
หลักฐาน
-……………...........…………………………….....
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
ได้มีการดำเนินการตามกระบวนการพัฒนาส่งเสริมอาจารย์ประจำหลักสูตรเพื่อตรียมพร้อมให้อาจารย์ประจำหลักสูตรมีคุณสมบัติเหมาะสมสำหรับเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาเอกต่อไป 
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน 


	3. ควรมีการทวนสอผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน เพื่อนำมาใช้ในการพัฒนาหลักสูตรให้ได้มาตรฐานขึ้นโดยอาจเชิญผู้ทรงคุณวุฒิจากสถาบัน การศึกษาอื่นมาช่วยในการทวนสอบรายวิชาต่าง ๆ และผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา
	แผนการดำเนินการ :
1. สาขาวิชากำหนดวิธีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนสำหรับให้อาจารย์ประจำวิชานำไปใช้ในทวนสอบในรายวิชา
1.1 การทวนสอบโดยตัวผู้สอน 
1.2 การทวนสอบจากการสอบ QE โดยคณะกรรมการสอบ
     1.3 การทวนสอบจากผลสัมฤทธิ์ภายหลังการเรียน เช่น การตอบรับตีพิมพ์บทความที่ได้จากการเรียนรายวิชา 
1.4 การทวนสอบโดยผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก เช่น วิทยากรพิเศษ อาจารย์พิเศษ หรือผู้ทรงคุณวุฒิที่สาขาวิชาได้ขึ้นทะเบียนสำหรับเป็นประธานสอบดุษฎีนิพนธ์ และอาจารย์ที่ปรึกษาร่วม
2. อาจารย์ประจำวิชาทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน และรายงานในมคอ. 5 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรร่วมกันพิจารณาผลการทวนสอบเพื่อนำไปใช้ในการปรับปรุงและพัฒนาหลักสูตร

	- ทุกรายวิชามีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน 
- มีรายวิชาที่มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนโดยผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก ร้อยละ 50 

	ผศ.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	ปีการศึกษา 2565

	ผลการดำเนินงาน
ทุกรายวิชามีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนโดยตัวผู้สอนเอง และจากการสอบ QE  แต่ยังไม่มีการทวนสอบโดยผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกอย่างเป็นรูปธรรม
หลักฐาน  …-……………………………………..
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
ได้ดำเนินการการทวนสอบโดยผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกจากการสอบหัวข้อและเค้าโครงดุษฎีนิพนธ์ และมีการวางแผนกระบวนการสำหรับทวนสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน โดยเชิญผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกเป็นกรรมการสอบปากเปล่าในการทดสอบวัดคุณสมบัติ QE ในปีต่อไป
(ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน

	4.ควรกำหนดระบบการประเมินดุษฎีนิพนธ์ให้มีรายละเอียดที่ชัดเจนขึ้นในการปฏิบัติ โดยเฉพาะเรื่องการคัดลอกผลงาน และกำหนดร้อยละการคัดลอกที่เป็นเกณฑ์เฉพาะสำหรับนักศึกษาปริญญาเอกโดยการเทียบเคียงกับสถาบันการศึกษาอื่น ๆ 
	แผนการดำเนินการ :
1. สาขาวิชากำหนดให้มีการตรวจสอบการคัดลอกดุษฎีนิพนธ์ โดยใช้โปรแกรมอักขราวิสุทธิ์  สำหรับดุษฎีนิพนธ์ระดับปริญญาเอก และประกาศแจ้งให้นักศึกษาทราบ
2. นักศึกษาส่งผลการตรวจรายงานดุษฎีนิพนธ์ โดยใช้โปรแกรมอักขราวิสุทธิ์ ผลการตรวจแต่ละบทต้องไม่เกิน 10% และผลรวมทั้งเล่มต้องไม่เกิน 15%  
3. สาขาวิชาพิจารณาการซ้ำซ้อนต้องมีการอ้างอิงอย่างถูกต้อง และต้องไม่เป็นการซ้ำซ้อนแบบคัดลอกผลงานวิจัย
4. กรณีตรวจพบผลการซ้ำซ้อนเกินกว่าที่กำหนด นักศึกษาต้องแก้ไขปรับปรุงเนื้อหาจนกว่าผลการตรวจผ่านตามเกณฑ์ที่กำหนด 
	ผลการตรวจการคัดลอกหรือซ้ำซ้อนของรายงานดุษฎีนิพนธ์ของนักศึกษาโดยใช้โปรแกรมอักขราวิสุทธิ์ผ่านเกณฑ์ตามข้อกำหนดทุกคน 

	ผศ.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	ปีการศึกษา 2565

	ผลการดำเนินงาน
สาขาวิชากำหนดเกณฑ์การตรวจและแจ้งนักศึกษารับทราบแนวปฏิบัติ 
หลักฐาน
……-…………………………………….....
(บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
ได้กำหนดเกณฑ์การประเมินและแจ้งให้นักศึกษารับทราบเรื่องการตรวจการคัดลอกรายงานดุษฎีนิพนธ์แล้วแต่ในปี 2565 นักศึกษายังไม่ได้ส่งรายงานดุษฎีนิพนธ์ เพื่อขอสำเร็จการศึกษา
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน 




                         4. ผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร
4.1  ตารางสรุปผลการประเมินคุณภาพภายในตามตัวบ่งชี้ ระดับหลักสูตร ปีการศึกษา 2565
ผลการประเมินคุณภาพองค์ประกอบที่ 1 
โปรดขีดเครื่องหมาย ( ในตัวบ่งชี้ที่ท่านคิดว่าหลักสูตรนั้นมีการดำเนินงานตามเกณฑ์มาตรฐานที่ สกอ. กำหนด
	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร   (ระดับป.เอก)
	ผ่านเกณฑ์/ไม่ผ่านเกณฑ์
	ข้อเสนอแนะ/ระบุเหตุผลหากไม่ผ่านเกณฑ์

	องค์ประกอบที่ 1 การกำกับมาตรฐาน

	ตัวบ่งชี้ที่ 1.1 การบริหารจัดการหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่กำหนด โดย สกอ.
	ผ่านเกณฑ์
	

	เกณฑ์การประเมิน
	
	

	1) จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	2) คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	3) คุณสมบัติอาจารย์ประจำหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	4) คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอน
	ผ่านเกณฑ์
	

	5) คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและอาจารย์ที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ
	ผ่านเกณฑ์
	

	6) คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม 
(ถ้ามี)
	ผ่านเกณฑ์
	

	7) คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์
	ผ่านเกณฑ์
	

	8) การตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานของผู้สำเร็จการศึกษา
	ผ่านเกณฑ์
	

	9) ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษา
	ผ่านเกณฑ์
	

	10) การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่กำหนด
	ผ่านเกณฑ์
	

	ผลการประเมินองค์ประกอบที่ 1
	ผ่านเกณฑ์
	


ผลการประเมินคุณภาพองค์ประกอบที่ 2-6 
	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร (ระดับป.เอก)
	ผลการประเมิน
	คะแนน
	ข้อเสนอแนะ/เหตุผลที่ให้คะแนน 5


	องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต

	ตัวบ่งชี้ที่ 2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ค่าเฉลี่ย 
.............
	-
	

	ผลการดำเนินงานที่พบ :

จำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา ............. คน โดยมีบัณฑิตที่ได้รับการประเมินจากผู้ใช้บัณฑิต (ไม่นับบัณฑิตที่มีอาชีพอิสระ) จำนวน ........ คน คิดเป็นร้อยละ ........... ของจำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา ซึ่งมีค่าเฉลี่ยคะแนนประเมินบัณฑิต 5 ด้าน เท่ากับ ....... คะแนน


	ตัวบ่งชี้ที่ 2.2 ผลงานของนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาในระดับปริญญาเอกที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่ (ระดับปริญญาเอก)
	ร้อยละ
.........
	-
	

	ผลการดำเนินงานที่พบ :

มีจำนวนผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาเอกทั้งหมด ........... คน โดยนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษามีผลงานี่ตีพิพ์หรือเผยแพร่ ดังนี้ 

ชื่อนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษา
ชื่อผลงาน

แหล่งเผยแพร่
ค่าน้ำหนัก
(ตามระดับคุณภาพ)
1.

2.

ผลรวมถ่วงน้ำหนัก


	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 2
	-
	ไม่รับการประเมิน

	องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.1 การรับนักศึกษา
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.2 การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.3 ผลที่เกิดกับนักศึกษา
	.... ระดับ
	2.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 3
	2.67
	

	องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์

	ตัวบ่งชี้ที่ 4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย์
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 4.2 คุณภาพอาจารย์
	… คะแนน
	5.00
	

	1) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิปริญญาเอก 100  คะแนนประเมิน 5 (1)
2) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่งทางวิชาการ 100  คะแนนประเมิน 5 (2)
รายการข้อมูล
จำนวน
1. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้งหมด
4
2. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิปริญญาเอก
4
3. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง อ.
0
4. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง ผศ.
3
5. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง รศ.
0
6. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง ศ.
1


	3) ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก 205 คะแนนประเมิน 5 (3) 

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ชื่อผลงานวิชาการ
ค่าน้ำหนัก
1. ศ.ดร.อมรรัตน์  เจริญชัย
-
-
2. ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย
อนุพงษ์  ภูสีเขียว ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  51-61.
0.6

ณิชากร  วงศ์สุนพรัตน์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2566). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะแบบดังเดิมของผู้บริโภคในจังหวัดชลบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  70-80.
0.6

อมรศรี  แซ่ตัน และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). การใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นของผู้บริโภคจังหวัดภูเก็ต. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  99-109.
0.6

สุมิตา  สุขหอม และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดอาหารกลางวันของศูนย์การศึกษาพิเศษส่วนกลาง จังหวัดกรุงเทพมหานนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  133-144.
0.6

รุ้งนภา  สนพะเนาว์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  82-91.

0.6


	ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ชื่อผลงานวิชาการ
ค่าน้ำหนัก
ศุภสรรค์ จวงเจิม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  92-101.
0.6
3. ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
ปรดา  เหลืองอ่อน และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.):  1-16.
0.6
กมลวรรณ พันธ์มณี และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. 2566. พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเรจ็รูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล. ในการประชมุ วิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566, ณ คณะศึกษาศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร, 2-3 พฤษภาคม 2566.
0.2
วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตนผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
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ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
0.2
รุจิรัตน์ คงขันธุ์ น้อมจิตต์ สุธีบุตร ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และ เอนก ศรฟ้า. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ใน: ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น. 219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.
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	ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ชื่อผลงานวิชาการ
ค่าน้ำหนัก
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Liu, J., Huang, T., Soteyome, T., Miao, J., Yu, G., Chen, D., ... & Xu, Z. (2023). Antimicrobial Resistance, SCC mec, Virulence and Genotypes of MRSA in Southern China for 7 Years: Filling the Gap of Molecular Epidemiology. Antibiotics, 12(2), 368.
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Liu, J., Huang, T., Mao, Y., Soteyome, T., Liu, G., Seneviratne, G., ... & Xu, Z. (2023). Development and application of multiple polymerase spiral reaction (PSR) assays for rapid detection of methicillin resistant Staphylococcus aureus and toxins from rice and flour products. LWT, 173, 114287.
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	4) จำนวนบทความที่ได้รับการอ้างอิงในฐานข้อมูลTCI และ Scopus ต่อจำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร คิดเป็นอัตราส่วน 20เรื่อง/4คน คิดเป็นคะแนน 5
ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
บทความตีพิมพ์ที่ได้รับการอ้างอิง
ฐานข้อมูลของวารสาร
ที่ตีพิมพ์

TCI

scopus

1.ศ.ดร.อมรรัตน์ เจริญชัย
-
2.ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย
-
3.ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร
พนัชกร สุทธไชย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเรไรโดยทดแทนแป้งข้าวเจ้าด้วยแป้งแก่นตะวัน. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 116 (ตค.-ธค), 122-132
(
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	ตัวบ่งชี้ที่  4.3 ผลที่เกิดกับอาจารย์
	.... ระดับ
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่  4
	3.67
	

	องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.1 สาระของรายวิชาในหลักสูตร
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.2 การวางระบบผู้สอนและกระบวนการเรียนการสอน
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.3 การประเมินผู้เรียน
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.4 ผลการดำเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ร้อยละ 
100
	5.00
	

	ผลการดำเนินงานที่พบตามกรอบ TQF
	( ผ่าน
( ไม่ผ่าน
- ไม่ประเมิน
	(ระบุเหตุผลที่ไม่ผ่าน/ไม่ประเมิน)

	1) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอย่างน้อยร้อยละ 80 มีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร
	(
	

	2) มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ หรือ มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถ้ามี)
	(
	

	3) มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา
	(
	

	4) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของรายวิชา และรายงานผลการดำเนินการของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุกรายวิชา
	(
	

	5) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60วัน หลังสิ้นสุดปีการศึกษา
	(
	

	6) มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่กำหนดใน มคอ.3 และมคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา
	(
	

	7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การประเมินผลการเรียนรู้ จากผลการประเมินการดำเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว
	(
	

	8) อาจารย์ใหม่ (ถ้ามี) ทุกคน ได้รับการปฐมนิเทศหรือคำแนะนำด้านการจัดการเรียนการสอน
	-
	

	9) อาจารย์ประจำหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง
	(
	

	10) จำนวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถ้ามี) ได้รับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี
	(
	

	ผลการดำเนินงานที่พบตามกรอบ TQF
	( ผ่าน
( ไม่ผ่าน
- ไม่ประเมิน
	(ระบุเหตุผลที่ไม่ผ่าน/ไม่ประเมิน)

	11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	(
	

	12) ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	-
	

	รวมตัวบ่งชี้ในปีนี้
	10
	

	จำนวนตัวบ่งชี้ที่ดำเนินการผ่านเฉพาะตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	5
	

	ร้อยละของตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	100
	

	จำนวนตัวบ่งชี้ในปีนี้ที่ดำเนินการผ่าน
	10
	

	ร้อยละของการดำเนินการทั้งหมดในปีนี้
	100
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 5
	3.50
	

	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร (ระดับป.เอก)
	ผลการประเมิน
	คะแนน
	ข้อเสนอแนะ/เหตุผลที่ให้คะแนน 5

	องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้

	ตัวบ่งชี้ที่ 6.1 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	.... ระดับ
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 6
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินรวม  13 ตัวบ่งชี้
	3.27
	


4.2 ตารางผลการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   

	องค์ประกอบที่
	จำ
นวนตัวบ่งชี้
	I
(3.1, 3.2, 3.3)
 (4.1,4.2, 4.3)
( 5.1)
	P
(5.2, 5.3, 5.4) (6.1)
	O
(2.1, 2.2)
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก

	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่านการประเมิน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	2
	-
	-
	-
	-
	-

	3 นักศึกษา
	3
	2.67
	-
	-
	2.67
	ระดับคุณภาพปานกลาง

	4 อาจารย์
	3
	3.67
	-
	-
	3.67
	ระดับคุณภาพดี

	5 หลักสูตร การเรียน
  การสอน การประเมิน
  ผู้เรียน
	4
	3.00
	3.67
	-
	3.50
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	1
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง


	รวม
	11
	3.14
	3.50
	-
	
	

	ผลการประเมิน
	
	ระดับ
คุณภาพดี
	ระดับคุณภาพดี
	-
	3.27
	ระดับคุณภาพดี


อธิบาย
จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตร  6  องค์ประกอบ (11 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ “ผ่าน”        ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และมีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดี (องค์ประกอบที่ 4 องค์ประกอบที่ 5) มีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับปานกลาง  (องค์ประกอบที่ 3 องค์ประกอบที่ 6 ) 
5. รายงานผลการวิเคราะห์ จุดเด่นและโอกาสในการพัฒนา

องค์ประกอบที่ 1 : การกำกับมาตรฐาน
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑิต 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 6 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-



6.1 คำสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการผู้ประเมินคุณภาพภายใน ระดับหลักสูตร
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6.2 กำหนดการประเมินคุณภาพภายใน ระดับหลักสูตร
วันพุธที่ 14 มิถุนายน 2566
หลักสูตรปรัชญาดุษฎีบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
          ผศ.ดร.ดำเนิน  ไชยแสน

     ประธานกรรมการ
                                    ดร.จรัสพิมพ์   วังเย็น
     
     
กรรมการ
                                    ผศ.ดร.วาสุกาญจน์  งามโฉม       
กรรมการและเลขานุการ
09.00 – 10.00 น.
ประชุมชี้แจงวัตถุประสงค์ของการประเมินและการตรวจเยี่ยมพร้อมรับฟังการบรรยายสรุปจากผู้บริหาร
10.00 – 12.00 น.
ศึกษาเอกสารหลักฐาน ข้อมูลรายงานผลการดำเนินงานระดับหลักสูตร
12.00 – 13.00 น. 
พักรับประทานอาหาร
13.00 – 15.00 น.
ศึกษาเอกสารหลักฐาน ข้อมูลรายงานผลการดำเนินงานระดับหลักสูตร (ต่อ)
15.00 – 16.00 น.
คณะกรรมตรวจประเมินประชุมและสรุปผลการประเมินหลักสูตร
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6. ภาคผนวก
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