เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรฯ ปี พ.ศ. 2558 ระดับปริญญาโท
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1.  บทสรุปสำหรับผู้บริหาร
หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565) คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มีผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ปีการศึกษา 2565  “ได้มาตรฐาน” ตามมาตรฐานการศึกษาระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ มีระดับคุณภาพจากผลการประเมินอยู่ในระดับดี  (3.88 คะแนน)
ตารางการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   
	องค์ประกอบที่
	I
	P
	O
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก


	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่าน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	-
	-
	4.71
	4.71
	ระดับคุณภาพดีมาก

	3 นักศึกษา
	3.67
	-
	-
	3.67
	ระดับคุณภาพดี

	4 อาจารย์
	4.33
	-
	-
	4.33
	ระดับคุณภาพดีมาก

	5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน
	3.00
	3.67
	-
	3.50
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง

	รวม
	3.86
	3.50
	4.71
	
	

	ผลการประเมิน
	ระดับคุณภาพดี
	ระดับ
คุณภาพดี
	ระดับ
คุณภาพดีมาก
	3.88
	ระดับคุณภาพดี


จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร 6 องค์ประกอบ (13 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ “ผ่าน” ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และมีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดีมาก (องค์ประกอบที่ 2 องค์ประกอบที่ 4) มีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดี  (องค์ประกอบที่ 3 องค์ประกอบที่ 5 ) และมีจำนวน 1องค์ประกอบ อยู่ในระดับปานกลาง (องค์ประกอบที่ 6 ) 
ผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนาจากการประเมินคุณภาพ ระดับหลักสูตร
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	
มีการส่งเสริมและพัฒนานักศึกษาที่มีความชัดเจนและเป็นรูปธรรมที่สามารถส่งเสริมนักศึกษาบรรลุผลตามแผนที่กำหนดไว้

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	กำหนดแนวทางหรือวิธีการในการส่งเสริมให้นักศึกษาที่ไม่สำเร็จการศึกษาตามแผน

	2.
	การวางแนวทางการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่จำเป็นต่อนักศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษา
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2. รายชื่อกรรมการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร ปีการศึกษา 2565
รหัสหลักสูตร  25491941102799   หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรปรับปรุง 2565)  
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์    มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
ระหว่างวันที่ 1 มิถุนายน 2565 – 31 พฤษภาคม 2566
        รายชื่อคณะกรรมการผู้ประเมิน
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ชื่อ-นามสกุล
	สังกัดสาขาวิชา/คณะ/สถาบัน
	กรรมการ

	1.
	............................................(ลงชื่อ)
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ดำเนิน  ไชยแสน)
	มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ
	ประธาน

	2.
	
............................................(ลงชื่อ)
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วาสุกาญจน์  งามโฉม)
	มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลรัตนโกสินทร์
	กรรมการ

	3.
	
............................................(ลงชื่อ)
(ดร.จรัสพิมพ์  วังเย็น)
	สาขาวิชาสาขาออกแบบแฟชั่นและสิ่งทอ
คณะอุตสาหกรรมสิ่งทอและออกแบบแฟชั่น  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
	กรรมการและเลขานุการ


3. บทนำ
3.1  ประวัติความเป็นมาของหลักสูตร

หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565) 
เป็นหลักสูตรระดับปริญญาโท 2 ปี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ กลุ่มสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยมีปรัชญาและวัตถุประสงค์ของหลักสูตร ดังนี้
ปรัชญา
ผลิตมหาบัณฑิตที่มีคุณภาพ มีความรู้ความสามารถในวิชาชีพบนพื้นฐานวิทยาศาสตร์เทคโนโลยี 
และนวัตกรรม สามารถพัฒนาคุณภาพชีวิตตนเอง ครอบครัว และชุมชน โดยใช้ทรัพยากรอย่างมีประสิทธิภาพ 


วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 

1. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่สามารถศึกษาค้นคว้าปัญหาทางวิชาการหรือวิชาชีพที่ซับซ้อนอย่างสม่ำเสมอในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ สามารถแก้ไขปัญหาอย่างสร้างสรรค์ด้วยดุลพินิจที่เหมาะสม และใช้ทักษะเหล่านี้ในสถานการณ์ที่จำเป็นได้ แม้ไม่มีข้อมูลที่เกี่ยวข้องกับประเด็นปัญหานั้น ๆ 
2. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่สามารถแสดงออกอย่างเป็นอิสระในการจัดการ และแก้ไขปัญหาทั้งที่คาดการณ์ได้และคาดการณ์ไม่ได้ ทำงานร่วมกับผู้อื่นได้ และแสดงออกซึ่งภาวะผู้นำในกลุ่มได้อย่างเหมาะสม  
3. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่ตระหนักและมุ่งมั่นในการสนับสนุนให้ผู้อื่นรู้จักประยุกต์ใช้ดุลพินิจอย่างมีคุณธรรมและจริยธรรมอันเหมาะสมในการดำเนินการเกี่ยวกับปัญหาที่ยุ่งยากซับซ้อนและละเอียดอ่อน ซึ่งอาจเกี่ยวข้องกับความขัดแย้งทางค่านิยม  
4. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่มีความรับผิดชอบอย่างเต็มที่ในการศึกษาหาความรู้ด้วยตนเอง และมีภาวะผู้นำในการให้โอกาสและสนับสนุนผู้อื่นให้มีการพัฒนาทางวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง
3.2  ข้อมูลทั่วไป

อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร/อาจารย์ประจำหลักสูตร (ปัจจุบัน)
	
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร/ประจำหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา

	1
	รองศาสตราจารย์ ดร.
	จุฑามาศ         พีรพัชระ
[image: image2.wmf]ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
[image: image3.wmf]อาจารย์ประจำหลักสูตร

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2559
ชื่อหลักสูตรทีจบการศึกษา: บธ.ด.(การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ: การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์ 
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการบำนาญ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 35 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2566). ธุรกิจร้านอาหาร: สถานการณ์ปัจจุบัน มาตรฐาน และความสำเร็จ. วารสารวิทยาการจัดการปริทัศน์, 25(1), 299-313.

TCI 

กลุ่ม 2
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และอินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์. (2565) .การเรียนรู้และถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถิ่นการทำขนมกงของชุมชนวัดไชโยวรวิหารจังหวัดอ่างทอง, วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม, 16(2)(กค.-ธค.), 537-548. 
TCI

กลุ่ม 1
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร, ชนิดา ประจักษ์ จิตร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2565). แนวทางการจัดอบรม วิชาชีพด้านอาหารสำหรับผู้สูงอายุบ้านห้วยทรายเหนือ จังหวัดเพชรบุรี. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 10(2)(เมย.), 538-552.

TCI 

กลุ่ม 1
จุฑามาศ พีรพัชระ, สุวรรณ ประทีป ณ ถลาง, รุจิรา จุ่นบุญ และธภัทร อาจศรี. (2564). การ พัฒนาสื่อดิจิทัลอาหารจากกล้วยเพื่อการเรียน รู้ ตลอด ชีวิต. วารสารวิชากา นวัตกรรม สื่อสาร สังคม, 9(1), 42-53.

TCI 

กลุ่ม 1
จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). ความต้องการสวัสดิการของผู้สูงอายุบ้านห้วยทรายเหนือจังหวัดเพชรบุรี. วารสารบัณฑิตวิทยาลัยสวนดุสิต มหาวิทยาลัยสวนดุสิต, 17(2) (พ.ค.-ส.ค.), 1-13. 

TCI 

กลุ่ม 2
ศุภพล เมธีเสริมสกุล, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). ความสัมพันธ์ระหว่างโภชนบัญญัติ 9 ประการกับการตัดสินใจสั่งอาหารผ่านแอปพลิเคชันออนไลน์ ของนักเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย เขตพื้นที่การศึกษามัธยมศึกษาเขต 1 ภายใต้ฐานวิถีชีวิตใหม่. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฎสวนสุนันทา, 13(1)(มค.-มิย.), 139-155.
TCI 

กลุ่ม 2
วราภรณ์  ชำนาญการ น้อมจิตต์  สุธีบุตร ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, 693-699.

Proceeding ระดับชาติ

ในกรณีที่เป็น อ.ประจำหลักสูตร ระดับป.โท/ป.เอก ให้ระบุ
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[image: image5.wmf]
ผู้สอบวิทยานิพนธ์
[image: image6.wmf]
เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและการค้นคว้าอิสระ
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม
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	2
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
ดร.
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TCI

กลุ่มที่ 2
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TCI

กลุ่มที่ 2
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TCI

กลุ่มที่ 2
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TCI

กลุ่มที่ 2
รุ้งนภา  สนพะเนาว์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35(124)(ต.ค.-ธ.ค.),  82-91.

TCI

กลุ่มที่ 2
ศุภสรรค์ จวงเจิม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  92-101.

TCI

กลุ่มที่ 2
ดาริกา  มีฤกษ์สม และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2565). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพการให้บริการอาหารกลางวันกับนักเรียนระดับชั้นประกาศนียบัตรวิชาชีพ ของวิทยาลัยอาชีวศึกษาเอี่ยมละออ. การประชุมวิชาการ วิจัย และนวัตกรรมเทคโนโลยีอาชีวศึกษา ระดับชาติ สถาบันการอาชีวศึกษา 24 เมษายน 2565.
Proceeding

ระดับชาติ
วนฤดี แสงอันประเสริฐ และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2565). รูปแบบการบริโภคอาหารวิถีใหม่ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนพระโขนงพิทยาลัย. การประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 10 และระดับนานชาติ ครั้งที่ 5 การวิจัย การสร้างสรรค์ นวัตกรรม สังคมและสุขภาวะในยุคโควิด-19, 8 พฤษภาคม 2565. น.503-514.
Proceeding

ระดับชาติ
อภิสิทธิ์  บัวลอย, ชญาภัทร์  กี่อาริโย และสุชีรา  ผ่องใส. (2564). แนวทางการพัฒนาธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการขนาดย่อมกลุ่มชนพื้นเมืองในตลาดวโรรส จังหวัดเชียงใหม่. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 120 (ต.ค.-ธ.ค.), 113-125.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
มุกดา อามาตย์ และชญาภัทร์  กี่อาริโย (2564). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียวิชาพื้นฐานงานประดิษฐ์ เรื่อง ดอกไม้ประดิษฐ์ สำหรับนักเรียนคหกรรมศาสตร์ วิทยาลัยอาชีวศึกษาเสาวภา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 120 (ต.ค.-ธ.ค.), 126-135

TCI 

กลุ่มที่ 2  
อัญชนา  มุ่งหมาย และชญาภัทร์  กี่อาริโย. 2564. ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกเรียนแผนการเรียนรู้กลุ่มสาระการงานอาชีพ ของนักเรียนระดับชั้นมัธยมศึกษาตอนต้น โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยรามคำแหง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 31-38.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
อรอุมา ธรรมดี และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อการเลือกซื้ออาหารผ่านทางแอพพลิเคชั่นออนไลน์ของนักเรียนโรงเรียนสาธิต มหาวิทยาลัยรามคำแหง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 39-49.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
กุสุมาลย์  ก๋าชุ่ม และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). การเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมย้อมสีธรรมชาติของนักท่องเที่ยวจังหวัดแพร่. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 101-110.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
สายสินธุ์  อินทรีย์ และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าปักลายไทยประยุกต์จากธุรกิจผ้าไทยของสุภาพสตรีในเขตกรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 71-81.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
วราภรณ์  ชำนาญการ, น้อมจิตต์  สุธีบุตร, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, น.693-699.
Proceeding

  ระดับชาติ
ฐิติพัฒน์ ภาคพรต,  ธนภพ โสตรโยม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). แนวทางการส่งเสริมและ พัฒนาร้านอาหารริมทางในแหล่งท่องเที่ยวที่เป็นที่นิยมของนักท่องเที่ยวต่างชาติ. พัฒนวารสาร, 7(2)(ก.ค.-ธ.ค.), 330-339.

TCI 

กลุ่ม 2

จิรวัฒน์  สุภัคศรีทิวัฒน์  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). แนวทางการพัฒนาการดำเนินธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการในชุมชนปากคลองตลาด เขตพระนคร กรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(115) (ก.ค.-ก.ย.), 83-93.
TCI 

กลุ่ม 2

ธีรพล  ชมชื่น  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). คุณลักษณะของบัณฑิตคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครที่สถานประกอบการต้องการในยุคประเทศไทย 4.0. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(115) (ก.ค.-ก.ย.), 57-68.

TCI 

กลุ่ม 2

ทิพภาภรณ์  ทนงค์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย.  (2563). การพัฒนาสื่อมัลติมีเดีย เรื่องการเย็บผ้าพื้นฐาน วิชาการงานอาชีพสำหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 1 โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒประสานมิตร (ฝ่ายมัธยม). วารสารวิชาการอุตสาหกรรมศึกษา, 14(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 9-24.

TCI 

กลุ่ม 2
คำเพียร  เจริญรัตน์  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อการตัดสินใจซื้อกาแฟพรีเมี่ยม  ในสถานีบริการน้ำมันของผู้บริโภคในจังหวัดพระนครศรีอยุธยา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(114) (เมย.-มิย.), 113-124
TCI 

กลุ่ม 2
ศิวกร  ตลับนาค  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกใช้บริการธุรกิจร้านอาหารญี่ปุ่น ประเภทชาบู ในอำเภอพุทธมณฑล จังหวัดนครปฐม. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(114) (เมย.-มิย.), 100-112.
TCI 

กลุ่ม 2
มานิสา คำวิไล, น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์ซุปครีมผักชายาสำเร็จรูปแช่แข็ง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, 1 พฤษภาคม 2563, น.623-631.

Proceeding

ระดับชาติ
ศุภสิทฐ์ วราศิลป์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). รูปแบบการบริโภคอาหารของนักศึกษามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพนะนคร. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ เทคโนโลยีภาคใต้วิจัย ครั้งที่10. วิทยาลัยเทคโนโลยีภาคใต้ อำเภอทุ่งสง จังหวัดนครศรีธรรมราช, 21 กุมภาพันธ์ 2563, H01-H10.
Proceeding

ระดับชาติ
จารึก  สุรินทร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพของนักศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูงวิทยาลัยอาชีวศึกษาอุบลราชธานี. รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 12 ณ บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, น. 960-969.
Proceeding

ระดับชาติ
อมฤตปะ  นาคชลธี และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย.  (2562). ปัจจัยที่มีผลต่อการตัดสินใจของนักท่องเที่ยวในการเลือกซื้ออาหารไทยในเมืองมัลลิกา       ร.ศ. 124 อำเภอไทรโยค จังหวัดกาญจนบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(112) (ต.ค.-ธ.ค.), 132-141.

TCI 

กลุ่ม 2
อรุณรัตน์  อ่อนเย็น และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย.  (2562). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อการตัดสินใจเลือกซื้ออาหารจากธุรกิจประเภทเดลิเวอรี่ของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 31(109) (ม.ค.-มี.ค.), 62-72.

TCI

กลุ่ม 2
สุอาพร เส้งสุข และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2562). การบริโภคอาหารเช้าของนักเรียนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ  วิทยาลัยกาญจนบุรี. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ กำแพงแสน ครั้งที่ 16 ประจำปี 2562 “เกษตรกำแพงแสน ตามรอยพ่อ สานต่อศาสตร์แห่งแผ่นดิน”. มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 3-4 ธันวาคม 2562, น.219-220
Proceeding

ระดับชาติ
ฉัตรเพ็ชร ชมใจ และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2562). ปัจจัยในการเลือกเรียนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ ของนักเรียนโรงเรียนจิตรลดา (สายวิชาชีพ). รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษา (Symposium) ครั้งที่ 11 ประจำปี 2561 “เสริมพลังต่อยอดงานวิจัยเพื่อประโยชน์ต่อชุมชนสู่ความยั่งยืน”. มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี. วันที่ 30  มีนาคม 2562.

Proceeding

ระดับชาติ
มัฐฑิชา ชวนมา และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2562). การพัฒนาชาจากใบย่านาง ผักหวานบ้าน และดอกคำฝอย. รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษา (Symposium) ครั้งที่ 11 ประจำปี 2561 “เสริมพลังต่อยอดงานวิจัยเพื่อประโยชน์ต่อชุมชนสู่ความยั่งยืน”. มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี. วันที่ 30  มีนาคม 2562.
Proceeding

ระดับชาติ
ในกรณีที่เป็น อ.ประจำหลักสูตร ระดับป.โท/ป.เอก ให้ระบุ
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ผู้สอบวิทยานิพนธ์
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและการค้นคว้าอิสระ
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เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม
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	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2559

ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร)

กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Food processing

สาขาวิชาที่จบ : วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : ข้าราชการ
ประสบการณ์การทำการสอน : 17 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เกณฑ์มาตรฐาน

กมลวรรณ พันธ์มณี และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเร็จรูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566, 2-3 พฤษภาคม 2566.น.1094-1107.

Proceeding

ระดับชาติ
วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตนผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566. น.54-63
Proceeding

ระดับชาติ
ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566. น.46-53.

Proceeding

ระดับชาติ
รุจิรัตน์ คงขันธุ์, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และ เอนก ศรฟ้า. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ใน: ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566. (น. 219-231).

Proceeding

ระดับชาติ
จรรยา คงแก้ว และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566. น. 378-384.

Proceeding

ระดับชาติ
พิศมัย กรุดพิศมัย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะกุหลาบแป้งมันม่วง. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566. น. 385-395.

Proceeding

ระดับชาติ
ปรดา  เหลืองอ่อน และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17(1) (ม.ค.-เม.ย.), 1-16.

TCI 

กลุ่ม 2
อนุพงษ์  ภูสีเขียว, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).              การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35(125) (ม.ค.-มี.ค.), 51-61.

TCI 

กลุ่ม 2
ชนิดา ประจักษ์จิตร์, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร, วัชราภรณ์ ชัยวรรณ,  ชลิตา อุดมรักษาสกุล และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดบ้านคา จังหวัดราชบุรี. รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12. 18-20 พฤษภาคม 2565 ณ  โรงแรมรอยัล คลิฟ  แกรนด์ พัทยา จังหวัดชลบุรี.
Proceeding

ระดับชาติ
พัชราวดี  จงไกรจักร น้อมจิตต์  สุธีบุตร และสุทธิพงศ์ ยศสุวรรณ. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์พานาคอตต้าสูตรน้ำนมธัญพืชเสริมซอสสับปะรดภูเก็ต. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งที่ 32 ประจำปี 2565. 25 มีนาคม 2565, น. 35-49.
Proceeding

ระดับชาติ
สถิตรัชต แก้วมุกดา เปรมระพี อุยมาวีระหิรัญ สุพรรณิการ์  โกสุม และ                   น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2565). การใช้ผงถั่วขาวทดแทนผงอัลมอนด์บางส่วนในมาการอง. การประชุมวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจำปี 2565 PCRUSCI CONFERENCE 2022  "ฝ่าวิกฤตโควิดด้วยงานวิจัยและนวัตกรรมวิทยาศาสตร์" ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ์, 19 มีนาคม 2565, น. 996-1001.

Proceeding

ระดับชาติ
ศศิโสม เนียมพลับ เปรมระพี อุยมาวีระหิรัญ และน้อมจิตต์  สุธีบุตร (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมกลีบลำดวนปราศจากกลูเตนจากแป้งลูกเดือย. การประชุมวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจำปี 2565 PCRUSCI CONFERENCE 2022  "ฝ่าวิกฤตโควิดด้วยงานวิจัยและนวัตกรรมวิทยาศาสตร์" ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ์ วันเสาร์ที่ 19 มีนาคม 2565, น.196-202.

Proceeding

ระดับชาติ
วราภรณ์ ชำนาญการ, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และจุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัย   ราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, น. 693-699.
Proceeding

ระดับชาติ
พนัชกร สุทธไชย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเรไรโดยทดแทนแป้งข้าวเจ้าด้วยแป้งแก่นตะวัน. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 33(116) (ต.ค.-ธ.ค.), 122-132. 

TCI 

กลุ่ม 2
ธีรพล ฟ้าคำตัน, ธนภพ โสตรโยม และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เปลือกเสาวรสแช่อิ่มแห้งและการศึกษาความพึงพอใจของผู้บริโภคในเขตชุมชน เทศบาลตำบลแม่คำ อำเภอแม่จัน จังหวัดเชียงราย. วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ, 13(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 165-177.
TCI 

กลุ่ม 2
เติมพงษ์ สร้อยจรุง และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2563). การผลิตกุนเชียงปลาลดไขมัน. รายงานการประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ ครั้งที่ 50 The 50th National Graduate Research Conference, สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง, 6-7 มิถุนายน 2563.  น. 579-584.

Proceeding

ระดับชาติ
ปัณณวิชญ์ หมาดหนุด และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การใช้ประโยชน์จากไข่ขาวในการผลิตขนมหยอดเงิน. รายงานการประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ ครั้งที่ 50 The 50th National Graduate Research Conference, สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง, 6-7 มิถุนายน 2563, น. 585-592.
Proceeding

ระดับชาติ
นราธร  สัตย์ซื่อ, น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ อมรรัตน์ เจริญชัย (2563). การยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์เลียนแบบน้ำนมจากกระจับ. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติ มหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต,1 พฤษภาคม 2563, น. 925-935.

Proceeding

ระดับชาติ
คฑามาศ  เข้าเมือง และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้เนยสดเสริมงาขี้ม่อน. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, 1 พฤษภาคม 2563,  น. 683-691.

Proceeding

ระดับชาติ
มานิสา  คำวิไล น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์ซุปครีมผักชายาสำเร็จรูปแช่แข็ง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, วันที่ 1 พฤษภาคม 2563, น. 623-631.
Proceeding

ระดับชาติ
ปาริฉัตร สร้อยน้ำ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2562). การพัฒนาแป้งผสมกึ่งสำเร็จรูปสำหรับขนมช่อม่วง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2562 (RSUSSH 2019). วันที่ 26 เมษายน 2562, น. 592-600.
Proceeding

ระดับชาติ
ศุภชัย  พิทักษ์มงคล และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร.  (2562).  กัมมี่เยลลี่เสริมเวย์โปรตีน. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยสวนสุนันทา  ประจำปี 2562 . วันที่ 2 เมษายน 2562, 1 (10), น.1348-1354.
Proceeding

ระดับชาติ
น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ฤดี คล่องวิถี และ ชนิดา ตุ้มแสงทอง. (2562). การพัฒนาผลิตภัณฑ์โยเกิร์ตลูกหนามแดง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11  ณ ศูนย์ประชุมและแสดงสินค้านานาชาติเชียงใหม่ เฉลิมพระเกียรติ 7 รอบ พระชนมพรรษา จังหวัดเชียงใหม่, วันที่ 24 – 26 กรกฎาคม พ.ศ. 2562, น. 569-577.
Proceeding

ระดับชาติ
ในกรณีที่เป็น อ.ประจำหลักสูตร ระดับป.โท/ป.เอก ให้ระบุ
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กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Food Processing 
สาขาวิชาที่จบ: Food Science and Engineering
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ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
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3.3  ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินปีที่ผ่านมา
	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน
(ระบุหลักฐาน)

	ผู้บริหารหลักสูตรควรพิจารณากระบวนการที่จะช่วยให้นักศึกษาที่ไม่สำเร็จการศึกษาตามระยะเวลาที่กำหนดสามารถสำเร็จการศึกษา
ได้เร็วขึ้น

	แผนการดำเนินการ :
การแก้ไขเร่งด่วน
1. สาขาวิชาจัดประชุมนักศึกษาปีที่ 4 และ 5 ที่ตกค้างยังไม่สำเร็จการศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษาเพื่อรับฟังปัญหาและช่วยกันแก้ไขปัญหา
2. สาขาวิชากำหนดแผนการยื่นสอบวิทยานิพนธ์สำหรับนักศึกษาตกค้างและกำกับติดตามการสอบและการแก้ไขเล่มวิทยานิพนธ์
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรช่วยเหลือจัดหางานประชุมวิชาการ แหล่งตีพิมพ์ และติดตามผลการตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยให้ทันตามกำหนด
มาตรการในปีการศึกษาต่อไป
1. กำหนดให้นักศึกษาสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) ภายในภาคเรียนที่ 2 ของปีที่ 2) ถ้านักศึกษายังไม่ได้สอบ ทางหลักสูตรนัดประชุมเพื่อสอบถามความก้าวหน้าและอาจจะพิจารณาเปลี่ยนอาจารย์ที่ปรึกษา
	1. จำนวนนักศึกษาตกค้าง (ปีที่ 3, 4, 5) สำเร็จการ ศึกษามากกว่าร้อยละ 50 ของนักศึกษาตกค้างในปีการศึกษานั้น 
2. นักศึกษาสำเร็จการศึกษาตามแผนการเรียน (2 ปี) ไม่ต่ำกว่าร้อยละ 50 

	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์
	ตลอดปีการศึกษา 2565


	ผลการดำเนินงาน
1. สาขานัดประชุมนักศึกษาปีที่ 4 และ 5 ที่ตกค้างยังไม่สำเร็จการศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษาเพื่อรับฟังความก้าวหน้า ปัญหาและแนวทางแก้ไข วันที่ 19 กค.65 และ 4 ม.ค.2566 ณ ห้องพักบัณฑิตศึกษา 
2. สาขาวิชากำหนดแผนการยื่นสอบวิทยานิพนธ์สำหรับนักศึกษาตกค้างและกำกับติดตามการสอบและการแก้ไขเล่มวิทยานิพนธ์ โดยแจ้งในไลน์กลุ่มติดตามนักศึกษาตกค้างและแจ้งในไลน์ส่วนตัวเพื่อให้จักศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษารับทราบ Time line นั้น
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรช่วยเหลือจัดหางานประชุมวิชาการ แหล่งตีพิมพ์ และติดตามผลการตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยให้ทันตามกำหนด โดยได้ช่วยแจ้งแหล่งจัดประชุมวิชาการที่เกี่ยวข้อง รูปแบบการจัดงานที่นักศึกษาสามารถนำเสนองานได้สะดวกและได้ใบตอบรับการตีพิมพ์บทความ การเข้าร่วมนำเสนองานทันตามกำหนดและตรงตามเงื่อนไขการจบ
3.1 กรณีเป็นวารสาร ต้องอยู่ในกลุ่ม TCI 1 หรือ 2  และมีแนวโน้มการตอบรับการตีพิมพ์ค่อนข้างเร็ว


	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ

(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน

(ระบุหลักฐาน)

	
	2. กำหนดให้นักศึกษาที่ลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ส่งรายงานความก้าวหน้าวิทยานิพนธ์ คศ.12 มีลายเซ็นของอาจารย์ที่ปรึกษาทุกภาคการศึกษา

3. ก่อนเปิดภาคการศึกษา กำหนดประชุมนักศึกษาปีที่ 4 และ 5 ที่ตกค้างยังไม่สำเร็จการศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษามาประชุมเพื่อรายงานความก้าวหน้าและรับฟังปัญหาเพื่อช่วยกันแก้ไขและเร่งรัดให้การทำวิทยานิพนธ์สำเร็จ
4. กำหนดให้นักศึกษาที่ตกค้าง สามารถขอเข้าชั้นเรียน (sit in) ในรายวิชาหรือหัวข้อการสอนที่เกี่ยวกับการวิจัยและสถิติเพื่อทบทวนเนื้อหาสำหรับนำไปใช้ในการทำวิทยานิพนธ์ได้
	
	
	
	3.2 กรณีนำเสนอในงานประชุมวิชาการ ต้องจัดงานก่อนยื่นเอกสารขอจบการศึกษาในภาคเรียนที่นักศึกษาสำเร็จ โดยต้องมีใบตอบรับบทความวิจัยที่ผ่านการพิจารณาโดยผู้ทรงคุณวุฒิ (peer review) มีการกำหนดวันเผยแพร่รายงานสืบเนื่องจากการประชุมไว้ชัดเจน และ มีหลักฐานการนำเสนอผลงานของนักศึกษา เช่น ใบเกียรติบัตรการนำเสนอ ใบตอบรับการนำเสนอ โปสเตอร์ ภาพประกอบ เป็นต้น
 หลักฐาน
1. รายงานการประชุมติดตามความก้าวหน้านักศึกษาที่ตกค้าง (2 ก.ค.2565)
2. แผนการยื่นสอบวิทยานิพนธ์และการส่งเล่มรายงานสำหรับนักศึกษาตกค้าง
3. เพจเฟสบุคของสาขาวิชา ประชาสัมพันธ์งานประชุมวิชาการและแจ้งในไลน์กลุ่มและไลน์ส่วนตัวของนักศึกษา เพื่อให้นักศึกษาเข้าร่วมได้ทันการขอจบในภาคการศึกษา  
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน เนื่องจาก................................................................




                                 4. ผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร
4.1  ตารางสรุปผลการประเมินคุณภาพภายในตามตัวบ่งชี้ ระดับหลักสูตร ปีการศึกษา 2565
ผลการประเมินคุณภาพองค์ประกอบที่ 1 
โปรดขีดเครื่องหมาย ( ในตัวบ่งชี้ที่ท่านคิดว่าหลักสูตรนั้นมีการดำเนินงานตามเกณฑ์มาตรฐานที่ สกอ. กำหนด
	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร   (ระดับป.โท)
	ผ่านเกณฑ์/ไม่ผ่านเกณฑ์
	ข้อเสนอแนะ/ระบุเหตุผลหากไม่ผ่านเกณฑ์

	องค์ประกอบที่ 1 การกำกับมาตรฐาน

	ตัวบ่งชี้ที่ 1.1 การบริหารจัดการหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่กำหนด โดย สกอ.
	ผ่านเกณฑ์
	

	เกณฑ์การประเมิน
	
	

	1) จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	2) คุณสมบัติของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	3) คุณสมบัติอาจารย์ประจำหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	4) คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอน
	ผ่านเกณฑ์
	

	5) คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักและอาจารย์ที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ
	ผ่านเกณฑ์
	

	6) คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม 
(ถ้ามี)
	ผ่านเกณฑ์
	

	7) คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์
	ผ่านเกณฑ์
	

	8) การตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานของผู้สำเร็จการศึกษา
	ผ่านเกณฑ์
	

	9) ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษา
	ผ่านเกณฑ์
	

	10) การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่กำหนด
	ผ่านเกณฑ์
	

	ผลการประเมินองค์ประกอบที่ 1
	ผ่านเกณฑ์
	


ผลการประเมินคุณภาพองค์ประกอบที่ 2-6 
	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร (ระดับป.โท)
	ผลการประเมิน
	คะแนน
	ข้อเสนอแนะ/เหตุผลที่ให้คะแนน 5


	องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต

	ตัวบ่งชี้ที่ 2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ค่าเฉลี่ย 
4.41
	4.41
	

	ผลการดำเนินงานที่พบ :

จำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา 19 คน โดยมีบัณฑิตที่ได้รับการประเมินจากผู้ใช้บัณฑิต (ไม่นับบัณฑิตที่มีอาชีพอิสระ) จำนวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 63.16 ของจำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา ซึ่งมีค่าเฉลี่ยคะแนนประเมินบัณฑิต 6 ด้าน เท่ากับ 4.41 คะแนน


	ตัวบ่งชี้ที่ 2.2 ผลงานของนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาในระดับปริญญาโทที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่ (ระดับปริญญาโท)
	ร้อยละ
45.60
	5.00
	

	ผลการดำเนินงานที่พบ :

มีจำนวนผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาโททั้งหมด 25 คน โดยนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษามีผลงานี่ตีพิพ์หรือเผยแพร่ ดังนี้ 

ชื่อนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษา
ชื่อผลงาน

แหล่งเผยแพร่
ค่าน้ำหนัก
(ตามระดับคุณภาพ)
1.ฉลาด  เพชรถาวร
การรับรู้ด้านโภชนาการเกินในเด็ก พฤติกรรมการบริโภคอาหารของนักเรียน และการฏิบัติด้านอาหารของครอบครัวของนักเรียนศูนย์การศึกษาพิเศษประจำจังหวัดภูเก็ต
วารสารวิชาการและวิจัย มทร.
พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์. 6, 2 (ก.ค.-ธ.ค.), 46-59.
0.1
2.ฉวีวรรณ เสวกฉิม
การรับรู้ แรงจูงใจ และทัศนคติต่อการทำวิจัยของบุคลากรสายสนับสนุน                      คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนดลยีราชมงคลพระนคร
วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์. 6, 2 (ก.ค.-ธ.ค.), 33-45.
0.1
3.วิไลพรรณ  วัฒนพงศ์
ทัศนคติที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการเลือกบริโภคอาหารคลีนเพื่อสุขภาพในช่วงสถานการณ์ระบาดของไวรัสโคโรนา 2019 ในกรุงเทพมหานคร
วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์. 6, 1 (ม.ค.-มิ.ย.), 34-49.
0.1
4.พรทิพย์ วงคำสอน
พฤติกรรมที่ส่งผลต่อการตัดสินใจเลือกซื้ออาหารออนไลน์ของผู้เรียนในสังกัดอาชีวศึกษา จังหวัดพิษณุโลก
วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์. 6, 1 (ม.ค.-มิ.ย.), 19-33.
0.1
5.วรรณกร อุ่นวิเศษ
การศึกษาและพัฒนาชุดลำลองสตรีจากผ้าย้อมครามธรรมชาติจังหวัดสกลนคร

การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15 The 15th Graduate Research Conference. อุบล ราชธานี. บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566. (น. 516-527).

0.2



	ชื่อนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษา
ชื่อผลงาน

แหล่งเผยแพร่
ค่าน้ำหนัก
(ตามระดับคุณภาพ)
6.อามานี่  ชุมศรี
การออกแบบชุดออกกำลังกายสำหรับสตรีมุสลิม
การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15 The 15th Graduate Research Conference. อุบล ราชธานี.  บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566. (น. 539-558).
0.2
7.วรศักดิ์ ยังอ้น
การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตน ผสมเห็ดแครง และลูกสำรอง.
การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
0.2
8.ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ
การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง
การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
0.2
9.รุจิรัตน์ คงขันธุ์
การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์

ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.  (น. 219-231).

0.2

10.จรรยา คงแก้ว
การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา
การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566. (น. 378-384).
0.2


	

	ชื่อนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษา
ชื่อผลงาน

แหล่งเผยแพร่
ค่าน้ำหนัก
(ตามระดับคุณภาพ)
11.พิศมัย กรุดพิศมัย
การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะกุหลาบแป้งมันม่วง
การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม  วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566. (น. 385-395).
0.2
12.ณัฐกานต์ คงแคล้ว
การพัฒนาผลิตภัณฑืขนมพริกไทยจากแป้งถั่วหรั่ง
การประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566. คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฎเลย, 10 มีนาคม 2566.
0.2
13.กมลวรรณ พันธ์มณี
พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเรจ็รูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล

การประชมุ วิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566 “การวิจัยสังคมแห่งการเรียนรู้ตลอดชีวิตและผู้ประกอบการมุ่งสู่เป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน (SDGs)” ณ คณะศึกษาศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร, 2-3 พฤษภาคม 2566.

0.2

14.ปรดา  เหลืองอ่อน
การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย
วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.),  1-16.
0.6
15.อนุพงษ์  ภูสีเขียว
การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง
วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.),  51-61.
0.6
16.ณิชากร  วงศ์สุนพรัตน์
ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะแบบดังเดิมของผู้บริโภคในจังหวัดชลบุรี
วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.), 70-80.
0.6
17.ธนัชพร  กลั่นผลหรั่ง
ปัจจัยส่วนประสมทางการตลาดที่มีความสัมพันธ์กับพฤติกรรมของผู้สูงอายุในการบริโภคอาหารประเภทสุกี้ในกรุงเทพมหานคร

วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.),  88-98.

0.6



	ชื่อนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษา
ชื่อผลงาน

แหล่งเผยแพร่
ค่าน้ำหนัก
(ตามระดับคุณภาพ)
18.อมรศรี  แซ่ตัน
การใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นของผู้บริโภคจังหวัดภูเก็ต

วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.),  99-109.

0.6

19.สุมิตา  สุขหอม
แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดอาหารกลางวันของศูนย์การศึกษาพิเศษส่วนกลาง จังหวัดกรุงเทพมหานนคร

วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  133-144.

0.6

20.วิทวัส ปงใฝ่
การพัฒนาดินปั้นฟลอรัลโฟมเพื่อออกแบบเครื่องแขวนไทยโดยแรงบันดาลใจจากลวดลายกระเบื้องเคลือบวัดพระเชตุพนวิมลมังคลารามราชวรมหาวิหาร

วารสารสังคมศาสตร์เพื่อการพัฒนาท้องถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม.  6, 3 (ก.ค.-ก.ย.),  54-67.

0.6

21.อนัดดา สุขวิทยา
การศึกษาพฤติกรรมการเลือกซื้อน้ำมันมะพร้าวพร้อมดื่มของผู้บริโภคในเขตกรุงเทพมหานคร

วารสารสังคมศาสตร์เพื่อการพัฒนาท้องถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม.  6, 3 (ก.ค.-ก.ย.),  181-191.

0.6

22.รุ้งนภา  สนพะเนาว์
แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา.
วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.),  82-91.
0.6
23.ศุภสรรค์ จวงเจิม
การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี
วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.),  92-101.
0.6
24.พงศ์กรณ์ ไกรวิจิตร์
การพัฒนาผลิตภัณฑ์คาราเมลคัสตาร์ดจากน้ำนมควายพันธุ์มูร์ร่าห์
วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 122 (เม.ย.-มิ.ย.),  128-137.
0.6
25.ณัฐวุฒิ เงาะหวาน
การศึกษาการย้อมสีเส้นด้ายฝ้ายด้วยสีธรรมชาติจากใบสาบเสือ
วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ. 15, 1  (ม.ค.-มิ.ย.),  116-131.
0.6
26.สรัช  ทองงาม
ปัจจัยที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพของประชาชนวัยทำงานในกรุงเทพมหานคร

วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.),  174-188.

0.6

27.ศศิธร  ศรีทองเพิง
พฤติกรรม และ ปัจจัยส่วนบุคคลที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการรับประทานอาหารเช้าของนักเรียน โรงเรียนเตรียมอุดมศึกษา

วารสารวิจัยและนวัตกรรม สถาบันการอาชีวศึกษากรุงเทพมหานคร.  5, 2 (ก.ค.-ธ.ค.),  28-93.

0.6

28.อาทิตย์ สัญญากร
มโนทัศน์การตลาดบริการของธุรกิจคาเฟแนวอัตลักษณ์แบบสร้างสรรค์.
วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร. 10, 7 (พ.ย.-ธ.ค.):  2990 -2999.
0.8
ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
11.40



	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 2
	4.71
	

	

	องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.1 การรับนักศึกษา
	.... ระดับ
	4.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.2 การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา
	.... ระดับ
	4.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.3 ผลที่เกิดกับนักศึกษา
	.... ระดับ
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 3
	3.67
	

	องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์

	ตัวบ่งชี้ที่ 4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย์
	.... ระดับ
	4.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 4.2 คุณภาพอาจารย์
	… คะแนน
	5.00
	

	1) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิปริญญาเอก 100 คะแนนประเมิน 5 (1)
2) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่งทางวิชาการ 100  คะแนนประเมิน 5 (2)
รายการข้อมูล
จำนวน
1. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้งหมด
4
2. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีวุฒิปริญญาเอก
4
3. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง อ.
0
4. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง ผศ.
3
5. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง รศ.
1
6. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่ดำรงตำแหน่ง ศ.
0


	3) ผลงานวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร  คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก 240 คะแนนประเมิน 5 (3) 

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ชื่อผลงานวิชาการ
ค่าน้ำหนัก
1. รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2566). ธุรกิจร้านอาหาร: สถานการณ์ปัจจุบัน มาตรฐาน และความสำเร็จ. วารสารวิทยาการจัดการปริทัศน์, 25(1), 299-313.
0.6
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และอินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์. (2565) .การเรียนรู้และถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถิ่นการทำขนมกงของชุมชนวัดไชโยวรวิหารจังหวัดอ่างทอง, วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม, 16(2)(กค.-ธค.), 537-548.
0.8
2. ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย
อนุพงษ์  ภูสีเขียว ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  51-61.
0.6
ณิชากร  วงศ์สุนพรัตน์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2566). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะแบบดังเดิมของผู้บริโภคในจังหวัดชลบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  70-80.
0.6
อมรศรี  แซ่ตัน และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). การใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นของผู้บริโภคจังหวัดภูเก็ต. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  99-109.
0.6
สุมิตา  สุขหอม และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดอาหารกลางวันของศูนย์การศึกษาพิเศษส่วนกลาง จังหวัดกรุงเทพมหานนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  133-144.
0.6
รุ้งนภา  สนพะเนาว์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  82-91.
0.6
ศุภสรรค์ จวงเจิม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  92-101.
0.6
3. ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
ปรดา  เหลืองอ่อน และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.):  1-16.
0.6


	ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ชื่อผลงานวิชาการ
ค่าน้ำหนัก
กมลวรรณ พันธ์มณี และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเร็จรูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566, 2-3 พฤษภาคม 2566.
0.2
วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตนผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
0.2
ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.

0.2

รุจิรัตน์ คงขันธุ์ น้อมจิตต์ สุธีบุตร ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และ เอนก ศรฟ้า. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ใน: ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น. 219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.

0.2

จรรยา คงแก้ว และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 (น. 378-384). ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.

0.2



	ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ชื่อผลงานวิชาการ
ค่าน้ำหนัก
พิศมัย กรุดพิศมัย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะกุหลาบแป้งมันม่วง. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 
(น. 385-395). ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.

0.2

4. ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
พงศ์กรณ์ ไกรวิจิตร์ และธนภพ โสตรโยม. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คาราเมลคัสตาร์ดจากน้ำนมควายพันธุ์มูร์ร่าห์. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34(122) เมษายน-มิถุนายน 2565 :128-137.
0.6

ณัฐกานต์ คงแคล้ว และธนภพ โสตรโยม. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมพริกไทยจากแป้งถั่วหรั่ง. ในการประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ครั้งที่ 5 (น. 615-621). เลย. คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย, 10 มีนาคม 2566.
0.2

Liu, J., Huang, T., Mao, Y., Soteyome, T., Liu, G., Seneviratne, G., ... & Xu, Z. (2023). Development and application of multiple polymerase spiral reaction (PSR) assays for rapid detection of methicillin resistant Staphylococcus aureus and toxins from rice and flour products. LWT, 173, 114287.
1.0

Liu, J., Huang, T., Soteyome, T., Miao, J., Yu, G., Chen, D., ... & Xu, Z. (2023). Antimicrobial Resistance, SCC mec, Virulence and Genotypes of MRSA in Southern China for 7 Years: Filling the Gap of Molecular Epidemiology. Antibiotics, 12(2), 368.
1.0

ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
9.6


	ตัวบ่งชี้ที่  4.3 ผลที่เกิดกับอาจารย์
	.... ระดับ
	4.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่  4
	4.33

	

	องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.1 สาระของรายวิชาในหลักสูตร
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.2 การวางระบบผู้สอนและกระบวนการเรียนการสอน
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.3 การประเมินผู้เรียน
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.4 ผลการดำเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ร้อยละ 
100
	5.00
	

	ผลการดำเนินงานที่พบตามกรอบ TQF
	( ผ่าน
( ไม่ผ่าน
- ไม่ประเมิน
	(ระบุเหตุผลที่ไม่ผ่าน/ไม่ประเมิน)

	1) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอย่างน้อยร้อยละ 80 มีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร
	(
	

	2) มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ หรือ มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถ้ามี)
	(
	

	3) มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา
	(
	

	4) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของรายวิชา และรายงานผลการดำเนินการของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุกรายวิชา
	(
	

	5) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60วัน หลังสิ้นสุดปีการศึกษา
	(
	

	6) มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่กำหนดใน มคอ.3 และมคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา
	(
	

	7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การประเมินผลการเรียนรู้ จากผลการประเมินการดำเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว
	(
	

	8) อาจารย์ใหม่ (ถ้ามี) ทุกคน ได้รับการปฐมนิเทศหรือคำแนะนำด้านการจัดการเรียนการสอน
	-
	

	9) อาจารย์ประจำหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง
	(
	

	10) จำนวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถ้ามี) ได้รับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี
	(
	

	11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	(
	

	ผลการดำเนินงานที่พบตามกรอบ TQF
	( ผ่าน
( ไม่ผ่าน
- ไม่ประเมิน
	(ระบุเหตุผลที่ไม่ผ่าน/ไม่ประเมิน)

	12) ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	(
	

	รวมตัวบ่งชี้ในปีนี้
	11
	

	จำนวนตัวบ่งชี้ที่ดำเนินการผ่านเฉพาะตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	5
	

	ร้อยละของตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	100
	

	จำนวนตัวบ่งชี้ในปีนี้ที่ดำเนินการผ่าน
	11
	

	ร้อยละของการดำเนินการทั้งหมดในปีนี้
	100
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 5
	3.50
	

	องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้

	ตัวบ่งชี้ที่ 6.1 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	.... ระดับ
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 6
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินรวม  13 ตัวบ่งชี้
	3.88
	


4.2 ตารางผลการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   

	องค์ประกอบที่
	จำนวน
ตัวบ่งชี้
	I
(3.1, 3.2, 3.3)(4.1,4.2, 4.3)( 5.1)
	P
(5.2, 5.3, 5.4) (6.1)
	O
(2.1, 2.2)
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก

	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่านการประเมิน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	2
	-
	-
	4.71
	4.71
	ระดับคุณภาพดีมาก

	3 นักศึกษา
	3
	3.67
	-
	-
	3.67
	ระดับคุณภาพดี

	4 อาจารย์
	3
	4.33
	-
	-
	4.33
	ระดับคุณภาพดีมาก

	5 หลักสูตร การเรียน
  การสอน การประเมิน
  ผู้เรียน
	4
	3.00
	3.67
	-
	3.50
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	1
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง


	รวม
	13
	3.86
	3.50
	4.71
	
	

	ผลการประเมิน
	
	ระดับ
คุณภาพดี
	ระดับ
คุณภาพดี
	ระดับ
คุณภาพดีมาก
	3.88
	ระดับคุณภาพดี


อธิบาย
จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตร  6  องค์ประกอบ (13 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์. “ผ่าน” ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และมีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดีมาก (องค์ประกอบที่ 2 องค์ประกอบที่ 4) มีจำนวน 2 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดี  (องค์ประกอบที่ 3 องค์ประกอบที่ 5 ) และมีจำนวน 1องค์ประกอบ อยู่ในระดับปานกลาง (องค์ประกอบที่ 6 ) 
5. รายงานผลการวิเคราะห์ จุดเด่นและโอกาสในการพัฒนา

องค์ประกอบที่ 1 : การกำกับมาตรฐาน
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑิต 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 6 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-



6.1 คำสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการผู้ประเมินคุณภาพภายใน ระดับหลักสูตร
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6.2 กำหนดการประเมินคุณภาพภายใน ระดับหลักสูตร
วันอังคารที่ 13 มิถุนายน 2566
หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
          ผศ.ดร.ดำเนิน  ไชยแสน

     ประธานกรรมการ
                                    ผศ.ดร.วาสุกาญจน์  งามโฉม
     
กรรมการ
                                    ดร.จรัสพิมพ์   วังเย็น

     
กรรมการและเลขานุการ
09.00 – 10.00 น.
ประชุมชี้แจงวัตถุประสงค์ของการประเมินและการตรวจเยี่ยมพร้อมรับฟังการบรรยายสรุปจากผู้บริหาร
10.00 – 12.00 น.
ศึกษาเอกสารหลักฐาน ข้อมูลรายงานผลการดำเนินงานระดับหลักสูตร
12.00 – 13.00 น. 
พักรับประทานอาหาร
13.00 – 15.00 น.
ศึกษาเอกสารหลักฐาน ข้อมูลรายงานผลการดำเนินงานระดับหลักสูตร (ต่อ)
15.00 – 16.00 น.
คณะกรรมตรวจประเมินประชุมและสรุปผลการประเมินหลักสูตร
[image: image35.jpg]



6. ภาคผนวก
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