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บทสรุปสำหรับผู้บริหารการประเมินตนเอง
1. บทนำ 

หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565) เป็นหลักสูตรระดับปริญญาโท 2 ปี                  ของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ กลุ่ม วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยมีปรัชญาคือ “ผลิตมหาบัณฑิตที่มีคุณภาพ มีความรู้ความสามารถในวิชาชีพบนพื้นฐานวิทยาศาสตร์เทคโนโลยี และนวัตกรรม สามารถพัฒนาคุณภาพชีวิตตนเอง ครอบครัว และชุมชน โดยใช้ทรัพยากรอย่างมีประสิทธิภาพ”
วัตถุประสงค์ของหลักสูตร  คือ 

1. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่สามารถศึกษาค้นคว้าปัญหาทางวิชาการหรือวิชาชีพที่ซับซ้อนอย่างสม่ำเสมอในสาขาวิชา             คหกรรมศาสตร์ สามารถแก้ไขปัญหาอย่างสร้างสรรค์ด้วยดุลพินิจที่เหมาะสม และใช้ทักษะเหล่านี้ในสถานการณ์ที่จำเป็นได้ แม้ไม่มีข้อมูลที่เกี่ยวข้องกับประเด็นปัญหานั้น ๆ 
2. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่สามารถแสดงออกอย่างเป็นอิสระในการจัดการ และแก้ไขปัญหาทั้งที่คาดการณ์ได้และคาดการณ์ไม่ได้ ทำงานร่วมกับผู้อื่นได้ และแสดงออกซึ่งภาวะผู้นำในกลุ่มได้อย่างเหมาะสม  
3. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่ตระหนักและมุ่งมั่นในการสนับสนุนให้ผู้อื่นรู้จักประยุกต์ใช้ดุลพินิจอย่างมีคุณธรรมและจริยธรรมอันเหมาะสมในการดำเนินการเกี่ยวกับปัญหาที่ยุ่งยากซับซ้อนและละเอียดอ่อน ซึ่งอาจเกี่ยวข้องกับความขัดแย้งทางค่านิยม  
4. เพื่อผลิตมหาบัณฑิตที่มีความรับผิดชอบอย่างเต็มที่ในการศึกษาหาความรู้ด้วยตนเอง และมีภาวะผู้นำในการให้โอกาสและสนับสนุนผู้อื่นให้มีการพัฒนาทางวิชาชีพอย่างต่อเนื่อง
ในปีการศึกษา 2565  หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิตใช้เกณฑ์การประเมินตนเองตามเกณฑ์ของ สกอ. ซึ่งมีผลการดำเนินงาน “ได้มาตรฐาน”ตามมาตรฐานการศึกษาระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ มีระดับคุณภาพอยู่ในระดับดี        (3.88 คะแนน) 
 2. ตารางการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   
	องค์ประกอบที่
	I

(ปัจจัยนำเข้า)
	P

(กระบวนการ)
	O

(ผลลัพธ์)
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก

	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่าน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	-
	-
	4.71
	4.71
	ระดับคุณภาพดีมาก

	3 นักศึกษา
	3.67
	-
	-
	3.67
	ระดับคุณภาพดี

	4 อาจารย์
	4.33
	-
	-
	4.33
	ระดับคุณภาพดีมาก

	5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน
	3.00
	3.67
	-
	3.50
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง

	รวม
	3.86
	3.50
	4.71
	
	

	ผลการประเมิน
	 ระดับคุณภาพดี
	 ระดับคุณภาพดี
	 ระดับคุณภาพดีมาก
	3.88
	ระดับคุณภาพดี


จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตร  6  องค์ประกอบ (13 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ “ผ่าน” ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร โดยเกณฑ์ประเมินพบว่า องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต และ 4 อาจารย์ อยู่ในระดับดีมาก องค์ประกอบที่ 3 และ  5  อยู่ในระดับดี องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ อยู่ในระดับปานกลาง  หากเมื่อวิเคราะห์ตามปัจจัยนำเข้า กระบวนการ และผลลัพธ์ พบว่า ปัจจัยนำเข้ามีคุณภาพอยู่ในระดับดี (3.86 คะแนน) กระบวนการมีคุณภาพอยู่ในระดับดี (3.50 คะแนน)  และผลลัพธ์มีคุณภาพอยู่ในระดับดีมาก (4.71 คะแนน) ทั้งนี้คะแนนเฉลี่ยของผลการประเมินทุกด้านมีคุณภาพอยู่ในระดับดี (3.88 คะแนน)

3. ผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนาจากการประเมินตนเอง ระดับหลักสูตร
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	การสร้างเครือข่ายและการมีส่วนร่วมในการประชาสัมพันธ์หลักสูตร ระหว่างหน่วยงานและนักศึกษาปัจจุบัน ในการส่งเสริมภาพลักษณ์เพื่อให้การรับนักศึกษาเป็นไปตามแผน

	2.
	ส่งเสริมและสนับสนุนการให้คำปรึกษาการวางแผนการจัดทำวิทยานิพนธ์เพื่อให้นักศึกษาสำเร็จการศึกษาได้ตามกำหนดเวลามากกว่าร้อยละ 50

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	ผู้บริหารหลักสูตรควรพิจารณาการะบวนการที่จะช่วยให้นักศึกษาที่ไม่สำเร็จการศึกษาตามระยะเวลาที่กำหนดสามารถสำเร็จการศึกษาได้เร็วขึ้น


4.  ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินปีที่ผ่านมา (Improvement Plan)
	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน
(ระบุหลักฐาน)

	ผู้บริหารหลักสูตรควรพิจารณากระบวนการที่จะช่วยให้นักศึกษาที่ไม่สำเร็จการศึกษาตามระยะเวลาที่กำหนดสามารถสำเร็จการศึกษา
ได้เร็วขึ้น

	แผนการดำเนินการ :
การแก้ไขเร่งด่วน
1. สาขาวิชาจัดประชุมนักศึกษาปีที่ 4 และ 5 ที่ตกค้างยังไม่สำเร็จการศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษาเพื่อรับฟังปัญหาและช่วยกันแก้ไขปัญหา
2. สาขาวิชากำหนดแผนการยื่นสอบวิทยานิพนธ์สำหรับนักศึกษาตกค้างและกำกับติดตามการสอบและการแก้ไขเล่มวิทยานิพนธ์
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรช่วยเหลือจัดหางานประชุมวิชาการ แหล่งตีพิมพ์ และติดตามผลการตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยให้ทันตามกำหนด
มาตรการในปีการศึกษาต่อไป
1. กำหนดให้นักศึกษาสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) ภายในภาคเรียนที่ 2 ของปีที่ 2) ถ้านักศึกษายังไม่ได้สอบ ทางหลักสูตรนัดประชุมเพื่อสอบถามความก้าวหน้าและอาจจะพิจารณาเปลี่ยนอาจารย์ที่ปรึกษา
	1. จำนวนนักศึกษาตกค้าง (ปีที่ 3, 4, 5) สำเร็จการ ศึกษามากกว่าร้อยละ 50 ของนักศึกษาตกค้างในปีการศึกษานั้น 
2. นักศึกษาสำเร็จการศึกษาตามแผนการเรียน (2 ปี) ไม่ต่ำกว่าร้อยละ 50 

	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์
	ตลอดปีการศึกษา 2565


	ผลการดำเนินงาน
1. สาขานัดประชุมนักศึกษาปีที่ 4 และ 5 ที่ตกค้างยังไม่สำเร็จการศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษาเพื่อรับฟังความก้าวหน้า ปัญหาและแนวทางแก้ไข วันที่ 19 กค.65 และ 4 ม.ค.2566 ณ ห้องพักบัณฑิตศึกษา 
2. สาขาวิชากำหนดแผนการยื่นสอบวิทยานิพนธ์สำหรับนักศึกษาตกค้างและกำกับติดตามการสอบและการแก้ไขเล่มวิทยานิพนธ์ โดยแจ้งในไลน์กลุ่มติดตามนักศึกษาตกค้างและแจ้งในไลน์ส่วนตัวเพื่อให้จักศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษารับทราบ Time line นั้น
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรช่วยเหลือจัดหางานประชุมวิชาการ แหล่งตีพิมพ์ และติดตามผลการตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยให้ทันตามกำหนด โดยได้ช่วยแจ้งแหล่งจัดประชุมวิชาการที่เกี่ยวข้อง รูปแบบการจัดงานที่นักศึกษาสามารถนำเสนองานได้สะดวกและได้ใบตอบรับการตีพิมพ์บทความ การเข้าร่วมนำเสนองานทันตามกำหนดและตรงตามเงื่อนไขการจบ
3.1 กรณีเป็นวารสาร ต้องอยู่ในกลุ่ม TCI 1 หรือ 2  และมีแนวโน้มการตอบรับการตีพิมพ์ค่อนข้างเร็ว


	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน
(ระบุหลักฐาน)

	
	2. กำหนดให้นักศึกษาที่ลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ส่งรายงานความก้าวหน้าวิทยานิพนธ์ คศ.12 มีลายเซ็นของอาจารย์ที่ปรึกษาทุกภาคการศึกษา
3. ก่อนเปิดภาคการศึกษา กำหนดประชุมนักศึกษาปีที่ 4 และ 5 ที่ตกค้างยังไม่สำเร็จการศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษามาประชุมเพื่อรายงานความก้าวหน้าและรับฟังปัญหาเพื่อช่วยกันแก้ไขและเร่งรัดให้การทำวิทยานิพนธ์สำเร็จ
4. กำหนดให้นักศึกษาที่ตกค้าง สามารถขอเข้าชั้นเรียน (sit in) ในรายวิชาหรือหัวข้อการสอนที่เกี่ยวกับการวิจัยและสถิติเพื่อทบทวนเนื้อหาสำหรับนำไปใช้ในการทำวิทยานิพนธ์ได้
	
	
	
	3.2 กรณีนำเสนอในงานประชุมวิชาการ ต้องจัดงานก่อนยื่นเอกสารขอจบการศึกษาในภาคเรียนที่นักศึกษาสำเร็จ โดยต้องมีใบตอบรับบทความวิจัยที่ผ่านการพิจารณาโดยผู้ทรงคุณวุฒิ (peer review) มีการกำหนดวันเผยแพร่รายงานสืบเนื่องจากการประชุมไว้ชัดเจน และ มีหลักฐานการนำเสนอผลงานของนักศึกษา เช่น ใบเกียรติบัตรการนำเสนอ ใบตอบรับการนำเสนอ โปสเตอร์ ภาพประกอบ เป็นต้น
 หลักฐาน
1. รายงานการประชุมติดตามความก้าวหน้านักศึกษาที่ตกค้าง (2 ก.ค.2565)
2. แผนการยื่นสอบวิทยานิพนธ์และการส่งเล่มรายงานสำหรับนักศึกษาตกค้าง
3. เพจเฟสบุคของสาขาวิชา ประชาสัมพันธ์งานประชุมวิชาการและแจ้งในไลน์กลุ่มและไลน์ส่วนตัวของนักศึกษา เพื่อให้นักศึกษาเข้าร่วมได้ทันการขอจบในภาคการศึกษา  
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน เนื่องจาก................................................................
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2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร/อาจารย์ประจำหลักสูตร (ปีการศึกษา 2565)
    2.1 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ที่
	ตำแหน่ง
ทางวิชาการ/คุณวุฒิ
	ชื่อ สกุล 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา/ประสบการณ์/ผลงาน

	1.
	รองศาสตราจารย์ ดร.
	จุฑามาศ         พีรพัชระ
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
 หลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบ 
    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2559
ชื่อหลักสูตรทีจบการศึกษา: บธ.ด.(การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ: การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์ 
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการบำนาญ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 35 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2566). ธุรกิจร้านอาหาร: สถานการณ์ปัจจุบัน มาตรฐาน และความสำเร็จ. วารสารวิทยาการจัดการปริทัศน์, 25(1), 299-313.

TCI 

กลุ่ม 2
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และอินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์. (2565) .การเรียนรู้และถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถิ่นการทำขนมกงของชุมชนวัดไชโยวรวิหารจังหวัดอ่างทอง, วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม, 16(2)(กค.-ธค.), 537-548. 
TCI

กลุ่ม 1
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร, ชนิดา ประจักษ์ จิตร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2565). แนวทางการจัดอบรม วิชาชีพด้านอาหารสำหรับผู้สูงอายุบ้านห้วยทรายเหนือ จังหวัดเพชรบุรี. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 10(2)(เมย.), 538-552.

TCI 

กลุ่ม 1
จุฑามาศ พีรพัชระ, สุวรรณ ประทีป ณ ถลาง, รุจิรา จุ่นบุญ และธภัทร อาจศรี. (2564). การ พัฒนาสื่อดิจิทัลอาหารจากกล้วยเพื่อการเรียน รู้ ตลอด ชีวิต. วารสารวิชากา นวัตกรรม สื่อสาร สังคม, 9(1), 42-53.

TCI 

กลุ่ม 1
จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). ความต้องการสวัสดิการของผู้สูงอายุบ้านห้วยทรายเหนือจังหวัดเพชรบุรี. วารสารบัณฑิตวิทยาลัยสวนดุสิต มหาวิทยาลัยสวนดุสิต, 17(2) (พ.ค.-ส.ค.), 1-13. 

TCI 

กลุ่ม 2
ศุภพล เมธีเสริมสกุล, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). ความสัมพันธ์ระหว่างโภชนบัญญัติ 9 ประการกับการตัดสินใจสั่งอาหารผ่านแอปพลิเคชันออนไลน์ ของนักเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย เขตพื้นที่การศึกษามัธยมศึกษาเขต 1 ภายใต้ฐานวิถีชีวิตใหม่. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฎสวนสุนันทา, 13(1)(มค.-มิย.), 139-155.
TCI 

กลุ่ม 2
วราภรณ์  ชำนาญการ น้อมจิตต์  สุธีบุตร ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. การประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, 693-699.

Proceeding ระดับชาติ



	2
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
ดร.
	ชญาภัทร์  
กี่อาริโย
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
 หลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบ 
    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2558
ชื่อหลักสูตรทีจบการศึกษา: บธ.ด.(การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์) 
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ: การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์ 
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าพระนครเหนือ
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 35 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เกณฑ์มาตรฐาน

อนุพงษ์  ภูสีเขียวม ชญาภัทร์ กี่อาริโยม และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).     การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35 (125) (ม.ค.-มี.ค.),  51-61.

TCI

กลุ่มที่ 2
ณิชากร  วงศ์สุนพรัตน์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2566). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะแบบดังเดิมของผู้บริโภคในจังหวัดชลบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35(125)(ม.ค.-มี.ค.), 70-80.

TCI

กลุ่มที่ 2
อมรศรี  แซ่ตัน และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). การใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นของผู้บริโภคจังหวัดภูเก็ต. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, (125)(ม.ค.-มี.ค.), 99-109.

TCI

กลุ่มที่ 2
สุมิตา  สุขหอม และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดอาหารกลางวันของศูนย์การศึกษาพิเศษส่วนกลาง จังหวัดกรุงเทพมหานนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35(125)(ม.ค.-มี.ค.), 133-144.

TCI

กลุ่มที่ 2
รุ้งนภา  สนพะเนาว์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35(124)(ต.ค.-ธ.ค.),  82-91.

TCI

กลุ่มที่ 2
ศุภสรรค์ จวงเจิม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  92-101.

TCI

กลุ่มที่ 2
ดาริกา  มีฤกษ์สม และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2565). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพการให้บริการอาหารกลางวันกับนักเรียนระดับชั้นประกาศนียบัตรวิชาชีพ ของวิทยาลัยอาชีวศึกษาเอี่ยมละออ. การประชุมวิชาการ วิจัย และนวัตกรรมเทคโนโลยีอาชีวศึกษา ระดับชาติ สถาบันการอาชีวศึกษา 24 เมษายน 2565.
Proceeding

ระดับชาติ
วนฤดี แสงอันประเสริฐ และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2565). รูปแบบการบริโภคอาหารวิถีใหม่ของนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนพระโขนงพิทยาลัย. การประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 10 และระดับนานชาติ ครั้งที่ 5 การวิจัย การสร้างสรรค์ นวัตกรรม สังคมและสุขภาวะในยุคโควิด-19, 8 พฤษภาคม 2565. น.503-514.
Proceeding

ระดับชาติ
อภิสิทธิ์  บัวลอย, ชญาภัทร์  กี่อาริโย และสุชีรา  ผ่องใส. (2564). แนวทางการพัฒนาธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการขนาดย่อมกลุ่มชนพื้นเมืองในตลาดวโรรส จังหวัดเชียงใหม่. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 120 (ต.ค.-ธ.ค.), 113-125.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
มุกดา อามาตย์ และชญาภัทร์  กี่อาริโย (2564). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียวิชาพื้นฐานงานประดิษฐ์ เรื่อง ดอกไม้ประดิษฐ์ สำหรับนักเรียนคหกรรมศาสตร์ วิทยาลัยอาชีวศึกษาเสาวภา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 120 (ต.ค.-ธ.ค.), 126-135

TCI 

กลุ่มที่ 2  
อัญชนา  มุ่งหมาย และชญาภัทร์  กี่อาริโย. 2564. ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกเรียนแผนการเรียนรู้กลุ่มสาระการงานอาชีพ ของนักเรียนระดับชั้นมัธยมศึกษาตอนต้น โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยรามคำแหง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 31-38.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
อรอุมา ธรรมดี และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อการเลือกซื้ออาหารผ่านทางแอพพลิเคชั่นออนไลน์ของนักเรียนโรงเรียนสาธิต มหาวิทยาลัยรามคำแหง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 39-49.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
กุสุมาลย์  ก๋าชุ่ม และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). การเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ผ้าหม้อห้อมย้อมสีธรรมชาติของนักท่องเที่ยวจังหวัดแพร่. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 101-110.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
สายสินธุ์  อินทรีย์ และชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2564). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าปักลายไทยประยุกต์จากธุรกิจผ้าไทยของสุภาพสตรีในเขตกรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 33, 119 (ก.ค.-ก.ย.), 71-81.
TCI 

กลุ่มที่ 2  
วราภรณ์  ชำนาญการ, น้อมจิตต์  สุธีบุตร, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ จุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, น.693-699.
Proceeding

  ระดับชาติ
ฐิติพัฒน์ ภาคพรต,  ธนภพ โสตรโยม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). แนวทางการส่งเสริมและ พัฒนาร้านอาหารริมทางในแหล่งท่องเที่ยวที่เป็นที่นิยมของนักท่องเที่ยวต่างชาติ. พัฒนวารสาร, 7(2)(ก.ค.-ธ.ค.), 330-339.
TCI 

กลุ่ม 2

จิรวัฒน์  สุภัคศรีทิวัฒน์  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). แนวทางการพัฒนาการดำเนินธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการในชุมชนปากคลองตลาด เขตพระนคร กรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(115) (ก.ค.-ก.ย.), 83-93.
TCI 

กลุ่ม 2

ธีรพล  ชมชื่น  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). คุณลักษณะของบัณฑิตคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครที่สถานประกอบการต้องการในยุคประเทศไทย 4.0. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(115) (ก.ค.-ก.ย.), 57-68.
TCI 

กลุ่ม 2

ทิพภาภรณ์  ทนงค์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย.  (2563). การพัฒนาสื่อมัลติมีเดีย เรื่องการเย็บผ้าพื้นฐาน วิชาการงานอาชีพสำหรับนักเรียนชั้นมัธยมศึกษาปีที่ 1 โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒประสานมิตร (ฝ่ายมัธยม). วารสารวิชาการอุตสาหกรรมศึกษา, 14(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 9-24.
TCI 

กลุ่ม 2
คำเพียร  เจริญรัตน์  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อการตัดสินใจซื้อกาแฟพรีเมี่ยม  ในสถานีบริการน้ำมันของผู้บริโภคในจังหวัดพระนครศรีอยุธยา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(114) (เมย.-มิย.), 113-124
TCI 

กลุ่ม 2
ศิวกร  ตลับนาค  และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2563). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกใช้บริการธุรกิจร้านอาหารญี่ปุ่น ประเภทชาบู ในอำเภอพุทธมณฑล จังหวัดนครปฐม. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(114) (เมย.-มิย.), 100-112.
TCI 

กลุ่ม 2
มานิสา คำวิไล, น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์ซุปครีมผักชายาสำเร็จรูปแช่แข็ง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, 1 พฤษภาคม 2563, น.623-631.
Proceeding

ระดับชาติ
ศุภสิทฐ์ วราศิลป์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). รูปแบบการบริโภคอาหารของนักศึกษามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพนะนคร. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ เทคโนโลยีภาคใต้วิจัย ครั้งที่10. วิทยาลัยเทคโนโลยีภาคใต้ อำเภอทุ่งสง จังหวัดนครศรีธรรมราช, 21 กุมภาพันธ์ 2563, H01-H10.
Proceeding

ระดับชาติ
จารึก  สุรินทร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพของนักศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูงวิทยาลัยอาชีวศึกษาอุบลราชธานี. รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 12 ณ บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, น. 960-969.
Proceeding

ระดับชาติ
อมฤตปะ  นาคชลธี และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย.  (2562). ปัจจัยที่มีผลต่อการตัดสินใจของนักท่องเที่ยวในการเลือกซื้ออาหารไทยในเมืองมัลลิกา       ร.ศ. 124 อำเภอไทรโยค จังหวัดกาญจนบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(112) (ต.ค.-ธ.ค.), 132-141.
TCI 

กลุ่ม 2
อรุณรัตน์  อ่อนเย็น และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย.  (2562). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อการตัดสินใจเลือกซื้ออาหารจากธุรกิจประเภทเดลิเวอรี่ของนักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏพระนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 31(109) (ม.ค.-มี.ค.), 62-72.

TCI

กลุ่ม 2
สุอาพร เส้งสุข และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2562). การบริโภคอาหารเช้าของนักเรียนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ  วิทยาลัยกาญจนบุรี. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ กำแพงแสน ครั้งที่ 16 ประจำปี 2562 “เกษตรกำแพงแสน ตามรอยพ่อ สานต่อศาสตร์แห่งแผ่นดิน”. มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์. 3-4 ธันวาคม 2562, น.219-220
Proceeding

ระดับชาติ
ฉัตรเพ็ชร ชมใจ และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2562). ปัจจัยในการเลือกเรียนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ ของนักเรียนโรงเรียนจิตรลดา (สายวิชาชีพ). รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษา (Symposium) ครั้งที่ 11 ประจำปี 2561 “เสริมพลังต่อยอดงานวิจัยเพื่อประโยชน์ต่อชุมชนสู่ความยั่งยืน”. มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี. วันที่ 30  มีนาคม 2562.
Proceeding

ระดับชาติ
มัฐฑิชา ชวนมา และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2562). การพัฒนาชาจากใบย่านาง ผักหวานบ้าน และดอกคำฝอย. รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษา (Symposium) ครั้งที่ 11 ประจำปี 2561 “เสริมพลังต่อยอดงานวิจัยเพื่อประโยชน์ต่อชุมชนสู่ความยั่งยืน”. มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี. วันที่ 30  มีนาคม 2562.
Proceeding

ระดับชาติ


	3
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
ดร.
	น้อมจิตต์  
สุธีบุตร
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
 หลักสูตร
(อาจารย์ประจำ
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบ 
    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2559

ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร)

กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Food processing

สาขาวิชาที่จบ : วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์

ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : ข้าราชการ
ประสบการณ์การทำการสอน : 17 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เกณฑ์มาตรฐาน

กมลวรรณ พันธ์มณี และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเร็จรูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566, 2-3 พฤษภาคม 2566.น.1094-1107.
Proceeding

ระดับชาติ
วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตนผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566. น.54-63
Proceeding

ระดับชาติ
ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566. น.46-53.
Proceeding

ระดับชาติ
รุจิรัตน์ คงขันธุ์, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และ เอนก ศรฟ้า. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ใน: ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566. (น. 219-231).
Proceeding

ระดับชาติ
จรรยา คงแก้ว และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566. น. 378-384.
Proceeding

ระดับชาติ
พิศมัย กรุดพิศมัย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะกุหลาบแป้งมันม่วง. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566. น. 385-395.
Proceeding

ระดับชาติ
ปรดา  เหลืองอ่อน และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17(1) (ม.ค.-เม.ย.), 1-16.

TCI 

กลุ่ม 2
อนุพงษ์  ภูสีเขียว, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).              การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35(125) (ม.ค.-มี.ค.), 51-61.

TCI 

กลุ่ม 2
ชนิดา ประจักษ์จิตร์, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร, วัชราภรณ์ ชัยวรรณ,  ชลิตา อุดมรักษาสกุล และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์แปรรูปจากสับปะรดบ้านคา จังหวัดราชบุรี. รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12. 18-20 พฤษภาคม 2565 ณ  โรงแรมรอยัล คลิฟ  แกรนด์ พัทยา จังหวัดชลบุรี.
Proceeding

ระดับชาติ
พัชราวดี  จงไกรจักร น้อมจิตต์  สุธีบุตร และสุทธิพงศ์ ยศสุวรรณ. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์พานาคอตต้าสูตรน้ำนมธัญพืชเสริมซอสสับปะรดภูเก็ต. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยทักษิณ ครั้งที่ 32 ประจำปี 2565. 25 มีนาคม 2565, น. 35-49.
Proceeding

ระดับชาติ
สถิตรัชต แก้วมุกดา เปรมระพี อุยมาวีระหิรัญ สุพรรณิการ์  โกสุม และ                   น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2565). การใช้ผงถั่วขาวทดแทนผงอัลมอนด์บางส่วนในมาการอง. การประชุมวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจำปี 2565 PCRUSCI CONFERENCE 2022  "ฝ่าวิกฤตโควิดด้วยงานวิจัยและนวัตกรรมวิทยาศาสตร์" ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ์, 19 มีนาคม 2565, น. 996-1001.

Proceeding

ระดับชาติ
ศศิโสม เนียมพลับ เปรมระพี อุยมาวีระหิรัญ และน้อมจิตต์  สุธีบุตร (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมกลีบลำดวนปราศจากกลูเตนจากแป้งลูกเดือย. การประชุมวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจำปี 2565 PCRUSCI CONFERENCE 2022  "ฝ่าวิกฤตโควิดด้วยงานวิจัยและนวัตกรรมวิทยาศาสตร์" ณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบูรณ์ วันเสาร์ที่ 19 มีนาคม 2565, น.196-202.

Proceeding

ระดับชาติ
วราภรณ์ ชำนาญการ, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ชญาภัทร์ กี่อาริโย และจุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). การใช้แป้งควินัวและแป้งข้าวเจ้าในผลิตภัณฑ์เค้กผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการเสนอผลงานวิจัยระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏจันทรเกษม ครั้งที่ 4. คณะวิทยาศาสตร์  มหาวิทยาลัย   ราชภัฏจันทรเกษม, 22 พฤษภาคม. 2564, น. 693-699.
Proceeding

ระดับชาติ
พนัชกร สุทธไชย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเรไรโดยทดแทนแป้งข้าวเจ้าด้วยแป้งแก่นตะวัน. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 33(116) (ต.ค.-ธ.ค.), 122-132. 

TCI 

กลุ่ม 2
ธีรพล ฟ้าคำตัน, ธนภพ โสตรโยม และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เปลือกเสาวรสแช่อิ่มแห้งและการศึกษาความพึงพอใจของผู้บริโภคในเขตชุมชน เทศบาลตำบลแม่คำ อำเภอแม่จัน จังหวัดเชียงราย. วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ, 13(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 165-177.
TCI 

กลุ่ม 2
เติมพงษ์ สร้อยจรุง และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2563). การผลิตกุนเชียงปลาลดไขมัน. รายงานการประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ ครั้งที่ 50 The 50th National Graduate Research Conference, สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง, 6-7 มิถุนายน 2563.  น. 579-584.

Proceeding

ระดับชาติ
ปัณณวิชญ์ หมาดหนุด และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การใช้ประโยชน์จากไข่ขาวในการผลิตขนมหยอดเงิน. รายงานการประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัยระดับบัณฑิตศึกษาแห่งชาติ ครั้งที่ 50 The 50th National Graduate Research Conference, สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง, 6-7 มิถุนายน 2563, น. 585-592.
Proceeding

ระดับชาติ
นราธร  สัตย์ซื่อ, น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ อมรรัตน์ เจริญชัย (2563). การยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์เลียนแบบน้ำนมจากกระจับ. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติ มหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต,1 พฤษภาคม 2563, น. 925-935.

Proceeding

ระดับชาติ
คฑามาศ  เข้าเมือง และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้เนยสดเสริมงาขี้ม่อน. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, 1 พฤษภาคม 2563,  น. 683-691.

Proceeding

ระดับชาติ
มานิสา  คำวิไล น้อมจิตต์  สุธีบุตร และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). การศึกษาการยอมรับของผู้บริโภคที่มีต่อผลิตภัณฑ์ซุปครีมผักชายาสำเร็จรูปแช่แข็ง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2563. มหาวิทยาลัยรังสิต, วันที่ 1 พฤษภาคม 2563, น. 623-631.
Proceeding

ระดับชาติ
ปาริฉัตร สร้อยน้ำ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2562). การพัฒนาแป้งผสมกึ่งสำเร็จรูปสำหรับขนมช่อม่วง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติและนานาชาติมหาวิทยาลัยรังสิต ประจำปี 2562 (RSUSSH 2019). วันที่ 26 เมษายน 2562, น. 592-600.
Proceeding

ระดับชาติ
ศุภชัย  พิทักษ์มงคล และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร.  (2562).  กัมมี่เยลลี่เสริมเวย์โปรตีน. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยสวนสุนันทา  ประจำปี 2562 . วันที่ 2 เมษายน 2562, 1 (10), น.1348-1354.
Proceeding

ระดับชาติ
น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ฤดี คล่องวิถี และ ชนิดา ตุ้มแสงทอง. (2562). การพัฒนาผลิตภัณฑ์โยเกิร์ตลูกหนามแดง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11  ณ ศูนย์ประชุมและแสดงสินค้านานาชาติเชียงใหม่ เฉลิมพระเกียรติ 7 รอบ พระชนมพรรษา จังหวัดเชียงใหม่, วันที่ 24 – 26 กรกฎาคม พ.ศ. 2562, น. 569-577.
Proceeding

ระดับชาติ
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Proceeding

ระดับชาติ
พงศ์กรณ์ ไกรวิจิตร์ และ ธนภพ โสตรโยม. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คาราเมลคัสตาร์ดจากน้ำนมควายพันธุ์มูร์ร่าห์. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 122 (เม.ย.-มิ.ย.), 128-137.

TCI

กลุ่ม 2

รัชนู ปินตาดง และ ธนภพ โสตรโยม. (2564) พฤติกรรมการบริโภคอาหารของพระสงฆ์ในวัดเขตดุสิต. วารสารวิชาการครุศาสตร์อุตสาหกรรม           พระจอมเกล้าพระนครเหนือ, 12(1) (มค.-เมย.), 119-126.
TCI

กลุ่ม 2
ฐิติพัฒน์ ภาคพรต, ธนภพ โสตรโยม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2563). แนวทางการส่งเสริมและพัฒนาร้านอาหารริมทางในแหล่งท่องเที่ยวที่เป็นที่นิยมของนักท่องเที่ยวต่างชาติ. พัฒนวารสาร, 7(2)(ก.ค.-ธ.ค.), 330-339.
TCI

กลุ่ม 2
ธนวันต์  พัฒนสิงห์ และ ธนภพ  โสตรโยม.  (2563). การพัฒนาขนมนิ่มนวลด้วยหัวปลีผงทดแทนแป้งข้าวเหนียวบางส่วน.  รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลับราชภัฎสวนสุนันทา ครั้งที่ 11. มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา, 27 มีนาคม 2563, น.1122-1132.
Proceeding

ระดับชาติ

วิมล  อุ่นเพ็ชร และ ธนภพ  โสตรโยม. (2563). ปัจจัยที่มีผลต่อการตัดสินใจเลือกเรียนระดับปริญญาตรีของนักศึกษา ชั้นปีที่ 1 วิทยาลัยดุสิตธานี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 32(115) (ก.ค.-ก.ย.), 31-39.
TCI

กลุ่ม 2
ธีรพล ฟ้าคำตัน, ธนภพ โสตรโยม และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2563). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เปลือกเสาวรสแช่อิ่มแห้ง และการศึกษาความพึงพอใจของผู้บริโภคในเขตชุมชน เทศบาลตำบลแม่คำ อำเภอแม่จัน จังหวัดเชียงราย. วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ, 13(1) (ม.ค.-มิ.ย.), 165-177.
TCI

กลุ่ม 2
คัมภีร์  พิศดาล และ ธนภพ  โสตรโยม. (2562). ปัจจัยที่มีความสัมพันธ์ต่อความพึงพอใจของผู้เข้าอบรมหลักสูตรวิชาชีพ วิชาแกะสลักและงานใบตองดอกไม้: กรณีศึกษาศูนย์ฝึกอาชีพ กรุงเทพมหานคร.  วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา, 32(114) (เม ย.- มิย., 35-45.
TCI

กลุ่ม 2
Soteyome, T. and Theeramongkol, P. (2023). Preparation and processing of garlic extract and its further application on anti-fungal activity. Journal of Survey in Fisheries Sciences, 10(2S), 2021-2035.
Q

Soteyome, T. and Theeramongkol, P. (2023). Inhibition Efficiency of Extracts from Leaves of Piper betle Linn., Piper Sarmentosum Roxb.,and Andrographis paniculate (Burm.f.) Nees on the Growth of Colletotrichum Gloeosporioides in Nam Dok Mai Mango (Mongifera indica Linn.)". Journal of Namibian Studies, 33 (2S), 1575 – 1590.
Q

Liu, J., Huang, T., Soteyome, T., Miao, J., Yu, G., Chen, D., ... & Xu, Z. (2023). Antimicrobial Resistance, SCC mec, Virulence and Genotypes of MRSA in Southern China for 7 Years: Filling the Gap of Molecular Epidemiology. Antibiotics, 12(2), 368.
Q1
Liu, J., Huang, T., Mao, Y., Soteyome, T., Liu, G., Seneviratne, G., ... & Xu, Z. (2023). Development and application of multiple polymerase spiral reaction (PSR) assays for rapid detection of methicillin resistant Staphylococcus aureus and toxins from rice and flour products. LWT, 173, 114287.
Q1
Liu, J., Huang, T. Y., Liu, G., Ye, Y., Soteyome, T., Seneviratne, G., ... & Kjellerup, B. V. (2022). Microbial interaction between Lactiplantibacillus plantarum and Saccharomyces cerevisiae: Transcriptome level mechanism of cell-cell antagonism. Microbiology Spectrum, 10(5), e01433-22.

Q1
Liu, J., Lin, X., Bai, C., Soteyome, T., Bai, X., Wang, J., ... & Kjellerup, B. V. (2022). Verification and application of a modified carbapenem inactivation method (mCIM) on Pseudomonas aeruginosa: a potential screening methodology on carbapenemases phenotype in Bacillus cereus. Bioengineered, 13(5), 12088-12098.

Q3
Chen, M., Huang, T., Du, M., Bai, X., Soteyome, T., Yuan, L., ... & Xu, Z. (2022). Establishment and application of a rapid visual detection method for Listeria monocytogenes based on polymerase spiral reaction (PSR). Bioengineered, 13(3), 7860-7867.
Q3
Liu, J., Lin, X., Soteyome, T., Ye, Y., Chen, D., Yang, L., & Xu, Z. (2022). A strategy design based on antibiotic‑resistance and plasmid replicons genes of clinical Escherichia coli strains. Bioengineered, 13(3), 7499-7513. 

Q3
Xu, Z., Wang, K., Liu, Z., Soteyome, T., Deng, Y., Chen, L., ... & Kjellerup, B. V. (2022). A novel procedure in combination of genomic sequencing, flow cytometry and routine culturing for confirmation of beer spoilage caused by Pediococcus damnosus in viable but nonculturable state. LWT, 154, 112623.
Q1
Xu, Z., Huang, T., Du, M., Soteyome, T., Lan, H., Hong, W., Fang P., Xin F., Gongyong P., Junyan L.and  Kjellerup, B. V. (2022). Regulatory network controls microbial biofilm development, with Candida albicans as a representative: from adhesion to dispersal. Bioengineered, 13(1), 253-267.
Q3
Liu, Z., Hu, S., Soteyome, T., Bai, C., Liu, J., Wang, Z., Birthe V. K. and Xu, Z. (2021). Intense pulsed light for inactivation of foodborne gram-positive bacteria in planktonic cultures and bacterial biofilms. LWT, 152, 112374.
Q1
Xu, Z., Lin, X., Soteyome, T., Ye, Y., Chen, D., Yang, L., & Liu, J. (2021). Significant downtrend of antimicrobial resistance rate and rare β-lactamase genes and plasmid replicons carriage in clinical Pseudomonas aeruginosa in Southern China. Microbial Pathogenesis, 159, 105124.

Q1
Xu, Z., Liu, Z., Soteyome, T., Hua, J., Zhang, L., Yuan, L., ... & Li, Y. (2021). Impact of pmrA on Cronobacter sakazakii planktonic and biofilm cells: A comprehensive transcriptomic study. Food Microbiology, 98, 103785.

Q1
Wang, J., Ye, C., Fan, X., Liu, J., Huang, Y., Lin, X., Soteyome, T., Cjen, L. Liang, Y. Yu, G. & Xu, Z. (2021). Letter to Editor: Four Novel Types of Gene Cassettes from Carbapenem-Resistant Pseudomonas aeruginosa in Southern China—First Report of qnrVC7. Microbial Drug Resistance. https://doi.org/10.1089/mdr.2020.0453 (Febuary 2021)

Q2

Xu, Z., Lu, Z., Soteyome, T., Ye, Y., Huang, T., Liu, J., Harro, J.M. Kjellerup, B.V. & Peters, B. M. (2021). Polymicrobial interaction between Lactobacillus and Saccharomyces cerevisiae: coexistence-relevant mechanisms. Critical Reviews in Microbiology, 1-11. (March 2021)
Q1
Wan, L., Ye, C., Li, B., Soteyome, T., Bao, X., Lu, Z., Xu, W., Mao, Y., Li, L., Chen, D., Yang, L., Xu, Z. & Harro, J. (2020). Antimicrobial susceptibility and genetic features of a heterogeneous vancomycin intermediate-resistant Staphylococcus aureus strain. Infection, Genetics and Evolution, 85, 104565. (November 2020)
Q1
Xu, Z., Lu, Z., Soteyome, T., Chen, L., Liang, Y., Bai, C., Huang, T., Liu, J. Harro, J.M. & Kjellerup, B. V. (2020). Resistome and virulome study on pathogenic Streptococcus agalactiae Guangzhou-SAG036. Microbial Pathogenesis, 147, 104258. (October 2020).

Q1
Xu, Z., Xu, R., Soteyome, T., Deng, Y., Chen, L., Liang, Y., Bai, C., Huang, T., Liu, J., Harro, J.M. & Kjellerup, B. V. (2020). Genomic analysis of a hop-resistance Lactobacillus brevis strain responsible for food spoilage and capable of entering into the VBNC state. Microbial pathogenesis, 145, 104186. (August 2020)

Q1

Xu, Z., Luo, Y., Mao, Y., Peng, R., Chen, J., Soteyome, T., Bai, C., Chen, L., Liang, Y., Su, J., Wang, K. Liu, J. & Kjellerup, B. V. (2020). Spoilage lactic acid bacteria in the brewing industry. Journal of microbiology and biotechnology, 30(7), 955-961. (July 2020)
Q2
Xu, Z., Luo, Y., Soteyome, T., Lin, C. W., Xu, X., Mao, Y., Su, J. & Liu, J. (2020). Rapid detection of food-borne Escherichia coli O157: H7 with visual inspection by crossing priming amplification (CPA). Food Analytical Methods, 13(2)(November, 2019), 474-481.
Q1
Liu, L., Ye, C., Soteyome, T., Zhao, X., Xia, J., Xu, W., Mao, Y., Peng, R. Chen, J. Xu, Z. Shirtiff, M.E. & Harro, J. M. (2019). Inhibitory effects of two types of food additives on biofilm formation by foodborne pathogens. Microbiology Open, 8(9)(June), e00853.
Q2
Xu, Z., Xie, J., Soteyome, T., Peters, B. M., Shirtliff, M. E., Liu, J., & Harro, J. M. (2019). Polymicrobial interaction and biofilms between Staphylococcus aureus and Pseudomonas aeruginosa: an underestimated concern in food safety. Current opinion in food science, 26(April), 57-64.

Q1
Miao, J., Lin, S., Soteyome, T., Peters, B.M., Li, Y., Chen, H., Su, J., Li, L., Li, B., Xu, Z. & Shirtliff, M.E. (2019). Biofilm formation of Staphylococcus aureus under food heat processing conditions: first report on CML production within biofilm. Scientific reports, 9(1)(February), 1-9.

Q1

Zhao, L., Wang, K., Li, W., Soteyome, T., Xiao, H., & Hu, Z. (2019). Protective effects of polyphenolic extracts from longan seeds promote healing of deep second-degree burn in mice. Food & function, 10(3) (February), 1433-1443.
Q1
Liu, J., Yang, L., Hou, Y., Soteyome, T., Zeng, B., Su, J., Li, L., Li, B., Chen, D., Li, Y. & Wu, A. (2018). Transcriptomics study on Staphylococcus aureus biofilm under low concentration of ampicillin. Frontiers in microbiology, 9(October), 2413.

Q1
Liu, J., Deng, Y., Soteyome, T., Li, Y., Su, J., Li, L., Li, B., Shirtliff, M.E., Xu, Z. & Peters, B. M. (2018). Induction and recovery of the viable but nonculturable state of hop-resistance Lactobacillus brevis. Frontiers in microbiology, 9(October), 2076.

Q1



2.2 อาจารย์ประจำหลักสูตร (ปีการศึกษา 2565)
(1) รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์
(2) ผศ.ดร.วไลภรณ์ สุทธา
(3) ผศ.ดร.รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์ 
(4) ดร.เกษม มานะรุ่งวิทย์ 
(5) ดร.ก้องเกียรติ มหาอินทร์ 
(6) ดร.สุชีรา ผ่องใส
(7) ผศ.ดร.วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์ 
(8) ผศ.ดร.สุภัคษร มาแสวง
(9) ผศ.ดร.กมลพิพัฒน์ ชนะสิทธิ์ 
(10) รศ.เจตนิพัทธิ์ บุณยสวัสดิ์ 
(11) ผศ.ดร.ณนนท์  แดงสังวาลย์  
(12) ดร.จรัสพิมพ์ วังเย็น 
(13) ดร.ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม
(14) รศ. สุนีย์ สหัสโพธิ์ (เกษียณอายุราชการแล้ว)
	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ/คุณวุฒิ
	ชื่อ อาจารย์ประจำหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา/ประสบการณ์/ผลงาน

	1
	รองศาสตราจารย์ 
ดร.
	จอมขวัญ
สุวรรณรักษ์
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบ 
    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก 
ปีที่จบ : 2564
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: ปร.ด.(นวัตกรรมการจัดการ)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science

สาขาวิชาที่จบ: นวัตกรรมการจัดการ
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา  

ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 34 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เกณฑ์มาตรฐาน

จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2566). ธุรกิจร้านอาหาร: สถานการณ์ปัจจุบัน มาตรฐาน และความสำเร็จ. วารสารวิทยาการจัดการปริทัศน์, 25(1), 299-313.

TCI 

กลุ่ม 2
อาทิตย์ สัญญากร จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และ เปรมระพี  อุยมาวีรหิรัญ.  (2565).  มโนทัศน์การตลาดบริการของธุรกิจคาเฟแนวอัตลักษณ์แบบสร้างสรรค์. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร. 10(7)(พ.ย.-ธ.ค.),  
        2990 -2999.
TCI 

กลุ่ม 1
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร, ชนิดา ประจักษ์ จิตร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2565). แนวทางการจัดอบรม วิชาชีพด้านอาหารสำหรับผู้สูงอายุบ้านห้วยทรายเหนือ จังหวัดเพชรบุรี. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร, 10(2), 538-552.

TCI 

กลุ่ม 1
สิริกานต์ อำนวยศิริ และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2565). การพัฒนาสื่อมัลติมีเดีย เรื่องการแกะสลักพื้นฐาน: ชุดผลไม้พร้อมรับประทาน วิชาการงานอาชีพ.  วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ 10, 2 (มีค. – เมย.), 830-844.

TCI

กลุ่ม 1
ศุภพล เมธีเสริมสกุล, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และจุฑามาศ พีรพัชระ. (2564). ความสัมพันธ์ระหว่างโภชนบัญญติ 9 ประการ กับการตัดสินใจสั่งอาหารผ่านแอปพลอเคชันออนไลน์ของนักเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย เขตพื้นที่การสึกษามัธยมศึกษาเขต 1 ภายใต้ฐานวิถีชีวิตใหม่. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13, 1 (ม.ค.-ม.ย.), 139-155.
TCI

กลุ่ม 2
สุภาพร เขียวชู, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และวิชัย เจริญธรรมานนท์. (2564). ความสัมพันธ์ระหว่างคุณภาพอาหารสดกับกระบวนการตัดสินใจเลิกซื้อผ่านแอปพลิเคชันออนไลน์ภายใต้บรรทัดฐานใหม่. วารสารสวนสุนันทาวิชาการและวิจัย. 15, 1 (ม.ค.-ม.ย.), 56-65.
TCI

กลุ่ม 2
เจนจิรา เพียรศิริภิญโญ และจอมขวัญ  สุวรรณรักษ์. (2564). ความสัมพันธ์ระหว่างปัจจัยส่วนประสมการตลาดบริการกับกระบวนการตัดสินใจเลือกใช้บริการร้านอาหารที่ได้รับรางวัล บิบ กูร์มองด์ โดยมิชลิน                        ในกรุงเทพมหานคร. วารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยราชภัฏกาญจนบุรี.  10, 1 (ม.ค.-ม.ย.), 112-166.
TCI

กลุ่ม 2
ธณัฐพล เวียงสิมมา และ จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ (2564). กลยุทธ์ทางการตลาดบริการที่มีผลต่อผู้บริโภคกลุ่มมิลเลนเนียลในการตัดสินใจสั่งอาหารจากร้านอาหารผ่านแอพพลิเคชั่นส่งอาหารเดลิเวอรี่. วารสารวิชาการบัณฑิตวิทยาลัยสวนดุสิต มหาวิทยาลัยสวนดุสิต, 17(1)(มค-เม.ย.),  
TCI

กลุ่ม 2
ชานนท์ มหาสิงห์, จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และ วิชัย เจริญธรรมานนท์. (2563). ปัจจัยความ สำเร็จของผู้ประกอบการร้านอาหารขนาดกลางที่มีสาขาเครือข่ายในกรุงเทพมหานคร และปริมณฑล. วารสารบริหารธุรกิจและสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยรามคำแหง, 3(3),(กย.- ธค.), 81-99. 

TCI

กลุ่ม 2
จอมขวัญ สุวรรณรักษ์, พิมเพ็ญ พรเฉลิมพงศ์, เจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์, ศันสนีย์ ทิมทอง, อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ และ พุดกรอง พันธุ์อุโมงค์. (2563). กรรมวิธีการปรับกรดของผักแกะสลักด้วยเครื่องปรับสภาพความเป็นกรดภายใต้การควบคุมอุณหภูมิและความดันบรรยากาศ. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร, 14(2) (กค.- ธค.), 198-209. 

TCI

กลุ่ม 1
คมกริช ฉายศรี, อมรรัตน์ เจริญชัย, ทักษิณา เครือหงส์ และจอมขวัญ               สุวรรณรักษ์. (2563). การพัฒนาหลักสูตรวิชาชีพเฉาะทาง เรื่องการแกะสลักผักและผลไม้. การประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ครั้งที่ 3. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล       พระนคร ผ่านระบบ Zoom Cloud Meeting. 31 สิงหาคม 2563, น.182-192.
Proceeding

ระดับชาติ



	2
	ผู้ช่วย
ศาสตราจารย์ 
ดร.
	วไลภรณ์ สุทธา
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบ 
    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2557
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา:  อาชีวศึกษา
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science

สาขาวิชาที่จบ: อาชีวศึกษา
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ 

ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 37  ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เกณฑ์มาตรฐาน

ธนัชพร  กลั่นผลหรั่ง และ วไลภรณ์  สุทธา. (2566). ปัจจัยส่วนประสมทางการตลาดที่มีความสัมพันธ์กับพฤติกรรมของผู้สูงอายุในการบริโภคอาหารประเภทสุกี้ในกรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125 (ม.ค.-มี.ค.),  88-98.
TCI

กลุ่ม 2
วไลภรณ์ สุทธา และ อนัดดา สุขวิทยา. (2565). การศึกษาพฤติกรรมการเลือกซื้อน้ำมันมะพร้าวพร้อมดื่มของผู้บริโภคในเขตกรุงเทพมหานคร. วารสารสังคมศาสตร์เพื่อการพัฒนาท้องถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม.  6, 3 (ก.ค.-ก.ย.),  181-191.
TCI

กลุ่ม 2
Woralak P., Sansanee T., Walaiporn S., Nantawan C. and Supuksorn M. (2021). Effect of Storage Conditions on Qualities and Water Sorption Isotherm of Khanom La. TRENDS IN SCIENCES 2022; 19(8): 3466. https://doi.org/10.48048/tis.2022.3466 (March 2022)
Q3

วไลภรณ์ สุทธา. (2563).พื้นฐานการประกอบอาหาร. พิมพ์ครั้งที่ 3.โอ.เอส.     พริ้นติ้ง เฮ้าส์, กรุงเทพ. 196 หน้า.
ตำรา
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กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science

สาขาวิชาที่จบ:  Textile Technology
ชื่อสถาบันที่จบ : Technical University of Liberec, Czech Republic
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TCI

  กลุ่ม 2
ศรายุทธ ใจงามดี, ศรันยา เผือกผอง, วัลลภ อารีรบ, รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์ และอภิชาติสนธิสมบัติ. (2564). ผลของด่างต่อการตกตะกอนและค่า pH ของนํ้าสีสกัด จากใบโมกพวง. วารสาร มทร.อีสาน ฉบับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี, 14(2), 65-74.

TCI

กลุ่ม 2

ก้องเกียรติ มหาอินทร์, รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์, วาสนา ช้างม่วง, นฤพน ไพศาลตันติวงศ์, นิตยา วันโสภา, ทวีศักดิ์ สาสงเคราะห์, เกษม มานะรุ่งวิทย์ม ขวัญฤทัย วงศ์กําแหงหาญ และจิรพร มหาอินทร์. (2563). การจัดการความรู้ เรื่องการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอบ้านนายาว ต. ท่ากระดาน อ.สนามชัยเขต จ. ฉะเชิงเทรา. วารสารสถาบันวัฒนธรรมและศิลปะ, 22(1)  (ก.ค.-ธ.ค.), 45-59.
TCI

กลุ่ม 2

ก้องเกียรติ มหาอินทร์, รัตนพล มงคลรัตนสิทธิ์ และจรูญ  คล้ายจ้อย. (2563). การใช้ประโยชน์ใบลำไยหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อการย้อมผ้าไหม  ตำบลยุหว่า  จังหวัดเชียงใหม่. วารสารวิจัยเพื่อการพัฒนาเชิงพื้นที่, 12(5), 373-387.

TCI

กลุ่ม 1

นรเทพ โปธิเป็ง, ศรีกาญจนา จตุพัฒน์วโรดม, และ รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์.(2563). สมบัติ ความ คงทน ของ สี และ สมบัติ ทาง กายภาพ ของ ผ้า ฝ้าย ที่ พิมพ์ ซิลค์ สกรีน ด้วย สี ดินแดง. วารสาร วิจัย ม ทร. กรุงเทพ, 14(2), 91-103.
TCI

กลุ่ม 2
Jamnongkan, T., Jaroensuk, O., Khankhuean, A., Laobuthee, A., Srisawat, N., Pangon, A., ... & Huang, C. F. (2022). A Comprehensive Evaluation of Mechanical, Thermal, and Antibacterial Properties of PLA/ZnO Nanoflower Biocomposite Filaments for 3D Printing Application. Polymers, 14(3), 600.
วารสารนานาชาติ
Jamnongkan, T., Intraramongkol, N., Samoechip, W., Potiyaraj, P., Mongkholrattanasit, R., Jamnongkan, P., ... & Huang, C. F. (2022). Towards a Circular Economy: Study of the Mechanical, Thermal, and Electrical Properties of Recycled Polypropylene and Their Composite Materials. Polymers, 14(24), 5482.
วารสารนานาชาติ
Jamnongkan, T., Intaramongkol, N., Kanjanaphong, N., Ponjaroen, K., Sriwiset, W., Mongkholrattanasit, R., ... & Huang, C. F. (2022). Study of the Enhancements of Porous Structures of Activated Carbons Produced from Durian Husk Wastes. Sustainability, 14(10), 5896.
วารสารนานาชาติ
Shahidi, S., Khoshechin, E., Dalal Sharifi, S., & Mongkholrattanasit, R. (2022). Investigation of the effect of various natural dyes on UV protection properties and antibacterial activity of cotton fabrics. Journal of Natural Fibers, 19(13), 7213-7228.
วารสารนานาชาติ
Vuthiganond, N., Nakpathom, M., Somboon, B., Narumol, N., & Mongkholrattanasit, R. (2023). Improving the Deodorizing Ability of Cotton Fabric by Printing with Bamboo Charcoal. Journal of Natural Fibers, 20(1), 2181267.
วารสารนานาชาติ
Samei, N., Shahidi, S., & Mongkholrattanasit, R. (2022). Dry Finishing Using Plasma Treatment for Shortening the Initial Wet Finishing of Cotton Fabrics. Fibers and Polymers, 23(12), 3442-3451.
วารสารนานาชาติ
Mongkholrattanasit, R., Klaichoi, C., & Rungruangkitkrai, N. (2022). Printing Silk Fabric with Acid Dye Using a New Thickening Agent. Journal of Natural Fibers, 19(15), 10802-10812.
วารสารนานาชาติ
Mongkholrattanasit, R., Klaichoi, C., Rungruangkitkrai, N., Vuthiganond, N., & Nakpathom, M. (2022). Eco-Printing on cotton fabric with natural indigo dye using wild taro corms as a new thickening agent. Journal of Natural Fibers, 19(13), 5435-5450.
วารสารนานาชาติ
Shahidi, S., Yazdizadeh, M., Motaghi, Z., Elahi, S. M., & Mongkholrattanasit, R. (2022). Deposition of iron oxide nanoparticles on glass mat using DC magnetron sputtering method-magnetic properties. The Journal of The Textile Institute, 1-9.
วารสารนานาชาติ

VUTHIGANOND, N., CHITICHOTPANYA, P., NAKPATHOM, M., & MONGKHOLRATTANASIT, R. (2022). Ecological dyeing of acrylic yarn with colorant derived from natural lac dye. Journal of Metals, Materials and Minerals, 32(4), 71-78.
วารสารนานาชาติ

Fan, Y. N., Wang, W. Y., Kan, C. W., Maha-In, K., Changmuong, W., Wanitchottayanont, S., & Mongkholrattanasit, R. (2020). Wicking Properties of Men’s Quick-Dry Sportswear. In Applied Mechanics and Materials. 901 (August), 79-87. Trans Tech Publications Ltd.
วารสารระดับนานาชาติ

Lam, Y. L., Wang, W. Y., Kan, C. W., Viengsima, M., Manarungwit, K., Sasithorn, N., Pattavanitch, J. & Mongkholrattanasit, R. (2020). Thermal Conductivity Properties of Summer Cooling Towels. In Applied Mechanics and Materials.  901(August), 95-102. Trans Tech Publications Ltd.

วารสารนานาชาติ

Lam, Y. L., Wang, W. Y., Kan, C. W., Manarungwit, K., Changmuong, W., Pattavanitch, J., Wongphakdee, W.& Mongkholrattanasit, R. (2020). Evaluating the Air Permeability Properties of Summer Cooling Towels. In Materials Science Forum.  1007(August), 125-130. Trans Tech Publications Ltd.

วารสารนานาชาติ

Lam, M. T., Wang, W. Y., Kan, C. W., Udon, S., Manarungwit, K., & Mongkholrattanasit, R. (2020). Evaluation on the Air Permeability Properties of the Mainstream Sportswear Brands. In Applied Mechanics and Materials.  897, 20-24). Trans Tech Publications Ltd.
วารสารนานาชาติ

Lam, Y. L., Wang, W., Kan, C. W., Sasithorn, N., Maha-in, K., Sujarittanonta, L., Puakpong, S. & Mongkholrattanasit, R. (2020). Evaluating the water vapor transmission properties of summer cooling towels. In E3S Web of Conferences 165 (March), 05011). 

วารสารนานาชาติ

Nutchawanit, M., Satirapipathkul, C. and Mongkholrattanasit, R. (2019). The Effects of cationization on dyeing properties of cotton fabric dyed with marigold and rose. International. Journal of Chemical Engineering and Applications, 10, 2 (April), 60-63.

วารสารนานาชาติ
Sittikijyothin, W., Khumduang, K., Khounvilay, K. and Mongkholrattanasit, R. (2019). Rheological behavior of seed gum from Cassia fistula. Key Engineering Materials, 818 (August), 16-20. 
วารสารนานาชาติ
Sittikijyothin, W., Khumduang, K., Khounvilay, K. and Mongkholrattanasit, R. (2019). Physicochemical characterization of seed gum from Cassia fistula. Key Engineering Materials, 818 (August), 12-15. 

วารสารนานาชาติ
Wang, W.Y., Hui, K.T., Kan, C.W., Boontorn, K., Manarungwit, K., Pholam, K. and Mongkholrattanasit, R. (2019). Examining moisture management property of socks. Key Engineering Materials, 805 (June), 82-87. 
วารสารนานาชาติ

Wang, W.Y., Yau, Y.L.S., Kan, C.W., Manarungwit, K., Rungruangkitkrai, N. and Mongkholrattanasit, R. (2019). A study of wickability of Gauze products for Infant. Key Engineering Materials, 814 (July), 291-296.
วารสารนานาชาติ

Wang, W. Y., Choi, H. T., Kan, C. W., Jaroensappayanant, P., Rug-Ngam, P., Surakul, K. and Mongkholrattanasit, R. (2019). Effect of plasma pre-treatment on the dyeability of silk fabric with metal-complex dye. Key Engineering Materials, 818 (August), 21-25. 
วารสารนานาชาติ

Wang, W. Y., Yim, H. H. L., Kan, C. W., Diswat, J., Krajangpo, W., Rungruangkitkrai, N. and Mongkholrattanasit, R. (2019). Evaluating the thermal conductivity and Q-max properties of quick dry inner wears. Key Engineering Materials, 818 (August), 26-30. 
วารสารนานาชาติ

Wang, W. Y., Heng, H., Yim, H. H. L., Kan, C. W., Sasithorn, N., Wangkanai, P. and Mongkholrattanasit, R. (2019). Evaluation of wickability of quick dry inner wear. Key Engineering Materials, 814 (July), 285-290. 
วารสารนานาชาติ

Wang, W. Y., Hui, K. T., Kan, C. W., Maha-In, K., Pukjaroon, S., Wanitchottayanont, S. and Mongkholrattanasit, R. (2019). An analysis of air permeability of cotton-fibre-based socks. Key Engineering Materials, 805 (June),76-81. 

วารสารนานาชาติ
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กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
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เกณฑ์มาตรฐาน

ณัฐวุฒิ เงาะหวาน และ เกษม  มานะรุ่งวิทย์. (2565). การศึกษาการย้อมสีเส้นด้ายฝ้ายด้วยสีธรรมชาติจากใบสาบเสือ. วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ. 15(1)  (ม.ค.-มิ.ย.):  116-131.
TCI

  กลุ่ม 2
เกษม มานะรุ่งวิทย์, รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์, ก้องเกียรติ มหาอินทร์, นงนุช  ศศิธร, จำลอง สาริกานนท์, ชลธิชา สาริกานนท์, สัมภาษณ์ สุวรรณคีรี, กรชนก บุญทร, จรูญ คล้ายจ้อย, ณัฐชา ธำรงโชติ, นิอร ดาวเจริญพร, เกรียงไกร พัฒนกุลโกเมธ, เกตุวดี หิรัญพงษ์ และ ณัฐดนย์ รุ่งเรืองกิจไกร. (2565). การจัดการความรู้และถ่ายทอดเทคโนโลยีในเชิงพาณิชย์เส้นใยป่านศรนารายณ์. วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์มหาวิทยาลัยธนบุรี, 16(1), 93-105.

TCI

  กลุ่ม 2
เกษม มานะรุ่งวิทย์ และ กรชนก บุญทร. (2564). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผ้าขาวม้า ทอมือบ้านมาบหม้อ จังหวัดชลบุรี. วารสารวิชาการมนุษยศาสตร์และ สังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี, 4(3), 22-35.
TCI

  กลุ่ม 2
ก้องเกียรติ มหาอินทร์, รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์, วาสนา ช้างม่วง, นฤพน ไพศาลตันติวงศ์, นิตยา วันโสภา, ทวีศักดิ์ สาสงเคราะห์, เกษม มานะรุ่งวิทย์ม ขวัญฤทัย วงศ์กําแหงหาญ และ จิรพร มหาอินทร์. (2563). การจัดการความรู้ เรื่องการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอบ้านนายาว ต.ท่ากระดาน อ.สนามชัยเขต จ. ฉะเชิงเทรา. วารสารสถาบันวัฒนธรรมและศิลปะ, 22(1)(ก.ค.-ธ.ค.), 45-59.

TCI

กลุ่ม 2
ก้องเกียรติ มหาอินทร์, รัตนพล มงคลรัตนสิทธิ์ และจรูญ  คล้ายจ้อย. (2563). การใช้ประโยชน์ใบลำไยหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อการย้อมผ้าไหม  ตำบลยุหว่า  จังหวัดเชียงใหม่. วารสารวิจัยเพื่อการพัฒนาเชิงพื้นที่, 12(5), 373-387.
TCI

กลุ่ม 1
Fan, Y. N., Wang, W. Y., Kan, C. W., Maha-In, K., Changmuong, W., Wanitchottayanont, S., & Mongkholrattanasit, R. (2020). Wicking Properties of Men’s Quick-Dry Sportswear. In Applied Mechanics and Materials. 901, 79-87. Trans Tech Publications Ltd.

วารสารระดับนานาชาติ

Lam, Y. L., Wang, W., Kan, C. W., Sasithorn, N., Maha-in, K., Sujarittanonta, L., Puakpong, S. & Mongkholrattanasit, R. (2020). Evaluating the water vapor transmission properties of summer cooling towels. In E3S Web of Conferences 165 (March), 05011). 

วารสารระดับนานาชาติ

Wang, W. Y., Hui, K. T., Kan, C. W., Maha-In, K., Pukjaroon, S., Wanitchottayanont, S. and Mongkholrattanasit, R. (2019). An Analysis of Air Permeability of Cotton-Fibre-Based Socks. Key Engineering Materials, 805 (June), 76-81.
วารสารระดับนานาชาติ
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    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2559
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: ศิลปวัฒนธรรมวิจัย
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science

สาขาวิชาที่จบ: ศิลปวัฒนธรรมวิจัย
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ

ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 23 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เณฑ์มาตรฐาน

วรรณกร อุ่นวิเศษ และ ก้องเกียรติ มหาอินทร์. (2566). การศึกษาและพัฒนา              ชุดลำลองสตรีจากผ้าย้อมครามธรรมชาติจังหวัดสกลนคร. ใน: การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15  The 15th  Graduate Research Conference. (น. 516-527). อุบลราชธานี.  บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566.

Proceeding
อามานี่  ชุมศรี และ ก้องเกียรติ มหาอินทร์. (2566). การออกแบบชุดออกกำลังกายสำหรับสตรีมุสลิม. ใน: การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15 The 15th  Graduate Research Conference. (น. 539-558). อุบลราชธานี.  บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566.
Proceeding
เกษม มานะรุ่งวิทย์, รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์, ก้องเกียรติ มหาอินทร์, นงนุช  ศศิธร, จำลอง สาริกานนท์, ชลธิชา สาริกานนท์, สัมภาษณ์ สุวรรณคีรี, กรชนก บุญทร, จรูญ คล้ายจ้อย, ณัฐชา ธำรงโชติ, นิอร ดาวเจริญพร, เกรียงไกร       พัฒนกุลโกเมธ, เกตุวดี หิรัญพงษ์ และ ณัฐดนย์ รุ่งเรืองกิจไกร. (2565). การจัดการความรู้และถ่ายทอดเทคโนโลยีในเชิงพาณิชย์เส้นใยป่านศรนารายณ์. วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์มหาวิทยาลัยธนบุรี, 16(1), 93-105.

TCI

  กลุ่ม 2
ก้องเกียรติ มหาอินทร์, รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์, วาสนา ช้างม่วง, นฤพน ไพศาลตันติวงศ์, นิตยา วันโสภา, ทวีศักดิ์ สาสงเคราะห์, เกษม มานะรุ่งวิทย์ม ขวัญฤทัย วงศ์กําแหงหาญ และ จิรพร มหาอินทร์. (2563). การจัดการความรู้ เรื่องการออกแบบและพัฒนาผลิตภัณฑ์สิ่งทอบ้านนายาว                     ต. ท่ากระดาน อ.สนามชัยเขต จ. ฉะเชิงเทรา. วารสารสถาบันวัฒนธรรมและศิลปะ, 22(1)(ก.ค.-ธ.ค.), 45-59.
TCI

กลุ่ม 2

ก้องเกียรติ มหาอินทร์, รัตนพล มงคลรัตนสิทธิ์ และจรูญ คล้ายจ้อย. (2563). การใช้ประโยชน์ใบลำไยหลังการเก็บเกี่ยวเพื่อการย้อมผ้าไหม  ตำบลยุหว่า  จังหวัดเชียงใหม่. วารสารวิจัยเพื่อการพัฒนาเชิงพื้นที่, 12(5), 373-387.
TCI

กลุ่ม 1
Fan, Y. N., Wang, W. Y., Kan, C. W., Maha-In, K., Changmuong, W., Wanitchottayanont, S., & Mongkholrattanasit, R. (2020). Wicking Properties of Men’s Quick-Dry Sportswear. In Applied Mechanics and Materials. 901, 79-87. Trans Tech Publications Ltd.
วารสารระดับนานาชาติ
Lam, Y. L., Wang, W., Kan, C. W., Sasithorn, N., Maha-in, K., Sujarittanonta, L., Puakpong, S. & Mongkholrattanasit, R. (2020). Evaluating the water vapor transmission properties of summer cooling towels. In E3S Web of Conferences 165 (March), 05011). 
วารสารระดับนานาชาติ
Wang, W. Y., Hui, K. T., Kan, C. W., Maha-In, K., Pukjaroon, S., Wanitchottayanont, S. and Mongkholrattanasit, R. (2019). An Analysis of Air Permeability of Cotton-Fibre-Based Socks. Key Engineering Materials, 805 (June), 76-81.
วารสารระดับนานาชาติ



	6
	อาจารย์
ดร.
	สุชีรา  
ผ่องใส
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบ 
    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2560
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: 

กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ: วัฒนธรรมศึกษา
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยทักษิณ
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  พนักงานมหาวิทยาลัย
ประสบการณ์การทำการสอน : 14 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เณฑ์มาตรฐาน

กิตติ ยอดอ่อน, ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล, สุชีรา ผ่องใส, อนุสรณ์ ใจทน และ อัมพวัน ยันเสน. (2564). การวัดประสิทธิภาพการปล่อยกลิ่นและการพัฒนารูปแบบ ของที่ระลึกงานแต่งงานของหินเพอร์ไลต์ตกแต่งกลิ่น. วารสาร มทร.อีสาน, 14(3)(ก.ย.-ธ.ค.), 77-90. 
TCI

กลุ่ม 2
อภิสิทธิ์  บัวลอย, ชญาภัทร์  กี่อาริโย และสุชีรา  ผ่องใส. (2564). แนวทางการพัฒนาธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการขนาดย่อมกลุ่มชนพื้นเมืองในตลาดวโรรส จังหวัดเชียงใหม่. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 120 (ต.ค.-ธ.ค.), 113-125.
TCI

กลุ่ม 2
อนุสรณ์ ใจทน, ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล, สุชีรา ผ่องใส, กิตติ ยอดอ่อน และ อัมพวัน ยันเสน. (2564). การพัฒนาผลิตภัณฑ์หัตถกรรมไม้ไผ่ขดลวดลายล้านนาด้วยเทคนิคเดคูพาจ ชุมชนบ้านร้องดอนชัย อำเภอสารภี จังหวัดเชียงใหม่. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13(1(ม.ค.-มิย.)), 69 – 81. 
TCI

กลุ่ม 2
สุชีรา  ผ่องใส. (2562). ถอดบทเรียนภูมิปัญญานวัตกรรมดอกไม้ไทยในจิตรกรรมฝาผนังสู่การเรียนรู้นอกห้องเรียนของเยาวชนในกรุงเทพ. รายงานนการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11, (24-26 กรกฎาคม 2562), 1-18.
Proceeding
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	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	วรลักษณ์
ปัญญาธิติพงศ์
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบ 
    วิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2554
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: ปร.ด (วิทยาศาสตร์การอาหาร)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ: วิทยาศาสตร์การอาหาร
ชื่อสถาบันที่จบ : สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกล้าเจ้าคุณทหารลาดกระบัง
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 19 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เณฑ์มาตรฐาน
สรรษนีย์ เต็มเปี่ยม, วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์ และ ศุภัคษร มาแสวง. (2565).              ผลของแป้งสุกในแป้งโดที่มีต่อคุณภาพทางประสาทสัมผัส สี และลักษณะเนื้อสัมผัสของผลิตภัณฑ์ลอดช่องสิงคโปร์ใบเตย. PBRU Science Journal, 19(2), xx-xx. (กค.-ธค.)

TCI

กลุ่ม 2

พจนีย์ บุญนา, อภิญญา มานะโรจน์, ศุภัคษร มาแสวง, และวรลักษณ์              ปัญญาธิติพงศ์. (2565). ผลของปริมาณน้ำตาลต่อสมบัติทางกายภาพและประสาทสัมผัสการยอมรับของผู้บริโภคของผลิตภัณฑ์ขนมผิง. Journal of Applied Research on Science and Technology (JARST). 21 (2) กันยายน – ธันวาคม 2565 :  14 – 25.
TCI

กลุ่ม1
Woralak P., Sansanee T., Walaiporn S., Nantawan C. and Supuksorn M. (2021). Effect of Storage Conditions on Qualities and Water Sorption Isotherm of Khanom La. TRENDS IN SCIENCES 2022; 19(8): 3466. https://doi.org/10.48048/tis.2022.3466 (March 2022)
Q3



	ที่
	ตำแหน่ง
ทางวิชาการ/คุณวุฒิ
	ชื่อ สกุล 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา/ประสบการณ์/ผลงาน

	8
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ศุภัคษร
มาแสวง
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน


	ระดับการศึกษาที่จบ :  ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2019
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: Ph.D. (Food Processing Biotechnology)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ:  Food Processing Biotechnology
ชื่อสถาบันที่จบ : Université Bourgogne Franche-Comté, France,
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  พนักงานมหาวิทยาลัย
ประสบการณ์การทำการสอน : 10 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เณฑ์มาตรฐาน
สรรษนีย์ เต็มเปี่ยม, วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์ และ ศุภัคษร มาแสวง. (2565).              ผลของแป้งสุกในแป้งโดที่มีต่อคุณภาพทางประสาทสัมผัส สี และลักษณะเนื้อสัมผัสของผลิตภัณฑ์ลอดช่องสิงคโปร์ใบเตย. PBRU Science Journal, 19(2)(กค.-ธค.), xx-xx. 
TCI

กลุ่ม 2

พจนีย์ บุญนา, อภิญญา มานะโรจน์, ศุภัคษร มาแสวง, และวรลักษณ์              ปัญญาธิติพงศ์. 2565. ผลของปริมาณน้ำตาลต่อสมบัติทางกายภาพและประสาทสัมผัสการยอมรับของผู้บริโภคของผลิตภัณฑ์ขนมผิง. Journal of Applied Research on Science and Technology (JARST). 21 (2) กย. – ธค.,  14 – 25.
TCI

กลุ่ม1
Chaiwarit, T., Masavang, S., Mahe, J. Sommano, S., Ruksiriwanich, W., Brachais, C.- H., Chambin, O. & Jantrawut, P. (2020). Mango (cv. Nam Dokmai) peel as a  source of pectin and its potential use as a film-forming polymer. Food Hydrocolloids, 102, 105611, 1-8. (May).
วารสารนานาชาติ

Masavang, S., Roudaut, G., Champion, D. (2019). Identification of complex glass transition phenomena by DSC in expanded cereal-based food extrudates: Impact of plasticization by water and sucrose. Journal of Food  Engineering, 245, 43-52. (March).
วารสารนานาชาติ




	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ/คุณวุฒิ
	ชื่อ อาจารย์ประจำหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา/ประสบการณ์/ผลงาน

	9
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	กมลพิพัฒน์
ชนะสิทธิ์

(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ :  ปริญญาเอก
ปีที่จบ : 2565
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: ปร.ด. (การจัดการ)

กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ:  การจัดการ
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยศิลปากร
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  พนักงานมหาวิทยาลัย
ประสบการณ์การทำการสอน : 9 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :
ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เณฑ์มาตรฐาน
กมลพิพัฒน์ ชนะสิทธิ์ และวิโรจน์ เจษฎาลักษณ์. (2564). อิทธิพล ของความยุติธรรมในองค์การที่ ส่งผลต่อแรงจูงใจในการทำงานความเบื่อหน่าย ในการทำงานและผลการปฏิบัติงานของ บุคลากรสายสนับสนุนมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล               พระนคร. วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี, 12(1)(ม.ค.-มิย.), 268-299. 

TCI

กลุ่ม1
กนกพร กระจ่างแสง, กมลพิพัฒน์ ชนะสิทธิ์ และประสพชัย พสุนนท์. (2562). การรับรู้ 
ภาพลักษณ์และอัตลักษณ์อาหารไทยที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการบริโภคของวัยรุ่นในเขตกรุงเทพมหานคร. วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี, 13(2)(พ.ค.-ส.ค.), 47-57.
TCI

กลุ่ม 2
Budsayamalee Tanontip, Kamolbhibhat Chanasith and Prachya Paemongkol. 
(2019). Product Development from Jaggery Sorbet.  Oral Presentation.  Proceedings of 38th International Conference on Social Sciences, Business, Technology and Management (SBTM), South Korea, 4(38), 27-36. (16-17 December).
Proceedings
Kanyanas Kaewraksa, Kamolbhibhat Chanasith, Kittiwat Soimalee and Jiraya 

Simjaroen. (2019). Grain Milk Made from Five Color-based Types of Beans as a Replacement to Dairy Milk in Tofu Pudding Products. Proceedings of 38th international conference on Social Sciences, Business, Technology and management (SBTB), South Korea, 4(38), 44-52. (16-17 December).
Proceedings



	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ/คุณวุฒิ
	ชื่อ อาจารย์ประจำหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา/ประสบการณ์/ผลงาน
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	รองศาสตราจารย์
	เจตนิพัทธ์
บุณยสวัสดิ์
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ :  ปริญญาโท
ปีที่จบ :  2550
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: คศ.ม. (คหกรรมศาสตร์)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ:  คหกรรมศาสตร์
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ
ประสบการณ์การทำการสอน : 15 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เณฑ์มาตรฐาน
จอมขวัญ สุวรรณรักษ์, พิมพ์เพ็ญ พรเฉลิมพงศ์, เจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์, ศันสนีย์ ทิมทอง, อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ และพุดกรอง พันธุ์อุโมงค์. (2563). กรรมวิธีการปรับกรดของผักแกะสลักด้วยเครื่องปรับสภาพความเป็นกรดภายใต้การควบคุมอุณหภูมิและความดันบรรยากาศ. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร, 14 (2)(ก.ค.-ส.ค.), 198-209. 

TCI

กลุ่ม1
จักราวุธ ภู่เสม และเจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์. (2562). คุณค่าทางโภชนาการ คุณภาพทางกายภาพ และประสาทสัมผัสของเค้กเนยสดที่มีการทดแทนแปงข้าวสาลีด้วยเปลือกทุเรียนผง. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร, 13 (1)(ม.ค.-มิย.), 101-115. 

TCI

กลุ่ม1
เจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์. (2562). เบเกอรี. พิมพ์ครั้งที่ 2. โอ.เอส. พริ้นติ้ง เฮ้าส์, กรุงเทพฯ. 264 หน้า.

ตำรา
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	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ณนนท์
แดงสังวาลย์
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ :  ปริญญาเอก
ปีที่จบ :  2565
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: ปร.ด. (การจัดการ) 
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ: การจัดการ
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยศิลปากร
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  พนักงานมหาวิทยาลัย
ประสบการณ์การทำการสอน : 16 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เณฑ์มาตรฐาน
ณนนท์ แดงสังวาลย์, ประสพชัย พสุนนท์, และ เกตุวดี สมบูรณ์ทวี. (2565). การวิเคราะห์องค์ประกอบเชิงยืนยันภาพลักษณ์แหล่ง ท่องเที่ยวเชิงอาหารพื้นถิ่นจังหวัดภูเก็ต. วารสารสันติศึกษา ปริทรรศน์ มจร, 10(5), 1983-1998.
TCI

กลุ่ม 1
วัชรา ปิ่นทอง, ธนพนธ์ วงศ์ฐิติคุณากร, คมกฤช ทองคล้าย, ณัฏฐธิดา อรุณรัตน์, กีรตยา กันทรรศยศ, ยุภา ปู่แตงอ่อน, มนัสนันท์ นพรัตน์ไมตรี, ณนนท์ แดงสังวาลย์ และ ภูธฤทธิ์ วิทยาพัฒนานุรักษ์ รักษาศิริ. (2564). การพัฒนาผลิตภัณฑ์โยเกิร์ตพร้อมดื่มผสมน้ำผึ้งและน้ำตาลสดเพื่อสร้างทางเลือกให้กับผลิตภัณฑ์เกษตรชุมชน. รายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ สถาบันการอาชีวศึกษาเกษตร ครั้งที่ 3, 6 พฤษภาคม 2564. วิทยาลัยเกษตรและเทคโนโลยีสระแก้ว, น.68-79. 
Proceedings
ณนนท์  แดงสังวาลย์ และเกิดศิริ เจริญวิศาล. (2563). แนวคิดในการพัฒนาอาหารพื้นถิ่นภาคกลางสู่การท่องเที่ยวเชิงอาหารอย่างยั่งยืน.  การประชุมวิชาการระดับชาติด้านการบริหารจัดการ ครั้งที่ 12 ประจำปี 2563, 6 มิถุนายน 2563. คณะวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์, 12(1), 491- 503.

Proceedings
ณนนท์ แดงสังวาลย์ และประสพชัย พสุนนท์. (2563). การจัดกลุ่มผู้ประกอบอาหารตามพฤติกรรมการพัฒนาความคิดสร้างสรรค์สำหรับการออกแบบรายการอาหารในอุตสาหกรรมโรงแรม : โรงแรมประเภทให้บริการแบบหรูหราและโรงแรมที่ให้บริการแบบหรูเหนือกว่าเกณฑ์มาตรฐาน. วารสารวิชาการเครือข่ายบัณฑิตศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏภาคเหนือ, 10(2) (ก.ค-ธ.ค.), 1-16. 
TCI

กลุ่ม 1
ณนนท์ แดงสังวาลย์ และประสพชัย พสุนนท์. (2563). การท่องเที่ยวเชิงอาหารในสังคมต่างวัฒนธรรม: ประเทศไทยและมาเลเซีย. วารสารรัตนปัญญา, 5(2)(ก.ค-ธ.ค.), 64-80. 

TCI

กลุ่ม 2
ณนนท์ แดงสังวาลย์ และสันติธร ภูริภักดี. (2563). การประยุกต์ใช้การคิดเชิงออกแบบสำหรับเมนูอาหารและเครื่องดื่มของธุรกิจร้านคาเฟ่แนวถวิลหาอดีต: กรณีศึกษาในเขตพระนคร เขตดุสิต เขตสัมพันธวงศ์และเขตตลิ่งชันกรุงเทพมหานคร. วารสารวิทยาการจัดการปริทัศน์, 22(1)(ม.ค-มิย.), 11-25. 

TCI

กลุ่ม 2
ณนนท์ แดงสังวาลย์, ประสพชัย พสุนนท์ และธีระวัฒน์ จันทึก.  (2563).  การศึกษาสภาพการณ์ของการใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นในกลุ่มจังหวัดเมืองรองเขตภาคกลาง : การวิจัยแบบผสมวิธี.  วารสารมหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี, 14(1)(ม.ค-มิย.), 121-138. 

TCI

กลุ่ม 2
ณนนท์ แดงสังวาลย์ และประสพชัย พสุนนท์. (2562). การวิเคราะห์ความสมนัยระหว่างชั้นปีการศึกษา กิจกรรมเสริมหลักสูตรด้านพัฒนานักศึกษาสู่การเป็นบัณฑิตพึงประสงค์ และความพึงพอใจต่อหลักสูตรสาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. วารสารบัณฑิตศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงราย, 12(2)(พ.ย.-ธ.ค.), 53-71. 
TCI

กลุ่ม 2
Nanoln Dangsungwal and Phitak Siriwong. (2019).  Guidelines for Creating Added Value for Restaurant Entrepreneurs for the Elderly Market. In Academic Nusa International for Social Sciences & Humanities, Proceedings of 39th International Conference on Modern Research in Social Sciences, Management and Applied Business. Manila, Philippines, 39(3),11-17. (December)
Proceedings



	ที่
	ตำแหน่ง
ทางวิชาการ/คุณวุฒิ
	ชื่อ สกุล 
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา/ประสบการณ์/ผลงาน

	12
	อาจารย์
	จรัสพิมพ์
วังเย็น
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก 

ปีที่จบ :  2549
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: ศศ.ด. (ศิลปวัฒนธรรมวิจัย)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ:  ศิลปวัฒนธรรมวิจัย
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ
ประสบการณ์การทำการสอน : 24 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์
เณฑ์มาตรฐาน
ติณณา อุดม, จรัสพิมพ์ วังเย็น, กิ่งกาญจน์ พิจักขณา และ อภิสิทธิ์ หลังโส๊ะ. (2565). การออกแบบลวดลายผ้าบาติกโดยได้รับแรงบันดาลใจมาจากอารยธรรมจีน. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12 การประชุมวิชาการระดับนานาชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11 และการประกวดสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรมราชมงคล ครั้งที่ 4, 18-20 พฤษภาคม 2565, 1954-1361.  
Proceedings

เกชา ลาวงษา, จรัสพิมพ์ วังเย็น, กิ่งกาญจน์ พิจักขณา, กฤตนัย อินเถิง และ ลลิตา กริบกระโทก(2565). การออกแบบชุดสูทบุรุษโดยได้แรงบันดาลใจจากภาพยนต์เรื่องโจ๊กเกอร์ . รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12 การประชุมวิชาการระดับนานาชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11และการประกวดสิ่งประดิษฐ์และนวัตกรรมราชมงคล ครั้งที่ 4, 18-20 พฤษภาคม 2565, 1603-1617.
Proceedings
วิโรจน์ ยิ้มขลิบ, จรัสพิมพ์ วังเย็น, ไพรัตน์ ปุญญาเจริญนนท์, ทวีศักดิ์ สาสงเคราะห์ และ ฉันทนา ธนาพิธานนท์. (2564). แนวทางการพัฒนาหลักสูตรระยะสั้นด้านอุตสาหกรรมสิ่งทอและแฟชั่น. วารสารสถาบันวิจัยและพัฒนามหาวิทยาลัยราชภัฏธนบุรี. 7(1), 15-33. (มค.-มิย.64).

TCI

กลุ่ม 2
วรัญชลีย์ ทวีชัย, วิเชียร มหาวัน, กษิดิ์เดช แก้วพิมพ์ และ จรัสพิมพ์ วังเย็น. (2563). การศึกษาเอกลักษณ์ผ้าไหมสุรินทร์ เพื่อประยุกต์ใช้ในการออกแบบเครื่องประดับ. รายงานการประชุมวิชาการวิจัยและนวัตกรรมสร้างสรรค์ ครั้งที่ 6, มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา, 2-3 กันยายน 2563, น.497-503. 

Proceedings
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	อาจารย์
	ปรัศนีย์
ทับใบแย้ม
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ :  ปริญญาเอก
ปีที่จบ :  2562
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา:  ปร.ด. (เกษตรเขตร้อน)
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science
สาขาวิชาที่จบ:  เกษตรเขตร้อน
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  พนักงานมหาวิทยาลัย
ประสบการณ์การทำการสอน : 18 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม, อภิญญา มานะโรจน์ และสุพรรณิการ์ โกสุม (2565). คุณสมบัติทางเคมีกายภาพ และคุณลักษณะของน้ำจิ้มลูกชิ้นมะม่วงหาวมะนาวโห่. วารสารวิทยาศาสตร์ บูรพา, 27(3)(ก.ย-ธ.ค), 1475-1489. 
TCI

กลุ่ม1
ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม และ อภิญญา มานะโรจน์. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์น้ำจิ้มไก่มะม่วงหาวมะนาว โห่. วารสารเทคโนโลยีการอาหาร มหาวิทยาลัยสยาม, 17(1)(ม.ค.-มิย.), 37-47.
TCI

กลุ่ม1
อภิญญา มานะโรจน์, ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม, วาสนา ขวยเขิน และบุญยนุช ภู่ระหงษ์.  (2562). การใช้แป้งกล้วยทดแทนแป้งสาลีบางส่วนในผลิตภัณฑ์ขนมสาลี่กรอบ. การประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11 ประจำปี 2562 “วิถีราชมงคลขับเคลื่อนนวัตกรรม เพื่อสร้างสรรค์เศรษฐกิจและสังคม”, เชียงใหม่, 24-26 กรกฎาคม 2562, น. 379-388.
Proceedings
อภิญญา มานะโรจน์, ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม, วาสนา ขวยเขิน และบุญยนุช ภู่ระหงษ์.  (2562). การใช้ลูกหนามแดงทดแทนบางส่วนในผลิตภัณฑ์น้ำพริกมะขาม. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร, 13 (1)(ม.ค.-มิ.ย.), 139-148. 
TCI

กลุ่ม1


	14
	รองศาสตราจารย์
	สุนีย์
สหัสโพธิ์
(อาจารย์ ผู้รับผิดชอบ    หลักสูตร
(อาจารย์ประจำหลักสูตร
(อาจารย์ประจำ 
(อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาโท
ปีที่จบ : 2528
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา: โภชนศาสตร์
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : Domestic Science

สาขาวิชาที่จบ: วท.ม. (โภชนศาสตร์)

ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยมหิดล
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) :  ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 35 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :
ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์

เณฑ์มาตรฐาน

สุจิตรา  เกิดสุข และสุนีย์  สหัสโพธิ์. (2564). แนวทางการจัดโภชนาการที่เหมาะสมสำหรับนักกีฬาบาสเกตบอล. วารสารสังคมศาสตร์เพื่อการพัฒนาท้องถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม. 5 (1) (ม.ค-มี.ค),10-18     

TCI

กลุ่ม 2
อภิชาต  โคเวียง, สุนีย์  สหัสโพธิ์ และจักรกฤษณ์  ทองคำ. (2564). การพัฒนา ผลิตภัณฑ์ขนมทองเอกแป้งเม็ดบัวเสริมเกสรบัวหลวง. วารสารวิทยาลัยบัณฑิตเอเชีย.  11 (1) (ม.ค-มี.ค), 59-68   
TCI

กลุ่ม 2
สุนีย์ สหัสโพธิ์. (2564). โภชนบำบัด. กรุงเทพฯ: สำนักพิมพ์แห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย.

ตำรา

สุนีย์ สหัสโพธิ์ และจักรกฤษณ์  ทองคำ. (2562). โภชนาการพื้นฐาน. พิมพ์ครั้งที่ 2.กรุงเทพฯ: สำนักพิมพ์แห่งจุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย. 238 หน้า.
ตำรา




3. อาจารย์ผู้สอน     
3.1 อาจารย์ประจำ (อาจารย์ประจำภายในมหาวิทยาลัยที่มีการสอนตามรายวิชาในหลักสูตร)
	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ประจำ
	คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ
	ประสบการณ์ด้านการสอนและผลงานทางวิชาการ

	1
	รองศาสตราจารย์
	จุฑามาศ  พีรพัชระ
	Ph.D. (Foods and Nutrition)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.1
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร


	2
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ชญาภัทร์  กี่อาริโย
	บธ.ด. (การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.1
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร


	3
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.1
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 


	4
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ธนภพ  โสตรโยม
	Ph.D. (Food Science and Engineering)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.1
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร


	5
	รองศาสตราจารย์
	จอมขวัญ  สุวรรณรักษ์ 
	ปร.ด.(นวัตกรรมการจัดการ)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.2
อาจารย์ประจำหลักสูตร 


	6
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	วไลภรณ์  สุทธา
	คศ.ด. (อาชีวศึกษา)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.2
อาจารย์ประจำหลักสูตร 


	7.
	อาจารย์
	สุชีรา ผ่องใส
	ปร.ด. (วัฒนธรรมศึกษา)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.2
อาจารย์ประจำหลักสูตร 


	8
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ศุภัคษร มาแสวง
	Ph.D. (Food Processing Biotechnology)
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.2
อาจารย์ประจำหลักสูตร 


	9
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ณนนท์  แดงสังวาลย์
	ปร.ด. (การจัดการ) 
	ผลงานดังหมวด 1 ข้อ 2.2
อาจารย์ประจำหลักสูตร 



	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ประจำ
	คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ
	ประสบการณ์ด้านการสอนและผลงานทางวิชาการ

	10
	อาจารย์
	ปิยะธิดา  สีหะวัฒนกุล 
	คศ.ม.(คหกรรมศาสตร์)
	ประสบการณ์การทำการสอน : 32  ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 

กิตติ ยอดอ่อน, ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล, สุชีรา ผ่องใส, อนุสรณ์ ใจทน และ อัมพวัน ยันเสน. (2564). การวัดประสิทธิภาพการปล่อยกลิ่นและการพัฒนารูปแบบ ของที่ระลึกงานแต่งงานของหินเพอร์ไลต์ตกแต่งกลิ่น. วารสาร มทร.อีสาน, 14(3), 77-90. (ก.ย.-ธ.ค.) 
ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล อนุสรณ์ ใจทน กิตติ ยอดอ่อน.  (2564). การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานไว้อาลัยจากแกลบ : กรณีศึกษาชุมชนบางตาโฉง อำเภออินทร์บุรี จังหวัดสิงห์บุรี. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13(1), (มกราคม – มิถุนายน 2564). 56 - 68.
ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล, อนุสรณ์ ใจทน, กิตติ ยอดอ่อน และ อัมพวัน ยันเสน. (2561). ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ถ่านดูดกลิ่นจากภูมิปัญญาการเผาถ่านไม้โกงกาง : กลุ่มเปลือกไม้บ้านเขายี่สาร ตำบลเขายี่สาร อำเภออัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม”. รายงานสืบเนื่องการประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 10. 1000-1016.

	11
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	กฤตพร ชูเส้ง 
	คศ.ม.(คหกรรมศาสตร์) 
	ประสบการณ์การทำการสอน : 32  ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 

อัชชา หัทยานานนท์, เกศทิพย์ กรี่เงิน, กฤตพร ชูเส้ง, ศรัทธาแข่งเพ็ญ แข, สุวดี ประดับ, ลักขณา จาตกา นนท์ และ มัลลิกา จงจิตต์. (2565). แนวทางการพัฒนารูป แบบการจัดการเรียนการสอน สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและ เครื่องแต่งกาย คณะเทคโนโลยี คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย เทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. วารสารเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช มงคล พระนคร, 4(1), 76-92.

กฤตพร ชูเส้ง. (2561). การตัดเย็บปกเสื้อ.  โอเดียนสโตร์. กรุงเทพฯ 


	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ประจำ
	คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ
	ประสบการณ์ด้านการสอนและผลงานทางวิชาการ

	12
	อาจารย์
	สุวดี ประดับ 
	ปร.ด.(ทัศนศิลป์และการออกแบบ) 
	ประสบการณ์การทำการสอน : 30  ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 

อัชชา หัทยานานนท์, เกศทิพย์ กรี่เงิน, กฤตพร ชูเส้ง, ศรัทธา แข่งเพ็ญแข, สุวดี ประดับ, ลักขณา               จาตกา นนท์ และ มัลลิกา จงจิตต์. (2565). แนวทางการพัฒนารูป แบบการจัดการเรียนการสอน สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ้าและ เครื่องแต่งกาย คณะเทคโนโลยี คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัย เทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. วารสารเทคโนโลยี
     คหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช มงคล พระนคร, 4(1), 76-92.
สุวดี ประดับ. (2021). Rice Cultural Dimension to Contemporary Creativity International Art, Design and Architecture Exhibition 2021. เผยแพร่ผลงานและแสดงผลงาน ในงาน International Art, Design and Architecture Exhibition 2021 ประเทศไทย วันที่ 2 - 26 เมษายน 2564

	13
	รองศาสตราจารย์
	อภิญญา
มานะโรจน์
	ค.ม. (อุดมศึกษา)
	ประสบการณ์การทำการสอน : 32  ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 

อภิญญา มานะโรจน์, ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม, วาสนา                  ขวยเขิน และบุญยนุช ภู่ระหงษ์. (2562). การใช้แป้งกล้วยทดแทนแป้งสาลีบางส่วนในผลิตภัณฑ์ขนมสาลี่กรอบ. การประชุมวิชาการระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11 ประจำปี 2562 “วิถีราชมงคลขับเคลื่อนนวัตกรรม เพื่อสร้างสรรค์เศรษฐกิจและสังคม”, เชียงใหม่, 24-26 กรกฎาคม 2562, 379-388.
อภิญญา มานะโรจน์, ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม, วาสนา ขวยเขิน และบุญยนุช ภู่ระหงษ์. (2562). การใช้ลูกหนามแดงทดแทนบางส่วนในผลิตภัณฑ์น้ำพริกมะขาม. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.
      พระนคร, 13 (1), 139-148. (ม.ค.-มิ.ย.)


	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ประจำ
	คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ
	ประสบการณ์ด้านการสอนและผลงานทางวิชาการ

	14
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ฉันทนา  ปาปัดถา
	ป.ร.ด.(เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสารเพื่อการศึกษา)
	ประสบการณ์การทำการสอน : 15. ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 

สรัช  ทองงาม และ ฉันทนา  ปาปัดถา. (2566).  ปัจจัยที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพของประชาชนวัยทำงานในกรุงเทพมหานคร. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.):  174-188.
ศศิธร  ศรีทองเพิง และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). พฤติกรรม และ ปัจจัยส่วนบุคคลที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการรับประทานอาหารเช้าของนักเรียน โรงเรียนเตรียมอุดมศึกษา. วารสารวิจัยและนวัตกรรม สถาบันการอาชีวศึกษากรุงเทพมหานคร.  5, 2 (ก.ค.-ธ.ค.):  28-93.
ฉันทนา ปาปัดถา และพงศ์กฤษฏิ์ พละเลิศ. (2565). การเปิดรับข้อมูล ออนไลน์ที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการ ใช้สิ่อออนไลน์เพื่อการท่องเที่ยว ของวัยรุ่นไทย: Online Media Exposure Effecting Online Media Usage Behaviors for Tourism Among of Thai Youths. วารสาร วิจัย และ นวัตกรรม สถาบัน การ อาชีวศึกษา กรุงเทพมหานคร, 5(2), 66-81.
ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). คุณลักษณะทางจริยธรรมและคุณลักษณะที่จำเป็นของนักศึกษาสื่อสารมวลชนในยุคดิจิทัล. วารสารศิลปศาสตร์ ราชมงคลสุวรรณภูมิ, 4(1), 69-83.
ฉันทนา ปาปัดถา และธันจิรัฎฐ์ อินยาศรี. (2565). อินโฟกราฟิกการให้บริการวันสต็ไอปเซอร์วิส มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร.วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีวิทยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก, 2(1), 66-74.
ฉันทนา ปาปัดถา และ พงศธร สุภาวิมล. (2564). การพัฒนาสื่อโมชันกราฟิกการซ่อมบำรุงรถจักรยานยนต์ประเภทสายพานเบื้องต้น. วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีวิทยาลัยเซาธ์อีสท์บางกอก, 1(3), 57-65.
ฉันทนา ปาปัดถา, สรญา เปรี้ยวประสิทธิ์ และ วิไลวรรณ ตระกูรวงษ์ (2564). การสังเคราะห์และพัฒนาสมรรถนะดิจิทัลครูอาชีวศึกษาเพื่อรองรับนโยบายประเทศไทย 4.0. วารสารวิจัยและนวัตกรรม สถาบันการอาชีวศึกษากรุงเทพมหานคร, 4(1), 2-27. (ม.ค.-มิ.ย.)


	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ประจำ
	คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ
	ประสบการณ์ด้านการสอนและผลงานทางวิชาการ

	
	
	
	
	สิทธิชัย  พิทักษ์พงศ์ และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2563). ปัจจัยที่ส่งผลต่อการตัดสินใจซื้อรองเท้ามือสองแบรนด์เนมทางเฟสบุ๊ก. วารสารวิจัยและนวัตกรรมสถาบันการอาชีวศึกษากรุงเทพมหานคร, 3(2), 103-117. (ก.ค.-ธ.ค.)
ฉันทนา ปาปัดถา. (2563). การพัฒนาตัวบ่งชี้สมรรถนะหลักนักสื่อสารมวลชนดิจิทัลด้วยเทคนิคเดลฟาย. วารสารวิจัยและนวัตกรรม สถาบันการอาชีวศึกษา กรุงเทพมหานคร, 3(1), 78-88. (ม.ค.–มิ.ย.)
ฉันทนา ปาปัดถา. (2563). การพัฒนาตัวบ่งชี้สมรรถนะวิชาชีพนักสื่อสารมวลชนดิจิทัลด้วยเทคนิคเดลฟาย. วารสารวิจัยและนวัตกรรม สถาบันการอาชีวศึกษากรุงเทพมหานคร, 3(1), 89-100. (ม.ค.-มิ.ย.)
อัญชนา มุ่งหมาย และ ฉันทนา  ปาปัดถา. (2562). ความพึงพอใจในการปฏิบัติงานของครูในโรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยรามคำแหง.วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยพะเยา 7,2 (กรกฎาคม –ธันวาคม): 58-73.
อภิสิทธิ์ หลังโส๊ะ และฉันทนา ปาปัดถา. (2562). พฤติกรรมการบริโภคอาหารแช่แข็งของบุคลากรและนักศึกษามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลศรีวิชัย. วารสารความปลอดภัยและสุขภาพ. 12 (1)            24-36.


3.2 อาจารย์พิเศษ 
	ที่
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์พิเศษ
	คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ
	ประประสบการณ์ทำงานที่เกี่ยวข้องและผลงานทางวิชาการ

	1
	ผู้ช่วยศาสตราจารย์
	ทักษิณา 
เครือหงส์
(กรรมการสอบวิทยานิพนธ์
(อาจารย์ผู้สอน

	กศ.ด. (การวิจัยและพัฒนาหลักสูตร)
	ประสบการณ์การทำการสอน : 32 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

คมกริช ฉายศรี, อมรรัตน์ เจริญชัย, ทักษิณา เครือหงส์ และ จอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2563). การพัฒนาหลักสูตรวิชาชีพเฉาะทาง เรื่องการแกะสลักผักและผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ครั้งที่ 3. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. 31 สิงหาคม 2563, 182-192.

ทักษิณา  เครือหงส์. (2562).การวิเคราะห์อภิมาน : งานวิจัยทางการศึกษาตามแนวปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ครั้งที่ 3 วันที่ 18 – 19 มกราคม 2562.
ทักษิณา  เครือหงส์,  กัญญลักษณ์  ทรัพย์กระจ่าง และ  ณัฐกาญจน์  บุญสถิต. (2562).การพัฒนาแบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน รายวิชาคณิตศาสตร์ในชีวิตประจำวัน สำหรับนักศึกษาระดับปริญญาตรี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ครั้งที่ 3 วันที่ 18 – 19 มกราคม 2562.

	2
	ผู้ข่วยศาสตราจารย์
	ธนพรรณ  
บุณยรัตกลิน
	ศป.ด. 
(นฤมิตรศิลป์)

	ประสบการณ์การทำการสอน : 32 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

อภิสิทธิ์  หลังโส๊ะ และ ธนพรรณ บุณยรัตกลิน. (2563). การพัฒนารากเตยปาหนันเพื่อใช้ในการออกแบบโคมไฟตกแต่งเชิงวัฒนธรรม. รายงานการประชุมวิชาการบัณฑิตศึกษาระดับชาติ ครั้งที่ 10 เรื่อง การยกระดับคุณภาพการศึกษาและพัฒนามนุษย์ในศตวรรษที่ 21. ณ บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยศิลปากร. วันที่ 25-26 มิถุนายน 2563.
Proceeding

ระดับชาติ
พรชัย  โสภาบุตร และ ธนพรรณ บุณยรัตกลิน. (2563). การพัฒนาสื่อมัลติมีเดีย ประกอบการสอน รายวิชา ง30257 งานจัดดอกไม้เชิงพาณิชย์ หน่วยที่ 6 เรื่องการจัดดอกไม้เบื้องต้นสำหรับนักเรียนระดับชั้นมัธยมศึกษาตอนปลาย โรงเรียนไชยฉิมพลีวิทยาคม กรุงเทพมหานคร. รายงานการประชุมวิชาการการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 12. ณ บัณฑิตวิทยาลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 124-137.
Proceeding

ระดับชาติ
นิติกาญจน์ ธรรมสัญญาศักดิ์ และ ธนพรรณ บุณยรัตกลิน.  (2562). การศึกษาผ้าลาย อย่างโบราณสำหรับออกแบบผลิตภัณฑ์เครื่องประกอบการแต่งกายสตรีด้วยเทคนิคการพิมพ์ดิจิตอลปริ้น. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านนวัตกรรมเพื่อการเรียนรู้ และสิ่งประดิษฐ์ ครั้งที่ 3  ในวันที่ 28 มิถุนายน 2562 ณ ศูนย์นวัตกรรมและความรู้. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี ถนนกำแพงเพชร. กรุงเทพฯ : 16-27

Proceeding

ระดับชาติ



	3
	ผู้ข่วยศาสตราจารย์
	ภูธฤทธิ์ 
วิทยาพัฒนานุรักษ์ รักษาศิริ
	ปร.ด. (เทคโนโลยีการผลิตสัตว์)
	ประสบการณ์การทำการสอน : 32 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :

Raksasiri, B. V., Jaiyen, K., Nopparatmaitree, N., Chotnipat, S.,  Dangsungwal, N., & Chantuk, T. (2022). A study on the development of meatloaf from Blackchin tilapia to upgrade agricultural community product in Phet-Samut-Khiri province group, Thailand. Journal for the Agriculture, Biotechnology and Education, 2(1).
Raksasiri, B. V., & Khianngam, S. (2022). Quality improvement and acceptability of meat loaf with water melon juice, papaya juice and tomato juice as a natural source of color is the element. Journal for the Agriculture, Biotechnology and Education, 2(2), 57-62.
Kueakan, S., Thongklai, K., Pinthong, W., Pootaeng-on, Y., Kanarom, P., & Raksasiri, B. V. (2022). A Study on the efficiency of pineapple juice with a salt solution on the consumption characteristics of Thai native cattle meat. Journal for the Agriculture, Biotechnology and Education, 2(1), 1-7.
Raksasiri, B. V., Khianngam, S., Nopparatmaitee, M., Injana, W., & Chiangmai, P. N. (2021). The Effect of the aging period on meat quality and consumption properties of spent laying hens. Journal for the Agriculture, Biotechnology and Education, 1(1), 1-5.
Chiangmai, P. N., Khianngam, S., Pinwised, W., Meetum, P., Pootaeng-on, Y., & Raksasiri, B. V. (2021). Effect of indole-3-acetic acid produced from bacteria (Enterobacter sp. RD4-1-1) on germination of rice seeds (Suphan Buri 1 variety) at different storage times. Khon Kaen Agriculture Journal.
Khianngam, S., Pootaeng-On, Y., Mankong, J., Saibour, W., & Raksasiri, B. V. (2021). Xylanase production of Bacillus safensis PJ1-24S under optimal conditions. Khon Kaen Agriculture Journal.


4. สถานที่จัดการเรียนการสอน :  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร



        ที่อยู่ 168 ถ.ศรีอยุธยา แขวงวชิระพยาบาล เขตดุสิต กทม. 10300
5. ผลการดำเนินงานการบริหารจัดการหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร พ.ศ. 2558 (ตัวบ่งชี้ 1.1)
   (ระดับปริญญาโท)
	ข้อ
	เกณฑ์การประเมิน   
(( ผ่านเกณฑ์/( ไม่ผ่านเกณฑ์)
	ผลการดำเนินงาน

	1
	( จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

	- มีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ....4... คน เป็นไปตามเกณฑ์ (ไม่น้อยกว่า 3 คน) โดยไม่ได้เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเกินกว่า 1 หลักสูตร และประจำหลักสูตรตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาตามหลักสูตร
ชื่ออาจารย์

ชื่อผลงานทางวิชาการ/ผลงานวิจัย

1.รศ.ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1
2.ผศ.ดร. ชญาภัทร์ กี่อาริโย

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1
3.ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1 

4. ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1



	2
	( คุณสมบัติอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

	- มีคุณวุฒิการศึกษา : ระดับปริญญาเอก 4 คน 
มีตำแหน่งทางวิชาการ : ผศ. 3 คน,  รศ. 1 คน
- ผลงานทางวิชาการ (อย่างน้อย 3 รายการ) /ผลงานวิจัย (อย่างน้อย 1 รายการ) ในรอบ 5 ปีย้อนหลัง

ชื่ออาจารย์

ชื่อผลงานทางวิชาการ/ผลงานวิจัย

1.รศ.ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1 
2.ผศ.ดร. ชญาภัทร์ กี่อาริโย

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1
3.ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1
4. ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1


	3
	( คุณสมบัติอาจารย์ประจำหลักสูตร

	ปี 2565 มีอาจารย์ประจำหลักสูตร รวมจำนวน 17 คน
- มีคุณวุฒิการศึกษา : ระดับปริญญาเอก 16 คน 
มีตำแหน่งทางวิชาการ : รศ. 3 คน,  ผศ. 9 คน
- ผลงานทางวิชาการ (อย่างน้อย 3 รายการ) /ผลงานวิจัย (อย่างน้อย 1 รายการ) ในรอบ 5 ปี

ชื่ออาจารย์

ชื่อผลงานทางวิชาการ/ผลงานวิจัย

1.รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1
2. ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1
3. ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1ข้อ 2.1
4. ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.1
5. รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2
6. ผศ.ดร.วไลภรณ์ สุทธา

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2
7. ผศ.ดร.รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

8. ดร. เกษม  มานะรุ่งวิทย์

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

9. ดร.ก้องเกียรติ มหาอินทร์

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

10. ดร.สุชีรา  ผาองใส

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

11. ผศ.ดร.วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

12.ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

13. ผศ.ดร.กมลพิพัฒน์  ชนะสิทธิ์

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

14. รศ.เจตนิพัทธ์  บุณยสวัสดิ์

ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

15. ผศ.ดร.ณนนท์  แดงสังวาลย์
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

16. ดร.จรัสพิมพ์  วังเย็น
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2

17. ดร.ปรัศนีย์  ทับใบแย้ม
ผลงานเช่นเดียวกับหมวดที่ 1 ข้อ 2.2



	4
	( คุณสมบัติอาจารย์ผู้สอน
อาจารย์ประจำ
1. รศ.ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ

2. ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
3. ผศ.ดร.ชญาภัทร์  กี่อาริโย
4. ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
5. ผศ.ดร.วไลภรณ์ สุทธา
6. รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์
7. ดร.สุชีรา ผ่องใส
8. ผศ.ดร.ณนนท์  แดงสังวาลย์
9. ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง
10. อ.ปิยะธิดา  สีหะวัฒนกุล
11. ผศ.กฤตพร ชูเส้ง
12. ดร.สุวดี ประดับ
13 รศ.อภิญญา มานะโรจน์
14. ผศ.ดร.ฉันทนา  ปาปัดถา
อาจารย์พิเศษ

15. ผศ.ดร.ธนพรรณ บุณยรัตกลิน
16. ผศ.ดร.ทักษิณา  เครืองหงส์
17.ผศ.ดร.ภูธฤทธิ์ วิทยาพัฒนานุรักษ์รักษาศิริ

	1. อาจารย์ประจำหรืออาจารย์พิเศษ มีคุณวุฒิปริญญาโทหรือเทียบเท่าในสาขาวิชานั้น หรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน หรือสาขาวิชาที่สอน 
2. มีประสบการณ์ด้านการสอน ในกรณีเป็นอาจารย์พิเศษต้องมีประสบการณ์ทำงานที่เกี่ยวข้องกับวิชาที่สอน และ มีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 1 รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลัง )
1

ชื่ออาจารย์ผู้สอน : รศ.ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ

คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : บธ.ด.(การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์)
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.1 
2
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.ดร.ชญาภัทร์  กี่อาริโย
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : บธ.ด.(การพัฒนาธุรกิจอุตสาหกรรมและทรัพยากรมนุษย์)
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.1                        
3
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร)
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.1 
4
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : Ph.D (Food Science and Engineering)
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.1 
5
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.ดร.วไลภรณ์  สุทธา
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ศศ.ด.(อาชีวศึกษา)
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.2                         
6
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณักษ์ 
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด. (นวัตกรรมการจัดการ) 
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.2 
7

ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ดร.สุชีรา ผ่องใส
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด. (วัฒนธรรมศึกษา)

ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.2 

8

ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.ดร.ณนนท์  แดงสังวาลย์
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด. (การจัดการ) 
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.2 

9

ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : Ph.D. (Food Processing Biotechnology)
ชื่อผลงานทางวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 2.2 

10
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : อ.ปิยะธิดา  สีหะวัฒนกุล
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : คศ.ม.(คหกรรมศาสตร์)
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.1 อาจารย์ประจำ
11
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.กฤตพร ชูเส้ง 
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : คศ.ม.(คหกรรมศาสตร์)

ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.1 อาจารย์ประจำ
12
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ดร.สุวดี ประดับ 
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด. ทัศนศิลป์และการออกแบบ
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.1 อาจารย์ประจำ
13
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : รศ.อภิญญา มานะโรจน์
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ค.ม.(อุดมศึกษา)

ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.1 อาจารย์ประจำ
14
ชื่ออาจารย์ผู้สอน : ผศ.ดร.ฉันทนา  ปาปัดถา
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ป.ร.ด.(เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสารเพื่อการศึกษา)
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.1 อาจารย์ประจำ
15

ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.ธนพรรณ  บุณยรัตกลิน
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ ศป.ด. (นฤมิตรศิลป์)
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.2 อาจารย์พิเศษ
16
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.ทักษิณา  เครือหงส์
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : กศ.ด. (การวิจัยและพัฒนาหลักสูตร)
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.2 อาจารย์พิเศษ
17
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.ภูธฤทธิ์ วิทยาพัฒนานุรักษ์ รักษาศิริ
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด. (เทคโนโลยีการผลิตสัตว์)
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานตามหมวด 1 ข้อ 3.2 อาจารย์พิเศษ


	5
	( คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก ปีการศึกษา 2565
1. รศ.ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ
2. ผศ.ดร.ชญาภัทร์  กี่อาริโย
3. ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
4. ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
5. รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์
6. ผศ.ดร.วไลภรณ์ สุทธา
7. ดร.เกษม มานะรุ่งวิทย์
8. ดร.ก้องเกียรติ์ มหาอินทร์ 
9. ดร.สุชีรา  ผ่องใส
10. ผศ.ดร.วรลักษณ์  ปัญญาธิติพงศ์
11. ดร.จรัสพิมพ์  วังเย็น
12. รศ.สุนีย์  สหัสโพธิ์ (ภาระผูกพัน)

	(1.เป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรที่มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือขั้นต่ำปริญญาโทหรือเทียบเท่าและดำรงตำแหน่งทางวิชาการไม่ต่ำกว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้น หรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน และ 2. มีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 3 รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลังโดยอย่างน้อย 1 รายการต้องเป็นผลงานวิจัย) (ระบุปี)
1
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 2 เรื่อง 
        (ปริญญาโท 1 เรื่อง ปริญญาเอก 1 เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
2
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.ชญาภัทร์  กี่อาริโย
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 8 เรื่อง
        (ปริญญาโท 5 เรื่อง ปริญญาเอก 3 เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
3
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 10 เรื่อง
         (ปริญญาโท 9 เรื่อง ปริญญาเอก 1 เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
4
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
ชื่อผลงานวิชาการ: ผลงานของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน .8... เรื่อง
        (ปริญญาโท 5 เรื่อง ปริญญาเอก 3 เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
5
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์
ชื่อผลงานวิชาการ: เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน  5  เรื่อง
          (ปริญญาโท 3 เรื่อง ปริญญาเอก 2 เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
6
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.วไลภรณ์  สุทธา
ชื่อผลงานวิชาการ : เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 3 เรื่อง
        (ปริญญาโท 3 เรื่อง ปริญญาเอก - เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
7

ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ดร. เกษม มานะรุ่งวิทย์

ชื่อผลงานวิชาการ : เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 2 เรื่อง
         (ปริญญาโท 2 เรื่อง ปริญญาเอก - เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
8
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ดร. ก้องเกียรติ มหาอินทร์ 

ชื่อผลงานวิชาการ : เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 2 เรื่อง
        (ปริญญาโท 2 เรื่อง ปริญญาเอก - เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง

9

ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ดร.สุชีรา  ผ่องใส
ชื่อผลงานวิชาการ : เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสูตรประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 5 เรื่อง
        (ปริญญาโท 4 เรื่อง ปริญญาเอก 1 เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
10
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ผศ.ดร.วรลักษ์ ปัญญาธิติพงศ์ 

ชื่อผลงานวิชาการ : เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 1 เรื่อง
        (ปริญญาโท 1 เรื่อง ปริญญาเอก - เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง

11
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: ดร.จรัสพิมพ์ วังเย็น
ชื่อผลงานวิชาการ : เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสุตร 
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน 4 เรื่อง
         (ปริญญาโท 2 เรื่อง ปริญญาเอก 2 เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง
12

ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษา: รศ.สุนีย์  สหัสโพธิ์ 
ชื่อผลงานวิชาการ เช่นเดียวกับผลงานของอาจารย์ประจำหลักสูตร
ประเภทการเป็นที่ปรึกษา : 

   ( เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก  จำนวน  2  เรื่อง
        (ปริญญาโท 2 เรื่อง ปริญญาเอก - เรื่อง) 
   ( เป็นที่ปรึกษาการค้นคว้าอิสระ  จำนวน .... เรื่อง


	6
	( คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม (ถ้ามี)


	( อาจารย์ประจำ 1.มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือขั้นต่ำปริญญาโท หรือเทียบเท่า และ 2. ดำรงตำแหน่งทางวิชาการไม่ต่ำกว่า รศ. ในสาขาวิชานั้น หรือสาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน 3. มีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 3 รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่างน้อย 1 รายการต้องเป็นผลงานวิจัย 
ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก 1. มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า 2. มีผลงานทางวิชการที่ได้รับการตีพิมพ์เผบแพร่ในระดับชาติ ซึ่งตรงหรือสัมพันธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์หรือการค้นคว้าอิสสระไม่น้อยกว่า 10 เรื่อง หากไม่มีตามที่กำหนดจะต้องมีความรู้ความเชี่ยวชาญและประสบการณ์สูงเป็นที่ยอมรับ ซึ่งตรงหรือสัมพันฺธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์ หรือการค้นคว้าอิสระ โดยผ่านความเห็นชอบของสภาสถาบันและแจ้ง กกอ.ทราบ
1
ชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาร่วม : ……………………………-………………………

คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ………………………………-………………………

ชื่อผลงานวิชาการ : ……………………………….……-………………………

ชื่อผลงานวิจัย : ………………………………………….-………………………
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	( คุณสมบัติของอาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์
อาจารย์ประจำหลักสูตร 17 คน
ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก  จำนวน 6 ท่าน
1.ผศ.ดร.เทพนารินทร์ ประพันธ์พัฒน์
2.ผศ.ดร. พิสุทธิ  หนักแน่น
3.ผศ.ดร. ทักษิณา  เครือหงส์
4.ผศ.ดร.อรัญ วานิชกร
5.รศ.ดร.ธิตินันธุ์  ชาญโกศล
6.ผศ.ดร. สิริมา เถกิงวงศ์ตระกูล

	(อาจารย์ผู้สอบวิทยานิพนธ์ ประกอบด้วย อาจารย์ประจำหลักสูตรและผู้ทรงคุณวุฒิจากภายนอกไม่น้อยกว่า 3 คน ประธานผู้สอบวิทยานิพนธ์ต้องไม่เป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักหรือที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ร่วม
อาจารย์ประจำหลักสูตร 
1. มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือขั้นต่ำปริญญาโทหรือเทียบเท่าและดำรงตำแหน่งทางวิชาการไม่ต่ำกว่ารองศาสตราจารย์ในสาขาวิชานั้น หรือ สาขาวิชาที่สัมพันธ์กัน 
2. มีผลงานทางวิชาการอย่างน้อย 3 รายการในรอบ 5 ปีย้อนหลัง โดยอย่างน้อย 1 รายการต้องเป็นผลงานวิจัย
       อาจารย์ประจำหลักสูตร 17 คน  (คุณสมบัติผ่านทุกคน
ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก 
1. มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า 
2. มีผลงานทางวิชาการที่ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ในระดับชาติ ซึ่งตรงหรือสัมพันธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์ไม่น้อยกว่า 10 เรื่อง หรือระดับนานาชาติไม่น้อยกว่า 5 เรื่อง
3. หากไม่มีตามที่กำหนดจะต้องมีความรู้ความเชี่ยวชาญและประสบการณ์สูงเป็นที่ยอมรับ ซึ่งตรงหรือสัมพันธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์ หรือการค้นคว้าอิสระ โดยผ่านความเห็นชอบของสภาสถาบันและแจ้ง กกอ.ทราบ
รายชื่อผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก ได้แก่ 
1
ผศ.ดร.เทพนารินทร์ ประพันธ์พัฒน์
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด.(หลักสูตรและการสอน)
ชื่อผลงานวิจัย : 

1. เทพนารินทร์ ประพันธ์พัฒน์. (2563). การศึกษาและปัญหาดัานปัจจัยพื้นฐานขออุตสาหกรรมเครื่องจักรกลการเกษตร ขนาดย่อมและขนาดกลางในเขตพื้นที่จังหวัดภาคกลาง วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา ปีที่ 30 ฉบับที่ 116 เดือน เมษายน-มิถุนายน 2563 (ฐานข้อมูล TCI กลุ่มที่ 2 ลำดับที่ 90ISSN 0857-5452)
2. เทพนารินทร์ ประพันธ์พัฒน์. (2562). ปัญหาและอุปสรรคด้านปัจจัยพื้นฐานในการประกอบกิจการอุตสาหกรรมผลิตชิ้นส่วนยานยนต์ขนาดย่อมและขนาดกลางในเขตกรุงเทพนและปริมณฑล  วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา มจพ. ฐานข้อมูล TCI  ลำดับที่ 90 ISSN 08575452 ปีที่ 31 ฉบับที่ 110 เดือน เมษายน-มิถุนายน 2562
3. เทพนารินทร์ ประพันธ์พัฒน์. (2561). การศึกษาปัญหาและความต้องการช่วยเหลือของอุตสาหกรรมกุ้งแช่แข็ง ขนาดย่อมและขนาดกลาง วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา มจพ. ฐานข้อมูล TCI  ลำดับที่ 90 ISSN 08575452 ปีที่ 30 ฉบับที่ 106 เดือน เมษายน-มิถุนายน 2561
4. เทพนารินทร์ ประพันธ์พัฒน์. (2560). การพัฒนาเครื่องย่อยขนาดกาบมะพร้าว.วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา มจพ. 30(104) เดือน ตุลาคม-ธันวาคม 2560
5. เทพนารินทร์ ประพันธ์พัฒน์. และสุเทพ อ่วมเจริญ (2556). การพัฒนาหลักสูตรการฝึกประสบการณ์งานอุตสาหกรรมของนักศึกษาสาขาเทคโนโลยีอุตสาหกรรม มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล. วารสารศิลปากรศึกษาศาสตร์วิจัย, 5(1), 70-83.
6. Praphanphat, T.  (2015). Fundamental Problems in the Operation of the Automotive Parts Industry Small and Medium Businesses in Bangkok and Surrounding Provinces. World Academy of Science, Engineering and Technology International Journal of Social, Behavioral, Educational, Economic, Business and Industrial Engineering, 9(11), 3695-3703. 
7.Praphanphat, T.  (2014). Problems and Needs of Frozen Shrimp Industry Small and Medium Enterprises in the Central Region of the Lower Three Provinces. World Academy of Science, Engineering and Technology International Journal of Social, Behavioral, Educational, Economic, Business and Industrial Engineering, 8(10), 3311-3314. 
8. Praphanphat, T.  (2013). A Study on Fundamental Problems for Small and Medium Agricultural Machinery Industries in Central Region Area: วารสาร  World Academy of Science, Engineering and Technology International Journal of Social, Behavioral, Educational, Economic, Business and Industrial Engineering 7(11),  1795 -1799.
9. Praphanphat, T.  (2013). เรื่อง Problems of Agricultural Machinery Manufacturing Industry Small and Medium-Sized in the Central Region ในงานICABBE 2013: International Conference on Agricultural, Biological and Biosystems Engineering  ณ นครเวนิส  ประเทศอิตาลี ในระหว่างวันที่  14 – 15 พฤศจิกายน  พ.ศ.2556. World Academy of Science Engineering and Technology Issue 83 November 2013 Venice pISSN 2010-376X, eIEEN 2010-3778 Article # 123 , Part V  หน้า 675-677 (Indexing : Scopus)

10. Praphanphat, T.  (2012). The Effects of Models and Factors on the Needs of Personnel in the Autonomous of Rajamangala University of Technology Suvarnabhumi Nonthaburi Centre ในงาน Venice November 2012 ICSM 2012: International Conference on Strategic Management  ณ เมือง Venezia  ประเทศ Italy ในระหว่างวันที่  14 – 16 พฤศจิกายน  พ.ศ. 2555  ณ  เมือง Venezia  ประเทศ Italy. World Academy of Science Engineering and Technology Issue 71 November 2012 Venice pISSN 2010-376X , eIEEN 2010-3778 Article #152, Part VII หน้า978-980 ICABBBE 2013: International Conference on Agricultural, Biotechnology, Biological and Bio systems Engineering, Mestre Italy 14-15 Nov. 2013 (Indexing : Scopus)
11. Praphanphat, T. (2012). The Effects of Models and Factors on the Needs of Personnel in the Autonomous of Rajamangala University of Technology Suvarnabhumi Nonthaburi Centre: World Academy of Science, Engineering and Technology, issue71 (November), 978-980.
12.P.Thepnarintra, S.Pipat and T.Prawit. (2011). Professional Competeney and Attitued of Metal Technicians as Percrive by Admisnstrators and Technicians in the Steel Industry in Bangkok and Surrounding Areas. World Academy of Science, Engineering and Technology An International Journal of Science, Engineering and Technology, 58, 1065-1070.
13.Thepnarintra Praphanphat, Anucha Kwansuk and Prawit Trinrachatamatee. (2010). A Study on Fundamental Problems for Small and Medium Plastic Bag Industries in South Central Part Province: World Academy of Science, Engineering and Technology, 6,71 (October): 738-743
14.Thepnarintra Praphanphat, Anucha Kwansuk and Prawit Trinrachatamatee. (2009). The Foundry Industry Problems a Study on the Basic Problems of the Small and Medium Enterprises in Bangkok and Western Part Province. World Academy of Science, Engineering and Technology, 58(October), 1433-1437
2
ผศ.ดร. พิสุทธิ  หนักแน่น
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : ปร.ด. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีอาหาร)
ชื่อผลงานทางวิชาการ :   
1.Petchwattana, N., Sukkaneewat, B., Naknaen, P., Sanetuntikul, J., & Jansri, E. (2022). Synergistic effects of bio‐plasticizer and core–shell rubber on poly (lactic acid) toughness for sustainable flexible packaging applications. Journal of Applied Polymer Science, 139(14), 51894.
2.Petchwattana, N., Naknaen, P., Cha-Aim, K., & Sanetuntikul‬, J. (2021).   Application of antimicrobial plates in food packaging as an alternative way for food waste minimisation. International Journal of Sustainable Engineering, 1-9.
3.Petchwattana, N., Naknaen, P., Cha-Aim, K., & Sanetuntikul‬, J. (2021). Application of antimicrobial plates in food packaging as an alternative way for food waste minimisation. International Journal of Sustainable Engineering, 14(4), 600-608.
4.Petchwattana, N., Naknaen, P., & Narupai, B. (2020). A circular economy use of waste wood sawdust for wood plastic composite production: effect of bio-plasticiser on the toughness. International Journal of Sustainable Engineering, 13(5), 398-410.
5.Petchwattana, N., Channuan, W., Naknaen, P., & Narupai, B. (2019). 3D printing filaments prepared from modified poly (lactic acid)/teak wood flour composites: an investigation on the particle size effects and silane coupling agent compatibilisation. Journal of Physical Science, 30(2), 169-188.
6.Sangkasanya, S., Naknaen, P., & Petchwattana, N. (2018, January). Feasibility Application of Biodegradable Active Films Produced by Poly (lactic acid) Incorporating with Limonene as an Antimicrobial Packaging for Fresh Beef Meat. In Proceedings of the 2018 8th International Conference on Bioscience, Biochemistry and Bioinformatics (pp. 60-64).
7.Petchwattana, N., Naknaen, P., Sanetuntikul, J., & Narupai, B. (2018). Crystallisation behaviour and transparency of poly (lactic acid) nucleated with dimethylbenzylidene sorbitol. Plastics, Rubber and Composites, 47(4), 147-155.
8.Petchwattana, N., Naknaen, P., & Sanetuntikul, J. (2018). Transformation of β to α phase of isotactic polypropylene nucleated with nano styrene butadiene rubber-based β-nucleating agent under microwave irradiation. Journal of Central South University, 25(12), 3098-3106.
9.   Naknaen, P., Chinnapitiwong, N., & Kruayoo, P. (2018). Enhancing the quality attributes of salad dressing by incorporating Gac aril as a biologically active ingredient. Brazilian Journal of Food Technology, 21.
10.Naknaen, P., Tobkaew, W., & Chaichaleom, S. (2017). Properties of jackfruit seed starch oxidized with different levels of sodium hypochlorite. International Journal of Food Properties, 20(5), 979-996.
11.Petchwattana, N., Naknaen, P., Jakrabutr, W., Sanetuntikul, J., & Narupai, B. (2017). Modification of poly (lactic acid) by blending with poly (methyl methacrylate-co-ethyl acrylate) for extrusion blow molding application. J. Eng. Sci. Technol, 12(10), 2766-2777.
12.Naknaen, P. (2017). Biologically active compounds released and extraction efficiency of cantaloupe juice treated with combination of Rapidase EX color and Accellerase. Nutrition and Food Science. 47, 623-634.
3
ผศ.ดร. ทักษิณา  เครือหงส์
คุณวุฒิ/สาขาวิชาที่จบ : กศ.ด.(การวิจัยและพัฒนาหลักสูตร)
ชื่อผลงานวิจัย : 

1.คมกริช ฉายศรี, อมรรัตน์ เจริญชัย, ทักษิณา เครือหงส์ และ จอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2563). การพัฒนาหลักสูตรวิชาชีพเฉาะทาง เรื่องการแกะสลักผักและผลไม้. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ครั้งที่ 3. มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร. 31 สิงหาคม 2563, 182-192.
2.ทักษิณา  เครือหงส์. (2562).การวิเคราะห์อภิมาน : งานวิจัยทางการศึกษาตามแนวปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ครั้งที่ 3 วันที่ 18 – 19 มกราคม 2562.
3.ทักษิณา  เครือหงส์,  กัญญลักษณ์  ทรัพย์กระจ่าง และ  ณัฐกาญจน์  บุญสถิต. (2562).การพัฒนาแบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน รายวิชาคณิตศาสตร์ในชีวิตประจำวัน สำหรับนักศึกษาระดับปริญญาตรี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ. รายงานการประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ครั้งที่ 3 วันที่ 18 – 19 มกราคม 2562.

4.รุจิรา คงนุ้ย, เอกชัย เนาวนิช, ทักษิณา เครือหงส์, วนิดา วงศ์บรรณาคม และ กัญญลักษณ์ ทรัพย์กระจ่าง. (2561) มกราคม – มิถุนายน). ปัจจัยในการตัดสินใจเข้าศึกษาต่อระดับปริญญาตรี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ ปีการศึกษา 2559. วารสารบัณฑิตวิทยาลัย พิชญทรรศน์. 13(1), 123 – 129.
5.กวิทธิ์ ศรีสัมฤทธิ์, จิระศักดิ์ ชาญวุฒิธรรม, สมาน งามสนิท และ ทักษิณา เครือหงส์. (2560). กรกฎาคม – กันยายน). ทักษะสำหรับรูปแบบการฝึกอบรมทักษะการผลิตสื่อเสียงตามทฤษฎีการเชื่อมโยงนิยม. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 29(103), 66 – 74.
6.รุจิรา คงนุ้ย, เอกชัย เนาวนิช และ ทักษิณา เครือหงส์. (2559, กรกฎาคม– สิงหาคม). การเปรียบเทียบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนปรับพื้นฐานคณิตศาสตร์ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ. วารสารวิจัยสหวิทยาการไทย. 11(4), 15 – 21.
7.ทักษิณา เครือหงส์ และ รุจิรา คงนุ้ย. (2559), กรกฎาคม – ธันวาคม). ผลการเรียนปรับพื้นฐานคณิตศาสตร์ เจตคติรูปแบบการเรียน และการเห็นคุณค่าในตนเองของนักศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ. วารสารวิชาการ มทร. สุวรรณภูมิ (มนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์). 1(2), 202 – 214.

8.ทักษิณา  เครือหงส์. (2558, กุมภาพันธ์ – กรกฎาคม).  “การพัฒนาหลักสูตรเพื่อส่งเสริมการเรียนรู้ด้วยการนำตนเอง รายวิชาหลักสถิติตามแนวปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง” วารสารวิจัยทางการศึกษา คณะศึกษาศาสตร์ มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ. 9(2) : 85 – 100.
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	(  การตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานของผู้สำเร็จการศึกษา 
	กรณี แผน ก1 ต้องได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารระดับชาติหรือนานาชาติที่มีคุณภาพตามประกาศของ กกอ. 
กรณี แผน ก2 ต้องได้รับการยอมรับให้ตีพิมพ์ในวารสารระดับชาติหรือนานาชาติที่มีคุณภาพตามประกาศของ กกอ. หรือ นำเสนอต่อที่ประชุมวิชาการโดยบทความที่นำเสนอได้รับการตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมทางวิชาการ (proceedings) 
กรณี แผน ข รายงานการค้นคว้าหรือส่วนหนึ่งของการค้นคว้าอิสระต้องได้รับการเผยแพร่ในลักษณะใดลักษณะหนึ่งที่สืบค้นได้)
    มีผลงานของผู้สำเร็จการศึกษาที่ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ ในช่วงระยะเวลาของปีการศึกษา 2565 (1 มิย.66-31 พ.ค.66)  จำนวน ..22.. เรื่อง เป็นผลงานของนักศึกษา แผน ก2 ทั้ง ..22... เรื่อง 
ชื่อนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษา

ชื่อผลงาน

แหล่งเผยแพร่
ค่าน้ำหนัก
(ตามระดับคุณภาพ)
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อาทิตย์ สัญญากร จอมขวัญ สุวรรณรักษ์ และ เปรมระพี  อุยมาวีรหิรัญ.  (2565).  มโนทัศน์การตลาดบริการของธุรกิจคาเฟแนวอัตลักษณ์แบบสร้างสรรค์. วารสารสันติศึกษาปริทรรศน์ มจร. 10, 7 (พ.ย.-ธ.ค.): 2990 -2999.
TCI กลุ่มที่ 1  0.8
2

ปรดา  เหลืองอ่อน และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย. วารสารวิทยายลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.):                1-16.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
3

อนุพงษ์  ภูสีเขียว ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  51-61.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
4

ณิชากร  วงศ์สุนพรัตน์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2566). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะแบบดังเดิมของผู้บริโภคในจังหวัดชลบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  70-80.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
5

ธนัชพร  กลั่นผลหรั่ง และ วไลภรณ์  สุทธา. (2566). ปัจจัยส่วนประสมทางการตลาดที่มีความสัมพันธ์กับพฤติกรรมของผู้สูงอายุในการบริโภคอาหารประเภทสุกี้ในกรุงเทพมหานคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  88-98.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
6
อมรศรี  แซ่ตัน และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). การใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นของผู้บริโภคจังหวัดภูเก็ต. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  99-109.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
7
สุมิตา  สุขหอม และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดอาหารกลางวันของศูนย์การศึกษาพิเศษส่วนกลาง จังหวัดกรุงเทพมหานนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  133-144.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
8
วิทวัส ปงใฝ่ และ ธนพรรณ  บุณยรัตกลิน. (2565). การพัฒนาดินปั้นฟลอรัลโฟมเพื่อออกแบบเครื่องแขวนไทยโดยแรงบันดาลใจจากลวดลายกระเบื้องเคลือบวัดพระเชตุพนวิมลมังคลารามราชวรมหาวิหาร. วารสารสังคมศาสตร์เพื่อการพัฒนาท้องถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม.  6, 3 (ก.ค.-ก.ย.):  54-67.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6

9
วไลภรณ์ สุทธา และ อนัดดา สุขวิทยา. (2565). การศึกษาพฤติกรรมการเลือกซื้อน้ำมันมะพร้าวพร้อมดื่มของผู้บริโภคในเขตกรุงเทพมหานคร. วารสารสังคมศาสตร์เพื่อการพัฒนาท้องถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏมหาสารคาม.  6, 3 (ก.ค.-ก.ย.):  181-191.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6

10
รุ้งนภา  สนพะเนาว์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  82-91.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6

11
ศุภสรรค์ จวงเจิม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  92-101.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
12
พงศ์กรณ์ ไกรวิจิตร์ และ ธนภพ โสตรโยม. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คาราเมลคัสตาร์ดจากน้ำนมควายพันธุ์                 มูร์ร่าห์. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34, 122 (เม.ย.-มิ.ย.):  128-137.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
13
ณัฐวุฒิ เงาะหวาน. และ เกษม  มานะรุ่งวิทย์. (2565). การศึกษาการย้อมสีเส้นด้ายฝ้ายด้วยสีธรรมชาติจากใบสาบเสือ. วารสารสังคมศาสตร์วิชาการ. 15, 1  (ม.ค.-มิ.ย.):  116-131.
TCI กลุ่มที่ 2  0.6
14
วรรณกร อุ่นวิเศษ และ ก้องเกียรติ มหาอินทร์. (2566). การศึกษาและพัฒนาชุดลำลองสตรีจากผ้าย้อมครามธรรมชาติจังหวัดสกลนคร. ใน: การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15 The 15th  Graduate Research Conference. (น. 516-527). อุบลราชธานี.  บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566.
Proceeding
0.2
15
อามานี่  ชุมศรี และ ก้องเกียรติ มหาอินทร์. (2566). การออกแบบชุดออกกำลังกายสำหรับสตรีมุสลิม. ใน: การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15 The 15th  Graduate Research Conference. (น. 539-558). อุบลราชธานี.  บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566.
Proceeding
0.2
16
วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตนผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.

Proceeding
0.2

17
ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.

Proceeding
0.2

18
รุจิรัตน์ คงขันธุ์ น้อมจิตต์ สุธีบุตร ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และ เอนก           ศรฟ้า. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ใน: ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น. 219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.
Proceeding
0.2

19
จรรยา คงแก้ว และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา.                ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 (น. 378-384). ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.
Proceeding
0.2
20
พิศมัย กรุดพิศมัย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะกุหลาบแป้งมันม่วง. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 (น. 385-395). ขอนแก่น.  มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.
Proceeding
0.2
21
ณัฐกานต์ คงแคล้ว และ ธนภพ โสตรโยม. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑืขนมพริกไทยจากแป้งถั่วหรั่ง.  ใน การประชุมวิชาการระดับชาติด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566. คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฎเลย, 10 มีนาคม 2566.
Proceeding

0.2
22
กมลวรรณ พันธ์มณี และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเรจ็รูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล. ในการประชมุ วิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566 “การวิจัยสังคมแห่งการเรียนรู้ตลอดชีวิตและผู้ประกอบการมุ่งสู่เป้าหมายการพัฒนาที่ยั่งยืน (SDGs)” ณ คณะศึกษาศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร, 2-3 พฤษภาคม 2566.
Proceeding

0.2
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	(  ภาระงานอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษา 

	วิทยานิพนธ์ อาจารย์คุณวุฒิปริญญาเอก 1 คน ต่อ นักศึกษา 5 คน 
การค้นคว้าอิสระ อาจารย์คุณวุฒิปริญญาเอก 1 คน ต่อ นักศึกษา 15 คน 
      หากอาจารย์คุณวุฒิปริญญาเอกและมีตำแหน่งทางวิชาการ  หรือ ปริญญาโทและตำแหน่งทางวิชาการระดับรองศาสตราจารย์ขึ้นไป 1 คน ต่อนักศึกษา 10 คน 
    ในช่วงปีการศึกษา 2565 มีนักศึกษาปริญญาโทที่สำเร็จการศึกษาภาคการศึกษาที่ 1, 2 และ ภาคฤดูร้อน และยังมีนักศึกษาอยู่ระหว่างการดูแลของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ ดังนี้
อาจารย์ที่ปรึกษา
ปีการศึกษา 2565
จำนวน นศ. ในความดูแล

ดุษฎีนิพนธ์
ป.เอก

วิทยานิพนธ์
ป.โท

รวม
สำเร็จการ ศึกษา
คงเหลือ
1. รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
1
1
2
-
 2
2.ผศ.ดร. ชญาภัทร์ กี่อาริโย   
3
5

8

5

3

3. ผศ.ดร. น้อมจิตต์ สุธีบุตร
1
9

10

8

2

4. ผศ.ดร. ธนภพ  โสตรโยม   

3

5

8

4

4

5.รศ.ดร.จอมขวัญ  สุวรรณรักษ์
2
3

5

2

3

6.ผศ.ดร.วไลภรณ์ สุทธา

-

4

4

1

3

7.รศ.สุนีย์ สหัสโพธิ์

-

2

2

1

1

8.ดร.สุชีรา ผ่องใส
1

4

5

-

5

9.ผศ.ดร.รัตนพล มงคลรัตนาสิทธิ์
1
-

1

-

1

10. ดร.เกษม มานะรุ่งวิทย์
-
2

2

2

-

11.ดร.ก้องเกียรติ มหาอินทร์

-

2

2

2

-

12.ดร.จรัสพิมพ์ วังเย็น
2

2

4

-

4

13.ผศ.ดร.กมลพิพัฒน์ชนะสิทธิ์
-

1

1

-

1

14.ผศ.ดร.วรลักษณ์ ปัญญติพงศ์
-

1

1

-

1

15.รศ.เจตนิพัทธ์ บุณยสวัสดิ์
-

1

1

-

1
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	( การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่กำหนด
	ปีการศึกษา 2565 ใช้หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565 ซึ่งสภามหาวิทยาลัยให้ความเห็นชอบหลักสูตร ในการประชุมครั้งที่ 10/2564  วันที่ 17 เดือน พฤศจิกายน พ.ศ. 2564  และอยู่ระหว่างสกอ.พิจารณาให้ความเห็นชอบหลักสูตร 


	สรุปผลการประเมิน    
( ผ่านเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร      ( ไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร



หลักฐานเอกสารที่ต้องการนอกเหนือจากเอกสารประกอบแต่ละรายตัวบ่งชี้
1.  เอกสารหลักสูตรฉบับที่ สกอ. ประทับตรารับทราบ
2.  หนังสือนำที่ สกอ. แจ้งรับทราบหลักสูตร 
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สกอ.กำหนด

ตลอดปีการศึกษา 2565 สาขาวิชาและกรรมการบริหารหลักสูตร ได้กำกับติดตามการทำงาน และผลงานที่เกิดขึ้นของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ทำให้ในปีการศึกษา 2565 หลักสูตรยังคงมีการบริหารจัดการที่มีคุณภาพตามเกณฑ์มาตรฐานที่สกอ.กำหนด
	1. การประเมินขั้นตอนการดำเนินการ 
      จากการประเมินกระบวนการ คณะกรรมการบริหารหลักสูตรได้พิจารณาอาจารย์ที่มีคุณสมบัติตามเกณฑ์  ซึ่งพบว่าอาจารย์ที่มีคุณสมบัติดังกล่าวเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาตรีในคณะซึ่งจะทำหน้าที่รับผิดชอบหลักสูตรได้เพียงหลักสูตรเดียวตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรฯ ปี พ.ศ. 2558 ดังนั้นผู้ที่จะเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาโท ยังคงเป็นการพิจารณาร่วมกันของคณะกรรมการบริหาร เนื่องจากหลักสูตรคหกรรมศาสตร มหาบัณฑิตเป็นหลักสูตรที่อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมาจากสาขาวิชาในคณะได้ทุกสาขา แต่ต้องมีคุณสมบัติคุณวุฒิด้านการศึกษาและผลงานทางวิชาการที่ครบตามเกณฑ์ระดับบัณฑิตศึกษา การแต่งตั้งให้อาจารย์ในสาขานั้นมาเป็นผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาโทจึงมีผลกระทบต่ออัตรากำลังที่ต้องมาทดแทนในระดับปริญญาตรีและกระทบกับคุณภาพหลักสูตรด้านอื่นๆ ของสาขาวิชานั้นด้วย  
การปรับปรุงการดำเนินการ
จากผลการทวนสอบ  หลักสูตรจึงมีการปรับปรุงกระบวนการโดยเพิ่มขั้นตอนการพิจารณาอาจารย์ที่เกษียณราชการแล้วแต่มีคุณวุฒิเหมาะสมเพื่อดำเนินการจ้างมาเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบการบริหารหลักสูตร  ผลจากการปรับปรุงกระบวนการ ทำให้หลักสูตรสามารถเพิ่ม รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ และผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย ซึ่งเป็นอาจารย์ที่เกษียณอายุราชการแล้วแต่มีคุณวุฒิ ประสบการณ์ ความเชี่ยวชาญในศาสตร์ด้านคหกรรมศาสตร์ มาเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต ในปีการศึกษา 2565 ผลการดำเนินงานตามระบบการรับอาจารย์ทำให้มีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีจำนวนและคุณสมบัติตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558  หลักสูตรจึงกำหนดกระบวนการรับอาจารย์และแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเพื่อให้เป็นไปตามระบบ สำหรับปีการศึกษา  2566 ดังนี้
1. สาขาวิชาตรวจสอบคุณสมบัติอาจารย์ประจำและผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกที่มีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร เพื่อแต่งตั้งเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตร และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
2. สาขาวิชานำเสนออาจารย์ประจำหลักสูตรต่อที่ประชุมคณะกรรมการบริหารเพื่อร่วมพิจารณาผู้ที่เหมาะสมในการเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรในระดับปริญญาเอก 
3. สาขาวิชาดำเนินการจัดทำ สมอ.08 เพื่อเสนอต่อสภาวิชาการและสภามหาวิทยาลัยตามขั้นตอน
4. สาขาวิชากำหนดขอบเขตหน้าที่และความรับผิดชอบงานของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และจัดทำสัญญาจ้างกรณีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเป็นอาจารย์ผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกมหาวิทยาลัย
5. สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรแต่งตั้งอาจารย์พี่เลี้ยงเพื่อให้ความรู้และเป็นที่ปรึกษาการจัดการและบริหารหลักสูตรแก่อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรคนใหม่ 
6. สาขาวิชาและกรรมการบริหารหลักสูตรกำกับติดตามการทำงาน ประเมินผลคุณสมบัติ    
และภาระหน้าที่ของอาจารย์ประจำหลักสูตรและ ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
2) ระบบการบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
      ขั้นตอนการดำเนินการ 
      จากผลการประเมินในปีการศึกษา 2564  หลักสูตรได้กำหนดกระบวนการบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ในปี 2565 เพื่อให้เป็นไปตามระบบและกลไกการบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรให้มีคุณสมบัติยังคงเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และเพื่อพัฒนาคุณภาพทางวิชาการของอาจารย์  ดังนี้
1. สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรสำรวจข้อมูลการคงอยู่ การเกษียณอายุราชการ การลาศึกษาต่อ คุณวุฒิ ตำแหน่งทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
2. สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรประชุมวางแผนการบริหารและพัฒนาอาจารย์ โดยพิจารณาถึงข้อมูลอัตราการคงอยู่ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร งบประมาณที่ใช้ในการบริหาร  และแผนการจัดหาอัตราทดแทนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
3. สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจัดทำแผนส่งเสริมให้ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณภาพตามเกณฑ์ที่กำหนดทั้งในเรื่องอัตราคงอยู่  คุณวุฒิ และผลงานทางวิชาการ
4. สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำกับติดตามการพัฒนาทางวิชาการของอาจารย์ประจำของคณะ และอาจารย์ผู้ทรงคุณวุฒิหรืออาจารย์เกษียนอายุราชการที่ได้รับการเสนอให้เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร เพื่อให้มีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์ในการเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับปริญญาโท
ผลการดำเนินการ
1. หลักสูตรได้ทำการสำรวจข้อมูลการคงอยู่ การเกษียณอายุราชการ การลาศึกษาต่อ คุณวุฒิตำแหน่งทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรในปีการศึกษา 2565  
2. ประชุมวางแผนการบริหารและพัฒนาอาจารย์ โดยพิจารณาข้อมูลประกอบ ได้แก่ การคงอยู่ การเกษียณอายุราชการ ตำแหน่งทางวิชาการ งบประมาณที่ใช้ และแผนการจัดหาอัตราทดแทนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  โดยมีการกำหนดเป้าหมายในการพัฒนาอย่างชัดเจน ในปีการศึกษา 2565  มีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจำนวน  4 คน  ดังนี้
อาจารย์
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

เกษียณ
อายุ/ลาออก

ตำแหน่งทางวิชาการ

แผนพัฒนาคุณวุฒิ/
ตำแหน่งทางวิชาการ

แผนพัฒนาผลงาน
ทางวิชาการ

1. รศ.ดร.จุฑามาศ  พีรพัชระ
2569
รองศาสตราจารย์
-

บทความวิจัยปีละ
2  เรื่อง
2. ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย

2569
ผู้ช่วยศาสตราจารย์
-
บทความวิจัยปีละ
2 เรื่อง

3. ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร 
2579
ผู้ช่วยศาสตราจารย์
เสนอขอ ตำแหน่ง รศ.
ภายในปี 2567
บทความวิจัยปีละ
2  เรื่อง

4 ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม             
2584
ผู้ช่วยศาสตราจารย์
เสนอขอ ตำแหน่ง รศ.
ในปี 2565 อยู่ระหว่างการพิจารณา
บทความวิจัยปีละ
2 เรื่อง

3. หลักสูตรจัดทำแผนส่งเสริมให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณภาพตามเกณฑ์ที่กำหนดทั้งในเรื่องอัตราคงอยู่  คุณวุฒิ และผลงานทางวิชาการ โดยได้ทำตามแผนในเรื่องอัตราการคงอยู่ ได้ดำเนินการทำสัญญาจ้าง รศ.ดร. จุฑามาศ  พีรพัชระ และ ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย และส่งเสริมการจัดทำผลงานทางวิชาการเพื่อให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณสมบัติตามข้อกำหนดในด้านคุณวุฒิและผลงานทางวิชาการ อาทิ มีการอบรมการทำตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานทางวิชาการสำหรับการเสนอขอกำหนดตำแหน่ง และอบรมหลักเกณฑ์ตำแหน่งทางวิชาการ โดย ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม ได้ยื่นขอตำแหน่งทางวิชาการในปี 2565 ซึ่งเป็นไปตามแผนที่วางไว้ให้ยื่นขอตำแหน่งทางวิชาการ รศ. ภายในปี 2566 และ ผศ.ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร เตรียมผลงานเพื่อยื่นขอกำหนดตำแหน่งรองศาสตราจารย์ในปี 2567
4. สาขาวิชาฯ ได้กำกับติดตามอาจารย์ที่มีคุณสมบัติเหมาะสมตามเกณฑ์ในการเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรระดับปริญญาโท ซึ่งเมื่ออาจารย์ประจำมีคุณสมบัติตามเกณฑ์แล้ว ได้จัดทำ สมอ.08 เพิ่มอาจารย์ประจำหลักสูตร ในปี 2565 เพิ่ม 1. รศ.เจตนิพัฒน์ บุณยสวัสดิ์                  2. ผศ.ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์ 3.ดร.จรัสพิมพ์ วังเย็น 4. ผศ.ดร.วรลักษณ์ ปัญญาธิติพงศ์  5. ผศ.ดร.กมลพิพัฒน์ ชนะสิทธิ์ 6.ดร.ปรัศนีย์ ทับใบแย้ม
     การประเมินผลการดำเนินงาน
        จากผลการดำเนินงานข้างต้น อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ประชุมทบทวนขั้นตอนการดำเนินงาน พบว่าในขั้นตอนของการกำกับติดตาม ในปีการศึกษา 2565 หลักสูตรได้กำกับติดตามให้อาจารย์ที่สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาเอก หรือมีผลงานทางวิชาการครบตามเกณฑ์ของอาจารย์ประจำหลักสูตรระดับปริญญาโท ทางหลักสูตร จึงจัดทำ สมอ.08 เพิ่มเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรระดับปริญญาโท ในปีการศึกษา 2565 ซึ่งได้ดำเนินการตามขั้นตอน ผ่านความเห็นชอบจากที่ประชุมสภาวิชาการ  จำนวน 6 ราย 
การปรับปรุงการดำเนินการ 
         จากผลการประเมิน ขั้นตอนที่ 4 เป็นการดำเนินงานที่เกี่ยวข้องกับการกำกับติดตามการพัฒนาผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเพื่อให้มีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์  จึงได้ปรับเปลี่ยนระบบและกลไกการบริหารอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  โดยกำหนดเป็นขั้นตอนเพื่อดำเนินการในปีการศึกษา 2566 ดังนี้ 
1. หลักสูตรสำรวจข้อมูลการคงอยู่ การเกษียณอายุราชการ การลาศึกษาต่อ คุณวุฒิ ตำแหน่งทางวิชาการ และผลงานทางวิชาการ 5 ปีย้อนหลัง ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
2. หลักสูตรประชุมวางแผนการบริหารและพัฒนาอาจารย์ โดยพิจารณาถึงข้อมูลอัตราการคงอยู่ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร งบประมาณที่ใช้ในการบริหาร  และแผนการจัดหาอัตราทดแทนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
3. หลักสูตรจัดทำแผนส่งเสริมให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีคุณภาพตามเกณฑ์ที่กำหนดทั้งในเรื่องอัตราคงอยู่  คุณวุฒิ และผลงานทางวิชาการ
4. สาขาวิชากำกับติดตามการพัฒนาทางวิชาการของอาจารย์ประจำและอาจารย์ผู้ทรงคุณวุฒิหรืออาจารย์เกษียนอายุราชการที่ได้รับการเสนอให้เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร เพื่อให้มีคุณสมบัติเป็นไปตามเกณฑ์ในการเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา
3) ระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
      ขั้นตอนการดำเนินการ 
จากผลการประเมินในปีการศึกษา 2564  หลักสูตรได้กำหนดขั้นตอนการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  ในปี 2565 เพื่อให้เป็นไปตามระบบและกลไกการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ ดังนี้
1.  คณะและสาขาวิชา มีนโยบายให้อาจารย์ประจำหลักสูตรทุกคน ได้รับการพัฒนาทักษะวิชาการและวิชาชีพให้สอดคล้องกับการเรียนการสอน การวิจัย โดยจัดโครงการต่างๆ หรือส่งเสริมการเข้าร่วมกิจกรรมให้ตรงกับความต้องการของอาจารย์ บุคลากรในคณะ 

 2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรสำรวจความต้องการพัฒนาศักยภาพอาจารย์ และบันทึกเป็นข้อมูลความต้องการพัฒนาด้านวิชาการและวิชาชีพ
3.  หลักสูตรจัดทำแผนพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบประจำปีเสนอต่อ คณะกรรมการบริหาร หรือคณบดี เพื่อขออนุมัติและจัดสรรงบประมาณ  

4.  หลักสูตรส่งเสริมการพัฒนาด้านการขอตำแหน่งทางวิชาการในระดับที่สูงขึ้น โดยสนับสนุนด้านการอบรมการทำผลงานทางวิชาการ และจัดหาพี่เลี้ยงสำหรับแนะนำ ให้คำปรึกษาด้านการทำผลงานวิชาการ 
5.  หลักสูตรส่งเสริมการพัฒนาความรู้ทักษะความชำนาญประสบการณ์ในวิชาชีพ โดยแจ้งข่าวสาร ประชาสัมพันธ์ และสนับสนุนการเข้าร่วมอบรม สัมนา และ ศึกษาดูงานที่เกี่ยวข้องกับวิชาการและวิชาชีพ
6.  หลักสูตรดำเนินการสนับสนุนให้อาจารย์ได้รับการพัฒนาตนเอง ควบคุมและกำกับติดตาม ประเมินผลการพัฒนาอาจารย์
ผลการดำเนินการ 
1. คณะและสาขาวิชายังคงมีนโยบายให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้รับการพัฒนาทักษะวิชาการและวิชาชีพให้สอดคล้องกับการเรียนการสอน การวิจัย 
2. หลักสูตรได้สำรวจความต้องการพัฒนาศักยภาพอาจารย์ และบันทึกเป็นข้อมูลความต้องการ 
ดังตาราง 
3. หลักสูตรสรุปผลสำรวจความต้องการพัฒนาศักยภาพอาจารย์ และจัดทำแผนพัฒนาบุคลากร ประจำปีเสนอต่อคณะกรรมการบริหารคณะ หรือคณบดี เพื่อขออนุมัติและจัดสรรงบประมาณ  ดังตาราง
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

เกษียณอายุ/ลาออก

แผนอบรม สัมมนา 

แผนพัฒนาผลงาน
ทางวิชาการ

1.รศ.ดร. จุฑามาศ  พีรพัชระ
2569
อย่างน้อย
ปีละ 1 ครั้ง
บทความวิจัย
ปีละ 2  เรื่อง

2.ผศ.ดร. ชญาภัทร์ กี่อาริโย
2569
อย่างน้อย
ปีละ 1 ครั้ง
บทความวิจัย
ปีละ 2  เรื่อง
3. ผศ.ดร. น้อมจิตต์  สุธีบุตร 

2579
อย่างน้อย
ปีละ 2 ครั้ง
บทความวิจัย
ปีละ 2 เรื่อง
4 ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม             
2584
อย่างน้อย
ปีละ 2 ครั้ง

บทความวิจัย
ปีละ 2 เรื่อง

4. หลักสูตรได้แจ้งข่าวสารประชาสัมพันธ์ เพื่อเป็นการส่งเสริมให้อาจารย์เข้าร่วมการอบรม สัมมนา โครงการต่างๆ ทั้งที่จัดโดยหน่วยงานของคณะ หรือมหาวิทยาลัย และโครงการที่หน่วยงานภายนอกเป็นผู้จัด 
5. หลักสูตรดำเนินการ ควบคุม กำกับ ส่งเสริมสนับสนุนให้อาจารย์ได้รับการพัฒนาตนเอง และติดตามประเมินผลการพัฒนาอาจารย์  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจึงมีการเข้าร่วมโครงการต่างๆ ทั้งที่เป็นการอบรมในสถานที่ และการอบรมแบบออนไลน์ ดังนี้ 
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
การเข้าร่วมโครงการ
วัตถุ
ประสงค์

รศ.ดร.จุฑามาศ  
พีระพัชระ   
วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

พัฒนาการเรียน
การสอน
วันที่ 22 – 27 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ณ ประเทศญี่ปุ่น
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

วันที่ 18 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

ผศ.ดร.ชญาภัทร์
 กี่อาริโย
วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ 
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

พัฒนาการเรียน
การสอน
วันที่ 22 – 27 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ณ ประเทศญี่ปุ่น
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

วันที่ 18 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ  

จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

ผศ.ดร.น้อมจิตต์  
สุธีบุตร
วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ 
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

พัฒนางานวิจัย
และที่ปรึกษา
วิทยานพนธ์

วันที่ 2 พฤษภาคม 2566 
ผ่านการอบรมหลักสุตรการสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฏกระทรวง สุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พศ. 2561 
จัดโดย สถาบันการจัดการปัญญาภิวัฒน์

พัฒนาการเรียนการสอนและที่ปรึกษา
วิทยานพนธ์

วันที่ 24-28 เมษายน 2566
 ผ่านการอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำและชนิดปรับกรด(หลักสุตรรวม)
จัดโดย อย.และสถาบันอาหาร
พัฒนาการเรียนการสอนและ ที่ปรึกษา
วิทยานพนธ์

วันที่ 22 – 27 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ณ ประเทศญี่ปุ่น
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอนและบริการวิชาการ

วันที่ 18 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

วันที่ 17 มีนาคม 2566
โครงการ การพัฒนานักวิจัยรุ่นใหม่    สู่นักวิจัยมืออาชีพ หัวข้อ “การสืบค้นข้อมูลและสารสนเทศเพื่อการพัฒนางานวิจัย”
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
พัฒนาการเรียน
การสอน

ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม

วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่ สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ 
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

วันที่ 2 พฤษภาคม 2566 ผ่านการอบรมหลักสุตรการสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฏกระทรวง สุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พศ. 2561 
จัดโดย สถาบันการจัดการปัญญาภิวัฒน์

พัฒนาการเรียนการสอนและที่ปรึกษา
วิทยานพนธ์

วันที่ 17-18 มีนาคม 2566
โครงการ การพัฒนานักวิจัยรุ่นใหม่สู่นักวิจัยมืออาชีพ หัวข้อ “การสืบค้นข้อมูลและสารสนเทศเพื่อการพัฒนางานวิจัย”
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
พัฒนาการเรียน
การสอนและงานบริการวิชาการ


	


การประเมินผล
           จากผลการดำเนินงานข้างต้น อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ทบทวนขั้นตอนการดำเนินงาน พบว่าระบบการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรนั้นควรแยกเป็น 2 แนวทาง คือการส่งเสริมให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้พัฒนาตนเองในด้านตำแหน่งทางวิชาการที่สูงขึ้น และการพัฒนาความรู้ทักษะความชำนาญประสบการณ์ในวิชาชีพเพื่อให้มีประสิทธิภาพทั้งด้านงานสอน งานวิจัย และงานบริการวิชาการ เพื่อให้เห็นผลของการพัฒนาชัดเจนมากขึ้น จึงควรกำหนดเป็นขั้นตอนในระบบกลไกในการส่งเสริมพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
 
การปรับปรุงกระบวนการ
         จากผลการปรับปรุงกระบวนการ ทำให้การสนับสนุนส่งเสริมให้อาจารย์ได้รับการพัฒนาตำแหน่งทางวิชาการที่สูงขึ้น และได้เข้าร่วมประชุมสัมมนาเพื่อพัฒนางานด้านวิชาการและวิชาชีพได้สะดวกรวดเร็ว และเห็นผลของการส่งเสริมสนับสนุนชัดเจนมากขึ้นในปีการศึกษา 2565 เพื่อให้มีการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ให้มีประสิทธิภาพมากขึ้น ในปีต่อไป จึงกำหนดเป็นแผนการดำเนินงานในปี 2566 ดังนี้ 
1.  สาขาวิชาสำรวจความต้องการพัฒนาศักยภาพอาจารย์ และบันทึกเป็นข้อมูลความต้องการพัฒนาด้านวิชาการและวิชาชีพ
2.  หลักสูตรจัดทำแผนพัฒนาอาจารย์ผู้รับผิดชอบประจำปีเสนอต่อ คณะกรรมการบริหาร หรือคณบดี เพื่อขออนุมัติและจัดสรรงบประมาณ  

3.  หลักสูตรส่งเสริมการพัฒนาด้านการขอตำแหน่งทางวิชาการในระดับที่สูงขึ้น โดยสนับสนุนด้านการอบรมการทำผลงานทางวิชาการ และจัดหาพี่เลี้ยงสำหรับแนะนำ ให้คำปรึกษาด้านการทำผลงานวิชาการ 
4.  หลักสูตรส่งเสริมการพัฒนาความรู้ทักษะความชำนาญประสบการณ์ในวิชาชีพ โดยแจ้งข่าวสาร ประชาสัมพันธ์ และ 
      สนับสนุนการเข้าร่วมอบรม สัมนา และ ศึกษาดูงานที่เกี่ยวข้องกับวิชาการและวิชาชีพ
5. หลักสูตรดำเนินการสนับสนุนให้อาจารย์ได้รับการพัฒนาตนเอง ควบคุมและกำกับติดตาม ประเมินผลการพัฒนาอาจารย์
6  รายงานผลการอบรมสัมมนา/ประโยชน์ที่ได้รับจาการอบรมสัมมนา เพื่อใช้เป็นข้อมูลในการพิจารณาการเข้าอบรมครั้งต่อไป
7 สรุปสาระสำคัญและเผยแพร่ข้อมูลที่ได้จากการอบรมสัมมนาให้อาจารย์ประจำทราบผ่านช่องทางต่างๆ เช่น เวปไซต์ของสาขาวิชา เพจเฟสบุ๊คของสาขาวิชา งานจัดการความรู้ (KM) ของคณะ เป็นต้น
	ผลการประเมินตนเอง  :  ...4............ คะแนน
เหตุผล : .....(กรณีที่มีผลการประเมินตนเองที่ระดับ 4 หรือ 5 คะแนน) ......................
          หลักสูตรมีระบบการรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทีมีคุณสมบัติครบตามเกณฑ์ มีการบริหารอาจารยฺผู้รับผิดชอบหลักสูตร จ้างอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่มีคุณวุฒิประสบการณ์ ความเชี่ยวชาญในศาสตร์ด้าน คหกรรม มีการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์ และแต่งตั้งอาจารย์ประจำหลักสูตรเพิ่มเติมเพื่อเป็นอาจารย์ที่อยู่ในระบบของงานด้านบัณฑิตศึกษา ให้มีโอกาสสะสมประสบการณ์ ความเชี่ยวชาญในวิชาการและวิชาชีพที่มีประสิทธิภาพมากขึ้นใน อนาคต




	
ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน 

	คุณภาพอาจารย์
(ตัวบ่งชี้ 4.2) (ปัจจัยนำเข้า)

	รายการข้อมูล

จำนวน
1. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ทั้งหมด
4
2. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่มีวุฒิปริญญาเอก
4
3. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง อ.

-
4. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง ผศ.
3
5. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง รศ.
       1
6. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง ศ.
-
1) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่มีวุฒิปริญญาเอก  4  คน คิดเป็น ร้อยละ 100 
มากกว่าร้อยละ 60 คิดเป็นคะแนน ประเมิน  5  คะแนน (1)
2) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่งทางวิชาการ  4  คน คิดเป็น ร้อยละ 100
ถ้ามากกว่าร้อยละ 80 คิดเป็น   5  คะแนน  (2)                            

3) ร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
คิดเป็นร้อยละ  240   คะแนนประเมิน 5  คะแนน (3)
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ผลงานตีพิมพ์เผยแพร่
ระดับคะแนน
รศ.ดร.จุฑามาศ 
พีรพัชระ 
(2 เรื่อง)

จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และจอมขวัญ สุวรรณรักษ์. (2566). ธุรกิจร้านอาหาร: สถานการณ์ปัจจุบัน มาตรฐาน และความสำเร็จ. วารสารวิทยาการจัดการปริทัศน์, 25(1), 299-313.

TCI 

กลุ่ม 2
0.6
จุฑามาศ พีรพัชระ, พัชรนันท์ ยังวรวิเชียร และอินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์. (2565) .การเรียนรู้และถ่ายทอดภูมิปัญญาท้องถิ่นการทำขนมกงของชุมชนวัดไชโยวรวิหารจังหวัดอ่างทอง, วารสารมนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม, 16(2)(กค.-ธค.), 537-548.
TCI

กลุ่ม 1

0.8
ผศ.ดร.ชญาภัทร์
กี่อาริโย
(6 เรื่อง)

อนุพงษ์  ภูสีเขียว ชญาภัทร์ กี่อาริโย และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาสื่อการสอนมัลติมีเดียการปักลายดอกไม้บนผลิตภัณฑ์เข็มกลัดติดเสื้อสุภาพสตรีสำหรับนักเรียน วิทยาลัยสารพัดช่างนครหลวง. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  51-61.

TCI กลุ่ม 2

0.6
ณิชากร  วงศ์สุนพรัตน์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2566). ปัจจัยที่มีผลต่อการเลือกซื้อผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะแบบดังเดิมของผู้บริโภคในจังหวัดชลบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  70-80.

TCI กลุ่ม 2

0.6
อมรศรี  แซ่ตัน และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). การใช้บริการร้านอาหารพื้นถิ่นของผู้บริโภคจังหวัดภูเก็ต. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  99-109.

TCI กลุ่ม 2

0.6
สุมิตา  สุขหอม และ ชญาภัทร์  กี่อาริโย. (2566). แนวทางการเพิ่มประสิทธิภาพในการจัดอาหารกลางวันของศูนย์การศึกษาพิเศษส่วนกลาง จังหวัดกรุงเทพมหานนคร. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 125  (ม.ค.-มี.ค.):  133-144.
TCI กลุ่ม 2

0.6
รุ้งนภา  สนพะเนาว์ และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). แนวทางการพัฒนาธุรกิจหมี่โคราชของผู้ประกอบการขนาดย่อมในจังหวัดนครราชสีมา. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  82-91.

TCI กลุ่ม 2

0.6
ศุภสรรค์ จวงเจิม และ ชญาภัทร์ กี่อาริโย. (2565). การตัดสินใจเลือกซื้อผ้าจกไท-ยวนของนักท่องเที่ยวในจังหวัดราชบุรี. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 35, 124  (ต.ค.-ธ.ค.):  92-101.

TCI กลุ่ม 2

0.6
ผศ.ดร.น้อมจิตต์
สุธีบุตร
(7 เรื่อง)
ปรดา  เหลืองอ่อน และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้ปราศจากกลูเตนจากแป้งมะพร้าวผสมแป้งกล้วย. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี.  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.):  1-16.

TCI กลุ่ม 2

0.6
กมลวรรณ พันธ์มณี และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). พฤติกรรมการบริโภคผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มชานมกึ่งสำเร็จรูปของประชาชนในเขตกรุงเทพมหานครและปริมณฑล. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติศึกษาศาสตร์วิจัย มหาวิทยาลัยนเรศวร ครั้งที่ 10 ประจำปี 2566, 2-3 พฤษภาคม 2566.

Proceeding

0.2
วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตนผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.

Proceeding

0.2
ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
Proceeding

0.2
รุจิรัตน์ คงขันธุ์ น้อมจิตต์ สุธีบุตร ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และ เอนก ศรฟ้า. (2566).  การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ใน: ประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น. 219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี                ราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.

Proceeding

0.2
จรรยา คงแก้ว และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์นมข้าวข้นหวานจากข้าวไร่ดอกข่าพังงา. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 (น. 378-384). ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.

Proceeding

0.2
พิศมัย กรุดพิศมัย และ น้อมจิตต์ สุธีบุตร. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมเปี๊ยะกุหลาบแป้งมันม่วง. ใน: การประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาตและนานาชาติ ครั้งที่ 1 (น. 385-395). ขอนแก่น. มหาวิทยาลัยศรีปทุม วิทยาเขตขอนแก่น ร่วมกับสมาคมพัฒนาวิชาชีพการบริหารการศึกษาแห่งประเทศไทยและมหาวิทยาลัยในเครือฯ, 4 กุมภาพันธ์ 2566.

Proceeding

0.2
ผศ.ดร.ธนภพ
โสตรโยม
(4 เรื่อง)
พงศ์กรณ์ ไกรวิจิตร์ และธนภพ โสตรโยม. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์คาราเมลคัสตาร์ดจากน้ำนมควายพันธุ์มูร์ร่าห์. วารสารพัฒนาเทคนิคศึกษา. 34(122) เมษายน-มิถุนายน 2565 :128-137.

TCI กลุ่ม 2

0.6
ณัฐกานต์ คงแคล้ว และธนภพ โสตรโยม. (2566). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมพริกไทยจากแป้งถั่วหรั่ง. ในการประชุมสัมมนาวิชาการระดับชาติ ด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม ครั้งที่ 5 (น. 615-621). เลย. คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยราชภัฏเลย, 10 มีนาคม 2566.
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หลักสูตรปริญญาโท 
ค่าร้อยละของผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรที่กำหนดให้เป็นคะแนนเต็ม  5 = ร้อยละ 40 ขึ้นไป


	ผลการประเมินตนเอง  :  คะแนนเฉลี่ย ((1)+ (2)+ (3)) = (5+ 5+ 5)/3   =  5 คะแนน


	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน 

	ผลที่เกิดกับอาจารย์
(ตัวบ่งชี้ที่ 4.3)

	1) อัตราการคงอยู่ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
ปีการศึกษา 2565 สาขาวิชาได้ใช้หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565 ในการเรียนการสอน ซึ่งใช้เกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558 กำหนดให้มีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรไม่น้อยกว่า  3 คน  ในปี 2565 ที่ที่เริ่มใช้หลักสูตรปรับปรุงนี้ มีอาจารย์ผู้รับผิดชอบจำนวน 
4 ท่าน ซึ่งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรยังคงอยู่ครบทั้ง 4 ท่านตลอดปีการศึกษา 2565 
ปีการศึกษา

ปีการศึกษา 2565
ปีการศึกษา 2566
ปีการศึกษา 2567
ปีการศึกษา 2568

ปีการศึกษา 2569

การคงอยู่ของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
4 คน
ร้อยละ 100
จากผลการคงอยู่  หลักสูตรได้วางมาตรการเพื่อหาอัตราทดแทน ได้กำหนดอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรไว้ทดแทนกรณีอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเดิมลาออกหรือเกษียณราชการ  ซึ่งได้มีการเตรียมความพร้อมโดยวางแผนจ้างอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ราย ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย เพื่อให้เกิดความต่อเนื่องในการบริหารจัดการหลักสูตร
2) ความพึงพอใจของอาจารย์ (ความพึงพอใจของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ต่อการบริหารจัดการหลักสูตร
ปีการศึกษา  2565  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ได้สอบถามความพึงพอใจของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 4 ท่าน ที่มีต่อการบริหารหลักสูตร สรุปผลประเมินความพึงพอใจที่มีต่อการบริหารหลักสูตร            5 ด้าน โดยใช้วิธีสอบถามและให้คะแนนซึ่งมีคะแนนเต็ม 5  สรุปคะแนนตามปีที่ประเมินซึ่งมีแนวโน้มดีขึ้น ดังนี้
การประเมิน
ระดับความพึงพอใจ
2563
2564

2565
ด้านการรับและแต่งตั้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
4.88

4.88
4.88

ด้านการบริหารและพัฒนาอาจารย์
4.78

4.81
4.81
ด้านการบริหารและจัดการหลักสูตร
4.96

4.93
4.93

ด้านกระบวนการเรียนการสอนและการวัดประเมินผล
4.79

4.82
4.86

ด้านการส่งเสริมและพัฒนาอาจารย์
4.75

4.79
4.88

รวม
4.83

4.85
4.87



จากผลการประเมินความพึงพอใจ ปี 2565 มีระดับคะแนน 4.87 มีแนวโน้มดีขึ้นในทุกปีการศึกษา ด้วยอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้รับการพัฒนา และมีการบริหารจัดการที่ทำให้ความพึงพอใจในภาพรวมของอาจารย์ที่มีต่อการบริหารจัดการมีแนวโน้มที่ดีมากขึ้น  
	ผลการประเมินตนเอง  :  ...4.......... คะแนน
เหตุผล : .....(กรณีที่มีผลการประเมินตนเองที่ระดับ 4 หรือ 5 คะแนน) ......................
หลักสูตรสามารถบริหารจัดการ เรื่องอัตราคงอยู่และการหาอัตราทดแทนสำรองไว้ได้อย่างดี ทำให้การบริหารจัดการหลักสูตรมีความต่อเนื่อง  คะแนนประเมินความพึงพอใจของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จึงมีแนวโน้มเฉลี่ยที่ดีขึ้นทุกปี 


รายการหลักฐานหมวดที่ 2 อาจารย์
	รหัสหลักฐาน
	รายการ

	4.1- 01
	มคอ.2 หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต ปรังปรุง พ.ศ.2565

	4.1- 02
	บันทึกข้อความรับทราบการปรับปรุงหลักสูตรจาก สกอ. เมื่อ 8 มีนาคม 2562 ตามหนังสือที่ ศธ0506(2)/370

	4.1- 03
	บันทึกข้อความรับทราบการเพิ่มอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร (ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม)

	4.1- 04 
	รายงานการประชุมสภามหาวิทยาลัย (วาระพิเศษ) ครั้งที่ 1/2565 วันที่ 3 พฤษภาคม 2565 

	4.1- 05
	คุณสมบัติและฐานข้อมูลอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร


	4.1- 06
	ประวัติการเข้าร่วมอบรมของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 

	4.2- 01
	ข้อมูลการตีพิมพ์ผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

	4.3- 01
	ผลการประเมินความพึงพอใจของอาจารย์ที่มีต่อการบริหารหลักสูตร 



1. ข้อมูลนักศึกษา (ปีการศึกษาที่รับเข้า 2561 ถึงปีการศึกษาที่ต้องรายงาน 2565)

(สามารถปรับปีการศึกษาได้) *ในกรณีที่เป็นหลักสูตรปรับปรุง ปี 2563 ให้ใส่จำนวน นศ. จากหลักสูตรเดิมด้วย*

	ปีการศึกษาที่รับเข้า
(ตั้งแต่ปีการศึกษาที่เริ่มใช้หลักสูตร)
	จำนวน นักศึกษารับเข้า (1)
	จำนวนนักศึกษาคงอยู่ (จำนวนจริง)ในแต่ละปีการศึกษา
	จำนวนที่ลาออกและคัดชื่อออกสะสม
(2)
	ร้อยละการคงอยู่ของนักศึกษา
(1)- (2)/ (1) X 100

	
	
	2561
	2562
	2563
	2564
	2565
	
	

	รุ่นปีการศึกษา 2561
	36
	32
	32
	8
	5
	3
	7
	80.56

	รุ่นปีการศึกษา 2562
	19
	
	17
	17
	7
	6
	2
	89.47

	รุ่นปีการศึกษา 2563
	31
	
	
	30
	30
	9
	1
	96.77

	รุ่นปีการศึกษา 2564
	18
	
	
	
	18
	18
	-
	100.00

	รุ่นปีการศึกษา 2565
	23
	
	
	
	
	23
	-
	100.00


อัตราการคงอยู่            =    จำนวนรับเข้า ( – จำนวนที่ลาออกและคัดชื่อออก(  X  100

                                                         จำนวนรับเข้า (
ตัวอย่าง อัตราการคงอยู่ ปี     2565 =    (23-0)  x100  = 100 %
                                                       23
ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อจำนวนนักศึกษา : 
กรณีนักศึกษาเพิ่มจำนวนขึ้น 
1. สถานศึกษาในสังกัดสำนักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา (สอศ.) เปิดสอนระดับปริญญาตรี ทำให้ครูอาจารย์ต้องพัฒนาการศึกษาในระดับที่สูงขึ้นกว่าปริญญาตรี  จึงสนใจมาศึกษาต่อระดับปริญญาโทมากขึ้น
2. อาจารย์ในโรงเรียนมัธยม ต้องการปรับคุณวุฒิการศึกษาเพื่อเข้าสู่การขอตำแหน่งที่สูงขึ้น จึงมาเรียนระดับปริญญาโทภาคสมทบมากขึ้น 
กรณีนักศึกษาพ้นสภาพหรือลาออก

นักศึกษาพ้นสภาพ
1. นักศึกษาลาออกเนื่องจากต้องทำงาน ไม่สะดวกมาเรียนอย่างที่ตั้งใจสมัครเรียนไว้ในตอนต้น
2. จำนวนผู้สำเร็จการศึกษา -  ตามระยะเวลาของหลักสูตร
*หลักสูตรปรับปรุง ปี 2565 ให้ใส่จำนวน นศ. จากหลักสูตรเดิมด้วย*
	ปีการศึกษาที่รับเข้า
(ตั้งแต่ปีการศึกษาที่เริ่มใช้หลักสูตร)
	จำนวน นักศึกษารับเข้า
	2560
	2562
	2563
	2564
	2565

	
	
	จำนวนผู้สำเร็จ
	ร้อยละ
	จำนวนผู้สำเร็จ
	ร้อยละ
	จำนวนผู้สำเร็จ
	ร้อยละ
	จำนวนผู้สำเร็จ
	ร้อยละ
	จำนวนผู้สำเร็จ
	ร้อยละ

	รุ่นปีการศึกษา 2560
	15
	9
	60.00
	1
	6.67
	2
	13.33
	1
	6.67
	1
	6.67

	รุ่นปีการศึกษา 2561
	36
	
	
	19
	52.78
	6
	16.67
	
	
	2
	5.56

	รุ่นปีการศึกษา 2562
	19
	
	
	
	
	10
	52.63
	1
	5.26
	2
	10.53

	รุ่นปีการศึกษา 2563
	31
	
	
	
	
	
	
	17
	54.84
	9
	29.03

	รุ่นปีการศึกษา 2564
	18
	
	
	
	
	
	
	
	
	11
	61.11


วิธีการคำนวณ
อัตราการสำเร็จการศึกษา             =    จำนวนที่สำเร็จการศึกษาตามหลักสูตร     X  100

                                                                จำนวนรับเข้า 
อัตราการสำเร็จการศึกษา ปี 2565 =    11 คน x 100  = 61.11 % (จบตามหลักสูตร 2 ปี)  
                                                     18 คน
นักศึกษารุ่น ปี 2563  สำเร็จการศึกษา ในปีการศึกษา 2564 (จบตามหลักสูตร 2 ปี)  จำนวน 17 คน  จากจำนวนแรกเข้า 31 คน  คิดเป็น (17/31) x100 =54.84 %  

           นักศึกษารุ่น ปี 2564  สำเร็จการศึกษา ในปีการศึกษา 2565 (จบตามหลักสูตร 2 ปี)  จำนวน 11 คน  จากจำนวนแรกเข้า 18 คน  คิดเป็น (11/18) x100 =61.11 %  

ปัจจัยที่มีผลกระทบต่อการสำเร็จการศึกษา : 

           โดยเฉพาะนักศึกษาปี 2562 และ 2563 ซึ่งยังไม่สำเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 2 ปี

นักศึกษามีภาระ ทำงานของตนเอง ไม่มีเวลาและ ไม่ได้มาพบอาจารย์ที่ปรึกษา ทำให้สอบโครงร่างวิทยานิพนธ์ล่าช้า ทั้งนี้นักศึกษาต้องผ่านการสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์มาแล้วอย่างน้อย 120 วัน จึงจะสอบป้องกันวิทยานิพนธ์เพื่อสำเร็จการศึกษา จึงมีผลต่อการสำเร็จการศึกษาล่าช้าไปด้วย  
	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน

	การรับนักศึกษา 
(ตัวบ่งชี้ 3.1) (กระบวนการ)
	1) การรับนักศึกษา 

ระบบกลไกการรับนักศึกษา 
จากการประเมินผลการดำเนินงานในปีการศึกษา 2564 ที่มีจำนวนนักศึกษาต่ำกว่าแผนรับ หลักสูตรจึงได้วางระบบและกลไกการดำเนินงานรับนักศึกษา ในปีการศึกษา 2565  ดังนี้
1. หลักสูตรประสานงานกับฝ่ายประชาสัมพันธ์ของคณะในการจัดทำสื่อประชาสัมพันธ์การรับสมัครที่น่าสนใจ
2. ประชาสัมพันธ์รับผู้สมัครตามเกณฑ์และคุณสมบัติ ผ่านช่องทางต่างๆ ได้แก่ 
3) เวบไซต์และเพจเฟสบุ๊คของมหาวิทยาลัย ผ่าน สวท.
4) เวบไซต์และเพจเฟสบุ๊คของคณะ ผ่านงานประชาสัมพันธ์ของคณะ
5) เวปไซต์และเพจเฟสบุ๊คของสาขาวิชา
6) ประชาสัมพันธ์ไปยังศิษย์เก่าและศิษย์ปัจจุบันของคณะผ่านฝ่ายกิจการนักศึกษา 
7) กลุ่มไลน์ของอาจารย์บุคลากรในคณะ กลุ่มไลน์ของศิษย์เก่าและนักศึกษาปัจจุบันของสาขาวิชา 
3. ขยายระยะเวลาการสมัคร หรือ รับสมัครนักศึกษารอบเพิ่มเติม กรณีมีจำนวนนักศึกษาสมัครรอบแรกต่ำกว่าเป้าหมาย เพื่อเปิดโอกาสให้ผู้สนใจเข้ามาสมัครเรียนเพิ่มตามแผนการ
4. ขั้นตอนการรับนักศึกษาและการสอบสัมภาษณ์  สามารถยืดหยุ่นปรับเปลี่ยนเป็นแบบออนไลน์ หรือแบบผสมทั้งออนไซต์และ ออนไลน์ หรือตามมาตรการของมหาวิทยาลัย ในปีการศึกษาต่อไปที่อาจมีผลกระทบในลักษณะแบบเดียวกับสถานการณ์การแพร่ระบาดของไวรัสโคโรน่า (Covid-19)
5. สาขาวิชาประกาศรายชื่อผู้ผ่านการสอบสัมภาษณ์
6. สาขาวิชาอำนวยความสะดวกในการรับรายงานตัวเข้าศึกษา โดยมีทั้งการจัดส่งเอกสารหลักฐานทางไปรษณีย์ และการรายงานตัวด้วยตนเองที่คณะ
ผลการดำเนินงาน
  ในปีการศึกษา 2565 สาขาวิชาได้ดำเนินการตามขั้นตอนการรับนักศึกษา 
1. หลักสูตรได้ดำเนินการประชาสัมพันธ์รับผู้สมัครตามเกณฑ์และคุณสมบัติ โดยประกาศทางเว็บไซต์ของมหาวิทยาลัย เวปไซต์ของสาขาวิชา สื่อออนไลน์ เพจเฟสบุ๊คของคณะ เพจของสาขาวิชา (เพจ ปริญญาโท - เอก คหกรรมศาตร์ มทร. พระนคร) และประชาสัมพันธ์ไปยังศิษย์เก่า โดยมีผู้ให้ความสนใจสมัครในรอบแรก 30 คน เพื่อประกาศรายชื่อผู้มีสิทธิ์มาสัมภาษณ์ พบว่าผู้สมัครมาสัมภาษณ์ 24 คน
ประกอบกับสถานการณ์วิด-19 ทำให้ทั้งกระทรวง อว. และมหาวิทยาลัยให้ความสำคัญกับผลกระทบที่เกิดขึ้นกับรายได้ของประชาชน ผู้ปกครองและนักศึกษา จึงมีนโยบายลดค่าสมัครสอบ และนโยบายผ่อนชำระค่าลงทะเบียน ทำให้ช่วยกระตุ้นความสนใจให้มีผู้สมัครศึกษาต่อ และช่วยให้นักศึกษาปัจจุบันยังคงอยู่ในระบบได้
2. สาขาวิชาได้ขยายโอกาสรับสมัครนักศึกษาโดยจัดทำเป็นรอบเพิ่มเติม พบว่ามีผู้มาสมัครรอบเพิ่มเติม จำนวน 5 ราย 
3. ในขั้นตอนการรับนักศึกษาและการสอบสัมภาษณ์ ด้วยในปีการศึกษา 2565 สถานการณ์โควิดเพิ่งเริ่มคลี่คลาย ทำให้หลักสูตรยังคงใช้กระบวนการรับสมัครและสัมภาษณ์แบบผสม ทำให้สามารถรับสมัครและสอบสัมภาษณ์นักศึกษาได้รวดเร็วและสะดวก 
4. มหาวิทยาลัยประกาศรายชื่อผู้ผ่านการสอบสัมภาษณ์ โดยมีผู้ผ่านการสอบสัมภาษณ์รวมทั้งสิ้น 25 คน
5. สาขาวิชารับรายงานตัว โดยให้ผู้สมัครส่งเอกสารรายงานตัวด้วยตนเองหรือส่งเอกสารทางไปรษณีย์ได้ซึ่งทำให้สะดวกสำหรับผู้สมัครมากขึ้น ทั้งนี้เจ้าหน้าที่ได้ติดตามการจัดส่งเอกสารเพื่อป้องกันการสูญหายและตรวจสอบ กรณีไม่ถูกต้องครบถ้วน ก็ได้แจ้งให้ผู้สมัครส่งเอกสารมาอีกครั้ง 
การประเมินผล 
  ในขั้นตอนการรับนักศึกษาและการสอบสัมภาษณ์นั้น จากสถานการณ์การแพร่ระบาดของโควิด-19 ที่ผ่านมา ถึงแม้สถานการณ์จะเข้าสู่ภาวะปกติมากขึ้นแต่เพื่ออำนวยความสะดวกให้ขั้นตอนการรับสมัครสะดวกและมีประสิทธิภาพมากขึ้น หลักสูตรฯ จึงยืดหยุ่นปรับเปลี่ยนเป็นแบบผสมผสานทั้งการสัมภาษณ์แบบออนไลน์และเข้ามาในพื้นที่  ทำให้นักศึกษาที่อยู่อาศัยต่างจังหวัดหรือไม่สะดวกเดินทางได้มีโอกาสสมัครและสอบสัมภาษณ์ได้มากขึ้น  ผลจากการสัมภาษณ์ คณะประกาศรายชื่อผู้ผ่านการคัดเลือกรอบปกติ 24 คน และรอบเพิ่มเติม 5 คน นำเสนอคณบดีและมหาวิทยาลัยเพื่อประกาศผล  มีผู้ผ่านการคัดเลือกเข้ารายงานตัวเข้าศึกษาเป็นนักศึกษาหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต  ปีการศึกษา 2565 รวมจำนวนทั้ง  25 คน ซึ่งสูงกว่าแผนที่วางไว้ ซึ่งเป็นผลจากการประชาสัมพันธ์ตรงเป้าหมาย ที่ได้จากการสัมภาษณ์ผู้สมัครได้ทราบข่าวการรับสมัครจากการชักชวนของคนรู้จัก รุ่นพี่และเพื่อนที่เคยเรียนที่คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์มากที่สุด และผู้สมัครหาข้อมูลจากการค้นหาตามสื่อออนไลน์ สาขาวิชาจึงจัดทำสื่อประชาสัมพันธ์ภาพประกอบโดยให้นักศึกษารุ่นพี่ที่ยังศึกษาอยู่เป็นพรีเซนเตอร์ประชาสัมพันธ์ ซึ่งคัดเลือกจากรุ่นพี่ที่เป็นอาจารย์ของ สคศ.ที่เป็นที่รู้จักในวงกว้าง มีผู้ติดตามในเฟสบุ๊คช่วยประชาสัมพันธ์ พบว่ามีการกดไลค์กดแชร์ สื่อประชาสัมพันธ์การรับสมัครเป็นจำนวนมาก  
จากการจัดการเรียนการสอนในปี 2565 พบว่ามีนักศึกษาบางส่วนอาศัยอยู่ต่างจังหวัดไม่สะดวกเดินทาง จึงขออนุญาตผู้สอนเรียนแบบออนไลน์ โดยผู้สอนจัดการเรียนแบบผสมทั้งในห้องเรียนและแบออนไลน์ จึงทำให้มีผู้สนใจเข้ามาสมัครเรียนในปีการศึกษา 2566 โดยสอบถามถึงการเรียนแบบออนไลน์ ดังนั้นทางหลักสุตรจึงปรึกษาในที่ประชุมกรรมการบริหารและทางคณะได้แจ้งขอออนุมัติมหาวิทยาลัยในการจัดการเรียนการสอนระดับบัณฑิตศึกษาแบบผสม จึงใช้นโยบายนี้ในการประชาสัมพันธ์เพื่อเปิดรับนักศึกษาในปี 2566 ซึ่งพบว่าการรับสมัครนักศึกษาปีการศึกษา 2566  วันที่ 23 พฤษภาคม 2566 ซึ่งเป็นวันสุดท้ายของการรับสมัครนักศึกษารอบปกติ ในปีการศึกษา 2566 มีผู้สมัครเรียนระดับปริญญาโทแล้วทั้งสิ้น 28 คน  จำนวนสูงกว่าแผนรับที่วางไว้ 20 คน 
  การพัฒนาปรับปรุงกระบวนการ  
          กรณีมีจำนวนนักศึกษาสมัครรอบแรกน้อยกว่าเป้าหมาย และได้มีการการขยายเวลาเพื่อรับสมัครรอบเพิ่มเติมทำให้นักศึกษาบางคนที่เพิ่งสำเร็จการศึกษาจากมหาวิทยาลัยอื่น หรือเพิ่งสำเร็จการศึกษาในช่วงภาคฤดูร้อน สามารถสมัครเรียนต่อได้ทันตามกำหนดการของการรับสมัครรอบเพิ่มเติม 
จากการทวนสอบขั้นตอนการดำเนินงานดังกล่าว พบว่าปีการศึกษา 2565 จำนวนผู้สมัคร 30 คน สูงกว่าแผนการรับที่วางไว้ที่จำนวน 20 คน ส่วนหนึ่งเป็นผลจากการประชาสัมพันธ์ตามสื่อออนไลน์ของคณะ เพจเฟสบุ๊คของสาขาวิชา เพจเฟสบุ๊คของมหาวิทยาลัย เฟสบุ๊คส่วนตัวของอาจารย์ บุคลากร และของนักศึกษาปัจจุบันตลอดจนศิษย์เก่าที่ใช้วิธีการแชร์ข่าวสารการรับสมัคร ทำให้มีผู้สนใจสมัครเรียนจำนวนมากขึ้น ซึ่งในกระบวนการรับต้องเน้นเรื่องการประชาสัมพันธ์ตามสื่อออนไลน์ อีกทั้งด้วยสถานการณ์โควิด อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจึงได้กำหนดให้การรับนักศึกษาเป็นแบบรับสมัครออนไลน์สอดรับกับประกาศของมหาวิทยาลัย รวมทั้งการสอบสัมภาษณ์ที่ปรับเปลี่ยนเป็นการดำเนินการแบบออนไลน์หรือแบบผสม  ซึ่งพบว่านักศึกษายังคงสามารถสมัครเข้าเรียนและมีกระบวนการสอบสัมภาษณ์ที่มีประสิทธิภาพ  ดังนั้นจึงกำหนดขั้นตอนสำหรับการรับสมัครนักศึกษา ในปี 2566 ดังนี้ 
1. หลักสูตรประสานงานกับฝ่ายประชาสัมพันธ์ของคณะในการจัดทำสื่อประชาสัมพันธ์การรับสมัครที่น่าสนใจ และประชาสัมพันธ์การจัดการเรียนการสอนแบบผสมเพื่อเปิดโอกาสให้นักศึกษาที่อาศัยอยู่ในต่างจังหวัดสามารถเรียนได้
2. ประชาสัมพันธ์รับผู้สมัครตามเกณฑ์และคุณสมบัติ ผ่านช่องทางต่างๆ ได้แก่ 
2.1) เวบไซต์และเพจเฟสบุ๊คของมหาวิทยาลัย ผ่านสวท.
2.2) เวบไซต์และเพจเฟสบุ๊คของคณะ ผ่านงานประชาสัมพันธ์ของคณะ
2.3) เวปไซต์และเพจเฟสบุ๊คของสาขาวิชา
2.4) ประชาสัมพันธ์ไปยังศิษย์เก่าและศิษย์ปัจจุบันของคณะผ่านฝ่ายกิจการนักศึกษา 
2.5) กลุ่มไลน์ของอาจารย์บุคลากรในคณะ กลุ่มไลน์ของศิษย์เก่าและนักศึกษาปัจจุบันของสาขาวิชา 
3. ขยายระยะเวลาการสมัคร หรือ รับสมัครนักศึกษารอบเพิ่มเติม กรณีมีจำนวนนักศึกษาสมัคร                 
      รอบแรกน้อยกว่าเป้าหมาย เพื่อเปิดโอกาสให้ผู้สนใจเข้ามาสมัครเรียนเพิ่มตามแผนการ
4. ปรับขั้นตอนการรับนักศึกษาและการสอบสัมภาษณ์ที่ยืดหยุ่นเป็นแบบออนไลน์  
      หรือแบบผสมทั้งออนไซต์และ ออนไลน์ 
5. สาขาวิชาประกาศรายชื่อผู้ผ่านการสอบสัมภาษณ์
6. สาขาวิชาอำนวยความสะดวกในการรับรายงานตัวเข้าศึกษา โดยมีทั้งการจัดส่งเอกสารหลักฐาน 
     ทางไปรษณีย์ และการรายงานตัวด้วยตนเองที่คณะ
2) การเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา 
ระบบและกลไกในการการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา
ปีการศึกษา 2565 หลักสูตรฯ กำหนดระบบและกลไกในการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาของนักศึกษา ดังนี้
           ขั้นตอนการดำนินงาน
1. การเตรียมความพร้อมด้านการเรียน  
     1.1 หลักสูตรสำรวจคุณสมบัติการเข้าศึกษาของนักศึกษา ในรายที่ไม่ได้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีด้านคหกรรมศาสตร์หรือไม่เกี่ยวข้องกับคหกรรมศาสตร์โดยตรงแต่ผ่านการพิจารณาตามดุลพินิจของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร นักศึกษาต้องลงทะเบียนเรียนปรับพื้นฐานในรายวิชาหลักวิชาชีพด้าน       คหกรรมศาสตร์ 
1.2 สาขาวิชาจัดกิจกรรมปฐมนิเทศให้กับนักศึกษาใหม่   เพื่อชี้แจงกฎระเบียบที่เกี่ยวข้อง รายละเอียดของหลักสูตร สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ การใช้บริการต่างๆ เพื่อให้นักศึกษามีความพร้อมเกี่ยวกับการใช้บริการห้องสมุด เช่น การยืม-คืน การสืบค้นจากแหล่งข้อมูลต่างๆ รวมทั้งการใช้ฐานข้อมูลที่เกี่ยวข้อง ฯลฯ  
1.3 จัดอาจารย์ที่ปรึกษาประจำรุ่น เพื่อให้คำแนะนำด้านการเรียนการสอน กิจกรรมของคณะและให้คำปรึกษาด้านวิชาการ
2. การเตรียมความพร้อมด้านการทำวิทยานิพนธ์
1.1 สาขาวิชากำหนดให้นักศึกษานำหัวข้อวิทยานิพนธ์มานำเสนอในวันสอบสัมภาษณ์  
1.2 หลักสูตรมอบหมายอาจารย์ผู้สอนแต่ละรายวิชาให้คำแนะนำเพื่อช่วยพัฒนาหัวข้อวิทยานิพนธ์ระหว่างการเรียนแต่ละรายวิชา
1.3 หลักสูตรให้นักศึกษาติดต่อทาบทามอาจารย์ประจำหลักสูตรที่นักศึกษาสนใจให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
ผลการดำเนินการ 
1. การเตรียมความพร้อมด้านการเรียน
1.1 หลักสูตรสำรวจคุณสมบัติการเข้าศึกษาของนักศึกษา พบว่าปีการศึกษา 2565  ไม่มีนักศึกษาที่คุณวุฒิและประสบการณ์ไม่สัมพันธ์กับคหกรรมศาสตร์ จึงไม่มีนักศึกษาที่ต้องลงทะเบียนเรียนเพื่อปรับพื้นฐานในรายวิชาหลักวิชาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ 
1.2 หลักสูตรฯ ได้ดำเนินโครงการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม่ ปี 2565  ในวันที่ 25 มิถุนายน 2565 มีกิจกรรมในโครงการ ดังนี้
1.2.1 หัวหน้าสาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  ให้ความรู้ที่เกี่ยวข้องกับสาขาวิชาในภาพรวม และ การเรียนการสอนรายวิชาต่างๆ
1.2.2 หลักสูตรมอบหมาย ดร.สุชีรา  ผ่องใส เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาด้านวิชาการประจำรุ่น แนะนำสถานที่เรียน สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่มีในคณะ การขอใช้บริการหน่วยงานต่างๆ ในคณะ เช่น การขอใช้ห้องปฏิบัติการ  สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้สำหรับนักศึกษา การใช้ห้องสมุดภายในคณะ  
1.2.3 รุ่นพี่ปริญญาโท และปริญญาเอก เล่าประสบการณ์การเรียนในแต่ละรายวิชา ระเบียบปฏิบัติและการเข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตรต่างๆ ของสาขาวิชาและคณะ 
1.2.4 ในปีการศึกษา 2565 หลักสูตรได้เชิญ ดร.ธนาวุฒิ นิลมณี ผู้อำนวยการสำนักวิทยบริการและสารสนเทศ มทร.พรนคร เพื่อให้ความรู้เกี่ยวกับการใช้ระบบสารสนเทศ การใช้งานอินเตอร์เนต ระบบเครือข่ายคอมพิวเตอร์ของมหาวิทยาลัย การติดตั้ง VPN และการสืบค้นข้อมูลผ่านระบบเครือข่ายของมหาวิทยาลัย ส่งผลให้นักศึกษารู้และเข้าใจการใช้งานอินเตอร์เนตของมหาวิทยาลัยในการเรียนการสอนและการทำวิจัยได้มากขึ้น 
1.3 หลักสูตรมอบมอบหมายอาจารย์ที่ปรึกษาประจำรุ่น (ดร.สุชีรา  ผ่องใส) ช่วยเหลือเป็นที่ปรึกษาให้กับนักศึกษาด้านวิชาการ และมีกิจกรรมพบปะนักศึกษารุ่นพี่ ทั้งนี้เพื่อสร้างความคุ้นเคยกับการเรียนในสาขาวิชาและคณะได้รวดเร็วขึ้น 
2. การเตรียมความพร้อมในการทำวิทยานิพนธ์
2.1 นักศึกษาได้นำเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่ตนเองสนใจในการสอบสัมภาษณ์ 
2.2 อาจารย์ผู้สอนทุกรายวิชาได้ให้นักศึกษานำเสนอหัวข้องานวิจัยที่น่าสนใจและเกี่ยวข้องกับเนื้อหาของแต่ละรายวิชา เพื่อช่วยให้นักศึกษาค้นหาโจทย์วิจัยและพัฒนางานวิจัยของตนเองเร็วขึ้น ได้แก่ รายวิชาระเบียบวิธีวิจัยด้านคหกรรมศาสตร์ วิชาเทคโนโลยีสารสนเทศฯ  วิชาสัมนาด้านคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย
2.3 หลักสูตรให้นักศึกษาติดต่อทาบทามอาจารย์ประจำหลักสูตรที่นักศึกษาสนใจให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา วิทยานิพนธ์ โดยพบว่านักศึกษาปี 1 รุ่นปีการศึกษา 2565 จำนวน 23 คน ได้ติดต่อทาบทามอาจารย์ประจำหลักสูตรเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานพนธ์ครบทุกคนเมื่อจบปีการศึกษา 2565 
    การประเมินผล
1. การเตรียมความพร้อมด้านการเรียน
          กิจกรรมที่จัดทำขึ้นในการปฐมนิเทศนักศึกษา อีกทั้งข้อมูลต่างๆ ทั้งระเบียบ กฏเกณฑ์ การปฏิบัติตัว ที่อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร อาจารย์ที่ปรึกษาประจำรุ่นและรุ่นพี่ได้ชี้แจงให้นักศึกษาทราบทำให้นักศึกษาเข้าใจและคุ้นเคยกันมากขึ้น และการได้รับการบรรยายชี้แจงจากผู้อำนวยการสำนักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ เกี่ยวกับการใช้งานอินเตอร์เนตของมหาวิทยาลัย ทำให้นักศึกษาได้เข้าใจแนวทางการเรียนระดับปริญญาโท และตระหนักเห็นความสำคัญของการค้นคว้าและการศึกษาวิจัยระดับปริญญาโทมากขึ้น  และช่วยให้นักศึกษาเรียนออนไลน์ตลอดภาคการศึกษาได้อย่างมีประสิทธิภาพ ผ่านการเรียนออนไลน์ในรายวิชาต่างๆ ได้ทุกคน 
2.  การเตรียมความพร้อมในการทำวิทยานิพนธ์ 
2.1 ในการรับนักศึกษายังคงให้ผู้มีสิทธิ์สอบสัมภาษณ์นำเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ในวันสอบสัมภาษณ์ด้วย โดยนักศึกษารุ่น 2565 ได้มีการนำเสนอและพูดคุยถึงหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่สนใจในวันสอบสัมภาษณ์  เพื่อให้มีความพร้อมในการทำวิทยานิพนธ์มากขึ้น ทั้งนี้หัวข้อวันที่สอบสัมภาษณ์อาจไม่ใช่หัวข้อวิทยานิพนธ์จริงที่ทำ แต่ช่วยให้นักศึกษาคิดและค้นหาโจทย์ของตนเองตั้งแต่เริ่มต้น  
      2.2 อาจารย์ผู้สอนทุกรายวิชาได้ให้นักศึกษานำเสนอหัวข้องานวิจัยที่น่าสนใจและเกี่ยวข้องกับรายวิชาเรียนแต่ละรายวิชา เพื่อช่วยให้นักศึกษาค้นหาโจทย์วิจัยและพัฒนางานวิจัยของตนเองเร็วขึ้น ได้แก่ รายวิชาวิจัยเชิงทดลอง วิจัยเชิงสำรวจ วิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ วิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ วิชาสัมนาด้านคหกรรมศาสตร์ ซึ่งทำให้นักศึกษาได้รู้เข้าใจและฝึกทำงานวิจัยจริงตามขั้นตอนตั้งแต่เริ่มต้นจนได้เขียนบทความวิจัยเพื่อตีพิมพ์เผยแพร่ ทำให้นักศึกษามั่นใจในการทำวิทยานิพนธ์มากขึ้นและทราบความถนัดความพร้อมของตนเองในการเลือกหัวข้อวิทยานิพนธ์ของตนเองต่อไป
         2.3 นักศึกษารุ่น 2565 ที่ลงทะเบียนเรียนครบจำนวน 23 คน  ได้เสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ของตนเองเมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษาที่ 2 และได้ติดต่ออาจารย์ที่ปรึกษาตามความสนใจและความเชี่ยวชาญ สามารถพัฒนาหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ของตนเองภายในเดือนพฤษภาคม 2565  เพื่อให้พร้อมสำหรับการสอบหัวข้อและเค้าโครงวิทยานิพนธ์ภายในภาคเรียนที่ 1/2566 ได้
การพัฒนาปรับปรุงกระบวนการ
จากผลการดำเนินงาน จึงยังคงให้มีกระบวนการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาในกิจกรรมการปฐมนิเทศ ที่มีการชี้แจงจากอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร พบปะที่ปรึกษาประจำรุ่นและรุ่นพี่ให้คำแนะนำ ข้อเสนอแนะต่างๆ กับรุ่นน้อง และเพิ่มกระบวนการให้นักศึกษาได้รับฟังการใช้งานอินเตอร์เนตของมหาวิทยาลัยโดยเจ้าหน้าที่ด้านเทคโนโลยีสารสนเทศต่อไป ทั้งนี้สามารถยืดหยุ่นปรับเปลี่ยนเป็นแบบออนไลน์ หรือแบบผสม  หรือตามมาตรการของมหาวิทยาลัย ในปีการศึกษาต่อไปที่อาจมีผลกระทบในลักษณะแบบเดียวกับสถานการณ์ Covid-19   และยังคงให้ผู้มีสิทธิ์สอบสัมภาษณ์เตรียมหัวข้อวิทยานิพนธ์มาในการสอบสัมภาษณ์ และให้นักศึกษาติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่มีความถนัด ความเชี่ยวชาญตามความต้องการของตนเอง เพื่อให้นักศึกษาพัฒนาหัวข้องานวิจัยได้ในระหว่างการเรียนรายวิชาโดยมีการนำเสนอหัวข้อและโครงร่างในรายวิชาสัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย หลักสูตรฯ จึงกำหนดระบบกลไกในการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษาของนักศึกษา ปีการศึกษา 2566 ดังนี้      
1. การเตรียมความพร้อมด้านการเรียน  
     1.1 หลักสูตรสำรวจคุณสมบัติการเข้าศึกษาของนักศึกษา ในรายที่ไม่ได้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีด้านคหกรรมศาสตร์หรือไม่เกี่ยวข้องกับคหกรรมศาสตร์โดยตรงแต่ผ่านการพิจารณาตามดุลพินิจของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร นักศึกษาต้องลงทะเบียนเรียนปรับพื้นฐานในรายวิชาหลักวิชาชีพด้าน       คหกรรมศาสตร์ 
1.2 สาขาวิชาจัดกิจกรรมปฐมนิเทศให้กับนักศึกษาใหม่   เพื่อชี้แจงกฎระเบียบที่เกี่ยวข้อง รายละเอียดของหลักสูตร สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ การใช้บริการต่างๆ เพื่อให้นักศึกษามีความพร้อมเกี่ยวกับการใช้บริการห้องสมุด เช่น การยืม-คืน การสืบค้นจากแหล่งข้อมูลต่างๆ รวมทั้งการใช้ฐานข้อมูลที่เกี่ยวข้อง ฯลฯ  
1.3 จัดอาจารย์ที่ปรึกษาประจำรุ่น เพื่อให้คำแนะนำด้านวิชาการ
1.4 จัดกิจกรรมให้นักศึกษารับฟังการใช้งานอินเตอร์เนตและระบบโปรแกรมคอมพิวเตอร์สำหรับนักศึกษาของมหาวิทยาลัยโดยเจ้าหน้าที่ที่เกี่ยวข้องกับงานเทคโนโลยีสารสนเทศของมหาวิทยาลัย
2. การเตรียมความพร้อมด้านการทำวิทยานิพนธ์
2.1  สาขาวิชากำหนดให้นักศึกษานำหัวข้อวิทยานิพนธ์มานำเสนอในวันสอบสัมภาษณ์  
2.2  หลักสูตรมอบหมายอาจารย์ผู้สอนแต่ละรายวิชาให้คำแนะนำเพื่อช่วยพัฒนาหัวข้อวิทยานิพนธ์ระหว่างการเรียนรายวิชา
2.3  หลักสูตรแจ้งข้อมูลของอาจารย์ประจำหลักสูตรให้กับนักศึกษาเพื่อให้นักศึกษาติดต่อทาบทามอาจารย์ประจำหลักสูตรที่นักศึกษาสนใจให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา
2.4 หลักสูตรกำหนดให้นักศึกษาเสนอหัวข้อและชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่สนใจภายในเดือนมีนาคม หรือก่อนปิดภาคการศึกษาที่ 2  

	ผลการประเมินตนเอง  :  .....4........ คะแนน
เหตุผล :  หลักสูตรมีระบบและกลไกในการรับนักศึกษาแลการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา และยังนำระบบและกลไกนั้นไปปฎิบัติ มีการปรับปรุงขั้นตอนกระบวนการจนเห็นผลการปรับปรุงที่ชัดเจน ประกอบกับมหาวิทยาลัยมีนโยบายลดค่าสมัคร  และ ผ่อนชำระค่าลงทะเบียนเรียนได้ จึงช่วยกระตุ้นให้มีผู้สนใจสมัครเรียนต่อ และมีการเปิดรับสมัครนักศึกษาทั้งรอบปกติ รอบเพิ่มเติม และ Fast tract จึงช่วยให้การรับนักศึกษายังคงดำเนินการได้ตามแผนการที่วางไว้ อีกทั้งประชาสัมพันธ์การเรียนการสอนระดับบัณฑิตศึกษาแบบผสมทั้งออนไลน์ออนไซต์ เพื่อให้นักศึกษาต่างจังหวัดสนใจเข้ามาสมัครเรียนมากขึ้น


	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน

	การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา
(ตัวบ่งชี้ 3.2) (กระบวนการ)
	1) การควบคุมระบบการดูแลการให้คำปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษา  
ขั้นตอนการดำเนินการ
      หลักสูตรได้วางแผนระบบและกลไก การควบคุมระบบการดูแลการให้คำปรึกษาวิทยานิพนธ์และดำเนินการในปีการศึกษา 2565 ดังนี้ 

1. หลักสูตรแจ้งรายชื่อ ประวัติ ผลงานและหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่อาจารย์ประจำหลักสูตรแต่ละท่านเคยเป็นอาจารย์ที่ปรึกษากับนักศึกษา 
2. นักศึกษาติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่มีความสนใจและความเชี่ยวชาญตรงกับเรื่องที่ต้องการทำวิทยานิพนธ์
3. หลักสูตรฯ ประชุมชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์และเอกสารที่ต้องใช้ แบบฟอร์มต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง  
4. นักศึกษานำเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ต่อคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
5. หลักสูตรพิจารณาอาจารย์ที่ปรึกษาที่มีคุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญตรงกับหัวข้อที่นักศึกษาเสนอ กรณีนักศึกษายังไม่ได้ติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษา
6. หลักสูตรฯ เสนอต่อคณบดี เพื่อแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา 
7. นักศึกษารับคำแนะนำจากอาจารย์ที่ปรึกษา และเสนอโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) ต่อ          คณะกรรมการบริหารหลักสูตร เพื่อดำเนินการจัดสอบตามขั้นตอนกระบวนการทำวิทยานิพนธ์ 
8. หลักสูตรฯ กำกับติดตามการดูแลให้คำปรึกษา โดยให้นักศึกษาส่งรายงานความก้าวหน้า คศ.12 ที่มีลายเซ็นต์ของอาจารย์ที่ปรึกษาทุกภาคการศึกษา
9. หลักสูตรฯ กำกับติดตามการทำวิทยานิพนธ์ของนักศึกษา โดยก่อนการยื่นขอรักษาสภาพของนักศึกษาในระบบ ต้องได้รับการอนุญาตจากอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนการยื่นขอรักษาสภาพในแต่ละภาคการศึกษา 
.       ผลการดำเนินงาน  
ในปี 2565 หลักสูตรฯ ได้ดำเนินการ
1 หลักสูตรแจ้งรายชื่อ ประวัติ ผลงานและหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่อาจารย์ประจำหลักสูตรแต่ละท่านเคยเป็นอาจารย์ที่ปรึกษากับนักศึกษา 
2 นักศึกษารุนที่ 15 (ปี 2564) จำนวน 18 คนลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ปีการศึกษา 2565 ติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่มีความสนใจและความเชี่ยวชาญตรงกับเรื่องที่ต้องการทำวิทยานิพนธ์ 
3 หลักสูตรได้ประชุมชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์ โดยได้มีการจัดทำเป็นคู่มือวิทยานิพนธ์ประจำปีการศึกษา 2565 และปรับปรุงแบบฟอร์มคำร้องต่างๆ เพื่อให้สอดคล้องกับการใช้งานจริง โดยจัดลำดับหมายเลขแบบฟอร์มให้สะดวกในการใช้งาน ลดความซ้ำซ้อนยุ่งยากของการเขียนแบบฟอร์มต่าง ๆ ให้ง่ายขึ้น 
4 นักศึกษานำเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ต่อคณะกรรมการบริหารหลักสูตรโดยใช้แบบฟอร์ม คศ.2 ซึ่งมีการระบุชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่นักศึกษาสนใจ  หลักสูตรฯ ได้ให้นักศึกษาส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ หลังสิ้นภาคการศึกษาที่ 2/ 2565  พบว่านักศึกษารุ่นที่ 15 บางส่วนที่ได้มีการติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาไว้แล้ว สามารถส่งหัวข้อและเค้าโครงวิทยานิพนธ์ได้ค่อนข้างสมบูรณ์ นักศึกษาบางคนพร้อมสำหรับการสอบ 3 บท  ในขณะที่นักศึกษาที่ไม่ได้ทาบทามหรือติดต่ออาจารย์ที่ปรึกษาไว้ยังไม่ส่งหัวข้อ บางรายส่งเพียงวัตถุประสงค์ของการวิจัยแต่ไม่ชัดเจน ด้วยเหตุผลที่ยังไม่รู้จักอาจารย์มาก่อน หลักสูตรจึงได้เสนอแนะอาจารย์ที่ปรึกษาและให้นักศึกษาพิจาณาจากประวัติ ความเชี่ยวชาญและ รายชื่อวิทยานิพนธ์ที่อาจารย์ท่านนั้นเคยเป็นที่ปรึกษา เพื่อช่วยให้นักศึกษาตัดสินใจเลือกอาจารย์ที่ปรึกษา
5 หลักสูตรได้พิจารณาอาจารย์ที่ปรึกษาที่มีคุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญตรงกับหัวข้อที่นักศึกษาเสนอ  และแนะนำอาจารย์ที่ปรึกษา ในรายที่นักศึกษาไม่ได้ระบุชื่ออาจารย์ที่ปรึกษาไว้ เพื่อให้นักศึกษาได้รับการปรึกษาชี้แนะการทำวิทยานิพนธ์ต่อไป โดยปีการศึกษา 2565 มีอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่ได้รับการเสนอให้รับเป็นที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ จำนวน 8 ท่าน
6 หลักสูตรฯ ได้เสนอรายชื่อวิทยานิพนธ์และอาจารย์ที่ปรึกษาต่อคณบดีเพื่อแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา ให้กับนักศึกษาจำนวน 18 เรื่อง
7 นักศึกษารับคำแนะนำจากอาจารย์ที่ปรึกษาในการพัฒนาหัวข้อ เสนอขอสอบหัวข้อและเค้าโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) และสอบวิทยานิพนธ์ (5 บท) โดยผ่านการพิจารณาและกำกับติดตามของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร โดยหลักสูตรได้เพิ่มแบบฟอร์ม คศ.12 เพื่อให้นักศึกษารายงานความก้าวหน้าและต้องเข้าพบเพื่อปรึกษาอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนส่งรายงาน เพื่อช่วยกำกับติดตามการให้คำปรึกษาอีกทางหนึ่ง
8 หลักสูตรฯ กำกับติดตามการดูแลให้คำปรึกษา  อำนวยความสะดวกให้อาจารย์ที่ปรึกษาพบกับนักศึกษา  และทุกภาคการศึกษานัดประชุมเพื่อสอบถามความก้าวหน้าจากนักศึกษา และตั้งกลุ่มไลน์เฉพาะนักศึกษาที่ตกค้าง ไม่สำเร็จตามแผนการศึกษา 2 ปี
9 หลักสูตรกำหนดให้นักศึกษาส่งรายงานความก้าวหน้า คศ.12 ที่มีลายเซ็นต์ของอาจารย์ที่ปรึกษาทุกภาคการศึกษา  และนักศึกษาต้องได้รับการอนุญาตจากอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนการยื่นขอรักษาสภาพของแต่ละภาคการศึกษา เพื่อกำกับให้นักศึกษาที่ขาดการติอต่อกับอาจารย์ที่ปรึกษา ต้องเข้าพบอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนยื่นขอรักษาสถาพ
          การประเมินผลการดำเนินงาน
     นักศึกษารับคำแนะนำจากอาจารย์ที่ปรึกษา และเสนอโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) ต่อ   คณะกรรมการสอบ  โดยหลักสูตรฯ กำกับติดตามการดูแลให้คำปรึกษา  ช่วยให้นักศึกษาพัฒนาโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) พร้อมและสมบูรณ์มากขึ้นสำหรับการสอบ และได้ปรึกษากับอาจารย์ที่ปรึกษาจนดำเนินงานวิทยานิพนธ์ได้ หลักสูตรฯ สร้างกลุ่มออนไลน์ เช่น เฟสบุ๊ค ไลน์ ฯลฯ ช่วยเป็นสื่อกลางข้อมูลการสื่อสารระหว่างนักศึกษาและอาจารย์  ปีการศึก๋ษา 2565 มีนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2564 สามารถสอบวิทยานิพนธ์และสำเร็จการศึกษาได้ภายในปีการศึกษา 2565 (ตามแผนการเรียน 2 ปี) จำนวน  11 คน จากทั้งหมดที่คงอยู่ในรุ่น 18  คน คิดเป็นร้อยละ 61.11 ทั้งนี้เพื่อให้การทำวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษาเป็นไปอย่างมีคุณภาพ และดำเนินงานได้ถูกต้องอย่างต่อเนื่อง 
การปรับปรุงกระบวนการ
        จากผลการปรับปรุงขั้นตอนกระบวนการ หลักสูตรจึงวางแผนขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์ สำหรับควบคุมระบบการดูแลให้คำปรึกษาในปีการศึกษา 2566 ไว้ดังนี้ 
1 หลักสูตรแจ้งรายชื่อ ประวัติ ผลงานและหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่อาจารย์ประจำหลักสูตรท่านเดิมเคยเป็นอาจารย์ที่ปรึกษา หรือแจ้งความถนัดความเชี่ยวชาญของอาจารย์ประจำหลักสูตรคนใหม่ให้กับนักศึกษาทราบ
2. หลักสุตรแจ้งให้นักศึกษาติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่มีความสนใจและความเชี่ยวชาญตรงกับเรื่องที่ต้องการทำวิทยานิพนธ์ 
3. หลักสูตรพิจารณาอาจารย์ที่ปรึกษาให้คุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญตรงกับหัวข้อที่นักศึกษาเสนอ กรณีนักศึกษายังไม่ได้ติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาและเป็นสื่อกลางติดต่อทาบทามนัดหมายอาจารย์ที่ปรึกษาและนักศึกษามาพบกันเพื่ออำนวยความสะดวกแก่ทั้งสองฝ่าย
4. หลักสูตรฯ ประชุมชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์และเอกสารที่ต้องใช้ แบบฟอร์มต่างๆ ที่เกี่ยวข้องให้กับนักศึกษาและอาจารย์ที่ปรึกษาคนใหม่  
5. หลักสูตรฯรวบรวมแบบ คศ.12 แต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาที่นักศึกษานำส่งเพื่อ เสนอต่อคณบดีแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา 
6. นักศึกษารับคำแนะนำจากอาจารย์ที่ปรึกษา และเสนอโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) ต่อ          คณะกรรมการบริหารหลักสูตร เพื่อดำเนินการจัดสอบตามขั้นตอนกระบวนการทำวิทยานิพนธ์ 
7. หลักสูตรฯ กำกับติดตามการดูแลให้คำปรึกษา โดยให้นักศึกษาส่งรายงานความก้าวหน้า คศ.12 ที่มีลายเซ็นต์ของอาจารย์ที่ปรึกษาทุกภาคการศึกษา
8. หลักสูตรฯ กำกับติดตามการทำวิทยานิพนธ์ของนักศึกษา โดยก่อนการยื่นขอรักษาสภาพของนักศึกษาในระบบ ต้องได้รับการอนุญาตจากอาจารย์ที่ปรึกษาก่อนการยื่นขอรักษาสภาพของแต่ละภาคการศึกษา 
2) การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  

ขั้นตอนการดำเนินการ
ปีการศึกษา 2565 หลักสูตรได้กำหนดระบบกลไกการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  มีดังนี้
1. หลักสูตรวางแผนพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  ซึ่งประกอบด้วย 4 กลุ่มหลัก ได้แก่ กลุ่มรายวิชาหลัก  กลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ  กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  และกลุ่มทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี
2. สาขาวิชาจัดทำโครงการ ขออนุมัติ หรือ ส่งรายชื่อนักศึกษาเข้าร่วมโครงการ 
3. สาขาวิชาแจ้งอาจารย์ผู้สอนให้มีกิจกรรมส่งเสริมทักษะการเรียนรู้ในรายวิชา 
3. ผู้รับผิดชอบกิจกรรมดำเนินการให้นักศึกษาได้รับการพัฒนาศักยภาพและเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้
4. สาขาวิชาประเมินกระบวนการการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่21  

5. สาขาวิชานำผลการพิจารณามาปรับปรุง และพัฒนากระบวนการเพื่อนำไปสู่แนวปฏิบัติที่ดี
ผลการดำเนินการ
1. หลักสูตรจัดทำแผนการส่งเสริมทักษะการเรียนรู้  โดยแยกเป็น 2 แนวทาง คือการส่งเสริมในรายวิชา และการส่งเสริมในลักษณะจัดโครงการ/กิจกรรมเสริม ให้กับนักศึกษา  โดยในปีการศึกษา 2565 มีกิจกรรม ที่วางแผนดำเนินการที่ส่งเสริมทักษะ ของแต่ละกลุ่มหลัก ดังนี้ 
แนวทางการส่งเสริม
การดำเนินงาน

ผู้รับผิดชอบ

ส่งเสริมทักษะการเรียนรู้
ส่งเสริม
ในรายวิชา
รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ

อาจารย์ผู้สอน และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  เทคโนโลยีสารสนเทศ 
รายวิชาคหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน  

อาจารย์ผู้สอน และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
-ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
- ทักษะชีวิตและอาชีพ    
รายวิชาออกแบบสร้างสรรค์ด้านคหกรรมศาสตร์ 

อาจารย์ผู้สอน และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

-ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม 
- ทักษะชีวิตและอาชีพ    

รายวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ

อาจารย์ผู้สอน และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร

-ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  
-ทักษะชีวิตและอาชีพ  
จัดโครงการ/กิจกรรมเสริม

กิจกรรมอบรมนักศึกษาบัณฑิตศึกษา ประจำปี 2565 จริยธรรมวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานระดับนานาชาติ ในโครงการศึกษาดูงานด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ประเทศญี่ปุ่น
สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
-ทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี
-ทักษะชีวิตและอาชีพ  

โครงการบายศรีสู่ขวัญและไหว้ครู ประจำปีการศึกษา 2565
ฝ่ายกิจการนักศึกษาและสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์
-ทักษะชีวิตและอาชีพ  

โครงการสืบสานศิลปวัฒนธรรมประเพณีสงกรานต์ โดยมีกิจกรรม 
· สรงน้ำพระและขอพรอาจารย์
· กิจกรรมอบรมการทำส้มฉุน 
งานศิลปวัฒนธรรม ฝ่ายกิจการนักศึกษาและ และสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์
-ทักษะชีวิตและอาชีพ  

 ผลการดำเนินงานในแต่ละแนวทาง ดังนี้
การเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในรายวิชา  
เป็นการส่งเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ครบทั้ง 4 ด้าน ได้แก่ กลุ่มรายวิชาหลัก  กลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ  กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  และกลุ่มทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี  สาขาวิชาได้มีกิจกรรมบูรณาการองค์ความรู้ในรูปแบบสร้างผลงานนวัตกรรมที่พัฒนาขึ้น  
-  การพัฒนาด้านสื่อ เทคโนโลยีและ สารสนเทศ นักศึกษาได้เรียนรู้เทคโนโลยีสารสนเทศในรายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศ กับอาจารย์ผู้สอน ผศ.ดร. ฉันทนา ปาปัดถา โดยอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ร่วมเสนอแนะเนื้อหารายวิชาให้มีกิจกรรมที่ส่งเสริมทักษะการเรียนรู้กับอาจารย์ผู้สอน โดยมีผลสัมฤทธิ์ การเขียนบทความวิจัย ทำให้มีทักษะการเรียนรู้ทั้งด้านสื่อ เทคโนโลยีในวิชาเรียน และการประยุกต์กับผลงานวิจัยได้เพิ่มขึ้นอย่างเป็นรูปธรรม สร้างความมั่นใจให้กับนักศึกษาในการทำวิทยานิพนธ์ และการเผยแพร่ผลงานผ่านสื่อต่างๆ ได้มากขึ้น  มีบทความวิจัยได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่จากผลงานในรายวิชา ดังนี้ 
ฉลาด  เพชรถาวร และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). การรับรู้ด้านโภชนาการเกินในเด็ก พฤติกรรมการบริโภคอาหารของนักเรียน และการฏิบัติด้านอาหารของครอบครัวของนักเรียนศูนย์การศึกษาพิเศษประจำจังหวัดภูเก็ต. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์, 6, 2 (ก.ค.-ธ.ค.), 46-59.
ยังไม่อยู่               ในฐาน

ฉวีวรรณ เสวกฉิม และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). การรับรู้ แรงจูงใจ และทัศนคติต่อการทำวิจัยของบุคลากรสายสนับสนุนคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนดลยีราชมงคลพระนคร. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์, 6, 2 (ก.ค.-ธ.ค.), 33-45.

ยังไม่อยู่               ในฐาน
วิไลพรรณ  วัฒนพงศ์ และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). ทัศนคติที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการเลือกบริโภคอาหารคลีนเพื่อสุขภาพในช่วงสถานการณ์ระบาดของไวรัสโคโรนา 2019 ในกรุงเทพมหานคร. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์, 6, 1 (ม.ค.-มิ.ย.), 34-49.

ยังไม่อยู่               ในฐาน
พรทิพย์ วงคำสอน และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). พฤติกรรมที่ส่งผลต่อการตัดสินใจเลือกซื้ออาหารออนไลน์ของผู้เรียนในสังกัดอาชีวศึกษา จังหวัดพิษณุโลก. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์, 6, 1 (ม.ค.-มิ.ย.), 19-33.

ยังไม่อยู่               ในฐาน
ศศิธร  ศรีทองเพิง และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). พฤติกรรม และ ปัจจัยส่วนบุคคลที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการรับประทานอาหารเช้าของนักเรียน โรงเรียนเตรียมอุดมศึกษา. วารสารวิจัยและนวัตกรรม สถาบันการอาชีวศึกษากรุงเทพมหานคร,  5, 2 (ก.ค.-ธ.ค.):  28-93.
TCI

กลุ่ม 2

สรัช  ทองงาม และ ฉันทนา  ปาปัดถา. (2566).  ปัจจัยที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการบริโภคอาหารเพื่อสุขภาพของประชาชนวัยทำงานในกรุงเทพมหานคร. วารสารวิทยาลัยดุสิตธานี,  17, 1 (ม.ค.-เม.ย.), 174-188.

TCI

กลุ่ม 2

-  รายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ  มีเนื้อหาสาระที่ให้นักศึกษานำเสนอกรณีศึกษาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร ซึ่งทำให้นักศึกษาได้มีทักษธประสบการณ์เข้าใจระเบียบวิธีวิจัยเชิงทดลองได้มากขึ้น และนำผลงานวิจัยนั้นไปส่งตีพิมพ์เผยแพร่เป็นบทความวิจัยในวารสารต่อไป 
การเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้โดยการจัดโครงการ/กิจกรรมเสริม ได้แก่ 

1. โครงการบายศรีสู่ขวัญและไหว้ครู ประจำปีการศึกษา 2565 ร่วมกิจกรรมกับนักศึกษาปริญญาตรี     ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
2. โครงการสืบสานศิลปวัฒนธรรมประเพณีสงกรานต์ โดยมีกิจกรรมสรงน้ำพระและขอพรอาจารย์ของสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ และ กิจกรรมอบรมการทำส้มฉุน โดยจัดกิจกรรมร่วมกับงานศิลปะวัฒนธรรม ฝ่ายกิจการนักศึกษา คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
3. กิจกรรมเสริมนอกหลักสูตร สนับสนุนให้นักศึกษาร่วมกิจกรรมอบรม ได้แก่ การเข้าร่วมอบรมจริยธรรมการวิจัยในมนุษย์แบบออนไลน์จัดโดยมหาวิทยาลัยเครือข่ายวิจัยภาคกลางตอนล่าง การเข้าร่วมสัมมของสมาคมคหเศรษฐศาสตร์ 17 ธันวาคม 2565 และเข้าร่วมอบรมการตีพิมพ์ระดับนานาชาติ จัดโดยสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ที่ของคณะวันที่ 18 มีนาคม 2566 
การประเมินผล
           ปี 2565 หลักสูตรประเมินระบบและกลไกการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 พบว่า
          แนวทางการส่งเสริมในรายวิชาเรียน ในปี 2565 มีกิจกรรมที่ครอบคลุมการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ทั้ง 4 ด้าน หลักสูตรได้ประสานกับอาจารย์ผู้สอนทำให้มีการเก็บข้อมูลการส่งเสริมทักษะการเรียนรู้ในรายวิชาได้ครบถ้วนมากขึ้น 
          แนวทางการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้โดยการจัดกิจกรรมเสริม พบว่านักศึกษาได้เข้าร่วมโครงการที่ต่างออกไปจากการเรียนในห้องเรียน ทำให้รู้สึกประทับใจและเข้าถึงศาสตร์ของคหกรรมมากขึ้น  ทั้งโครงการบายศรีสู่ขวัญและไหว้ครู โครงการสืบสานศิลปวัฒนธรรมประเพณีสงกรานต์ ซึ่งมีทั้งกิจกรรมสรงน้ำพระและขอพรอาจารย์เนื่องในวันสงกรานต์ปีใหม่ไทย และกิจกรรมอบรมการทำส้มฉุน  หลักสูตรจึงสนับสนุนให้มีการจัดกิจกรรมลักษณะนี้ให้กับนักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษาทุกปี โดยเป็นการร่วมมือในการจัดกิจกรรมกับงานศิลปวัฒนธรม ฝ่ายกิจการนักศึกษาของคณะ 
     ในส่วนของกิจกรรมอบรม สำหรับนักศึกษาบัณฑิตศึกษาประจำปี 2565  ที่สาขาวิชาได้ส่งเสริมการเข้าร่วมอบรมจริยธรรมวิจัยในมนุษย์ ด้วยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ยังไม่มีหน่วยงานคณะกรรมการพิจารณาจริยธรรมวิจัยในมนุษย์ การที่นักศึกษาได้อบรมกับหน่วยงานในเครือข่ายวิจัยภายนอกและผ่านการอบรมได้รับใบเกียรติบัตรทำให้เห็นความสำคัญของการทำงานวิจัยด้วยหลักจริยธรรมการวิจัยได้มากขึ้น
    นักศึกษาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรมีความพึงพอใจในการจัดกิจกรรมเสริมการเรียนรู้ทั้งในส่วนของการเสริมการเรียนรู้ในรายวิชาเรียน และการจัดกิจกรรมเสริม  ทำให้ได้รับโอกาสในการเรียนรู้นอกห้องเรียนและนำมาประยุกต์ใช้กับการเรียน การวิจัย นำมาพัฒนาตนเองในเชิงวิชาการและวิชาชีพได้ จากผลการประเมินความพึงพอใจที่ดี หลักสูตรจึงกำหนดให้ในทุกปีการศึกษาต้องมีกิจกรรมเสริมนอกหลักสูตร เพื่อเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ได้ทั้งในส่วนของกลุ่มทักษะวิชาหลัก กลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  และกลุ่มทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี 
 การพัฒนาปรับปรุงกระบวนการ 
        ผลจากการปรับปรุงกระบวนการ ทำให้หลักสูตรฯ สามารถพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  ได้มากขึ้น จึงกำหนดเป็นเป็นขั้นตอนที่จะนำไปใช้เป็นระบบและกลไกในปี 2566 ดังนี้ 
1. หลักสูตรกำหนดกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  ประกอบด้วย 4 กลุ่มหลัก ได้แก่ กลุ่มรายวิชาหลัก  กลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ  กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม  และกลุ่มทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี
2. หลักสูตรประสานงานอาจารย์ผู้สอนเพื่อจัดกิจกรรมส่งเสริมทักษะการเรียนรู้ในรายวิชา 
3. หลักสูตรสำรวจกิจกรรมหรือโครงการที่จัดโดยคณะหรือมหาวิทยาลัยเพื่อประเมินความเหมาะสมและความพร้อมในการเข้าร่วมกิจกรรม 
4. หลักสูตรประสานงานกับสาขาวิชาเพื่อจัดทำโครงการ ขออนุมัติ หรือ สนับสนุนส่งเสริมให้นักศึกษาเข้าร่วมโครงการทั้งที่จัดโดยหน่วยงานภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย 
5. ดำเนินการให้นักศึกษาได้รับการพัฒนาศักยภาพและเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้

6. ประเมินกระบวนการการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่21  

7. นำผลการพิจารณามาปรับปรุง และพัฒนากระบวนการเพื่อนำไปสู่แนวปฏิบัติที่ดี


	ผลการประเมินตนเอง  :  ….4............ คะแนน
เหตุผล : การควบคุมระบบการดูแลการให้คำปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษาในปีการศึกษา  และหลักสูตรมีกิจกรรมที่พัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 จากผลสำเร็จที่เห็นชัดเจนในปีการศึก๋ษา 2565  ที่มีนักศึกษารุ่น 2564 สามารถเตรียมหัวข้อวิทยานิพนธ์ได้เร็วขึ้น และ สำเร็จการศึกษาตามแผนการเรียน (2 ปี) ในปีการศึกษา 2565 จำนวน 11 คน จากนักศึกษาทั้งรุ่นที่คงอยู่ 18 คน  คิดเป็น 61.11 % และนักศึกษารุ่น 2565 มีความพร้อมในการนำเสนอหัวข้อและพัฒนาโครงร่างงานวิจัย (3 บท) พร้อมสำหรับการสอบหัวข้อในปีการศึกษา 2566 ได้เร็วขึ้น 
           ในส่วนของการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  ทั้ง 4 กลุ่มหลัก ได้แก่ กลุ่มรายวิชาหลัก กลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ กลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม และกลุ่มทักษะสารสนเทศ สื่อ และเทคโนโลยี ช่วยพัฒนาบัณฑิตให้มีเจตคติต่อวิชาชีพของตนในทางที่ดี มีความรู้ความสามารถ และทักษะในการวิเคราะห์วิจัย สร้างองค์ความรู้และพัฒนาปรับปรุงตนเองอย่างต่อเนื่อง เป็นผู้นำทางวิชาการด้านคหกรรมศาสตร์ที่มีความเชี่ยวชาญ และมีศักยภาพในการประกอบอาชีพทางธุรกิจอย่างมืออาชีพ  

	

	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน

	ผลที่เกิดกับนักศึกษา
(ตัวบ่งชี้ 3.3)
(ผลลัพธ์)
	1) อัตราการคงอยู่ แสดงผลที่เกิด (ควรมีข้อมูลอย่างน้อย 3 ปี เพื่อแสดงแนวโน้มการคงอยู่ของนักศึกษาในหลักสูตร)
2) การสำเร็จการศึกษา แสดงผลที่เกิด (ควรมีข้อมูลอย่างน้อย 3 ปี เพื่อแสดงแนวโน้มนักศึกษาที่สำเร็จการศึกษา)
ปี พ.ศ.

จำนวนรับเข้า
(
จำนวนสำเร็จการศึกษาตามหลักสูตร (
จำนวนที่ลาออกและคัดชื่อออกสะสมจนถึงสิ้นปีการศึกษา 2565 (
อัตราคงอยู่
*
อัตราสำเร็จ
**
2563

2564

2565

2562

19

10

2

89.47

52.63

2563

31

17

1

96.77

54.84

2564

18

11
-

100.00

61.11
2565
23
-
100.00
   *อัตราคงอยู่ = ( - ( x 100

                      (
**อัตราสำเร็จการศึกษา = (  x 100

                                 (
อัตราการคงอยู่            =    จำนวนรับเข้า ( – จำนวนที่ลาออกและคัดชื่อออก(  X  100

                                             จำนวนรับเข้า (
ตัวอย่าง อัตราการคงอยู่ ปี     2563 =    (31-1)   x100  = 89.47 %
                                         19
อัตราการสำเร็จการศึกษา             =    จำนวนที่สำเร็จการศึกษาตามหลักสูตร (    X  100

                                                     จำนวนรับเข้า (
ตัวอย่าง อัตราการสำเร็จการศึกษา ปี 2565 =      11    x100  = 61.11 % 

                                                 18
          อัตราการคงอยู่ของนักศึกษาเมื่อแรกรับเข้ากับปัจจุบัน พบว่า อัตราการคงอยู่ของนักศึกษาปีการศึกษา  2562- 2564  มีอัตราการคงอยู่ในแต่ละปีการศึกษาไม่คงที่ แต่มีแนวโน้มที่สูงขึ้น ทั้งนี้ขึ้นกับปัจจัยหลายด้าน เช่น นักศึกษาลาออกหลังวันรายงานตัว ด้วยไม่สามารถลาศึกษาต่อจากต้นสังกัด ปัญหาเรื่องเวลาทำงาน เพราะนักศึกษาปริญญาโทเป็นภาคสมทบเรียนวันเสาร์ อาทิตย์ซึ่งปกติจะทำงานกันเป็นส่วนใหญ่ ทำให้มีอุปสรรคในการบริหารจัดการเรื่องเวลาของแต่ละคน ส่วนอัตราการสำเร็จการศึกษาตามระยะเวลาของหลักสูตร (2 ปี) ของนักศึกษา รุ่นปี 2562 ร้อยละ 52.63 รุ่นปี  2563 สำเร็จ ร้อยละ 54.84 และรุ่น 2564 สำเร็จการศึกษาตามแผนร้อยละ 61.11 มีแนวโน้มสูงขึ้น
       3) ความพึงพอใจและผลการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา 

(การประเมินความพึงพอใจของ นศ. เป็นการประเมินความพึงพอใจต่อกระบวนการที่ดำเนินการให้กับ นศ. ให้ครอบคลุมตามกิจกรรมในตัวบ่งชี้ที่ 3.1 และตัวบ่งชี้ที่ 3.2 โดยผลการวิเคราะห์ความพึงพอใจ นำไปสู่การรับนักศึกษา การเตรียมความพร้อมและ/หรือ การพัฒนานักศึกษาอย่างไร)

(ควรแสดงข้อร้องเรียนจากปีก่อนเพื่อเปรียบเทียบว่าข้อร้องเรียนลดลงหรือไม่ โดยสามารถประเมินเป็นรายภาคการศึกษาหรือปีการศึกษา)  หากอัตราการคงอยู๋และ/หรืออัตราการสำเร็จการศึกษาต่ำกว่าที่ควรจะเป็นมีสาเหตุจากปัจจัยอะไรบ้าง และนำไปสู่การปรับปรุง การบริหาร การพัฒนาหลักสูตรอย่างไร)
       ความพึงพอใจต่อการรับสมัครนักศึกษาและการส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา
      หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ได้สอบถามความพึงพอใจของนักศึกษาที่มีต่อการรับสมัครนักศึกษา การส่งเสริม และพัฒนานักศึกษาในหลักสูตร พบว่ามีแนวโน้มดีขึ้น ดังนี้
รายการประเมิน

ระดับความพึงพอใจ
2563
2564
2565
ด้านการรับนักศึกษา 

4.42
4.43
4.53
ด้านการเตรียมความพร้อมก่อนเข้าศึกษา

4.40
4.43
4.54
ด้านการควบคุมการดูแลการให้คำปรึกษาวิชาการและแนะแนวการศึกษาระดับปริญญาโท 

4.45
4.38
4.52
ด้านการควบคุมดูแลให้คำปรึกษาวิทยานิพนธ์แก่บัณฑิตศึกษา

4.47
4.50
4.57
ด้านการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรศที่ 21

4.36
4.57
4.55
ด้านปัจจัยสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้

4.32
4.26
4.50
รวม

4.40
4.43
4.53
ผลการดำเนินงาน
        จากผลคะแนนรวมแต่ละด้าน ผลคะแนนประเมินความพึงพอใจ ในปี 2565 มีแนวโน้มที่ดีขึ้น ทั้งนี้เป็นผลมาจากการปฏิบัติตามขั้นตอนกระบวนการและมีการแก้ไขปรับปรุงกระบวนการอย่างต่อเนื่อง 

· ด้านการรับนักศึกษา ในปีการศึกษา 2565 ยังคงใช้เพจสาขาวิชาประชาสัมพันธ์ ขั้นตอนการดำเนินการรับสมัคร และรายละเอียดที่ผู้สมัครจะต้องเตรียมมาในวันสอบสัมภาษณ์ ไว้ในระบบการรับสมัครทุกช่องทาง และผ่านเพจเฟสบุ๊ค เพจคณะ และเวปไซด์มหาวิทยาลัย  
·  การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา ในการการควบคุมระบบการดูแลการให้คำปรึกษา ได้มีการแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาประจำรุ่น ที่เป็นอาจารย์ผู้สอนและมีโอกาสเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ได้ด้วย เพื่อให้สามารถดูแลให้คำปรึกษานักศึกษาได้อย่างใกล้ชิดมีประสิทธิภาพ 
· การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและการเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 วางแผนส่งเสริมทักษะการเรียนรู้ 2 แนวทาง คือส่งเสริมเนื้อหาสาระ กิจกรรมในรายวิชาเรียน และจัดกิจกรรม/โครงการเสริมที่ยึดประเด็นที่เป็นงานร่วมสมัย และทันสมัยกับเหตุการณ์ ทิศทางของสังคมและเศรษฐกิจ  เพื่อให้สอดคล้องงกับเสริมสร้างทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 เป็นขั้นตอนในกระบวนการที่ได้ผลดีทั้งต่อการเรียนและการทำวิทยานิพนธ์จึงยังคงปฎิบัติตามมาตรการกระบวนการนี้ในปีต่อๆไป
·   ด้านปัจจัยสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ เพื่อส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา  สาขาวิชาจึงขออนุญาตให้นักศึกษาเข้าพื้นที่เพื่อใช้ห้องพักสำหรับนักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา ห้องสมุดโชติเวช และมีสิ่งอำนวยความสะดวก อาทิ คอมพิวเตอร์ หนังสือ รายงานวิทยานิพนธ์ มุมกาแฟต่างๆ เพื่อให้เพียงพอกับจำนวนนักศึกษาและสนับสนุนให้เกิดการเรียนรู้  ตลอดปีการศึกษา 2565 และอำนวยความสะดวกประสานงานเรื่องการใช้งานผ่านเครือข่ายอินเตอร์เนตของมหาวิทยาลัย (VPN) และประชาสัมพันธ์การใช้ฐานข้อมูลระดับนานาชาติในการสืบค้นผลงานวิจัย และการใช้โปรแกรม SPSS ที่มีลิขสิทธิ์ถูกต้องในการทำวิจัย
·  ปัญหาด้านการทำวิทยานิพนธ์ ปัญหาที่พบส่วนใหญ่ คือ ความล่าช้าในการจัดทำวิทยานิพนธ์ นักศึกษาไม่สามารถยื่นสอบหรือจัดทำวิทยานิพนธ์เสร็จสิ้นตามเวลาที่กำหนด  ในปี 2565 สาขาวิชาฯ มีการจัดประชุมชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์และปรับปรุงเอกสาร แบบฟอร์มต่างๆ ที่เกี่ยวข้องให้สะดวกในการใช้งานมากขึ้น ซึ่งเป็นขั้นตอนที่ได้ผลดีทั้งต่อการเรียนและการทำวิทยานิพนธ์  ส่งผลให้นักศึกษารุ่นรับเข้าปีการศึกษา 2564 ที่ลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ในปีการศึกษา 2565 จำนวน 18 คน  สามารถสอบวิทยานิพนธ์และสำเร็จการศึกษาได้ร้อยละ 61.11 และนักศึกษารุ่นปี 2560-2563 ที่ยังตกค้างสามารถสำเร็จการศึกษาได้ร้อยละ 56
การจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา 
ในปีการศึกษา 2565  สาขามีขั้นตอนการดำเนินงานเกี่ยวกับเรื่องร้องเรียนจากนักศึกษา ดังนี้
- รับเรื่องร้องเรียนจากนักศึกษา ผ่านกล่องรับความคิดเห็น ไลน์ เฟสบุ๊ค หรือการแจ้งด้วยวาจา โดยปีการศึกษา 2565 
 - อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเก็บรวบรวมข้อมูลจากนักศึกษา 
- หัวหน้าสาขาวิชา ทำบันทึกข้อความเรื่องที่นักศึกษาร้องเรียนแจ้งไปยังฝ่ายที่เกี่ยวข้อง
- หัวหน้าสาขาวิชาติดตามผลจัดการข้อร้องเรียน ภายใน 1 สัปดาห์ หลังส่งบันทึกข้อความ

- หัวหน้าสาขาวิชาแจ้งผลการแก้ไขข้อร้องเรียนให้นักศึกษา และอาจารย์ผู้รับผิดชอบลักสูตรรับทราบ ผ่านไลน์ เฟสบุ๊ค หรือการแจ้งด้วยวาจา
ผลการดำเนิการ
 - รับเรื่องร้องเรียนจากนักศึกษา ผ่านกล่องรับความคิดเห็น ไลน์ เฟสบุ๊ค หรือการแจ้งด้วยวาจา โดยปีการศึกษา 2565 มีนักศึกษาร้องเรียนเรื่องการขอเรียนออนไลน์ ด้วยอาศัยในต่างจังหวัดและมีค่าใช้จ่ายในการเดินทางสูงและ
 - อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเก็บรวบรวมข้อมูลจากนักศึกษา และนำเสนอในการประชุม 
- หัวหน้าสาขาวิชา ทำบันทึกข้อความเรื่องที่นักศึกษาร้องเรียนแจ้งไปยังฝ่ายที่เกี่ยวข้อง โดยจากการประชุมได้พิจารณาให้นักศึกษาเรียนออนไลน์ได้ และเล็งเห็นถึงความสำคัญของนักศึกษาที่อาศัยในต่างจังหวัด โดยการวางแผนรับนักศึกษาและจัดการเรียนการสอนแบบ  Hybrid ในปีการศึกษา 2566
- หัวหน้าสาขาวิชาติดตามผลจัดการข้อร้องเรียน 
- หัวหน้าสาขาวิชาแจ้งผลการแก้ไขข้อร้องเรียนให้นักศึกษา และอาจารย์ผู้รับผิดชอบลักสูตรรับทราบ ผ่านไลน์ เฟสบุ๊ค หรือการแจ้งด้วยวาจา
  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ได้สอบถามการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา ในปี 2565 ซึ่งมีระดับคะแนนความพึงพอใจที่มากกว่า 2564 ดังนี้
รายการประเมิน

ระดับความพึงพอใจ
2563
2564
2565
การเปิดโอกาสให้นักศึกษาสามารถส่งข้อร้องเรียนต่างๆได้​ เช่น​ จัดตู้รับคำร้องเรียนการประชุมเพื่อรับฟังคำร้องเรียน​ อื่นๆ

4.52
4.53
4.52
ด้านการชี้แจงเกี่ยวกับคำร้องเรียนของนักศึกษาเพื่อให้นักศึกษารับทราบ

4.50
4.43
4.50
ด้านการดำเนินงานตามข้อร้องเรียนของนักศึกษาในกรณีที่สามารถดำเนินการได้

4.56
4.57
4.55
ด้านการเปิดโอกาสให้นักศึกษาได้แสดงความคิดเห็นและชี้แจงเหตุผลที่มีการร้องเรียนเกิดขึ้น

4.45

4.57
4.61
ด้านการตรวจสอบข้อร้องเรียนของนักศึกษาอย่างต่อเนื่องและเป็นปัจจุบัน

4.45

4.43
4.56
รวม

4.50
4.51
4.55
ด้านการจัดการข้อร้องเรียนของนักศึกษา ยังคงมีการจัดการที่ดีทำให้ปีการศึกษา 2565 มีคะแนนความพึงพอใจไม่แตกต่างจากปี 2564  จึงยังคงขั้นตอนกระบวนการจัดการข้อร้องเรียนไว้


	ผลการประเมินตนเอง  :  ....3........ คะแนน
ด้วยผลที่เกิดกับนักศึกษาจากกระบวนการจัดการดูแลให้คำปรึกษาทำให้นักศึกษามีอัตราการคงอยู่และอัตราการสำเร็จการศึกษามีแนวโน้มสูงขึ้นมาตลอด 3 ปี ย้อนหลัง และมีการจัดการข้อร้องเรียนหรือแก้ไขปัญหาช่วยเหลือนักศึกษาอย่างเต็มที่จึงทำให้ นักศึกษามีความพึงพอใจต่อการจัดการข้อร้องเรียนที่สูงขึ้น
เหตุผล : ผลคะแนนประเมินความพึงพอใจในปีการศึกษา 2564 มีผลการประเมินสูงขึ้น ทั้งนี้เป็นผลมาจากการปฏิบิตตามขั้นตอนกระบวนการและมีการแก้ไขปัญหา 


3. รายงานผลการดำเนินงาน คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา (ตัวบ่งชี้ 2.1) 
 ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิตกำหนดคุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์ไว้ใน มคอ.2 ซึ่งครอบคลุมผลการเรียนรู้ 5 ด้าน คือ 1) ด้านคุณธรรมจริยธรรม  2)  ด้านความรู้ 3) ด้านทักษะทางปัญญา 4) ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคลากรและความรับผิดชอบ และ 5) ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ และ 6) ด้านทักษะพิสัย (ทักษะปฏิบัติ) ทั้งนี้ ปีการศึกษา 2564 สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  มีจำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา 19 คน โดยมีบัณฑิตที่ได้รับการประเมินจากผู้ใช้บัณฑิต (ไม่นับบัณฑิตที่มีอาชีพอิสระ) จำนวน 12 คน คิดเป็นร้อยละ 63.16 ของจำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา ซึ่งมีค่าเฉลี่ยคะแนนประเมินบัณฑิต 6 ด้าน เท่ากับ  4.41 คะแนน โดยมีรายละเอียดดังนี้
ใช้ข้อมูลจากระบบภาวะการมีงานทำของบัณฑิต http://job.rmutp.ac.th/
	คุณลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์
	ผลรวมของค่าคะแนนที่ได้จากการประเมิน
	ค่าเฉลี่ยคะแนนประเมิน
(คะแนนเต็ม 5)

	
	จำนวนบัณฑิตที่ได้รับการประเมิน
	

	1. ด้านคุณธรรมจริยธรรม
	55
	4.58

	
	12
	

	2. ด้านความรู้
	51.4
	4.28

	
	12
	

	3. ด้านทักษะทางปัญญา
	52.8
	4.40

	
	12
	

	4. ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ
	54.4
	4.53

	
	12
	

	5. ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ
	49.8
	4.15

	
	12
	

	6. ด้านทักษะพิสัย (ทักษะปฏิบัติ)
	54.4
	4.53

	
	12
	

	ผลการประเมินตนเอง : ค่าเฉลี่ยคะแนนผลประเมิน 6 ด้าน
	52.97
	4.41 คะแนน

	
	12
	


การวิเคราะห์ผลที่ได้
           วิเคราะห์ผลการประเมินคุณลักษณะของบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา โดยเชื่อมโยงกับมาตรฐานคุณวุฒิที่กำหนดใน มคอ.2  พบว่าคุณลักษณะของบัณฑิตที่พึงประสงค์ทุกด้านทั้ง 
1) ด้านคุณธรรม จริยธรรม  
2)  ด้านความรู้ 
3) ด้านทักษะทางปัญญา  
4) ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคลากรและความรับผิดชอบ 
5) ด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
      ได้รับคะแนนประเมินสูงทุกด้าน  แต่ทั้งนี้  คุณลักษณะด้านทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ  มีผลประเมินต่ำสุดเมื่อเทียบกับคุณลักษณะด้านอื่น คือเท่ากับ 4.24  จึงเป็นคุณลักษณะที่หลักสูตรจะต้องนำไปพิจารณาในการปรับปรุงการเรียนการสอน และเนื้อหาหลักสูตรต่อไปเพื่อให้บัณฑิตมีคุณลักษณะด้านนี้โดดเด่นขึ้น  โดยในการปรับปรุงระยะแรกในการเรียนการสอนแต่ละรายวิชาและการทำวิทยานิพนธ์  จะให้อาจารย์ผู้สอนเสริมทักษะการเรียนรู้ การวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ  โดยเฉพาะรายวิชาการวิจัยเชิงทดลอง และการวิจัยเชิงคุณภาพ และวิชาเทคโนโลยีสาระสนเทศ และการวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ ในงานวิทยานิพนธ์ ส่วนในการปรับปรุงระยะต่อไป เน้นทักษะด้านนี้ในการนำไปใช้ปรับปรุงเนื้อหาสาระ และการจัดการเรียนการสอนในรายวิชาของหลักสูตรใหม่ให้เด่นชัดขึ้น 
รายงานผลดำเนินงาน ผลงานของนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาในระดับปริญญาโทที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่
(ตัวบ่งชี้ 2.2) ระดับปริญญาโท
ปีการศึกษา 2565 มีจำนวนผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาโท ทั้งหมด  25 คน โดย มีผลงานของนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาที่ตีพิมพ์หรือเผยแพร่ในระหว่างปีการศึกษา 2565 จำนวน  28  เรื่อง ดังนี้ 
	ชื่อนักศึกษา* และผู้สำเร็จการศึกษา
	ชื่อผลงาน
	แหล่งเผยแพร่
	ค่าน้ำหนัก
(ตามระดับคุณภาพ)

	1*
	1.ฉลาด  เพชรถาวร. (2565). การรับรู้ด้านโภชนาการเกินในเด็ก พฤติกรรมการบริโภคอาหารของนักเรียน และการฏิบัติด้านอาหารของครอบครัวของนักเรียนศูนย์การศึกษาพิเศษประจำจังหวัดภูเก็ต. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์. 6, 2 (ก.ค.-ธ.ค.), 46-59.
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	3.วิไลพรรณ  วัฒนพงศ์ และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). ทัศนคติที่ส่งผลต่อพฤติกรรมการเลือกบริโภคอาหารคลีนเพื่อสุขภาพในช่วงสถานการณ์ระบาดของไวรัสโคโรนา 2019 ในกรุงเทพมหานคร. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์. 6, 1 (ม.ค.-มิ.ย.), 34-49.
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	4.พรทิพย์ วงคำสอน และ ฉันทนา ปาปัดถา. (2565). พฤติกรรมที่ส่งผลต่อการตัดสินใจเลือกซื้ออาหารออนไลน์ของผู้เรียนในสังกัดอาชีวศึกษา จังหวัดพิษณุโลก. วารสารวิชาการและวิจัย มทร.พระนคร สาขามนุษยศาสตร์และสังคมศาสตร์. 6, 1 (ม.ค.-มิ.ย.), 19-33.
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	1.วรรณกร อุ่นวิเศษ และ ก้องเกียรติ มหาอินทร์. (2566). การศึกษาและพัฒนาชุดลำลองสตรีจากผ้าย้อมครามธรรมชาติจังหวัดสกลนคร. ใน: การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15           The 15th  Graduate Research Conference. อุบลราชธานี.  บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566. (น. 516-527).
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	2.อามานี่  ชุมศรี และ ก้องเกียรติ มหาอินทร์. (2566). การออกแบบชุดออกกำลังกายสำหรับสตรีมุสลิม. ใน: การประชุมวิชาการนำเสนอผลงานวิจัย ระดับบัณฑิตศึกษา ครั้งที่ 15 The 15th  Graduate Research Conference. อุบลราชธานี.  บัณฑิตวิทยายลัย มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี, 1 เมษายน 2566. (น. 539-558).
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0.2

	7
	3.วรศักดิ์ ยังอ้น และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคต่อผลิตภัณฑ์ไส้อั่วมังสวิรัติจากกลูเตน      ผสมเห็ดแครงและลูกสำรอง.  ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
	Proceeding
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	4.ธมลวรรณ  สุทธิหิรัญ และ น้อมจิตต์  สุธีบุตร. (2566). การยอมรับของผู้บริโภคจังหวัดสงขลาที่มีต่อผลิตภัณฑ์          ปั้นสิบทอดไส้สาหร่ายผมนาง. ใน: การประชุมวิชาการระดับชาติการวิจัยประยุกต์ ครั้งที่ 5 ประจำปี 2566 (NCAR NBU). กรุงเทพฯ. มหาวิทยาลัยนอร์ทกรุงเทพ วิทยาเขตรังสิต, 24 มีนาคม 2566.
	Proceeding
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	ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
	11.40


	ข้อมูลพื้นฐาน
	จำนวน

	จำนวนรวมของผลงานนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาในระดับปริญญาโทที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่
	28

	---บทความฉบับสมบูรณ์ที่มีการตีพิมพ์ในลักษณะใดลักษณะหนึ่ง (0.10)
	4

	---บทความฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับชาติ (0.20)
	9

	---บทความฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ หรือในวารสารทางวิชาการระดับชาติที่ไม่อยู่ในฐานข้อมูลตามประกาศ ก.พ.อ.หรือระเบียบคณะกรรมการอุดมศึกษาว่าด้วยหลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทางวิชาการว่าด้วยหลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทางวิชาการสำหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ พ.ศ.2556 แต่สถาบันนำเสนอสภาสถาบันอนุมัติและจัทำเป็นประกาศให้ทราบทั่วไปและแจ้ง ก.พ.อ./กกอ. ทราบภายใน 30 วัน  นับแต่วันที่ออกประกาศ (0.40)
	-

	---ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร (0.40)
	-

	---บทความที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มที่ 2 (0.60)
	14

	---บทความที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติ ที่ไม่อยู่ในฐานข้อมูลตามประกาศ ก.พ.อ.หรือระเบียบคณะกรรมการอุดมศึกษาว่าด้วยหลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทางวิชาการว่าด้วยหลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทางวิชาการสำหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ พ.ศ.2556 แต่สถาบันนำเสนอสภาสถาบันอนุมัติและจัทำเป็นประกาศให้ทราบทั่วไปและแจ้ง ก.พ.อ./กกอ. ทราบภายใน 30 วัน  นับแต่วันที่ออกประกาศ (ซึ่งไม่อยู่ใน Beall's list) หรือตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ ที่ปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุ่มที่ 1 (0.80)
	1

	---บทความที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการระดับนานาชาติ ที่ปรากฏอยู่ในฐานข้อมูลระดับนานานชาติตามประกาศ ก.พ.อ.หรือระเบียบคณะกรรมการอุดมศึกษาว่าด้วยหลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทางวิชาการว่าด้วยหลักเกณฑ์การพิจารณาวารสารทางวิชาการสำหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ พ.ศ.2556 (1.00)
	-

	---ผลงานที่ได้รับการจดสิทธิบัตร (1.00)
	-

	---งานสร้างสรรค์ที่มีการเผยแพร่สู่สาธารณะในลักษณะใดลักษณะหนึ่ง หรือผ่านสื่ออิเลคทรอนิกส์ online (0.20)
	-

	---งานสร้างสรรค์ที่ได้รับการเผยแพร่ในระดับสถาบัน (0.40)
	-

	---งานสร้างสรรค์ที่ได้รับการเผยแพร่ในระดับชาติ (0.60)
	-

	---งานสร้างสรรค์ที่ได้รับการเผยแพร่ในระดับความร่วมมือระหว่างประเทศ (0.80)
	-

	---งานสร้างสรรค์ที่ได้รับการเผยแพร่ในระดับภูมิภาคอาเซียน (1.00)
	-

	---งานสร้างสรรค์ที่ได้รับการเผยแพร่ในระดับนานาชาติ (1.00)
	-

	จำนวนผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาโททั้งหมด (ปีการศึกษาที่เป็นวงรอบประเมิน)
	25

	ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานที่ตีพิมพ์หรือเผยแพร่ต่อผู้สำเร็จการศึกษา 
ผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานที่ตีพิมพ์หรือเผยแพร่
ของนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาโท       X 100 

จำนวนผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาโททั้งหมด
แปลงค่าคะแนนร้อยละที่คำนวณได้ เทียบกับคะแนนเต็ม 5 (กำหนดให้คะแนนเต็ม 5 = ร้อยละ 40 ขึ้นไป)
                              ร้อยละ   40        คิดเป็น  5 คะแนน
                              ร้อยละ   45.6   คิดเป็น  (45.60 x 5)/40  = 5

	ผลการประเมินตนเอง (กำหนดให้คะแนนเต็ม 5 = ร้อยละ 40 ขึ้นไป)  : 5 คะแนน


การวิเคราะห์ผลที่ได้
จากผลการสำรวจในปีการศึกษา 2565 พบว่า ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานที่ตีพิมพ์หรือเผยแพร่ต่อผู้สำเร็จการศึกษา เท่ากับร้อยละ 45.6  คิดเป็น 5 คะแนน เมื่อเทียบกับปี 2564 ที่ผ่านมามีผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานที่ตีพิมพ์หรือเผยแพร่  เท่ากับ 38.42 ผลคะแนนประเมิน 4.80 คะแนน ซึ่งจะเห็นว่าปีการศึกษา 2565 มีคะแนนเพิ่มขึ้น ทั้งนี้เพื่อให้คะแนนมากขึ้น และเพื่อยกระดับคุณภาพของงานวิจัยให้สูงขึ้น ควรส่งเสริมให้นักศึกษามีงานตีพิมพ์เผยแพร่ในวารสารที่มีคุณภาพสูงมากขึ้นทั้งในระดับชาติและนานาชาติ
รายการหลักฐานหมวดที่ 3 นักศึกษาและบัณฑิต

	รหัสหลักฐาน
	รายการ

	2.2 - 01
	รายงานข้อมูลผู้สำเร็จการศึกษา ปีการศึกษา 2565

	2.2 - 02
	ผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษาที่มีต่อหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต

	2.2 - 03
	ผลงานของนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาในระดับปริญญาโทที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่ในช่วงปีการศึกษา 2565


1. สรุปข้อมูลรายวิชาที่เปิดสอนในภาค/ปีการศึกษา
ภาคการศึกษาที่ 1 ปีการศึกษา 2565
	รหัส 
	ชื่อวิชา
	
	ระดับคะแนน
	ลงทะ

เบียน
	สอบผ่าน

	
	
	
	A
	B+
	B
	C+
	C
	D+
	D
	F
	S
	U
	
	

	HE4011101  
	ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร์
	คน
	14
	7
	2
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	24
	23

	
	
	%
	58.3
	29.2
	8.3
	 
	 
	 
	 
	4.2
	 
	 
	100
	95.8

	HE4011102 


	เทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมทาง
คหกรรมศาสตร์
	คน
	22
	 
	1
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	24
	23

	
	
	%
	91.7
	 
	4.2
	 
	 
	 
	 
	4.2
	 
	 
	100
	95.8

	HE4011103
	ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
	คน
	21
	2
	 
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	24
	23

	
	
	%
	87.5
	8.3
	 
	 
	 
	 
	 
	4.2
	 
	 
	100
	95.8

	HE4014120
	คหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน
	คน
	20
	1
	2
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	 
	24
	23

	
	
	%
	83.3
	4.2
	8.3
	 
	 
	 
	 
	4.2
	 
	 
	100
	95.8


ภาคการศึกษาที่ 2 ปีการศึกษา 2565
	รหัส 
	ชื่อวิชา
	
	ระดับคะแนน
	ลงทะ
เบียน
	สอบผ่าน

	
	
	
	A
	B+
	B
	C+
	C
	D+
	D
	F
	S
	U
	
	

	HE4011104
	สถิติและการประยุกต์คอมพิวเตอร์เพื่องานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
	คน
	22
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	22
	22

	
	
	%
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	100
	100

	HE4011105
	สัมมนาคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย
	คน
	17
	5
	
	
	
	
	
	
	
	
	22
	22

	
	
	%
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	100
	100

	HE4014101
	การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อโภชนาการ 
	คน
	6
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	6

	
	
	%
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	100
	100

	HE4014118

	การออกแบบเชิงสร้างสรรค์ทางคหกรรมศาสตร์
	คน
	15
	1
	
	
	
	
	
	
	
	
	16
	16

	
	
	%
	94.4
	5.6
	
	
	
	
	
	
	
	
	100
	100

	HE4014121
	การสร้างสรรค์และนำเสนองานคหกรรมศาสตร์
	คน
	19
	1
	1
	
	1
	
	
	
	
	
	22
	22

	
	
	%
	86.4
	4.5
	4.5
	
	4.5
	
	
	
	
	
	100
	100


2. การวิเคราะห์รายวิชาที่มีผลการเรียนไม่ปกติ
	รหัส ชื่อรายวิชา
	ภาคการศึกษา
	ความผิดปกติ
	การตรวจสอบ
	เหตุที่ทำให้ผิดปกติ
	มาตรการแก้ไข

	HE4011101  
	ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร์
	1
	F
	นักศึกษาขาดเรียน
	นักศึกษาไม่ประสงค์ศึกษาต่อด้วยติดภาระงานของครอบครัว แต่ไม่ได้ลาออกจากระบบ 
	ติดต่อให้นักศึกษามาลาออกเพื่อถอนขื่อจากระบบ

	HE4011102 


	เทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมทางคหกรรมศาสตร์
	1
	F
	
	
	

	HE4011103
	ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
	1
	F
	
	
	

	HE4014120
	คหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน
	1
	F
	
	
	


3. รายวิชาที่ไม่ได้เปิดสอนในปีการศึกษา 
                         ไม่มี
	รหัส ชื่อรายวิชา
	ภาคการศึกษา
	สาเหตุที่ไม่เปิดสอน
	มาตรการที่ดำเนินการ

	-
	-
	-
	-

	
	
	
	


4. รายวิชาที่สอนเนื้อหาไม่ครบในปีการศึกษา
                              ไม่มี
	รหัส ชื่อรายวิชา
	ภาคการศึกษา
	หัวข้อที่ขาด
	สาเหตุที่ไม่ได้สอน
	วิธีแก้ไข

	-
	-
	-
	-
	-


5. รายวิชาที่มีการประเมินคุณภาพการสอนในปีที่รายงาน  และแผนการปรับปรุงจากผลการประเมิน
	รหัส ชื่อรายวิชา
	ภาคการศึกษา
	ผลการประเมินโดยนักศึกษา
	แผนการปรับปรุง

	
	
	มี
	ไม่มี
	

	HE4011101  
	ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร์
	1
	(
	
	ปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัย และสอดแทรกผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง

	HE4011102 


	เทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมทาง
คหกรรมศาสตร์
	1
	(
	
	ปรับปรุงกิจกรรมและเนื้อหาให้เหมาะสม และความจำเป็นที่จะนำไปประยุกต์ใช้ในการเรียนวิชาต่อๆ ไป

	HE4011103
	ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
	1
	(
	
	ปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัย และสอดแทรกผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง

	HE4014120
	คหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน
	1
	(
	
	ปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัยและศึกษาดูงานเพิ่มเติม

	HE4011104
	สถิติและการประยุกต์คอมพิวเตอร์เพื่องานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
	2
	(
	
	สอดแทรกผลงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง

	HE4011105
	สัมมนาคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย
	2
	(
	
	ปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัย

	HE4014101
	การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อโภชนาการ 
	2
	(
	
	ปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัยและศึกษาดูงานเพิ่มเติม

	HE4014118

	การออกแบบเชิงสร้างสรรค์ทางคหกรรมศาสตร์
	2
	(
	
	ปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัยและศึกษาดูงานเพิ่มเติม

	HE4014121
	การสร้างสรรค์และนำเสนองานคหกรรมศาสตร์
	2
	(
	
	ปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัยและศึกษาดูงานเพิ่มเติม


ผลการประเมินคุณภาพการสอนโดยภาพรวม
ผลการประเมินคุณภาพการสอนของอาจารย์ในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ โดยนักศึกษาผ่านระบบการประเมินออนไลน์ ปีการศึกษา 2565 การเรียนการสอนออนไลน์  ค่าเฉลี่ยเท่ากับ 4.66 อยู่ในระดับดี  ส่วนผลการประเมินผู้สอน         มีค่าเฉลี่ยคะแนนประเมิน เท่ากับ 4.72 อยู่ในระดับดีมาก และ เมื่อเปรียบเทียบกับปีที่ผ่านมา พบว่าอยู่ในระดับดีมาก เช่นกัน
           ปีการศึกษา 2562 มีค่าเฉลี่ย 4.82  อยู่ในระดับดีมาก
           ปีการศึกษา 2563 มีค่าเฉลี่ย 4.52  อยู่ในระดับดีมาก
ปีการศึกษา 2564 มีค่าเฉลี่ย 4.58  อยู่ในระดับดีมาก

โดยเกณฑ์ระดับความพึงพอใจที่กำหนดไว้คือ 
คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 1.00-2.50 หมายถึง ต้องปรับปรุง
คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 2.51-3.50 หมายถึง พอใช้
คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 3.51-4.50 หมายถึง ดี
คะแนนเฉลี่ยระหว่าง 4.51-5.00 หมายถึง ดีมาก

ทั้งนี้ผลการประเมินคุณภาพการสอนของอาจารย์สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ในปีการศึกษา 2565 ผ่านเกณฑ์ระดับความพึงพอใจ ระดับดี-ดีมาก ทุกคน 
	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	วิชาที่สอนในระดับปริญญาโท
	คะแนนประเมิน (เต็ม 5 คะแนน) 

	
	
	ผู้สอน 
	การเรียนการสอนออนไลน์

	รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
	คหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน
	4.739
	4.678

	ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย
	สัมมนาคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย
	4.708
	4.568

	ดร.น้อมจิตต์ สุธีบุตร
	ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
	4.808
	4.691

	
	การพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ
	4.625
	4.650

	ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม 
	สถิติและการประยุกต์คอมพิวเตอร์เพื่องานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
	4.727
	4.723

	
	เฉลี่ย
	4.720
	4.660


6. ประสิทธิผลของกลยุทธ์การสอน 
	มาตรฐานผลการเรียนรู้
	สรุปข้อคิดเห็นของผู้สอน และข้อมูลป้อนกลับ
จากแหล่งต่าง ๆ
	แนวทางแก้ไขปรับปรุง

	คุณธรรมจริยธรรม
	แต่ละรายวิชามีจุดเน้นด้านคุณธรรม จริยธรรมที่แตกต่างกันในช่วงปีการศึกษา  นักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษามีวัยวุฒิที่สูงขึ้น ต้องมีวุฒิภาวะที่สูงขึ้น   
	ขอให้อาจารย์ผู้สอนสอดแทรกคุณธรรมจริยธรรมตามความเหมาะสม

	ความรู้
	นักศึกษาต้องค้นคว้าเพิ่มเติม แต่อาจมีปัญหาสำหรับบางคนที่ทำงาน ไม่มีเวลามากนัก ควรมีหนังสือตำราที่อาจารย์ใช้สอนในห้อง และควรมีกิจกรรมเสริมนอกห้องเรียน เช่น การศึกษาดูงานให้มากขึ้น
	อาจารย์ทบทวนผลการประเมินรายวิชาของตนเอง และปรับปรุง


	ทักษะทางปัญญา
	กิจกรรมส่งเสริมทักษะทางปัญญา บางกิจกรรมจัดในห้องเรียน ซึ่งเป็นผลดีต่อการเรียนรู้  
	อาจารย์ทบทวนผลการประเมินรายวิชาของตนเอง และปรับปรุง

	ทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ
	การเรียนรู้ทักษะโดยการมอบหมายงานกลุ่ม ช่วยให้เกิดความสัมพันธ์ที่ดี แต่ด้วยเป็นนักศึกษาภาคสมทบ อาจมีปัญหาเรื่องเวลาว่างในการทำกิจกรรมไม่ตรงกัน 
	จัดกลุ่มกิจกรรมตามความเหมาะสม


	ทักษะการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ
	ควรมีการพัฒนาการสอนที่มีการการวิเคราะห์เชิงตัวเลขมากขึ้น และให้นักศึกษาทุกคนได้พัฒนาการใช้สื่อออนไลน์ต่างๆ ในการเรียนการสอน การค้นคว้าวิจัย ให้มากขึ้น
	จัดกลุ่มกิจกรรมเพื่อพัฒนาการเรียนการสอนตามความเหมาะสม


7. การปฐมนิเทศอาจารย์ใหม่
การปฐมนิเทศเพื่อชี้แจงหลักสูตร มี (
ไม่มี (
จำนวนอาจารย์ใหม่ …………คน……. จำนวนอาจารย์ที่เข้าร่วมปฐมนิเทศ ………คน……
8. กิจกรรมการพัฒนาวิชาชีพของอาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน
	กิจกรรมที่จัดหรือเข้าร่วม
	จำนวนที่เข้าร่วม
	สรุปข้อคิดเห็น และประโยชน์ที่ผู้เข้าร่วมกิจกรรมได้รับ

	
	อาจารย์
	บุคลากรสายสนับสนุน
	

	1. เข้าร่วมสัมมนาวิชาการทางคหกรรมศาสตร์ ประจำปี 2565 วันที่ 17 ธันวาคม 2565 จัดโดยสมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่งประเทศไทยฯ ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
	รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม
ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร

	1.นส.ทิพวรรณ คุมมินทร์
2.นส.ดุสิตา อิสระภัคดี
	พัฒนาวิชาการและความร่วมมือด้านคหกรรมศาสตร์ระหว่างหน่วยงานในเครือข่ายวิชาชีพ

	2. อบรมโครงการเสริมสร้างศักยภาพบุคลากรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เรื่อง “การสร้างทีมงานมืออาชีพ” วันที่ 16 มีนาคม 2566 โดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
	-
	1.นส.ทิพวรรณ คุมมินทร์
2.นส.ดุสิตา อิสรภัคดี
	พัฒนาศักยภาพการทำงานเป็นทีมในองค์กร เพื่อเพิ่มประสิทธิภาพในการทำงาน 


	3. ร่วมโครงการการพัฒนานักวิจัยรุ่นใหม่ สู่นักวิจัยมืออาชีพ วันที่ 16 –17 มีนาคม 2566 ณ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  
	รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม
ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	-
	ต่อยอดองค์ความรู้ในการทำวิจัยอย่างมืออาชีพ 

	4. จัดโครงการศึกษาดูงานด้านเทคโนโลยี   คหกรรมศาสตร์ ระดับปริญญาโท 
     ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยใน   การตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ วันที่ 18 มีนาคม 2566 
	รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม

	1.นส.ทิพวรรณ คุมมินทร์
2.นส.ดุสิตา อิสรภัคดี
	ต่อยอดองค์ความรู้ในการทำวิจัยและการใช้สารสนเทศช่วยในการทำวิจัยอย่างถูกต้อง

	    ระยะที่ 2 การศึกษาดูงานด้านคหกรรมศาสตร์ ณ ประเทศญี่ปุ่น วันที่ 23-27 มีนาคม 2566
	รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	-
	พัฒนาแนวคิดด้านวิชาการและวิชาชีพจากงานด้าน
คหกรรมศาสตร์นานาชาติ

	5 เข้าอบรมหลักสูตรการสุขาภิบาลอาหาร สำหรับผู้สัมผัสอาหาร วันที่ 2 พค. 2566 จัดโดยสถาบันปัญญาภิวัฒน์
	ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	-
	พัฒนาและทวนสอบความรู้สำหรับการสอนและการบริการวิชาการ 

	6. อบรม โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่ สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ วันที่ 5-6 พค 2566  จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
	รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
ผศ.ดร.ธนภพ โสตรโยม
ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อาริโย 
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	1.นส.ทิพวรรณ คุมมินทร์
2.นส.ดุสิตา อิสรภัคดี
	เพิ่มเติมองค์ความรู้ การใช้เทคโนโลยีช่วยในการทำผลงาน และเสริมสร้างความเข้มแข็ง นำไปสู่การทำผลงานวิชาการอย่างถูกต้อง

	7. อบรมหลักสูตรผ่านการอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำและชนิดปรับกรด(หลักสุตรรวม) วันที่ 24-28 เมษษยน 2566 จัดโดย อย.และสถาบันอาหาร 
	ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	
	พัฒนาและทวนสอบความรู้สำหรับการสอน การวิจัยและการบริการวิชาการ


9. รายงานผลการดำเนินงาน คุณภาพหลักสูตรการเรียนการสอนและการประเมินผล
	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน

	สาระของรายวิชาในหลักสูตร
(ตัวบ่งชี้ 5.1) (ปัจจัยนำเข้า)
	1) หลักคิดในการออกแบบหลักสูตร ข้อมูลที่ใช้ในการพัฒนาหรือปรับปรุงหลักสูตรและวัตถุประสงค์ของหลักสูตร  
หลักคิด จากการเปลี่ยนแปลงด้านต่างๆ ที่รวดเร็วขึ้น มีความก้าวหน้าทางเทคโนโลยีอย่างก้าวกระโดด และพัฒนาไปสู่การเป็นอุตสาหกรรม 4.0 และสังคมดิจิทัล ส่งผลให้เกิดการเปลี่ยนแปลงพฤติกรรมผู้บริโภค การผลิต และการบริการอย่างรวดเร็วและหลากหลาย การจัดทำหลักสูตรฉบับปรับปรุง พ.ศ.2565 เพื่อสร้างมหาบัณฑิตให้มีความรู้ ความสามารถทางวิชาการในอาชีพที่สอดคล้องกับแผนยุทธศาสตร์ของมหาวิทยาลัย และส่งเสริมให้เกิดการสร้างสรรค์นวัตกรรมจากงานวิจัยและภูมิปัญญาท้องถิ่นทางสังคมและวัฒนธรรม เพื่อนำไปสู่การใช้ประโยชน์ รวมถึงการเป็นมหาบัณฑิตที่ดี มีคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึก คำนึงถึงส่วนรวม มีความสามารถในการวิเคราะห์และแก้ไขปัญหา มีความเป็นผู้นำ เพื่อรองรับการเป็นเศรษฐกิจฐานความรู้สร้างสรรค์และดิจิทัล  ได้เริ่มใช้สำหรับการเรียนการสอน ตั้งแต่ปี 2565 โดยหลักคิดได้ดำเนินการให้สอดคล้องกับแผนพัฒนาเศรฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 12 (พ.ศ. 2560-2564) และฉบับที่ 13 (พ.ศ. 2566-2570) และกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ พ.ศ. 2552 เพื่อให้รายวิชาต่าง ๆ ในหลักสูตรมีเนื้อหาด้านการบริหารจัดการและด้านเทคโนโลยีที่มีการเปลี่ยนแปลง มีความทันสมัยมากขึ้น รองรับและสอดคล้องกับนโยบายประเทศในยุคอุตสาหกรรม 4.0 ด้านอุตสาหกรรมเส้นโค้งเอส (S-Curve) และเส้นโค้งเอสใหม่ (new S-Curve) โดยมุ่งมั่นให้การผลิตและพัฒนากำลังคนในระดับปริญญาโท สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์มีประสิทธิภาพในการดำเนินการยิ่งขึ้น  
  ผลการดำเนินงาน
           ในปีการศึกษา 2565 ได้ใช้หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรปรับปรุงปี พ.ศ. 2565) หลังจากหลักสูตรได้ผ่านกระบวนการใช้จริงแล้ว ได้เก็บรวมรวมข้อมูลจากอาจารย์ผู้สอนและจากการสอบถามนักศึกษาเพื่อเป็นแนวทางในการพัฒนาหลักสูตรให้ทันสมัยและมีความมั่นคงทางวิชาการซึ่งจะได้ดำเนินการต่อไป 
- จากการสอบถามนักศึกษาและอาจารย์ผู้สอนเกี่ยวกับเนื้อหารายวิชาระเบียบวิธีวิจัยและเทคโนโลยีสารสนเทศฯ ที่มีการเก็บข้อมูลแบบสอบถามการวิจัย และส่งบทความวิจัยในระบบของ Thaijo ด้วยนักศึกษาบางส่วนยังไม่เข้าใจในระเบียบวิธีการวิจัยและการทำแบบสอบถาม ดังนั้น เพื่อให้นักศึกษาเข้าใจกระบวนการตั้งแต่เริ่มต้นจนถึงการเผยแพร่อย่างเป็นขั้นตอน จึงปรับเนื้อหาโดยจะบูรณาการการสอนกันระหว่างวิชาโดยผู้สอนทั้ง 2 วิชา จะดูแลเนื้อหาและกระบวนการเก็บข้อมูลให้นักศึกษาสามารถทำวิจัยกรณีศึกษานี้ได้อย่างถูกต้องตามหลักการทางวิชาการและใช้เทคโนโลยีสานสนเทศช่วยในการทำวิจัยอย่างเป็นขั้นตอนมากขึ้น 
- จากการสอบถามนักศึกษาในรายวิชาคหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน เพื่อให้นักศึกษามีพื้นฐานด้านคหกรรมศาสตร์พร้อมสำหรับการนำไปใช้ จึงปรับให้รายวิชานี้เป็นรายวิชาเลือกที่จัดการเรียนการสอนในภาคเรียนที่ 2 แทนการเรียนในภาคเรียนที่ 1 
2) การปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัยตามความก้าวหน้าในศาสตร์สาขาวิชานั้นๆ
ในปีการศึกษา 2565 คณะกรรมการประจำหลักสูตรฯ พิจารณาข้อมูลการปรับปรุงให้ทันสมัยและมอบหมายให้ผู้รับผิดชอบรายวิชาสอนปรับเนื้อหารายวิชาใน มคอ. 3  เสนอแนวทางปรับปรุงรายวิชาให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทราบ ตามรายงานข้อเสนอแนะรายวิชาในมคอ. 5 เพื่อให้ผู้เรียนได้รับความรู้อย่างมีประสิทธิภาพ  การดำเนินการในปีการศึกษา 2565 ดังนี้
1. สาขาวิชาฯ ประชุมเพื่อรวบรวมข้อมูลจากการใช้หลักสูตรในการเรียนการสอนมาแล้ว 1 ปี
2. สาขาวิชาฯ มอบหมายให้ผู้รับผิดชอบรายวิชาปรับปรุงรายวิชาให้ทันสมัย
3. ผู้รับผิดชอบรายวิชา ดำเนินการปรับปรุงเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัยอย่างเหมาะสม 
4. สรุปผลการปรับปรุงหลักสูตรและเนื้อหาสาระในรายวิชา
ผลการดำเนินงาน
     ปี 2565  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้รวบรวมข้อมูลจากการใช้หลักสูตรในการเรียนการสอนมาแล้ว 1 ปี ที่ เพื่อใช้ในการปรับปรุงเนื้อหารายวิชา และปรับปรุงหลักสูตรในรอบถัดไป จากการพิจารณารายงานในมคอ.3  มคอ.5 และการทวนสอบผลการเรียนรู้ของนักศึกษา พบว่าแต่ะรายวิชามีการปรับเนื้อหาสาระ และสอดแทรกการใช้เทคโนโลยีนวัตกรรม ดังนี้ 
1. รายวิชาทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร์ อาจารย์เป็นทีมผู้สอนครบทุกศาสตร์ของคหกรรม เพื่อให้นักศึกษาได้รับความรู้ด้านคหกรรมศาสตร์ที่ครอบคลุมครบถ้วนและหลากหลาย 
2. รายวิชาเทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมทางคหกรรมศาสตร์ อาจารย์ผู้สอนเพิ่มเติมเนื้อหาสาระรายวิชาที่มีการใช้สื่อออนไลน์ในการจัดทำและรวบรวมแบบสอบถาม และมีการเขียนเป็นบทความวิจัยและนำไปตีพิมพ์เผยแพร่ในวารสารทางวิชาการทั้งที่อยู่และไม่อยู่ในฐานข้อมูล
3. รายวิชาสัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย  รูปแบบการเรียนเป็นการจัดสัมมนาในชั้นเรียน โดยให้นักศึกษาค้นคว้าข้อมูลและนำเสนอประเด็นปัญหาหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่ตนเองสนใจ เพื่อเตรียมพร้อมสำหรับการสอบโครงร่างวิทยานิพนธ์ในภาคการคึกษาถัดไปได้อย่างรวดเร็ว 
4. รายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโชนาการ  ให้นักศึกษานำเสนอกรณีศึกษาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร ทำให้นักศึกษาได้มีทักษะประสบการณ์เข้าใจระเบียบวิธีวิจัยเชิงทดลองมากขึ้น และเน้นเนื้อหาด้านโภชนาการของผู้สูงอายุให้เหมาะสมกับสังคมปัจจุบัน  
5. รายวิชาการออกแบบเชิงสร้างสรรค์ทางคหกรรมศาสตร์ ให้นักศึกษาออกแบบชิ้นงานเชิงสร้างสรรค์ การถ่ายภาพนำเสนอชิ้นงาน โดยวิทยากรพิเศษ 
6. รายวิชาคหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน  จัดให้มีการบูรณาการศาสตร์           คหกรรมกับชุมชน ภูมิปัญญาท้องถิ่น นำเสนอผลงานในลักษณะของภาพอินโฟกราฟิกและ คลิบวิดีโอซึ่งทำให้นัศึกษาได้สืบค้นข้อมูล เก็บข้อมูลในลักษณะงานวิจัยเชิงคุณภาพ และมีการนำเสนองานรูปแบบที่น่าสนใจ ใน Youtube

7. รายวิชาการสร้างสรรค์และนำเสนองานคหกรรมศาสตร์ จัดให้ศึกษาได้มีการนำเสนองานด้าน คหกรรมศาสตร์ทั้งในรูปแบบที่เป็นเชิงวิชาการและงานสร้างสรรค์ที่น่าสในใจ 
8. การทำวิทยานิพนธ์ ให้นักศึกษาเลือกศึกษาหัวข้อ ประเด็นปัญหาที่มีความเกี่ยวข้องกับการเปลี่ยนแปลงด้านคหกรรมศาสตร์ นวัตกรรมใหม่ๆ หัวข้อวิทยานิพนธ์ของนักศึกษาต้องตอบสนองต่อนโยบายและยุทธศาสตร์การวิจัยของชาติ  และกรอบงานวิจัยตามแผนยุทธศาสตร์งานวิจัยของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร และหัวข้อต้องน่าสนใจ ทันต่อเหตุการณ์ เช่น  ประเด็นเกี่ยวข้องกับโปรตีนจากพืช (Plant base) ประเด็นเกี่ยวกับชีวิตวิถีใหม่หลัง Covid-19 ที่มีนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2564 นำเสนอหัวข้อ และผ่านการสอบวิทยานิพนธ์และสำเร็จการศึกษาในปีการศึกษา 2565   
        การพัฒนาปรับปรุงกระบวนการ
        จากผลการดำเนินงานที่หลักสูตรฯ ได้มีการมอบหมายให้อาจารย์ผู้สอนมีการปรับเปลี่ยนเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัย เพื่อก้าวทันการเปลี่ยนแปลง ตรงตามความต้องการของนักศึกษา และหน่วยงานในวงวิชาการ วิชาชีพ และสามารถนำมาพิจารณา ทบทวน และวางแผนการปรับปรุงหลักสูตรได้ทุกภาคการศึกษา  จากการประเมินกระบวนการที่ได้ผลที่ดีหลักสูตรจึงคงให้มีขั้นตอนสำหรับการปรับปรุงเนื้อหาสาระรายวิชาโดยอาจารย์ผู้สอนในหลักสูตร  เพื่อให้เนื้อหารายวิชาทันสมัยตลอดเวลา สอดคล้องกับการเปลี่ยนแปลงและการนำไปใช้ประโยชน์
    ทั้งนี้ภายหลังจากการเรียนการสอน โดยใช้หลักสูตรปรับปรุง ปีพ.ศ.2565 แล้ว 1 ปีการศึกษา คณะกรรมการบริหารหลักสูตรได้รวบรวมความคิดเห็นเพื่อปรับปรุงเนื้อหาสาระในแต่ละรายวิชาและบูรณาการระหว่างรายวิชาอย่างเหมาะสมเพื่อให้พร้อมสำหรับปีการศึกษา 2566 ต่อไป
โดยวางแผนการไว้สำหรับปีการศึกษา 2566 ดังนี้ 
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร มอบหมายให้อาจารย์ผู้สอน/ผู้รับผิดชอบรายวิชาปรับปรุงเนื้อหาสาระรายวิชาในมคอ. 3 ให้ทันสมัย
2. อาจารย์ผู้สอน/ผู้รับผิดชอบรายวิชา สอนตามเนื้อหารายวิชาให้ทันสมัยและเหมาะสม 
3. อาจารย์ผู้สอน/ผู้รับผิดชอบรายวิชา รายงานผลการสอนในแบบประเมินรานวิชา มคอ.5 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ประชุมเพื่อพิจารณาและรวบรวมข้อมูลจากมคอ.5 ของแต่ละรายวิชา เพื่อพิจารณาการปรับปรุงเนื้อหารายวิชาในหลักสูตรให้มีความทันสมัย
5. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร สรุปผลการปรับปรุงหลักสูตรและเนื้อหาสาระในรายวิชา 
ในรายงานประเมินผลการดำเนินงานของหลักสูตร มคอ.7 ประจำปีการศึกษา 
6. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ประชุมหารือถึงการปรับปรุงเนื้อหาสาระรายวิชาในหลักสูตรให้เป็นประโยชน์กับนักศึกษา ให้มีความทันสมัยและสอดคล้องกับความก้าวหน้าทางวิทยาการที่เปลี่ยนแปลง และมีการหารือกับอาจารย์ผู้สอนในแต่ละรายวิชา เพื่อจัดทำแนวทางในการวางแผนการสอนในปีการศึกษาต่อไป

	ผลการประเมินตนเอง  :  ..3.. คะแนน
        ปีการศึกษา 2565 เป็นการเรียนการสอนโดยใช้หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ หลักสูตรปรับปรุงปี พ.ศ. 2565 ซึ่งใช้เป็นปีการศึกษาแรก 

	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน

	การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน
(ตัวบ่งชี้ 5.2)
(กระบวนการ)
	1) การกำหนดผู้สอน 

        แผนการดำเนินงาน

        หลักสูตรมีระบบกลไกในการวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอนในปีการศึกษา 2565  ดังนี้
1. สาขาวิชาฯ จัดทำแผนการเรียนประจำภาคเรียน
2. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรพิจารณาผู้สอนที่มีความถนัดและเชี่ยวชาญในแต่ละรายวิชา โดยให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานการศึกษา ปี พ.ศ.2558 กำหนดคุณวุฒิของผู้สอน ดังนี้
-  เป็นอาจารย์ประจำหรืออาจารย์พิเศษ คุณวุฒิไม่ต่ำกว่าปริญญาโทหรือเทียบเท่า หรือมีประสบการณ์สอนไม่น้อยกว่า 5 ปี  มีงานวิจัย ที่มิใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพื่อรับปริญญา หรือ เป็นผู้ดำรงตำแหน่งทางวิชาการไม่ต่ำกว่าผู้ช่วยศาสตราจารย์ในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ หรือสาขาที่เกี่ยวข้องกับรายวิชา และมีประสบการสอนไม่น้อยกว่า 5 ปี
-  กรณีอาจารย์ผู้สอนเป็นอาจารย์พิเศษจากภายนอกต้องมีอาจารย์ประจำเป็นอาจารย์รับผิดชอบรายวิชาและทำหน้าที่อาจารย์ผู้สอนด้วยร้อยละ 50 เพื่อให้สะดวกในการติดตาม และประเมินผลการเรียนการสอน
3. สาขาวิชาฯ จัดทำบันทึกข้อความเชิญอาจารย์ผู้สอน 
-  กรณีอาจารย์ประจำภายในมหาวิทยาลัย (ผู้สอนต่างสาขาหรือต่างคณะ)  จัดทำบันทึกข้อความขอความอนุเคราะห์ อาจารย์ผู้สอนจากสาขาวิชาหรือคณะที่เกี่ยวข้อง 
-  กรณีรายวิชาที่ต้องมีอาจารย์พิเศษที่มีความเชี่ยวชาญเฉพาะทาง และมีประสบการณ์ตรงกับเนื้อหาสาระรายวิชาให้ทำบันทึกข้อความขอความเชิญอาจารย์พิเศษเป็นผู้สอนร่วมกับอาจารย์ประจำ 
4. สาขาวิชาฯ จัดทำแบบจัดอาจารย์ผู้สอนประจำภาคเรียน พิจารณาจำนวนรายวิชา (อาจารย์ 1 ท่าน สอนไม่เกิน 3 วิชา) และจัดทำตารางสอนของอาจารย์ผู้สอนแต่ละรายแจ้งไปยังสาขาวิชาต้นสังกัดของอาจารย์ผู้สอนด้วย
5.  สาขาวิชาส่งแบบจัดอาจารย์ผู้สอนและตารางสอนไปยังฝ่ายวิชาการเพื่อบันทึกข้อมูลในระบบ

ผลการดำเนินงาน
1. ปีการศึกษา 2565  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณาแผนการเรียนของนักศึกษา                   ตามเล่ม มคอ.2 และจัดทำแผนการเรียนส่งฝ่ายวิชาการและวิจัย 
2. หลักสูตร พิจารณาผู้สอนโดยในปีการศึกษา 2565  การพิจารณาผู้สอนแต่ละรายวิชา ให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานการศึกษา ปี พ.ศ.2558 นั้น ซึ่งคุณวุฒิของอาจารย์ประจำของคณะมีสูงขึ้น ดังนั้นในปีการศึกษา 2565 จึงมีอาจารย์ผู้สอนรับผิดชอบรายวิชาที่เป็นอาจารย์ประจำมากกว่าอาจารย์พิเศษ  ดังนี้ 
ภาคการเรียนที่ 1 ปีการศึกษา 2565
สาขาวิชาขออนุมัติอาจารย์ประจำจำนวน 9 ราย ขออนุมัติอาจารย์พิเศษ จำนวน 1 ราย
รหัสวิชา
ชื่อวิชา
อาจารย์ผู้สอน
อาจารย์ประจำ
อาจารย์พิเศษ
HE4011101

ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร์
ผศ.ดร.ธนพรรณ บุณยรัตกลิน
ผศ.กฤตพร ชูเส้ง
อ.ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล

ผศ.ดร.วไลภรณ์  สุทธา
(
(
(
(
HE4011102

เทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมทางคหกรรมศาสตร์
ผศ.ดร.ฉันทนา  ปาปัดถา
(
HE4011103

ระเบียบวิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
ผศ.ดร. ทักษิณา เครือหงส์
(
(
HE4014120
คหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน
รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ
รศ.ดร.จอมขวัญ สุวรรณรักษ์
ผศ.ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์
(
(
(
 ภาคการศึกษาที่ 2 ปีการศึกษา 2565
สาขาวิชาขออนุมัติอาจารย์ประจำ จำนวน 9  ราย ขออนนุมัติอาจารย์พิเศษ จำนวน 2 ราย
รหัสวิชา
ชื่อวิชา
อาจารย์ผู้สอน
อาจารย์ประจำ
อาจารย์พิเศษ
HE4011105

สัมมนาคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย
ผศ.ดร.ชญาภัทร์  กี่อาริโย

(
HE4011104
สถิติและการประยุกต์คอมพิวเตอร์เพื่องานวิจัยทางคหกรรมศาสตร์
ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
ผศ.ดร. ทักษิณา เครือหงส์

(
(
HE4015102

การพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ
ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง

(
(
HE4017105

การออกแบบเชิงสร้างสรรค์
ทางคหกรรมศาสตร์
ดร.สุชีรา ผ่องใส
ดร.สุวดี  ประดับ
(
(
HE4014121

การสร้างสรรค์และนำเสนองาน
คหกรรมศาสตร์

ผศ.ดร.ณนนท์ แดงสังวาลย์
ผศ.ดร.ศุภัคษร  มาแสวง
รศ.อภิญญา มานะโรจน์
ผศ.ดร.ภูธฤทธิ์ วิทยาพัฒนานุรักษ์

(
(
(
(
3. สาขาวิชาฯ จัดทำบันทึกข้อความเชิญอาจารย์ผู้สอน 
       หลักสูตรได้จัดทำแผนการเรียนประจำภาคเรียน และพิจารณาผู้สอนแต่ละรายวิชา พบว่าสามารถจัดอาจารย์ผู้สอนได้ตามเกณฑ์มาตรฐานการศึกษา ปี พ.ศ.2558 กรณีผู้สอนต่างสาขา หรือต่างคณะ  สาขาวิชาได้จัดทำบันทึกข้อความขอความอนุเคราะห์ อาจารย์ผู้สอนจากคณะที่เกี่ยวข้องได้แก่   ผศ.ดร.ฉันทนา  ปาปัดถา จากคณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน  
     ทั้งนี้บางรายวิชายังคงต้องมีอาจารย์พิเศษจากภายนอกมหาวิทยาลัยที่มีความเชี่ยวชาญเฉพาะทาง และมีประสบการณ์ตรงกับเนื้อหาสาระรายวิชานั้น ๆ มาเป็นผู้สอนร่วมกับอาจารย์ประจำด้วย ได้แก่  
· วิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ เชิญผศ.ดร.ชนิดา ปโชติการ นายกสมาคมนักกำหนดอาหาร บรรยายพิเศษเกี่ยวกับสถานการณ์โภชนาการในปัจจุบัน อาหารแต่ละช่วงวัย และโรคที่เกิดจากกกรับประทานอหาร อ.เกศรินทร์ เพ็ชรรัตน์ อาจารย์ประจำของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ซึ่งกำลังศึกษาต่อระดับปริญญาเอก สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์ ม.เกษตรศาสตร์ มานำเสนอกรณีศึกษาเกี่ยวกับการวางแผนการทดลองแบบใหม่
- วิชาการออกแบบเชิงสร้างสรรค์เชิญ อ.พิมพ์จุฑา พิกุลทอง คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และการออกแบบ บรรยายหัวข้อการใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์กราฟฟิกเพื่อการออกแบบ เชิญ         พญ.บุษยา เตชะเสนกรรมการผู้จัดการ บริษัท อาร์ตแอนด์เทคโนโลยี(ประเทศไทย) จำกัด ภายใต้แบรนด์สินค้า PINN SHOP บรรยายหัวข้อทิศทางการออกแบบสร้างสรรค์ในงานคหกรรมศาสตร์ เชิญ อาจารย์กิตติ ยอดอ่อน สอนเทคนิคการเรียนรู้เครื่องหอมไทยจากอดีตสู่รูปแบบการสร้างสรรค์ 
- วิชาการสร้างสรรค์และนำเสนองานคหกรรมศาสตร์ ได้เชิญนักออกแบบประชาสัมพันธ์ ผู้กำกับภาพยนต์ และอาจารย์ฉลาด ละออเหล่า มาสอนเทคนิคการถ่ายภาพในการนำเสนอผลงานอาหารอย่างสร้างสรรค์
- วิชาคหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน เชิญอาจารย์ขาบ สุทธิพงษ์ สุริยะ เจ้าของ KARB STUDIO " Food Stylist และผู้ก่อตั้งพิพิธภัณฑ์ชุมชน จ.บึงกาฬ ให้ความรู้และแนวคิดในการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน 
ซึ่งวิทยากรเหล่านี้มีคุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญ ประสบการณ์เฉพาะทาง แต่ไม่ได้มีผลงานวิจัยหรือตำแหน่งทางวิชาการ ดังนั้นสาขาวิชาจึงขอให้ทางอาจารย์ประจำผู้รับผิดขอบรายวิชาส่งประวัติหรือผลงานของวิทยากรพิเศษมาให้กับหลักสูตรเพื่อพิจารณาความเหมาะสมของวิทยากรพิเศษด้วย 
4 สาขาวิชาได้จัดทำแบบจัดอาจารย์ผู้สอนประจำภาคเรียน และพิจารณาจำนวนรายวิชา (อาจารย์ 1 ท่าน สอนไม่เกิน 3 วิชา) ซึ่งปีการศึกษา 2565 ไม่มีอาจารย์ผู้สอนที่สอนเกิน 3 รายวิชา/ภาคการศึกษา และสาขาวิชา ฯ แจ้งให้สาขาวิชาต้นสังกัดของอาจารย์ผู้สอนแต่ละรายทราบภาระการสอนและตารางสอนเพื่อหลีกเลี่ยงการจัดตารางสอนระดับปริญญาตรีของอาจารย์ท่านนั้นในวันเสาร์อาทิตย์ที่เวลาซ้ำซ้อนกับการสอนระดับปริญญาโทและปริญญาเอก  
5. สาขาวิชาได้ดำเนินการส่งแบบจัดผู้สอนและตารางสอนไปยังฝ่ายวิชาการและวิจัย                   เพื่อดำเนินการต่อไป  
        การประเมินผลการดำเนินการ 
        จากการทวนสอบระบบกลไก พบว่าการดำเนินการเกี่ยวกับการทำบันทึกเชิญอาจารย์ผู้สอน ในการเชิญวิทยากรพิเศษเพิ่มเติมจากชื่อผู้สอนเดิม ทำให้สามารถตรวจสอบความเหมาะสมของวิทยากรพิเศษได้ และสามารถเก็บเป็นประวัติวิทยากรพิเศษที่มีประสบการณ์ความเชี่ยวชาญในโอกาสต่อไปได้  ซึ่งเป็นการปฏิบัติที่ดี 
อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จึงให้กำหนดเป็นขั้นตอนกระบวนการที่จะดำเนินงานในปีการศึกษา 2566 ต่อไป 
1. หลักสูตรฯ จัดทำแผนการเรียนประจำภาคเรียน
2. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรพิจารณาผู้สอนที่มีความถนัดและเชี่ยวชาญเป็นผู้สอนในแต่ละรายวิชา โดยให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานการศึกษา ปี พ.ศ.2558 กำหนดคุณวุฒิของผู้สอน ดังนี้
-  เป็นอาจารย์ประจำหรืออาจารย์พิเศษ คุณวุฒิไม่ต่ำกว่าปริญญาโทหรือเทียบเท่า หรือมีประสบการณ์สอนไม่น้อยกว่า 5 ปี  มีงานวิจัย ที่มิใช่ส่วนหนึ่งของการศึกษาเพื่อรับปริญญา หรือ เป็นผู้ดำรงตำแหน่งทางวิชาการไม่ต่ำกว่าผู้ช่วยศาสตราจารย์ในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์หรือสาขาที่เกี่ยวข้องกับรายวิชาที่สอน และมีประสบการสอนไม่น้อยกว่า 5 ปี
-  กรณีอาจารย์ผู้สอนเป็นอาจารย์พิเศษจากภายนอกต้องมีอาจารย์ประจำเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาและทำหน้าที่อาจารย์ผู้สอนด้วยร้อยละ 50 เพื่อให้สะดวกในการติดตาม และประเมินผลการเรียนการสอน
3. สาขาวิชาฯ จัดทำบันทึกข้อความเชิญอาจารย์ผู้สอน 
-  กรณีอาจารย์ประจำภายในมหาวิทยาลัย (ผู้สอนต่างสาขาหรือต่างคณะ)  จัดทำบันทึกข้อความขอความอนุเคราะห์ อาจารย์ผู้สอนจากสาขาวิชาหรือคณะที่เกี่ยวข้อง 
-  กรณีรายวิชาที่ต้องมีอาจารย์ผู้สอนเป็นอาจารย์พิเศษจากภายนอกมหาวิทยาลัย ที่มีความเชี่ยวชาญเฉพาะทาง และมีประสบการณ์ตรงกับเนื้อหาสาระรายวิชาให้ทำบันทึกข้อความขอความเชิญอาจารย์พิเศษเป็นผู้สอนร่วมกับอาจารย์ประจำ 
-  กรณีอาจารย์ผู้สอนเชิญวิทยากรพิเศษในรายวิชา อาจารย์ผู้สอนต้องส่งประวัติหรือผลงานของวิทยากรแนบประกอบการจัดทำบันทึกข้อความเชิญวิทยากรด้วย เพื่อให้คณะกรรมการบริหารหลักสูตรพิจารณาความเหมาะสม 
4. สาขาวิชาฯ จัดทำแบบจัดอาจารย์ผู้สอนประจำภาคเรียน พิจารณาจำนวนรายวิชา (อาจารย์ 1 ท่าน สอนไม่เกิน 3 วิชา) และจัดทำตารางสอนของอาจารย์ผู้สอนแต่ละรายแจ้งไปยังสาขาวิชาต้นสังกัดของอาจารย์ผู้สอนด้วย
5.  สาขาวิชาส่งแบบจัดอาจารย์ผู้สอนและตารางสอนไปยังฝ่ายวิชาการและวิจัย
2) การกำกับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดทำ มคอ. 3 และการจัดการเรียนการสอน
           2.1 ) ขั้นตอนการดำเนินงานการกำกับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดทำ มคอ. 3
 ในภาคการศึกษา ปี 2565  มีขั้นตอนการดำเนินการดังนี้ 
1. ฝ่ายวิชาการ แจ้งปฏิทินกำหนดการจัดส่ง มคอ. 3 ไปยังหัวหน้าสาขาวิชาฯ 
2. หัวหน้าสาขาฯ แจ้งกำหนดการให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจำทราบ และจัดส่ง มคอ. 3 ในระบบบริการการศึกษาของมหาวิทยาลัย ก่อนวันครบกำหนดส่งในระบบ  เพื่อให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ตรวจสอบความถูกต้อง
3. หัวหน้าสาขาฯ แจ้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณาอนุมัติ มคอ. 3 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณาอนุมัติ มคอ.3  
        ผลการดำเนินการ
1. ฝ่ายวิชาการ ได้แจ้งปฏิทินกำหนดการจัดส่ง มคอ. 3 ไปยังหัวหน้าสาขาวิชาฯ ตามกำหนด
2. หัวหน้าสาขาฯ แจ้งกำหนดการส่งมคอ.3 ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาทราบ 
3. หัวหน้าสาขาฯ แจ้งอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณาอนุมัติ มคอ. 3  
      บางรายวิชาอาจารยฺผู้รับผิดชอบรายวิชา อาจจะลืมวันกำหนดส่ง จึงต้องมีการกำกับโดยมอบหมายเจ้าหน้าที่บัณฑิตศึกษาของสาขาวิชาแจ้งเตือนอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาก่อนถึงวันสุดท้ายของการส่งด้วยเพื่อให้ดำเนินการจัดส่ง มคอ. 3 และ แจ้งเตือนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร พิจารณาอนุมัติ มคอ. 3 ให้ทันตามกำหนดเวลา 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณาอนุมัติ มคอ.3 โดย สาขาวิชาตรวจสอบข้อมูล มคอ. 3 ในระบบที่ส่งครบและผ่านการอนุมัติครบทุกรายวิชาตามกำหนดของสำนักวิชาการและงานทะเบียน  
การประเมินผลการดำเนินงาน 
           ในปีการศึกษา 2565 การพิจารณาผู้สอนแต่ละรายวิชายังคงให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา ปี พ.ศ.2558 โดยอาจารย์ผู้สอนต้องเป็นอาจารย์ประจำ  ถ้าเป็นอาจารย์พิเศษจากภายนอกต้องมีอาจารย์ประจำรับผิดชอบด้วยร้อยละ 50  ส่งผลให้การกำกับติดตาม มคอ.3 ได้ตามกำหนดเวลาครบสมบูรณ์ได้สะดวกและรวดเร็วขึ้น 
       ในปีการศึกษา 2565 มีการปรับปรุงขั้นตอนการให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณามคอ. 3 สามารถแจ้งข้อเสนอแนะไปยังผู้สอนเพื่อปรับแก้ไขมคอ. 3 ในระบบได้ ก่อนการอนุมัติส่ง มคอ.3 ที่สมบูรณ์ในระบบ
    -  กรณีมีข้อเสนอแนะที่ควรปรับปรุงแก้ไข ให้แจ้งข้อเสนอแนะในระบบฯ และส่งคืน มคอ. 3 กลับเพื่อให้อาจารย์ผู้สอนปรับแก้ไขตามข้อเสนอแนะก่อนส่งในระบบอีกครั้ง  
    - กรณีมคอ. 3 ครบถ้วนถูกต้องสมบูรณ์ ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร อนุมัติในระบบฯ  เพื่อให้การส่งมคอ.3 สมบูรณ์
       จากขั้นตอนดังกล่าวทำให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรสามารถกำกับติดตามเนื้อหาสาระรายวิชา พิจารณาการกำหนดหัวข้อสอนให้สอดคลองกับคำอธิบายรายวิชา เกณฑ์การประเมินผล การให้คะแนน  เป็นต้น ได้อย่างมีประสิทธิภาพ และช่วยให้ทำให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรสามารถอนุมัติ มคอ.3 ได้ครบถ้วน ถูกต้องทันตามกำหนด ซึ่งขั้นตอนการกำกับติดตามดังกล่าวมีประสิทธิภาพ หลักสูตรจึงยังคงใช้ในปีการศึกษา 2566  ต่อไป
2.2) ขั้นตอนการกำกับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดการเรียนการสอน
หลักสูตรมีขั้นตอนการกำกับ ติดตาม และตรวจสอบการจัดการเรียนการสอน ดังนี้

1. อาจารย์ผู้สอนตรวจสอบความถูกต้องของตารางสอน 
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และหัวหน้าสาขาวิชา ดูแล และติดตามการจัดการเรียนการสอนตามตารางสอน 
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และหัวหน้าสาขาวิชา ตรวจสอบและติดตามการสอนชดเชย        ตามวัน เวลา ที่ผู้สอนระบุไว้ (กรณีการสอนชดเชย อาจารย์ผู้สอน ต้องจัดส่งแบบขอสอนชดเชย ภายในระยะเวลาที่คณะกำหนดไว้)
ผลการดำเนินงาน  ในปีการศึกษา 2565
      ด้วยในปีการศึกษา 2565 เป็นการจัดการเรียนการสอนแบบเข้าพื้นที่ (Onsite) แต่ด้วยมีนักศึกษาบางส่วนที่ไม่สะดวกในการเดินทาง ด้วยพักอาศัยและทำงานอยู่ต่างจังหวัด จึงต้องมีการขออนุญาตผู้สอนให้สอนแบบผสมผสาน (Hybrid) ทั้ง 2 ระบบ ทั้งสอนในพื้นที่และออนไลน์ไปพร้อมกัน โดยมีการกำกับติดตามดังนี้
1. อาจารย์ผู้สอนได้ตรวจสอบความถูกต้องของตารางสอนปีการศึกษา 2565 ทั้ง 2 ภาคเรียน 
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรตรวจสอบตารางการใช้ห้อง กรณีนักศึกษาเข้ามาเรียนในพื้นที่
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ประสานงานกับอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาในการสร้าง Google classroom ของแต่ละรายวิชาสำหรับการเรียนออนไลน์
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรแจ้งรหัส  Google classroom ของแต่ละรายวิชา ให้กับฝ่ายวิชาการและวิจัยเพื่อเชื่อมโยงกับระบบลงทะเบียนของนักศึกษา
5. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาเพิ่มชื่ออาจารย์ผู้สอนร่วมใน Google classroom ของวิชา 
5.1 กรณี อาจารย์ผู้สอนซึ่งเป็นอาจารย์พิเศษ ไม่มีอีเมลล์ของมหาวิทยาลัย ทำให้เข้าร่วมกลุ่มใน Google Classroom ไม่ได้  ทางสาขาวิชาได้ดำเนินการทำบันทึกข้อความขอบัญชีอีเมลล์ของมหาวิทยาลัยให้กับอาจารย์พิเศษจากภายนอกเพื่อให้ใช้ในการเรียนการสอนของมหาวิทยาลัยได้สะดวก
5.2 อาจารย์ผู้รับผิดชอบแต่ละรายวิชาตรวจสอบจำนวนรายชื่อนักศึกษาให้เข้า Classroom ครบทุกคน โดยประสานงานกับเจ้าหน้าที่ของสาขาวิชาเพื่อตรวจสอบรายชื่อนักศึกษาที่ลงทะเบียนและแจ้งนักศึกษาให้เข้าชั้นเรียนด้วยอิเมลล์ของมหาวิทยาลัย และติดตามผลการเข้าชั้นเรียน
6. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และหัวหน้าสาขาวิชาดูแลและกำกับ ติดตามการจัดการเรียนการสอนตามตารางสอน  ด้วยในปีการศึกษา 2565 มีทั้งการเรียนแบบในพื้นที่และการเรียนแบบออนไลน์ ดังนั้น สาขาวิชาฯ จัดเวรเจ้าหน้าที่ฝ่ายวิชาการประจำภาคการศึกษาเพื่อเตรียมพร้อมสำหรับการประสานงานการเรียนการสอนทั้งกรณีการเข้าพื้นที่ และกรณีเรียนออนไลน์ในแต่ละรายวิชาด้วยโดยปฎิบัติงานประจำในวันเสาร์ อาทิตย์เพื่ออำนวยความสะดวกและติดตามการเข้าชั้นเรียน และแก้ไขปัญหาให้สามารถดำเนินการเรียนการสอนออนไลน์ได้ตามปกติอย่างทันท่วงที  โดยปัญหาที่พบในระหว่างการเรียนการสอนแบบออนไลน์ ได้แก่ 
6.1 อุปกรณ์คอมพิวเตอร์ ไมโครโฟนของอาจารย์และนักศึกษาไม่พร้อมใช้งาน ทางเจ้าหน้าที่ช่วยประสานงานแนะนำและแก้ปัญหาวิธีการใช้งานให้ 
6.2 นักศึกษาไม่ได้รับไฟล์เอกสารประกอบการสอน เจ้าหน้าที่ดำเนินการประสานอาจารย์ผู้สอน โดยแจ้งในไลน์กลุ่มและส่งไฟล์ในไลน์กลุ่มอีกทางหนึ่ง
6.3 นักศึกษาไม่ได้ใช้อีเมลล์ของมหาวิทยาลัยในการเข้าใช้ Google Meet ทำให้เข้าห้องเรียนไม่ได้  เจ้าหน้าที่ส่งลิงก์ Google meet ให้นักศึกษาและแจ้งอาจารย์ผู้สอนกดรับ (Admid) เพื่อเข้าชั้นเรียน
6.4 อาจารย์ผู้สอนซึ่งเป็นอาจารย์พิเศษไม่ถนัดในการใช้โปรแกรม Google Meet แต่สะดวกในการใช้โปรแกรมอื่น เช่น Zoom  Microsoft Team เจ้าหน้าที่ส่งลิงก์การเข้าใช้งาน Zoon หรือ Team ให้กับนักศึกษาและช่วยแนะนำวิธีการเข้าใช้งาน
6.5 อาจารย์ผู้สอนบางท่าน ไม่ถนัดในการสอนแบบออนไลน์ ประสานงานให้อาจารย์เข้ามาสอนออนไลน์ในพื้นที่โดยมีเจ้าหน้าที่คอยอำนวยความสะดวกช่วยเหลือการสอนแบบออนไลน์ให้กับอาจารย์ 
7. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ติดตามการกำหนดการสอนชดเชย และติดตามการสอนชดเชยตามวัน เวลา ที่ผู้สอนระบุไว้ตามแบบฟอร์มการขอสอนชดเชย พบว่ามีการสอนชดเชยครบถ้วนตามชั่วโมงสอน 
การประเมินผลการดำเนินงาน 

    จากการกำกับติดตามและแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้นระหว่างการเรียนการสอน เพื่อให้นักศึกษาได้รับความรู้ครบถ้วนตามเนื้อหาสาระรายวิชา ทำให้ผลการเรียนของนักศึกษาปริญญาโท ชั้นปีที่ 1  ที่ลงทะเบียนเรียนตามปกติ ผ่านการวัดผลในแต่ละรายวิชาได้ทุกคน ในทุกรายวิชา และขั้นตอนการกำกับติดตามดังกล่าวมีประสิทธิภาพ หลักสูตรจึงปรับปรุงกระบวนการขั้นตอน สำหรับใช้ในปีการศึกษา 2566 ดังนี้ 
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ตรวจสอบความถูกต้องของตารางเรียนของนักศึกษา ตารางห้องเรียน และตารางสอนของอาจารย์ผู้สอน หากไม่ถูกต้องให้แจ้งสาขาวิชาเพื่อดำเนินการแก้ไขกับฝ่ายวิชาการและวิจัยภายใน 2 สัปดาห์แรกของภาคการศึกษา
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ประสานงานกับอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาในการสร้าง Google classroom ของแต่ละรายวิชา เพื่อใช้สำหรับการเรียนทั้งแบบออนไลน์และแบบเข้าพื้นที่เพื่อช่วยส่งเสริมประสิทธิภาพการเรียนการสอนได้ดีขึ้น
· กรณีจัดการเรียนการสอนแบบผสมผสาน ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรแจ้งรหัส  Google classroom ของแต่ละรายวิชา ให้กับสาขาวิชาเพื่อกำกับติดตามและอำนวยความสะดวกให้กับนักศึกษา  
· อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาเพิ่มชื่ออาจารย์ผู้สอนร่วมใน Google classroom ของวิชากรณี อาจารย์ผู้สอนเป็นอาจารย์พิเศษจากภายนอกที่ยังไม่มีอีเมลล์ของมหาวิทยาลัยให้สาขาวิชาดำเนินการทำขอบัญชีอีเมลล์ของมหาวิทยาลัยให้กับอาจารย์พิเศษจากภายนอกเพื่อให้ใช้ในการเรียนการสอนของมหาวิทยาลัยได้สะดวก
· อาจารย์ผู้รับผิดชอบแต่ละรายวิชาประสานงานกับเจ้าหน้าที่ของสาขาวิชาเพื่อตรวจสอบรายชื่อนักศึกษาที่ลงทะเบียนและแจ้งนักศึกษาให้เข้าชั้นเรียนด้วยออีเมลล์ของมหาวิทยาลัย และติดตามผลการเข้าชั้นเรียน
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร และหัวหน้าสาขาวิชาดูแล กำกับ ติดตามการจัดการเรียนการสอนตามตารางสอน  โดยจัดเวรเจ้าหน้าที่ฝ่ายวิชาการประจำภาคการศึกษาเพื่อเตรียมพร้อมสำหรับการประสานงานการเรียนการสอนทั้งกรณีการเข้าพื้นที่ และกรณีมีการเรียนออนไลน์ด้วย ให้อำนวยความสะดวกและติดตามการเข้าชั้นเรียน และแก้ไขปัญหาให้สามารถดำเนินการเรียนการสอนทั้ง 2 ระบบได้อย่างทันท่วงที  
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรติดตามการกำหนดการสอนชดเชย และติดตามการสอนชดเชยตามวัน เวลา ที่ผู้สอนระบุไว้ตามแบบฟอร์มการขอสอนชดเชย 
3) การควบคุมหัวข้อวิทยานิพนธ์ และการค้นคว้าอิสระ ให้สอดคล้องกับสาขาวิชา และความก้าวหน้าของศาสตร์ 
         ระบบและกลไก 
     ปีการศึกษา 2565  มีขั้นตอนวางเป็นมาตรการในการการควบคุมหัวข้อวิทยานิพนธ์ ไว้ ดังนี้
1. นักศึกษาติดต่อทาบทามและรับการปรึกษาชี้แนะจากอาจารย์ที่ปรึกษาตั้งแต่เริ่มต้นในระหว่างที่มีการเรียนการสอนในรายวิชา เพื่อให้หัวข้อที่นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์ตรงตามความสนใจของนักศึกษา ความถนัดและเชี่ยวชาญของอาจารย์ที่ปรึกษา
2. นักศึกษายื่นแบบขอเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ โดยครอบคลุมความสนใจของนักศึกษาในสาขา คหกรรมศาสตร์ 
3. หลักสูตรพิจารณาแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาตามที่นักศึกษาเสนอ โดยให้คุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญตรงกับที่อาจารย์ถนัด และพิจารณาอาจารย์ที่ปรึกษาที่เหมาะสมกับหัวข้อ กรณีนักศึกษายังไม่ได้ติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษา ทั้งนี้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ต้องเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต เท่านั้น  
4. สาขาวิชานำเสนอต่อคณะกรรมการบริหารหลักสูตร อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณา เพื่อนำเสนออนุมัติหัวข้อ
5. นักศึกษาดำเนินการเสนอหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์และการศึกษาค้นคว้าอิสระภายใต้ความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
         ผลการดำเนินการ
ปีการศึกษา 2565 มีผลดำเนินการควบคุมหัวข้อวิทยานิพนธ์ให้สอดคล้องกับสาขาวิชาและความก้าวหน้าของศาสตร์ ดังนี้
1. นักศึกษาติดต่อทาบทามและรับการปรึกษาชี้แนะจากอาจารย์ที่ปรึกษาตั้งแต่เริ่มต้นในระหว่างที่เรียนในรายวิชา เพื่อให้หัวข้อที่นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์ตรงตามความสนใจของนักศึกษา ความถนัดและเชี่ยวชาญของอาจารย์ที่ปรึกษา ซึ่งพบว่านักศึกษารุ่น 15 (รุ่นปีการศึกษา 2564) จำนวน 18 คน ลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ในปีการศึกษา 2565 ได้ติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาตามความสนใจของตนเองทุกคน 
2. นักศึกษาได้ยื่นแบบขอเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ซึ่งมีทั้งงานวิจัยเชิงสำรวจและงานวิจัยเชิงทดลอง  ตามความถนัดและสนใจของนักศึกษาศาสตร์ด้านคหกรรม 
3. หลักสูตรพิจารณาแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาตามที่นักศึกษาเสนอ หรือพิจารณามอบหมายอาจารย์ที่ปรึกษาให้กณีนักศึกษาไม่ได้ติดต่อทาบทามไว้  โดยให้คุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญตรงกับหัวข้อของนักศึกษา ทั้งนี้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ต้องเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรคหกรรม      ศาสตรมหาบัณฑิตเท่านั้น ซึ่งสาขาวิชาได้เสนอคำสั่งแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษา จำนวน 8 ท่าน เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาสำหรับนักศึกษาจำนวน 18 ราย 
4. สาขาวิชานำเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ต่อคณะกรรมการบริหารหลักสูตร อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรร่วมพิจารณาแล้วพบว่าทุกหัวข้อที่นักศึกษาเสนอสามารถเป็นหัวข้อวิทยานิพนธ์ได้ 
5. นักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2564 ทุกคนเลือกเรียนแผนก แบบก 2 ทำวิทยานิพนธ์ ได้    ดำเนินการเสนอหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ภายใต้ความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่ได้รับการแต่งตั้ง   
          การประเมินผลการดำเนินการ 
 ในปีการศึกษา 2565 ซึ่งเป็นช่วงเวลาที่นักศึกษารุ่น 16 (รุ่น 2565) เริ่มต้นหาโจทย์วิจัยในการเตรียมหัวข้อวิทยานิพนธ์  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้มีการดำเนินการนัดประชุมนักศึกษาเพื่อชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์และเอกสารที่ต้องใช้ แบบฟอร์มต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง กับการทำวิทยานิพนธ์ และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้สอนรายวิชาสัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ เป็นการสัมมนาแบบให้นักศึกษานำเสนอหัวข้อวิจัยที่ตรงกับความสนใจและเป็นศาสตร์ของคหกรรมภายใต้การกลั่นกรองและแนะนำโดยอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรซึ่งเป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาสัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย 
         อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรให้นักศึกษาติดต่อทาบทามและรับการปรึกษาชี้แนะจากอาจารย์ที่ปรึกษาเพื่อให้หัวข้อที่นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์ตรงตามความสนใจของนักศึกษา  ความถนัดและเชี่ยวชาญของอาจารย์ที่ปรึกษา และดำเนินการพัฒนาหัวข้อวิทยานิพนธ์ได้เร็วขึ้นภายใต้ศาสตร์ของงานคหกรรม 
ผลการดำเนินการ เพื่อควบคุมหัวข้อวิทยานิพนธ์ พบว่าเมื่อนักศึกษาได้ปรึกษากับอาจารย์ที่ทางหลักสูตรแนะนำแล้วได้มีการปรับเปลี่ยนหัวข้อและวัตถุประสงค์ตามที่อาจารย์ที่ปรึกษาชี้แนะซึ่งจะเป็นประโยชน์กับนักศึกษาในการพัฒนาหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่ชัดเจนขึ้น เป็นประเด็นการศึกษาที่น่าสนใจ เหมาะสมกับสถานการณ์ปัจจุบัน        
 หลักสูตรฯ ได้ให้นักศึกษาส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ หลังสิ้นภาคการศึกษาที่ 2/2565  โดยนักศึกษาปี 1 (รุ่นที่ 16 ปี 2565) จำนวน 23 คน สามารถส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์เป็นที่เรียบร้อย  นักศึกษาบางส่วนที่ได้มีการติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาไว้แล้ว สามารถส่งหัวข้อและเค้าโครงวิทยานิพนธ์ได้ค่อนข้างสมบูรณ์ พร้อมสำหรับการสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ 3 บทซึ่งจะลงทะเบียนในภาคเรียนที่ 1/2566 ได้    
จากการเตรียมหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ที่เร็วขึ้น หลักสูตรจึงได้กำหนดกระบวนการเพื่อให้นักศึกษาชั้นปีที่ 2 ที่จะลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ในปีการศึกษา 2566  มีแนวทางในการพัฒนาหัวข้อวิทยานิพนธ์ได้เร็วขึ้นจากขั้นตอนที่ได้ปรับปรุงขึ้น จึงเป็นการเร่งรัดและควบคุมให้นักศึกษาที่ ได้รับฟังข้อเสนอแนะ แนวทางการทำวิทยานิพนธ์ การปฏิบัติ การเตรียมข้อมูลในการพูดคุยกับอาจารย์ที่ปรึกษา เข้าใจกระบวนการเตรียมหัวข้อวิทยานิพนธ์ชัดเจนมากขึ้น ส่งผลดีต่อประสิทธิภาพของการทำวิทยานิพนธ์ได้  
การปรับปรุงกระบวนการ 
จากผลการประเมินกระบวนการที่ได้ปรับปรุงในปีการศึกษา 2565  หลักสูตรจึงได้กำหนดขั้นตอนกระบวนการสำหรับการควบคุมหัวข้อวิทยานิพนธ์ ให้สอดคล้องกับสาขาวิชา และความก้าวหน้าของศาสตร์ ในปี 2566 ดังนี้
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาสัมมนาทางคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย ให้นักศึกษาเสนอหัวข้อ  
    วิทยานิพนธ์ที่นักศึกษาสนใจ และนำเสนอหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ในรายวิชาสัมมนาฯ
2. นักศึกษายื่นแบบขอเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ โดยครอบคลุมเหมาะสมตามความถนัดและความสนใจของนักศึกษาในสาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 
3. นักศึกษาติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษาในระหว่างที่มีการเรียนการสอนในรายวิชา เพื่อให้หัวข้อที่นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์ตรงตามความสนใจของนักศึกษา  ความถนัดและเชี่ยวชาญของอาจารย์ที่ปรึกษา
4. หลักสูตรพิจารณาแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาตามที่นักศึกษาเสนอ โดยพิจารณาคุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญ ความถนัด และพิจารณาอาจารย์ที่ปรึกษาที่เหมาะสมกับหัวข้อ กรณีนักศึกษายังไม่ได้ติดต่อทาบทามอาจารย์ที่ปรึกษา ทั้งนี้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ต้องเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต เท่านั้น  
5 สาขาวิชานำเสนอต่อคณะกรรมการบริหารหลักสูตร อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรพิจารณา เพื่อนำเสนออนุมัติหัวข้อ
6 นักศึกษาดำเนินการเสนอหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ภายใต้ความเห็นชอบจากอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
4) การแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษาที่มีความเชี่ยวชาญสอดคล้องหรือสัมพันธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์
          ขั้นตอนการดำเนินการ 
ในปีการศึกษา 2565  การแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษาที่มีความเชี่ยวชาญสอดคล้องหรือสัมพันธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์  มีขั้นตอนการดำเนินงาน ดังนี้
1 นักศึกษาติดต่อทาบทามและรับการปรึกษาชี้แนะจากอาจารย์ที่ปรึกษาตั้งแต่เริ่มต้นในระหว่างที่มีการเรียนการสอนในรายวิชา เพื่อให้หัวข้อที่นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์ตรงตามความสนใจของนักศึกษา  ความถนัดและเชี่ยวชาญของอาจารย์ที่ปรึกษา
2 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรตรวจสอบคุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ให้เป็นไปตามตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558 ซึ่งเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรที่มีคุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญตรงกับหัวข้อที่นักศึกษาเสนอ  และตรงตามเกณฑ์คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก ต้องเป็นอาจารย์ประจำมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือเป็นผู้ดำรงตำแหน่งทางวิชาการไม่ต่ำกว่ารองศาสตราจารย์
3 กรณีอาจารย์ประจำที่นักศึกษาทาบทามให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ไม่ได้เป็นอาจารย์ประจำหลักสูตร  สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจะพิจารณาคุณสมบัติ คุณวุฒิและความเชี่ยวชาญของอาจารย์  ถ้าเหมาะสมในการเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาหลัก สาขาวิชาดำเนินการจัดทำ สมอ.08 เพื่อเสนอขอให้เป็นอาจารย์ประจำหลักสูตร เมื่อได้รับการอนุมัติแล้วจึงสามารถเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักได้ 
4 แจ้งผลอาจารย์ที่ปรึกษาให้นักศึกษาทราบ เพื่อให้อาจารย์ที่ปรึกษาได้ให้คำปรึกษาในการดำเนินการจัดทำวิทยานิพนธ์ต่อไป
ผลการดำเนินการ 
        ในปีการศึกษา 2565 นักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2564 ยื่นเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์จำนวน 18 เรื่อง  โดยมีผลการดำเนินงาน ตามขั้นตอน ดังนี้
1. นักศึกษาติดต่อทาบทามและรับการปรึกษาชี้แนะจากอาจารย์ที่ปรึกษาตั้งแต่เริ่มต้นในระหว่างที่มีการเรียนการสอนในรายวิชา เพื่อให้หัวข้อที่นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์ตรงตามความสนใจของนักศึกษา  ความถนัดและเชี่ยวชาญของอาจารย์ที่ปรึกษา
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรตรวจสอบคุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ให้เป็นไปตามตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558  เมื่อได้พิจารณาแล้วจึงขออนุมัติคณบดีอนุมัติแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์จำนวน 8 ท่าน เพื่อดูแลให้คำปรึกษาวิทยานิพนธ์ให้กับนักศึกษา รุ่นที่ 15 ปีการศึกษา 2564 ซึ่งลงทะเบียนรายวิชาวิทยานิพนธ์ในปีการศึกษา 2565 จำนวน 18 คนดังนี้  
1. ผศ.ดร. ชญาภัทร์  กี่อาริโย        เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษา  5 คน
2. ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร          เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษา  5 คน
3. ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม           เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษา  1 คน
4. รศ.ดร.จอมขวัญ  สุวรรณักษ์      เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษา  1 คน
5. ผศ.ดร.วไลภรณ์  สุทธา            เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษา  3 คน
6. ดร.สุชีรา ผ่องใส                     เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษา  1 คน
7. ดร.จรัสพิมพ์ วังเย็น                เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้กับนักศึกษา  2 คน
             สาขาวิชาแจ้งผลการอนุมัติแต่งตั้งเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาให้นักศึกษาทราบ เพื่อให้นักศึกษาเข้าปรึกษาอาจารย์ในการดำเนินการจัดทำวิทยานิพนธ์ต่อไป 
การประเมินผลการดำเนินงาน
จากผลการดำเนินงาน นักศึกษาได้ติดต่อพูดคุยกับอาจารย์ที่ตนเองสนใจให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษา โดยไปนำเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์กับอาจารย์ท่านนั้นก่อน แล้วจึงเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ พบว่านักศึกษาสามารถสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ได้เร็วขึ้น  
จากผลที่เห็นชัดเจนในปีการศึกษา 2565 ที่มีนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2564 จำนวน 18 คน สามารถสอบโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) ผ่านแล้ว 17 คนและทำวิทยานิพนธ์สำเร็จการศึกษาได้ภายในปีการศึกษา 2565 จำนวน 11 คน คิดเป็น 61.11% ดังนั้นเพื่อให้การแต่งตั้งอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ที่มีความเชี่ยวชาญสอดคล้องหรือสัมพันธ์กับหัวข้อวิทยานิพนธ์เป็นไปอย่างมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล 
สาขาวิชาฯ จึงกำหนดเป็นระบบกลไกที่จะนำไปใช้ในปีการศึกษา 2566 ดังนี้ 
1. นักศึกษานำเสนอหัวข้อวิทยานิพนธ์ที่สนใจเสนอต่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรเพื่อรับการเสนอแนะอาจารย์ที่ปรึกษา
2. นักศึกษาติดต่อทาบทามและรับการปรึกษาชี้แนะจากอาจารย์ที่ปรึกษาในระหว่างที่มีการเรียนการสอนในแต่ละรายวิชา เพื่อให้หัวข้อที่นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์ตรงตามความสนใจของนักศึกษา  ความถนัดและเชี่ยวชาญของอาจารย์ที่ปรึกษา
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทวนสอบคุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ให้เป็นไปตามตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558 ซึ่งเป็นอาจารย์ประจำหลักสูตรที่มีคุณวุฒิ ความเชี่ยวชาญตรงกับหัวข้อที่นักศึกษาเสนอ  และตรงตามเกณฑ์คุณสมบัติของอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลัก ต้องเป็นอาจารย์ประจำมีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเท่า หรือเป็นผู้ดำรงตำแหน่งทางวิชาการไม่ต่ำกว่ารองศาสตราจารย์
4. กรณีอาจารย์ประจำที่นักศึกษาทาบทามให้เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ไม่ได้เป็นอาจารย์ประจำหลักสูตร  สาขาวิชาและอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจะพิจารณาคุณสมบัติ คุณวุฒิและความเชี่ยวชาญของอาจารย์  ถ้าเหมาะสมในการเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาหลัก สาขาวิชาดำเนินการจัดทำ สมอ.08 เพื่อเสนอขอให้เป็นอาจารย์ประจำหลักสูตร เมื่อได้รับการอนุมัติแล้วจึงสามารถเป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์หลักได้ 
5. แจ้งผลอาจารย์ที่ปรึกษาให้นักศึกษาทราบ เพื่อให้อาจารย์ที่ปรึกษาได้ให้คำปรึกษาในการดำเนินการจัดทำวิทยานิพนธ์ต่อไป
5) การช่วยเหลือ กำกับ ติดตามในการทำวิทยานิพนธ์และการศึกษาค้นคว้าอิสระ และการตีพิมพ์ผลงานในระดับบัณฑิตศึกษา
ในปีการศึกษา 2565 หลักสูตรมีระบบและกลไกในการช่วยเหลือ กำกับและติดตามนักศึกษาในการทำวิทยานิพนธ์และการตีพิมพ์  โดยมีขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์ ดังแผนภูมิ 
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ระบบและกลไกในการช่วยเหลือ กำกับและติดตามนักศึกษาในการทำวิทยานิพนธ์และการตีพิมพ์  มีดังนี้
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรนัดประชุมนักศึกษา เพื่อชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์และเอกสารที่ต้องใช้ แบบฟอร์มต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดวันส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ เพื่อเป็นการเร่งรัดการส่งหัวโดยกำหนดวันที่ส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ภายใน 2 เดือน หลังจากสอบปลายภาค  
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดปฎิทินการกำกับ ติดตามวิทยานิพนธ์ฯ ที่ชัดเจน มีการประชุมติดตามความก้าวหน้าทุกภาคการศึกษา 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจัดประชุมนักศึกษารุ่นที่ตกค้าง ไม่สำเร็จการศึกษาตามแผนเพื่อสอบถามถึงความก้าวหน้า ปัญหาและอุปสรรคในการทำวิทยานิพนธ์เป็นรายบุคคล เพื่อรับฟังปัญหาและร่วมกันแก้ไขปัญหา และกำกับติดตามให้นักศึกษาทำวิทยานิพนธ์จนสำเร็จการศึกษา
5. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดให้คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์พิจารณากำหนดวันส่งเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์ โดยให้เวลาไม่เกิน 30 วัน หรืออาจให้ 45 วัน ขึ้นกับข้อเสนอแนะของคณะกรรมการสอบเพื่อช่วยเร่งรัดให้นักศึกษาปรับปรุงเล่มวิทยานิพนธ์ให้เร็วขึ้น และเข้าเล่มรายงานฉบับสมบูรณ์พร้อมส่งคณะเสร็จทันตามกำหนดเวลาไม่เกิน 60 วัน ตามขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์ที่ได้กำหนดไว้   
6. อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์รับรองความถูกต้องของภาษาในบทคัดย่อ และ Abstract  โดยส่งแบบฟอร์มรับรองการผ่านการตรวจสอบด้านภาษาจากผู้เชี่ยวชาญด้านภาษา 
7. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรดำเนินการตรวจสอบรูปเล่มวิทยานิพนธ์ตามหลักวิชาการ  และตรวจสอบผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2558
8. สาขาวิชาประชาสัมพันธ์แหล่งตีพิมพ์ แหล่งนำเสนอผลงานวิจัย งานประชุมวิชาการที่เกี่ยวข้องกับงานด้านคหกรรมศาสตร์ ผ่านเพจเฟสบุ๊คของสาขาวิชา เฟสบุ๊คและไลน์กลุ่มประจำรุ่น 
9. สาขาวิชากำกับติดตามผลการตีพิม์เผยแพร่ผลงานวิทยานิพนธ์ผ่านทางอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์
ผลการดำเนินการ 
จากระบบและกลไกการกำกับติดตามตามขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์ สาขาวิชามีการช่วยเหลือ กำกับ ติดตามในการทำวิทยานิพนธ์ และการตีพิมพ์ผลงานในระดับบัณฑิตศึกษาอย่างสม่ำเสมอตามเวลาที่กำหนด โดยผลการดำเนินงานในปี 2565 มีผลการดำเนินงาน ดังนี้ 
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้มีการนัดประชุมนักศึกษา เพื่อชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์และเอกสารที่ต้องใช้ แบบฟอร์มต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง โดยนักศึกษารุ่นที่ 15 ที่จะลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ในปีการศึกษา 2565 ได้จัดประชุมชี้แจงการทำวิทยานิพนธ์ไปแล้วตั้งแต่วันที่ 13 มีนาคม 2565  ในส่วนของนักศึกษารุ่นที่ 16 ซึ่งนักศึกษาจะเริ่มลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ในภาคเรียนที่ 1/2566  ได้จัดประชุมชี้แจงในวันที่  8 มกราคม 2566 ในส่วนของแบบฟอร์มที่เกี่ยวข้องกับการทำวิทยานิพนธ์ สาขาวิชาได้นักศึกษาสามารถดาวโหลตได้จากเวปไซน์ของคณะ ในลิงก์ที่บันทึกไว้ในโน๊ตของกลุ่มไลน์และลิงก์จากเฟสบุ๊คของสาขาวิชา  
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดวันส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ เพื่อเป็นการเร่งรัดการส่งหัวโดยกำหนดวันที่ส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ภายใน 2 เดือน หลังจากสอบปลายภาคเรียนที่ 2  โดยนักศึกษารุ่นที่ 16 ซึ่งจะเริ่มลงทะเบียนวิทยานิพนธ์ในภาคเรียนที่ 1/2566  ได้ส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์แล้วในวันที่ 6 มีนาคม 2565 ซึ่งเป็นการส่งหัวข้อภายในภาคเรียนที่ 2/2565 เร็วกว่ากำหนดที่ตั้งไว้ 
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดปฎิทินการกำกับติดตามความก้าวหน้าของวิทยานิพนธ์ มีการประชุมติดตามความก้าวหน้าทุกภาคการศึกษา และจัดทำแบบฟอร์มรายงานความก้าวหน้าวิทยานิพนธ์ คศ.11 มีการลงนามผ่านความเห็นชอบรายงานความก้าวหน้าโดยอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ ส่งผลให้มีการให้อาจารย์ที่ปรึกษากับนักศึกษาได้ปรึกษาและสรุปความก้าวหน้าของงานกันมากขึ้น
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ดำเนินการ 
· จัดประชุมนักศึกษารุ่นที่ตกค้าง ไม่สำเร็จการศึกษาตามแผนเพื่อสอบถามถึงความก้าวหน้าในการทำวิทยานิพนธ์ ปัญหาและอุปสรรคในการทำวิทยานิพนธ์เป็นรายบุคคล เพื่อรับฟังปัญหาและร่วมกันแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้น เพื่อช่วยให้นักศึกษาสามารถทำวิทยานิพนธ์ต่อไปได้และช่วยกำกับติดตามให้นักศึกษามีความกระตือรือล้นในการทำวิทยานิพนธ์จนสามารถกำหนดวันสอบวิทยานิพนธ์ได้
· อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร หาแหล่งทฃตีพิมพ์ ตรวจสอบผลงาน และกำกับติดตามการนำเสนอผลงานตีพิมพ์เผยแพร่เป็นรายบุคคล เพื่อให้ทันตามกำหนด
· อาจารย์ประจำหลักสูตร ช่วยตรวจสอบความถูกต้องของเล่มวิทยานิพนธ์และบทคัดย่อภาษษอังกฤษก่อนเข้าเล่ม เพื่อป้องกันไม่ให้เกิดความผิดพลาดของเนื้อหาระหว่าการแปลบทคัดย่อโดยผู้เชี่ยวชาญจากสถาบันภาษา 
จากการช่วยเหลือทำให้นักศึกษาตกค้างสำเร็จการศึกษาได้  โดยหลังสิ้นสุดปีการศึกษา 2565 มีนักศึกษาตกค้างยังไม่สำเร็จการศึกษา ดังนี้
รุ่นปีการศึกษา
ปีการศึกษา 2565
คงเหลือตกค้าง
ต่อในปี 2566
จำนวน (คน)
สำเร็จการศึกษา
2560
1
1
-
2561
5
2
-
2562
6
2
4
2563
13
9
4
2664

18 
11
(จบ 2 ปี ตามแผน)
7
5. คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์พิจารณากำหนดวันส่งเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์ โดยให้เวลาไม่เกิน 30 วัน หรืออาจให้ 45 วัน ขึ้นกับความยากง่ายของเนื้อหาที่นักศึกษาต้องแก้ไขหรือเพิ่มเติมตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการสอบเพื่อช่วยเร่งรัดให้นักศึกษารีบแก้ไขปรับปรุงเล่มวิทยานิพนธ์ให้เร็วขึ้น และเข้าเล่มรายงานฉบับสมบูรณ์พร้อมส่งคณะเสร็จทันตามกำหนดเวลาไม่เกิน 60 วัน ตามที่ได้กำหนดไว้  ซึ่งพบว่านักศึกษาสามารถเร่งดำเนินการแก้ไขเล่มและส่งให้สาขาวิชาทันตามกำหนดได้ จึงยังคงมาตรการนี้ไว้ 
6. เดิมกำหนดให้ อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์รับรองความถูกต้องของภาษาในบทคัดย่อ และ Abstract  โดยส่งแบบฟอร์มรับรองการผ่านการตรวจสอบด้านภาษาจากผู้เชี่ยวชาญด้านภาษา ผลการดำเนินงานพบว่า เมื่อผ่านการตรวจสอบจากอาจารย์ที่ปรึกษาแล้ว แต่เมื่อนักศึกษาไปจัดทำรูปเล่มส่งให้กับทางสวท.ตรวจพบ ยังพบคำผิดและความไม่สม่ำเสมอของการใช้ภาษาในแต่ละเล่มที่ลักษณเนื้อหาวิทยานิพนธ์คล้ายกัน และมีผิดไวยากรณ์และไม่ได้ใช้คำศัพท์เฉพาะทางด้านคหกรรมศาสตร์อย่างถูกต้อง จึงแก้ไขกระบวนการนี้ โดยแจ้งให้นักศึกษาส่งบทคัดย่อให้กับสถาบันภาษาเพื่อส่งต่ออาจารย์ที่มีความเชี่ยวชาญและคุ้นเคยกับงานด้านคหกรรมศาสตร์ซึ่งจะเข้าใจและรู้จักคำศัพท์เฉพาะทางของคหกรรมศาสตร์ช่วยลดปัญหาความไม่สอดคล้อง ไม่เหมาะสมของคำศัพท์และหลักไวยากรณ์ของ Abstract ได้
7. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรได้ดำเนินการตรวจสอบรูปเล่มวิทยานิพนธ์ตามหลักวิชาการ  และตรวจสอบผลงานวิทยานิพนธ์ที่นักศึกษานำไปตีพิมพ์เผยแพร่ให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา และมาตรฐานคณะกรรมการอุดมศึกษา พ.ศ. 2558 ซึ่งพบว่าผลงานตีพิมพ์ของนักศึกษาถูกต้อง เป็นไปตามข้อกำหนด
8. สาขาวิชาประชาสัมพันธ์ข่าวสารการตีพิมพ์ผลงานในระดับบัณฑิตศึกษา ในช่องทางต่าง ๆ      
ทำให้นักศึกษาสามารถตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยทั้งในระดับชาติและนานาชาติมากขึ้น ได้แก่ กลุ่มเฟสบุ๊ค  ไลน์กลุ่ม และเพจเฟสบุ๊ค ปริญญาโท - เอก คหกรรมศาสตร์ มทร.พระะนคร ของสาขาวิชาอย่างต่อเนื่อง ทั้งมีกลุ่มไลน์เฉพาะของนักศึกษาที่คาดว่าจะจบการศึกษาในภาคการศึกษานั้นๆ และแจ้งยังนักศึกษาเป็นรายบุคคลที่คาดว่าจะต้องนำเสนองาน หรือมีผลงานที่พร้อมสำหรับการไปนำเสนอในงานประชุมวิชาการต่างๆ  
การประเมินผลการดำเนินการ
        จากขั้นตอนที่ได้ปรับปรุงขึ้น เป็นการช่วยเหลือ กำกับ ติดตามในการทำวิทยานิพนธ์ เร่งรัดให้นักศึกษาปี 1 ที่กำลังจะเริ่มทำวิทยานิพนธ์ในปีการศึกษา 2565 ที่ ได้รับฟังข้อเสนอแนะ แนวทางการทำวิทยานิพนธ์ การปฏิบัติ การเตรียมข้อมูลในการพูดคุยกับอาจารย์ที่ปรึกษา เข้าใจกระบวนการเตรียมหัวข้อวิทยานิพนธ์ชัดเจนมากขึ้น และถูกเร่งรัดให้นำเสนอหัวข้อเร็วขึ้น ส่งผลดีต่อประสิทธิภาพของการทำวิทยานิพนธ์ได้ และการกำกับติดตามการนำเสนองานตีพิมพ์เพื่อใช้ประกอบการสำเร็จการศึกษา สาขาวิชาได้ช่วยสืบค้นแหล่งเผยแพร่ทั้งวารสารที่อยู่ในฐานข้อมูลและงานประชุมวิชาการที่นักศึกษาสามารถส่งผลงานไปตีพิมพ์เผยแพร่เพื่อสำเร็จการศึกษาให้ทันทันเวลา อีกทั้งช่วยกำกับติดตามประสานงานไปยังผู้จัดและกองบรรณาธิการของวารสารนั้น ๆ 
และสาขายังประชาสัมพันธ์ข่าวสารโครงการจัดอบรมสัมนาโดยหน่วยงานทั้งภายในและภายนอกมหาวิทยาลัยที่เกี่ยวข้องกับงานวิจัย จากการดำเนินการดังกล่าว ส่งผลให้ในปีการศึกษา 2565 นักศึกษา สำเร็จการศึกษามากขึ้น รวมทั้งสิ้น จำนวน 25 คน ดังนั้นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้ให้ใช้ขั้นตอนการดำเนินงานนี้ในปีการศึกษา 2566  ต่อไป ดังนี้ 
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดวันส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ เพื่อเป็นการเร่งรัดการส่งหัวโดยกำหนดให้ส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์ภายใน 2 เดือน หลังจากสอบปลายภาค 
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรนัดประชุมนักศึกษาเพื่อชี้แจงขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์และเอกสารที่ต้องใช้ แบบฟอร์มต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง 
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดปฎิทินการกำกับ ติดตามวิทยานิพนธ์ จัดประชุมภายในสัปดาห์ที่ 4 ของภาคเนรียนแรก  โดยให้นักศึกษาใช้แบบฟอร์ม คศ.11  และให้อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์รับรองความก้าวหน้า ส่งผลให้มีการให้คำปรึกษาพัฒนาวิทยานิพนธ์ระหว่างอาจารย์ที่ปรึกษากับนักศึกษาชัดเจน 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจัดประชุมนักศึกษารุ่นที่ตกค้าง ไม่สำเร็จการศึกษาตามแผนเพื่อสอบถามถึงความก้าวหน้าในการทำวิทยานิพนธ์ ปัญหาและอุปสรรคในการทำวิทยานิพนธ์เป็นรายบุคคล เพื่อรับฟังปัญหาและร่วมกันแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้น
5. คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์พิจารณากำหนดวันส่งเล่มวิทยานิพนธ์ฉบับสมบูรณ์ โดยให้เวลาไม่เกิน 30 วัน หรืออาจให้ 45 วัน ขึ้นกับความยากง่ายของเนื้อหาที่นักศึกษาต้องแก้ไขหรือเพิ่มเติมตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการสอบ  และให้พร้อมส่งคณะเสร็จทันตามกำหนดเวลาไม่เกิน 60 วัน ตามขั้นตอนการทำวิทยานิพนธ์ที่ได้กำหนดไว้   
6. นักศึกษาส่งบทคัดย่อและ Abstract ให้สถาบันภาษาของมทร.พระนคร แปลหรือตรวจสอบและให้การรับรองความถูกต้องของภาษา 
7. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรตรวจสอบรูปเล่มวิทยานิพนธ์ตามหลักวิชาการ  และตรวจสอบผลงานที่ตีพิมพ์เผยแพร่ให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา และมาตรฐานคณะกรรมการอุดมศึกษา พ.ศ. 2558

8. สาขาวิชาประชาสัมพันธ์แหล่งตีพิมพ์ แหล่งนำเสนอผลงานวิจัย งานประชุมวิชาการที่เกี่ยวข้องกับงานด้านคหกรรมศาสตร์ ผ่านเพจเฟสบุ๊คของสาขาวิชา เฟสบุ๊คและไลน์กลุ่มประจำรุ่น และกำกับติดตามผลการตีพิม์เผยแพร่ผลงานวิทยานิพนธ์
9. สาขาวิชาจัดกิจกรรมอบรมเสริมนอกหลักสูตรที่เกี่ยวข้องกับการพัฒนางานวิจัย  และการเผยแพร่ผลงานวิจัย หรือประชาสัมพันธ์ข่าวสารโครงการจัดอบรมสัมนาโดยหน่วยงานทั้งภายในและภายนอกมหาวิทยาลัยที่เกี่ยวข้องกับงานวิจัย เพื่อช่วยให้นักศึกษามีความรู้ความเข้าใจในการทำวิจัยและการเผยแพร่ผลงานวิจัยมากขึ้น 

	ผลการประเมินตนเอง  :  .....3........... คะแนน
เหตุผล : ปีการศึก๋ษา 2565 มีนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2564 สามารถสำเร็จการศึกษาได้ตามแผนการศึกษา  จำนวน  11 คน จากทั้งรุ่น 18 คน และนักศึกษารุ่นปีการศึกษา 2565 สามารถส่งหัวข้อวิทยานิพนธ์พร้อมสำหรับการสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ (3 บท) ในภาคเรียนที่ 1/2566  และมีนักศึกษาตกค้างลดลง  แสดงถึงการมีระบบกลไก ที่มีการดำเนินการพัฒนาปรับปรุง และมีผลจาการปรับปรุงที่ชัดเจน   


	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน

	การประเมินผู้เรียน
(ตัวบ่งชี้ 5.3) (กระบวนการ)
	1) การประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ 


ขั้นตอนการดำเนินงาน ในปี 2565 ดังนี้
1. ฝ่ายวิชาการและวิจัย แจ้งกำหนดการกรอก มคอ. 3 ผ่านระบบบริการการศึกษา 
2. หลักสูตร กำหนดการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ ไว้ในมคอ. 2  
3. อาจารย์ผู้สอนจัดทำมคอ.3 ให้มีการประเมินผลการเรียนรู้ให้สอดคล้องกับมคอ. 2  โดยกำหนดรายละเอียดของการประเมินผล และสัดส่วนของการประเมินผลการเรียนรู้  และวิธีการประเมินผลหลายรูปแบบ 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร พิจารณาและตรวจสอบวิธีการประเมินผลการเรียนรู้จาก มคอ. 3 ของแต่ละรายวิชาให้สอดคล้องตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
5. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ส่งคืนมคอ. 3 ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาแก้ไข และอนุมัติ มคอ. 3 เมื่อผลการพิจาณามคอ. 3 ครบถ้วนสมบูรณ์  
6. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาร่วมกันพิจารณาปรับปรุงวิธีการประเมินผลการเรียนรู้ เพื่อพัฒนาให้นักศึกษามีคุณภาพตามกรอบมาตรฐานการเรียนรู้  ที่กำหนดไว้ในหลักสูตร
       ผลการดำเนินงาน
1. หลักสูตรได้กำหนดการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ ไว้ในมคอ. 2  โดยทุกรายวิชามีการพิจารณาผลการเรียนรู้ 5 ด้าน คือ  1) ด้านคุณธรรม จริยธรรม  2) ด้านความรู้  3)ด้านทักษะทางปัญญา  4)ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ  5) ด้านความสามารถในการวิเคราะห์เชิงตัวเลข การสื่อสารและการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ  สำหรับรายวิชาที่มีภาคปฎิบัติ ก็จะมีการประเมินผลการเรียนรู้ด้านทักษะปฎิบัติด้วย  

2. ภาคการศึกษาที่1/2565 และ 2/2565 อาจารย์ผู้สอนจัดทำมคอ.3 ครบทุกรายวิชา โดยกำหนดรายละเอียดของการประเมินผล และสัดส่วนของการประเมินผลการเรียนรู้  และวิธีการประเมินผลหลายรูปแบบ เช่น การสังเกต  การทดสอบรายย่อย การนำเสนองาน การส่งรายงาน  กรณีศึกษา การสอบปลายภาค แฟ้มผลงาน เป็นต้น  
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร พิจารณาและตรวจสอบวิธีการประเมินผลการเรียนรู้จาก มคอ. พบว่าทุกรายวิชาสอดคล้องกับตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร อนุมัติ มคอ. 3 ของทุกรายวิชาเมื่อผลการพิจาณามคอ. 3 ครบถ้วนสมบูรณ์
    การประเมินผลการดำเนินงาน
1. ในขั้นตอนของกระบวนการการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ ควรให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาจัดทำมคอ.3 ให้ครบถ้วนถูกต้องตามที่ได้กำหนดไว้ในมคอ. 2 จึงควรระบุขั้นตอนนี้ไว้ให้ชัดเจน 
2. จากการทวนสอบในระบบบริการการศึกษาซึ่งเป็นการตวจสอบผ่านระบบออนไลน์  ทำให้การตรวจสอบง่าย ชัดเจน และรวดเร็วมากขึ้น ในส่วนของการทวนสอบ มคอ. 3 และ มคอ.5 เมื่อพบว่าบางรายวิชายังไม่สอดคล้องกับการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรสามารถแจ้งผลให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาปรับแก้ไขมคอ. 5 ของแต่ละรายวิชาได้ ซึ่งช่วยให้การกำกับติดตามการประเมินผลการเรียนรู้ที่กำหนดไว้ในหลักสูตรได้ดีขึ้น แต่ในส่วนของการทวนสอบผลสัมฤทธิ์รายวิชา  พบว่าบางรายวิชาการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ยังไม่ชัดเจนและไม่แสดงให้เห็นถึงผลสัมฤทธิ์อย่างเป็นรูปธรรม ด้วยอาจารย์บางท่านยังไม่เข้าใจวิธีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรจึงหาวิธีการในการให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาได้เข้าใจถึงวิธีการทวนสอบและความสำคัญของการทวนสอบผลสัมฤทธิ์  โดยจะนำเข้าที่ประชุมระดับคณะเพื่อหาวิธีการและมาตรการในการช่วยให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาเข้าใจกระบวนการทวนสอบผลสัมฤทธิ์รายวิชา แต่ละรายวิชา 
       การปรับปรุงกระบวนการ 
  ผลการดำเนินงานในปี 2565 จึงกำหนดขั้นตอนการดำเนินงาน ในปีการศึกษา  2566  ดังนี้
1. ฝ่ายวิชาการและวิจัย แจ้งกำหนดการกรอก มคอ. 3 ผ่านระบบบริการการศึกษา 
2. หลักสูตร กำหนดการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ ไว้ในมคอ. 2  
3. อาจารย์ผู้สอนจัดทำมคอ.3 ให้มีการประเมินผลการเรียนรู้ให้สอดคล้องกับมคอ. 2   โดยกำหนดรายละเอียดของการประเมินผล และสัดส่วนของการประเมินผลการเรียนรู้  และวิธีการประเมินผลหลายรูปแบบ 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร พิจารณาและตรวจสอบวิธีการประเมินผลการเรียนรู้จาก มคอ. 3 ของแต่ละรายวิชาให้สอดคล้องตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
5. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ส่งคืนมคอ. 3 ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาแก้ไข และอนุมัติ มคอ. 3 เมื่อผลการพิจาณามคอ. 3 ครบถ้วนสมบูรณ์  
6. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาร่วมกันพิจารณาปรับปรุงวิธีการประเมินผลการเรียนรู้ เพื่อพัฒนาให้นักศึกษามีคุณภาพตามกรอบมาตรฐานการเรียนรู้  ที่กำหนดไว้ในหลักสูตร
2) การตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา
ขั้นตอนการดำเนินงาน
หลักสูตรได้กำหนดวิธีการการตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา ในปีการศึกษา 2565 ไว้ดังนี้ 
1. วิเคราะห์การประเมินผลของรายวิชากับมาตรฐานคุณวุฒิที่นักศึกษาเรียนผ่านมา
2. กำหนดวิธีการตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา
3. ดำเนินการตามวิธีการตรวจสอบที่กำหนดในรายวิชา
4. สรุปผลการตรวจสอบและหาแนวทางการพัฒนา
ผลการดำเนินงาน 
สาขาวิชาได้ประเมินผลของรายวิชากับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิที่ระบุไว้ในมคอ.2 และตรวจสอบวิธีการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษาในแต่ละรายวิชาให้สอดคล้องกับ มคอ.3 และสาขาวิชาได้สุ่มตรวจวิธีการประเมินการเรียนรู้ ที่ระบุไว้ในมคอ.3 ว่ามีการปฏิบัติตามนั้นจริง เมื่อพบว่าวิธีการประเมินการเรียนรู้ไม่สอดคล้องกับการปฏิบัติจริงโดยขั้นตอนการกำหนดวิธีการตรวจสอบกับการดำเนินการตรวจสอบยังไม่ชัดเจน และเพื่อให้สอดรับกับมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ จึงเสนอแนวทางปรับปรุงขั้นตอนอย่างเป็นรูปธรรม โดยกำหนดสำหรับปีการศึกษา 2566 มีขั้นตอนดังนี้
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรวิเคราะห์การประเมินผลของรายวิชากับมาตรฐานคุณวุฒิที่นักศึกษาเรียนผ่านมา
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรกำหนดวิธีการตรวจสอบการประเมินผลการเรียนรู้ของนักศึกษา เช่น การสอบ การสัมภาษณ์ การสังเกตพฤติกรรม การนำเสนองาน
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรดำเนินการตามวิธีการตรวจสอบที่กำหนดในรายวิชา เช่น ความถูกต้องของการคิดคะแนน การกรอกเกรด 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาร่วมกันหาแนวทางแก้ไขเพื่อพัฒนาให้นักศึกษามีคุณภาพตามกรอบมาตรฐานการเรียนรู้  ที่กำหนดไว้ในหลักสูตร
3) การกำกับการประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร (มคอ.5 และ มคอ.7)
ขั้นตอนการดำเนินการ
ในปีการศึกษา 2565 มีขั้นตอนการกำกับการประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร ดังนี้
1.  สาขาวิชาฯ แจ้งอาจารย์ผู้สอนติดตามข้อมูลการจัดการเรียนการสอนในแต่ละภาคการศึกษา จากระบบทะเบียนนักศึกษา  โดยให้จัดทำและส่ง มคอ.5 ตามกำหนดปฏิทินจาก สวท. ครบถ้วนทุกรายวิชา
2.  คณะกรรมการบริหารหลักสูตร ร่วมพิจารณาและ ตรวจสอบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของ มคอ.5 ให้สอดคล้องกับ มคอ.3 ของแต่ละรายวิชาและแจ้งอาจารย์ผู้สอน กรณีมคอ.3 และ มคอ. 5 ไม่สอดคล้องกัน ซึ่งสามารถดำเนินการได้ในบางรายวิชา จึงส่งกลับมคอ.5 ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาดำเนินการแกไข

3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอนุมัติ มอค.5 หลังจากตรวจสอบแล้วว่ามีความสอดคล้องกับ 
   มคอ. 3 และมีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ ซึ่งได้อนุมัติครบถ้วนทุกรายวิชา

4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้จัดทำ มคอ.7 ให้เสร็จสิ้นหลังสิ้นสุดการเรียนการสอนภายใน 60 วัน
ผลการดำเนินงาน 
1. สาขาวิชาฯ แจ้งอาจารย์ผู้สอนติดตามข้อมูลการจัดการเรียนการสอนในแต่ละภาคการศึกษา จากระบบทะเบียนนักศึกษา  โดยให้จัดทำและส่ง มคอ.5 ตามกำหนดปฏิทินจาก สวท. ครบถ้วนทุกรายวิชา
 2.  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ตรวจสอบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของ มคอ.5 ให้สอดคล้องกับ มคอ.3 ของแต่ละรายวิชาและแจ้งอาจารย์ผู้สอน กรณีมคอ.3 และ มคอ. 5 ไม่สอดคล้องกัน ซึ่งสามารถดำเนินการได้ในบางรายวิชา จึงส่งกลับมคอ.5 ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาดำเนินการแกไข
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอนุมัติ มอค.5 หลังจากตรวจสอบแล้วว่ามีความสอดคล้องกับมคอ. 3 และมีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ ซึ่งได้อนุมัติครบถ้วนทุกรายวิชา
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้จัดทำ มคอ.7 ให้เสร็จสิ้นหลังสิ้นสุดการเรียนการสอนภายใน 60 วัน โดยจัดส่งในวันที่ 31 พฤษภาคม 2566 ควบคู่กับการตรวจประกันคุณภาพในปีการศึกษา 2565 ซึ่งดำเนินการในวันที่ 13 มิถุนายน 2566

การประเมินผลการดำเนินงาน  
           สาขาวิชาฯ ดำเนินการได้ตามระบบดังกล่าว การแจ้งปฏิทินกำหนดการส่งที่ชัดเจน ส่งผลให้มีการวางแผนการจัดทำและดำเนินการเป็นไปได้ดี โดยมีรายวิชาที่ได้มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์แล้ว ได้แก่  
ภาคการศึกษา 1/2565 เปิดสอน 4 รายวิชา มีรายวิชาที่ทวนสอบผลสัมฤทธิ์  2 รายวิชา ได้แก่  1.วิชาเทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมทางคหกรรมศาสตร์  
    2.วิชาคหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน
ภาคการศึกษา 2/2565 เปิดสอน 5 รายวิชา มีรายวิชาที่ทวนสอบผลสัมฤทธิ์  3  รายวิชา ได้แก่ 
1. วิชาสัมมนาคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย  
2. วิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ
3. วิชาการสร้างสรรค์และนำเสนองานคหกรรมศาสตร์
ตลอดปีการศึกษามีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์เฉลี่ย 5 วิชาจาก 9 วิชา คิดเป็นร้อยละ 55.5     เมื่อทวนสอบผลการประเมินผลสัมฤทธิ์ของมคอ. 5 ให้สอดคล้องมอค. 3 ของแต่ละวิชาพบว่ายังมีบางรายวิชา ไม่ได้ทวนสอบผลสัมฤทธิ์ให้สอดคล้องกัน จึงเพิ่มขั้นตอนที่ 2 อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ตรวจสอบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของ มคอ.5 ให้สอดคล้องกับ มคอ.3 ของแต่ละรายวิชาก่อนที่จะดำเนินการจัดทำ มคอ.7  
           การปรับปรุงกระบวนการ 
           หลักสูตรปรับเปลี่ยนขั้นตอนในการกำกับการประเมินการจัดการเรียนการสอนและประเมินหลักสูตร (มคอ.5 และ มคอ.7) ซึ่งจะดำเนินการในปีการศึกษา 2566 ดังต่อไปนี้
1. สาขาวิชาฯ แจ้งอาจารย์ผู้สอนติดตามข้อมูลการจัดการเรียนการสอนในแต่ละภาคการศึกษา จากระบบทะเบียนนักศึกษา  โดยให้จัดทำและส่ง มคอ.5 ตามกำหนดปฏิทินจาก สวท. ครบถ้วนทุกรายวิชา
2.  สาขาวิชามอบหมายคณะกรรมการบริหารหลักสูตร และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ร่วมพิจารณาและ ตรวจสอบการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของ มคอ.5 ให้สอดคล้องกับ มคอ.3 ของแต่ละรายวิชาและแจ้งอาจารย์ผู้สอน กรณีมคอ.3 และ มคอ. 5 ไม่สอดคล้องกัน ซึ่งสามารถดำเนินการได้ในบางรายวิชา จึงส่งกลับมคอ.5 ให้อาจารย์ผู้รับผิดชอบรายวิชาดำเนินการแกไข

3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรอนุมัติ มอค.5 หลังจากตรวจสอบแล้วว่ามีความสอดคล้องกับมคอ. 3 และมีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ ซึ่งได้อนุมัติครบถ้วนทุกรายวิชา

4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้จัดทำ มคอ.7 ให้เสร็จสิ้นหลังสิ้นสุดการเรียนการสอนภายใน 60 วัน
4) การประเมินวิทยานิพนธ์และการค้นคว้าอิสระในระดับบัณฑิตศึกษา

ขั้นตอนการดำเนินการ
ในปีการศึกษา 2565 สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ มีแผนการในการประเมินผลการทำวิทยานิพนธ์  โดยใช้เกณฑ์การประเมินการสอบวิทยานิพนธ์และการศึกษาค้นคว้าอิสระ ดังนี้
1. คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์และการศึกษาค้นคว้าอิสระ กำหนดให้มีกรรมการ  3 คน โดยเป็นผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกเป็นประธานกรรมการ กรรมการ  และอาจารย์ที่ปรึกษา
2. เมื่อนักศึกษาดำเนินการสอบ กรรมการสอบจะให้ผลการตัดสิน 3 แบบ คือ
“ผ่าน” คณะกรรมการพอใจ ไม่มีการแก้ไข นักศึกษาสามารถพิมพ์รูปเล่มฉบับสมบูรณ์ส่งคณะได้ทันที
“ผ่านแบบมีเงื่อนไข” ต้องมีการแก้ไขเนื้อหาเพิ่มเติมโดยแก้ไขได้ไม่เกิน 60 วัน นับจากวันที่สอบ และหากไม่สามารถให้ผ่านได้ผลการสอบจะเป็น F ให้ลงทะเบียน และเสนอหัวข้อใหม่

“ไม่ผ่าน” นักศึกษาไม่สามารถแสดงผลงานให้เป็นที่พอใจของคณะกรรมการสอบได้ โดยให้สอบใหม่ได้ อีก 1 ครั้ง และหากไม่สามารถให้ผ่านได้ผลการสอบจะเป็น F ให้ลงทะเบียน และเสนอหัวข้อใหม่
        3. ประธานกรรมการสอบ รายงานผลต่อคณะ ภายใน 1 สัปดาห์ นับจากวันสอบ
ผลการดำเนินการ
1. สาขาวิชาแต่งตั้งคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์และการศึกษาค้นคว้าอิสระ กำหนดให้มีกรรมการ  3 คน โดยเป็นผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกเป็นประธานกรรมการ กรรมการ  และอาจารย์ที่ปรึกษา
2. เมื่อนักศึกษาดำเนินการสอบ กรรมการสอบจะให้ผลการตัดสิน 3 แบบ  พบว่านักศึกษาทุกคน มีผลการสอบ  “ผ่านแบบมีเงื่อนไข” ต้องมีการแก้ไขเนื้อหาเพิ่มเติมโดยแก้ไขได้ไม่เกิน 60 วัน นับจากวันที่สอบ และหากไม่สามารถให้ผ่านได้ผลการสอบจะเป็น F ให้ลงทะเบียน และเสนอหัวข้อใหม่

3. ประธานกรรมการสอบ รายงานผลต่อคณะ ภายใน 1 สัปดาห์ นับจากวันสอบ ซึ่งครบถ้วนทุกรายที่มีการจัดสอบ
การประเมินผลการดำเนินงาน 
-    จากผลการดำเนินการที่ผ่านมา ที่ประชุมแนะนำว่าควรมีปฎิทินกำหนดเวลาการแก้ไขวิทยานิพนธ์ที่ชัดเจนมากขึ้น  จะช่วยให้การทำงานมีระยะเวลาที่ชัดเจนและรวดเร็วขึ้น   ในปีการศึกษา 2566 สาขาฯ ได้จัดทำปฏิทินกำหนดเวลาการยื่นเสนอขอสอบวิทยานิพนธ์ รวมทั้งติดตามการดำเนินงานเป็นระยะๆ ตามช่องทางต่าง ๆ ผลการดำเนินงาน พบว่า ปีการศึกษา 2565 มีนักศึกษายื่นคำร้องและสอบวิทยานิพนธ์ ทั้งสิ้น 25 คน ซึ่งทั้งหมดมีผลการสอบเป็น “ผ่านแบบมีเงื่อนไข” นักศึกษาต้องแก้ไขเล่มให้เสร็จสิ้นตามเวลาที่กำหนด  โดยในเบื้องต้นให้นักศึกษาแก้ไข          เล่มให้เสร็จสิ้นภายใน 30 วัน ก่อน และหากมีแก้ไขเพิ่มเติม ต้องให้เสร็จสิ้นภายใน 45 วัน เพื่อ สาขาวิชาฯ จะได้ดำเนินการจัดส่งไปยังสวท.ต่อไป
  -    ในปีการศึกษา 2565 พบปัญหาของการตรวจสอบเล่มวิทยานินพธ์เพื่อให้เกิดความถูกต้องตามหลักวิชาการ  พบปัญหาในส่วนของ บทคัดย่อทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษมีเนื้อความไม่ตรงกัน อีกทั้งบทคัดย่อภาษาอังกฤษของวิทยานิพนธ์บางเรื่องไม่ถูกต้องตามหลักไวยากรณ์ ซึ่งเป็นการตรวจสอบพบในที่ประชุมของสำนักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียนและในที่ประชุมของสภาวิชาการ  จึงทำให้นักศึกษาต้องแก้ไขเอกสารและจัดทำเล่มวิทยานิพนธ์ใหม่ให้ถูกต้อง จึงทำให้ต้องใช้เวลาในการแก้ไขเล่มใหม่ซึ่งมีผลให้วันที่อนุมัติการสำเร็จการศึกษาของนักศึกษาโดยสภามหาวิทยาลัยล่าช้า  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและสำนักส่งเสริมวิชาการจึงได้แก้ไขปัญหาร่วมกัน โดยขอให้สาขาวิชา อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ที่ปรึกษาจัดส่งชื่อเรื่อง บทคัดย่อและ Abstract ให้กับผู้เชี่ยวชาญด้านภาษาตรวจสอบแก้ไขและให้สาขาวิชารับรองว่าผ่านการตรวจสอบตามหลักภาษามาอย่างดีแล้ว เพื่อเป็นการตรวจสอบความถูกต้องอีกครั้ง นอกเหนือจากที่คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ได้ตรวจสอบมาแล้ว (double check) ซึ่งผลจากการปรับแก้ไขและมีการตรวจสอบดังกล่าว ทำให้วิทยานิพนธ์ของนักศึกษาที่ขออนุมัติสำเร็จการศึกษาในช่วงภาคเรียนที่ 3/2565 เป็นไปตามกำหนด 
           การปรับปรุงกระบวนการ
           จากผลการดำเนินงาน อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรได้เพิ่มขั้นตอนการตรวจสอบและรับรองโดยผู้เชี่ยวชาญด้านภาษา โดยจัดทำเป็นแบบฟอร์มรับรองผ่านการตรวจสอบด้านภาษาอีกขั้นตอนหนึ่งก่อนที่นักศึกษาจะเข้าเล่มวิทยานิพนธ์และส่งไปยังสำนักส่งเสริมวิชาการและงานทะเบียนเพื่อขออนุมัติสำเร็จการศึกษาตามขั้นตอน  ซึ่งจะกำหนดเป็นขั้นตอนในการประเมินวิทยานิพนธ์ในระดับบัณฑิตศึกษา ในปี 2566 ดังนี้ 
1. สาขาวิชาเสนอคำสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ กำหนดให้มีกรรมการ 3 คน โดยเป็นผู้ทรงคุณวุฒิภายนอก อาจารย์ประจำหลักสูตร และอาจารย์ที่ปรึกษาเป็นคณะกรรมการ
2. คณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ดำเนินการสอบและรายงานผลการสอบ 
3. การสอบวิทยานิพนธ์ให้เป็นการสอบปากเปล่าอย่างเปิดเผย โดยประธานและคณะกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ตัดสินผลการสอบ
4. นักศึกษาต้องสอบผ่านการประเมินตามลำดับ  หากสอบไม่ผ่านการประเมินขั้นตอนใด นักศึกษาต้องยื่นคำร้องขอสอบใหม่ได้อีก 1 ครั้ง นักศึกษาต้องจัดทำรูปเล่มพร้อมแก้ไขตามข้อเสนอแนะของคณะกรรมการสอบให้แล้วเสร็จตามข้อบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยี      ราชมงคลพระนคร ว่าด้วยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
5. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ประเมินผลความสำเร็จในการจัดทำและนำเสนอวิทยานิพนธ์ของนักศึกษา
6. อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์รับรองความถูกต้องของภาษาในบทคัดย่อ และ Abstract  โดยส่งแบบฟอร์มรับรองการผ่านการตรวจสอบด้านภาษาจากผู้เชี่ยวชาญด้านภาษาและศัพท์เฉพาะทางด้านคหกรรมศาสตร์ 
7. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรดำเนินการตรวจสอบรูปเล่มวิทยานิพนธ์ตามหลักวิชาการ  และตรวจสอบผลงานวิทยานิพนธ์ที่ตีพิมพ์เผยแพร่ให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา และมาตรฐานคณะกรรมการอุดมศึกษา พ.ศ. 2558
8. สาขาวิชาดำเนินการส่งค่าระดับคะแนน และรูปเล่มวิทยานิพนธ์ที่เสร็จสมบูรณ์ให้กับมหาวิทยาลัยเพื่ออนุมัติสำเร็จการศึกษาตามปฏิทินการศึกษาของมหาวิทยาลัย


ผลการประเมินตนเอง  :  .....3........ คะแนน
เหตุผล : .....การประเมินผู้เรียน ทั้งการประเมินผลการเรียนรู้ตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ผลการดำเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา (ตัวบ่งชี้ 5.4)


	
	ตัวบ่งชี้ผลการดำเนินงาน
(Key Performance Indicators)
	ผลการดำเนินการ
	( เป็นไปตามเกณฑ์
( ไม่เป็นไปตามเกณฑ์
· ไม่รับการประเมิน (ระบุเหตุผล)

	1)
	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร อย่างน้อยร้อยละ 80 มีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร
	1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร มีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการดำเนินงานไม่ถึงร้อยละ 80 
ครั้งที่ 1 ภาคเรียนน 1/2565  10  กรกฎาคม  2565 
1. สรุปผลยอดนักศึกษาที่สำเร็จการศึกษา และยังไม่สำเร็จ      การศึกษา ระดับปริญญาโท รหัส 60-64
2. กำหนดการสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์                     ภาคการศึกษาที่ 1/ 2565
3. ทบทวนผลการตรวจประเมินคุณภาพการศึกษาปี 2564
4. ตรวจสอบความพร้อมห้องเรียน ห้องปฏิบัติการ สิ่งอำนวยความสะดวกให้กับนักศึกษาก่อนเปิดเทอม
ครั้งที่ 2 ภาคเรียนน 1/2565  30 ตุลาคม 2565 
1.  ติดตามการส่ง มคอ.5 ภาคการศึกษาที่ 1/ 2565
2. สรุปจำนวนนักศึกษาผ่านการสอบโครงร่างวิทยานิพนธ์และ สำเร็จการศึกษาภาคการศึกษาที่ 1/2564 
3. สรุปรายวิชาและอาจารย์ผู้สอนภาคการศึกษาที่ 2/2565
ครั้งที่ 1 ภาคเรียนน 2/2565  5  มีนาคม 2566
1. ติดตามผลการสอบวิทยานิพนธ์ ภาคการศึกษาที่ 2/2565
2. ตรวจสอบผู้สำเร็จการศึกษาภาคการศึกษาที่ 2/2565 และผู้ทีจะขอรักษาสภาพภาคการศึกษา 3/2565 
3. ติดตามผลการรับสมัครนักศึกษาปี 2566 
ครั้งที่ 2 ภาคเรียนน 2/2565  21 พฤษภาคม 2566
1. ติดตามผลการสอบวิทยานิพนธ์ ภาคการศึกษาที่ 3/2565
2. ตรวจสอบผู้สำเร็จการศึกษาภาคการศึกษาที่ 3/2565 

3.การรายงานผลการดำเนินงาน (มคอ.7) ปีการศึกษา 2565 
	( เป็นไปตามเกณฑ์


	2)
	มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ หรือ มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถ้ามี)
	2. หลักสูตรมีรายละเอียด ตามแบบ มคอ. 2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ 


	( เป็นไปตามเกณฑ์


	3)
	มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา
	3. หลักสูตรมีรายละเอียดของรายวิชา ตามแบบ มคอ. 3 ในภาคเรียนที่ 1/2565 จำนวน 4 วิชา และภาคเรียนที่ 2/2565 จำนวน 5 วิชา ก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาครบทุกรายวิชา

	( เป็นไปตามเกณฑ์


	4)
	จัดทำรายงานผลการดำเนินการของรายวิชา และรายงานผลการดำเนินการของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุกรายวิชา
	4. หลักสูตรได้จัดทำรายงานผลการดำเนินการของรายวิชา ตามแบบ มคอ.5 ในภาคเรียนที่ 1/2565 จำนวน 4…วิชา และภาคเรียนที่ 2/2565 จำนวน 5  วิชา ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษา ครบทุกรายวิชา 


	( เป็นไปตามเกณฑ์


	5)
	จัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลังสิ้นสุดปีการศึกษา
	5. หลักสูตร มีการจัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตร ตามแบบมคอ. 7 และจัดส่งงานประกันคุณภาพ ฝ่ายวิชาการและวิจัยของคณะ เมื่อวันที่ 31 พฤษภาคม 2566 แล้วเสร็จภายใน 60 วัน  หลังสิ้นสุดปีการศึกษา
	( เป็นไปตามเกณฑ์


	6)
	มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่กำหนดใน มคอ.3 และมคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา
	6.  ภาคการศึกษา 1/2565 เปิดสอน 4 วิชา 

   ภาคการศึกษา 2/2565 เปิดสอน 5 วิชา 
มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์  5  วิชาจากจำนวน 9 วิชา ได้แก่ 
     1.วิชาเทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมฯ 
      2.วิชาคหกรรมศาสตร์กับการพัฒนานวัตกรรมเพื่อชุมชน
       3. วิชาสัมมนาคหกรรมศาสตร์ร่วมสมัย  
       4. วิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อโภชนาการ
5. วิชาการสร้างสรรค์และนำเสนองานฯ 
ตลอดปีการศึกษามีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์เฉลี่ยร้อยละ 44.4

	( เป็นไปตามเกณฑ์


	7)
	มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การประเมินผลการเรียนรู้ จากผลการประเมินการดำเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว 
	ข้อเสนอแนะจากผลการประเมินการดำเนินงานใน มคอ.7 ในปีที่ผ่านมา ดังนี้
จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง
ผู้บริหารหลักสูตรควรพิจารณาการะบวนการที่จะช่วยให้นักศึกษาที่ไม่สำเร็จการศึกษาตามระยะเวลาที่กำหนดสามารถสำเร็จการศึกษาได้เร็วขึ้น
ได้ดำเนินการ
1. จัดประชุมนักศึกษารุ่นที่ตกค้าง ไม่สำเร็จการศึกษาตามแผนเพื่อสอบถามถึงความก้าวหน้าในการทำวิทยานิพนธ์ ปัญหาและอุปสรรคในการทำวิทยานิพนธ์เป็นรายบุคคล เพื่อรับฟังปัญหาและร่วมกันแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้น เพื่อช่วยให้นักศึกษาสามารถทำวิทยานิพนธ์ต่อไปได้และช่วยกำกับติดตามให้นักศึกษามีความกระตือรือล้นในการทำวิทยานิพนธ์จนสามารถกำหนดวันสอบวิทยานิพนธ์ได้
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร หาแหล่งตีพิมพ์ ตรวจสอบผลงาน และกำกับติดตามการนำเสนอผลงานตีพิมพ์เผยแพร่เป็นรายบุคคล เพื่อให้ทันตามกำหนด
3. อาจารย์ประจำหลักสูตร ช่วยตรวจสอบความถูกต้องของเล่มวิทยานิพนธ์และบทคัดย่อภาษษอังกฤษก่อนเข้าเล่ม เพื่อป้องกันไม่ให้เกิดความผิดพลาดของเนื้อหาระหว่าการแปลบทคัดย่อโดยผู้เชี่ยวชาญจากสถาบันภาษา 
	( เป็นไปตามเกณฑ์


	8)
	อาจารย์ใหม่ (ถ้ามี) ทุกคน ได้รับการปฐมนิเทศหรือคำแนะนำด้านการจัดการเรียนการสอน
	อาจารย์ประจำหลักสูตรคนใหม่บางรายยังไม่ได้รับการปฐมนิเทศ

	· ไม่รับการประเมิน 


	
	ผลการดำเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษา (ตัวบ่งชี้ 5.4)



	9)
	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง
	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จำนวน 4 คน และได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และหรือวิชาชีพ ทุกคน
ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
การเข้าร่วมโครงการ
วัตถุ
ประสงค์

รศ.ดร.จุฑามาศ 
พีรพัชระ    
วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่ สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

พัฒนา
การเรียน
การสอน
วันที่ 22 – 27 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ณ ประเทศญี่ปุ่น
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนา
การเรียน
การสอน

วันที่ 18 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนา
การเรียน
การสอน

ผศ.ดร.
ชญาภัทร์  

กี่อาริโย
วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่ สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ 
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

พัฒนา
การเรียน
การสอน
วันที่ 22 – 27 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ณ ประเทศญี่ปุ่น
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนา
การเรียน
การสอน

วันที่ 18 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ  

จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
พัฒนา
การเรียน
การสอน

ผศ.ดร.
น้อมจิตต์  
สุธีบุตร
วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่ สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

พัฒนางานวิจัย
วันที่ 2 พฤษภาคม 2566 
ผ่านการอบรมหลักสุตรการสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฏกระทรวง สุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พศ. 2561 
จัดโดย สถาบันการจัดการปัญญาภิวัฒน์
การเรียนการสอน
วิทยา
นิพนธ์

วันที่ 24-28 เมษายน 2566
 ผ่านการอบรมหลักสูตรผู้ควบคุมการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทชนิดที่มีความเป็นกรดต่ำและชนิดปรับกรด(หลักสุตรรวม)
จัดโดย อย.และสถาบันอาหาร
การเรียนการสอน
วิทยา
นิพนธ์

วันที่ 22 – 27 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ณ ประเทศญี่ปุ่น
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

การเรียนการสอน
วิทยา
นิพนธ์

วันที่ 18 มีนาคม 2566
โครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

วันที่ 17 มีนาคม 2566
โครงการ การพัฒนานักวิจัยรุ่นใหม่สู่นักวิจัยมืออาชีพ หัวข้อ “การสืบค้นข้อมูลและสารสนเทศเพื่อการพัฒนางานวิจัย”
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
พัฒนาการเรียน
การสอน

ผศ.ดร.
ธนภพ  
โสตรโยม

วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566
โครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่ สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

พัฒนาการเรียน
การสอน

วันที่ 2 พฤษภาคม 2566 ผ่านการอบรมหลักสุตรการสุขาภิบาลอาหารสำหรับผู้สัมผัสอาหารตามกฏกระทรวง สุขลักษณะของสถานที่จำหน่ายอาหาร พศ. 2561 
จัดโดย สถาบันการจัดการปัญญาภิวัฒน์

การเรียนการสอน
วิทยา
นิพนธ์

วันที่ 17-18 มีนาคม 2566
โครงการ การพัฒนานักวิจัยรุ่นใหม่    สู่นักวิจัยมืออาชีพ หัวข้อ “การสืบค้นข้อมูลและสารสนเทศเพื่อการพัฒนางานวิจัย”
จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
การเรียนการสอน
วิทยา
นิพนธ์


	( เป็นไปตามเกณฑ์


	10)
	จำนวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอนได้รับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี
	มีบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน จำนวน 2 คน คือ  
นางสาวทิพวรรณ คุมมินทร์ และนางสาวดุสิตา อิสระภัคดี  ได้รับการพัฒนาวิชาการและวิชาชีพ  ดังนี้ 
- วันที่ 5-6 พฤษภาคม 2566  เข้าร่วมโครงการ Reskill Upskill : ยกระดับสมรรถนะอาจารย์พันธุ์ใหม่ สู่ความเป็น ๑ ด้านคหกรรมศาสตร์ จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์

-วันที่ 18 มีนาคม 2566 เข้าร่วมโครงการศึกษาดูงานด้านวิชาชีพทางเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ระดับปริญญาโท ระยะที่ 1 อบรมเรื่อง จริยธรรมการวิจัยในการตีพิมพ์ผลงานวิจัยระดับนานาชาติ จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
- วันที่ 16 มีนาคม 2566  อบรมโครงการเสริมสร้างศักยภาพบุคลากรคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เรื่อง “การสร้างทีมงานมืออาชีพ” จัดโดย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
	( เป็นไปตามเกณฑ์


	11)
	ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ย ..4.70... คะแนน 


	( เป็นไปตามเกณฑ์


	12)
	ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ 
เฉลี่ย 4.41 คะแนน
	( เป็นไปตามเกณฑ์


	รวมตัวบ่งชี้ในปีนี้
	11

	จำนวนตัวบ่งชี้ที่ดำเนินการผ่านเฉพาะตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	5

	ร้อยละของตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	100

	จำนวนตัวบ่งชี้ในปีนี้ที่ดำเนินการผ่าน
	11

	ร้อยละของตัวบ่งชี้ทั้งหมดในปีนี้
	100


	ผลการประเมินตนเอง  :  ...5.0....... คะแนน
เหตุผล : สาขาวิชาสามารถดำเนินการได้ 11 ข้อ จากที่อยู่ในเกณฑ์การประเมิน..11 ข้อ  


รายการหลักฐานหมวดที่ 4 ข้อมูลสรุปรายงาน
	รหัสหลักฐาน
	รายการ

	5.1 - 01
	มคอ. 2 หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต (ปรับปรุง พศ. 2565)

	5.2 - 02
	แผนการเรียน ภาคเรียนที่ 1/2565 และ 2/2565

	5.3 -01 
	มคอ. 5 รายวิชาในภาคเรียนที่ 1/2565 และ 2/2565

	5.4 –03
	ผลประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา และผู้ใช้บัณฑิต 



การบริหารหลักสูตร
	ปัญหาในการบริหารหลักสูตร
	ผลกระทบของปัญหาต่อสัมฤทธิผลตามวัตถุประสงค์ของหลักสูตร
	แนวทางการป้องกันและแก้ไขปัญหา    ในอนาคต

	อาจารย์ประจำสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์มีจำนวนจำกัด 
	อาจารย์ภายในคณะมีคุณวุฒิระดับปริญญาเอกและมีผลงานวิชาการครบตามเกณฑ์ของอาจารย์ระดับบัณฑิตศึกษามีเพียงพอ แต่อาจารย์เหล่านี้จะสังกัดและทำหน้าที่เป็นอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรในระดับปริญญาตรีด้วย จึงทำให้มีคณะกรรมการบริหารหลักสูตรระดับปริญญาโทให้ครบทุกศาสตร์ของ
คหกรรมค่อนข้างยาก 
	จัดทำอัตรากำลังบุคลากร และจัดสรรอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรแบบบูรณาการทั้งคณะ


รายงานผลการดำเนินงาน สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ (ตัวบ่งชี้ 6.1)
	ตัวบ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน

	สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
(ตัวบ่งชี้ 6.1)
	1.) ระบบการดำเนินงานของภาควิชา/คณะ/สถาบันโดยมีส่วนร่วมของอาจารย์ประจำหลักสูตรเพื่อให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

       ขั้นตอนการดำเนินการ
            ในปีการศึกษา 2565 มีแผนการดำเนินการโดยมีกระบวนการที่อาจารย์ประจำหลักสูตรมีส่วนร่วมในการดำเนินงานเพื่อจัดเตรียมสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของหลักสูตร ดังนี้
1. สาขาวิชาฯ ประสานงานกับอาจารย์ประจำหลักสูตร อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ และอาจารย์ผู้สอน สำรวจความต้องการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของนักศึกษา โดยจัดทำแยกรายการแยกประเภท เพื่อให้เหมาะสมกับวิธีการจัดหา ได้แก่ 
1.1 ห้องเรียน/ห้องปฎิบัติการ
1.2 ห้องพัก/ห้องประชุมกลุ่ม/พื้นที่ทำกิจกรรม
1.3 วัสดุอุปกรณ์สำหรับการเรียนการสอน
1.4 หนังสือ/ตำรา/วารสาร
1.5 ฐานข้อมูล/แหล่งสืบค้น
1.6 โปรแกรมคอมพิวเตอร์/ซอฟต์แวร์ลิขสิทธิ์
1.7 ความร่วมมือนอกเครือข่ายมหาวิทยาลัย

2. สาขาวิชาฯ เสนอความต้องการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ทั้งที่ต้องเสนอของบประมาณ ในการจัดซื้อและแบบไม่ต้องเสนอของบประมาณ ต่อคณะกรรมการบริหารคณะ 
3. สาขาวิชาฯ รับแจ้งผลการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
4. สาขาฯ อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรดำเนินการจัดซื้อหรือจัดหารายการของสิ่งสนับสนุน การเรียนรู้ตามที่อาจารย์ประจำหลักสูตรเสนอขอ  ทั้งในลักษณะที่ได้รับงบประมาณ หรือพิจารณาจัดหาสิ่งสนุนการเรียนรู้อื่นมาทดแทนในกรณีไม่ได้รับงบประมาณ 
ผลการดำเนินการ
   สาขาวิชาประสานงานกับอาจารย์ประจำหลักสูตร  อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ และอาจารย์ผู้สอน สำรวจความต้องการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของนักศึกษาได้ผลดังนี้ 
1. นักศึกษามีความต้องการใช้โปรแกรมวิเคราะห์ทางสถิติ SPSS สำหรับใช้ในการเรียนการสอนและการวิจัย   ซึ่งทางหลักสูตรได้ประสานแจ้งไปยังคณะ เพื่อนำเสนอต่อมหาวิทยาลัย  และติดตามผลการนำเสนอ  
2. เดิมอาจารย์และเจ้าหน้าที่ขอสาขาวิชา มีสำนักงานรวมกันในฝ่ายวิชาการซึ่งทำให้การติดต่อประสานงานกับนักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษาไม่เป็นสัดส่วน มีการห้ามเข้าพื้นที่ในช่วงที่ฝ่ายวิชาการจัดทำข้อสอบปลายภาคของนักศึกษาระดับปริญญาตรี สาขาวิชาจึงได้ย้ายสำนักงานของสาขาวิชามาที่ชั้น 4 ห้อง 2402 ทำให้มีความเป็นสัดส่วนมากขึ้น นักศึกษาระดับบัณฑิศึกษามีห้องพัก มีโต๊ะเก้าอี้รับรอง มีมุมกาแฟ สำหรับนั่งทำงานและมีพื้นที่กิจกรรมได้ และนักศึกษาติดต่อประสานงานกับเจ้าหน้าที่ และรับคำปรึกษากับอาจารย์ประจำหลักสูตรได้สะดวกขึ้น
  การประเมินผล 
ในการทบทวนกระบวนการการจัดสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ พบว่าอาจารย์ประจำหลักสูตรที่เป็นอาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ และอาจารย์ผู้สอนได้ใกล้ชิดและรับทราบความต้องการของนักศึกษาโดยตรง  ดังนั้นจึงมีบทบาทสำคัญในการแจ้งความต้องการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้มายังสาขาวิชาได้อย่างรวดเร็ว ซึ่งทำให้สาขาวิชาฯ จัดสิ่งสนับการเรียนรู้ได้ตรงตามความต้องการของนักศึกษาได้  ทั้งนี้ควรมีการสอบถามความพึงพอใจในสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้จากนักศึกษาและอาจารย์ประจำหลักสูตรโดยตรงอีกทางหนึ่งนอกเหนือจากการสำรวจของส่วนกลาง
      การาปรับปรุงกระบวนการ
 จากผลการดำเนินงานในปีการศึกษา 2565 หลักสูตรวางแผนนํากระบวนการไปใช้ในปีการศึกษา 2566  ดังนี้ 
1. สาขาวิชาฯ ประสานงานกับอาจารย์ประจำหลักสูตร อาจารย์ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ และอาจารย์ผู้สอน สำรวจความต้องการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ของนักศึกษา โดยจัดทำแยกรายการแยกประเภท เพื่อให้เหมาะสมกับวิธีการจัดหา ได้แก่ 
1. ห้องเรียน/ห้องปฎิบัติการ
2. ห้องพัก/ห้องประชุมกลุ่ม/พื้นที่ทำกิจกรรม
3. วัสดุอุปกรณ์สำหรับการเรียนการสอน
4. หนังสือ/ตำรา/วารสาร
5. ฐานข้อมูล/แหล่งสืบค้น
6. โปรแกรมคอมพิวเตอร์/ซอฟต์แวร์ลิขสิทธิ์
7. ความร่วมมือนอกเครือข่ายมหาวิทยาลัย

2. สาขาวิชาฯ เสนอความต้องการสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ทั้งที่ต้องเสนอของบประมาณ ในการจัดซื้อและแบบไม่ต้องเสนอของบประมาณ ต่อคณะกรรมการบริหารคณะ 
3. สาขาวิชาฯ รับแจ้งผลการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
4. สาขาฯ อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรดำเนินการจัดซื้อหรือจัดหารายการของสิ่งสนับสนุน การเรียนรู้ตามที่อาจารย์ประจำหลักสูตรเสนอขอ  ทั้งในลักษณะที่ได้รับงบประมาณ หรือพิจารณาจัดหาสิ่งสนุนการเรียนรู้อื่นมาทดแทนในกรณีไม่ได้รับงบประมาณ 
5. สาขาฯ และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร สร้างเครือข่ายความร่วมมือกับหน่วยงาน หรือ    
   สถานประกอบการในการสนับสนุนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
6. สาขาวิชาฯ ประเมินผลความพึงพอใจในสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้จากอาจารย์ประจำหลักสูตรและนักศึกษาโดยตรง
2) จำนวนสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอ และเหมาะสม ต่อการจัดการเรียนการสอน 
ขั้นตอนการดำเนินงาน
ในปีการศึกษา 2565 สาขาวิชาฯ มีการกำหนดแนวทางการดำเนินงานเพื่อจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ให้มีจำนวนเพียงพอ และเหมาะสม ต่อการจัดการเรียนการสอน ก่อนเปิดภาคการศึกษา ดังนี้
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร สำรวจจำนวนห้องเรียนที่มีสภาพพร้อมใช้งาน และมีครุภัณฑ์ประจำห้อง
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร มอบหมายให้อาจารย์ที่ปรึกษา เจ้าหน้าที่และอาจารย์ในสาขาวิชารับผิดชอบดูแลห้องเรียนและห้องปฎิบัติการที่เกี่ยวข้อง 
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ประสานงานกับฝ่ายวิชาการ ในการกำหนดผู้รับผิดชอบจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
4. สำรวจความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ที่มีต่อการให้บริการของคณะและมหาวิทยาลัยเมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา
5. คณะกรรมการบริหารคณะ และอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรร่วมกันพิจารณาผลการประเมินเพื่อนำไปปรับปรุงแก้ไขต่อไป
ผลการดำเนินการ 
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร สำรวจจำนวนห้องเรียนที่มีสภาพพร้อมใช้งาน และมีครุภัณฑ์ประจำห้องจำนวนเพียงพอ  ได้แก่ ห้องประชุมบัวชมพู  2102  2104  2402  ห้องปฎิบัติการของแต่ละสาขาวิชา และห้องพักนักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา
2.ปีการศึกษา 2565 มีการเรียนการสอนในพื้นที่ แต่บางครั้งยังต้องทำการสอนแบบออนไลน์ สาขาวิชาจึงได้ทำการสำรวจความพร้อมด้านอินเตอร์เนตของอาจารย์ผู้สอน ซึ่งหลายท่านสะดวกในการสอนออนไลน์ที่คณะ  อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสุตรจึงได้เสนอความต้องการผ่านสาขาวิชาไปยังฝ่ายวิชาการและวิจัยในการจัดสรรอุปกรณ์ คอมพวเตอร์และสำรวจความพร้อมของอินเตอร์เนตในการให้บริการอาจารย์ผู้สอน เพื่อให้การสอนออนไลน์มีประสิทธิภาพสูงสุด
     3. สาขาวิชาได้สำรวจความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ที่มีต่อการให้บริการของคณะและมหาวิทยาลัยเมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา 
4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร มอบหมายให้อาจารย์ที่ปรึกษา เจ้าหน้าที่และอาจารย์ในสาขาวิชารับผิดชอบดูแลห้องเรียนและห้องปฎิบัติการที่เกี่ยวข้อง 
สำหรับอุปกรณ์ วัสดุ ครุภัณฑ์และห้องปฏิบัติการ สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้เหล่านี้สามารถใช้ร่วมกับนักศึกษาระดับปริญญาตรีและปริญญาโท ในคณะได้ ด้วยเป็นการใช้นอกเวลาที่ไม่ซ้ำซ้อนกัน อาจารย์ประจำหลักสูตรได้ประชุมร่วมกันและแก้ไขข้อร้องเรียนโดยได้เรียนแจ้งไปยังฝ่ายวิชาการและงานอาคารสถานที่ที่เกี่ยวข้อง เพื่อให้ได้รับการดำเนินการแก้ไขและเพื่อให้พร้อมใช้งาน
    การประเมินกระบวนการ
จากการทบทวนกระบวนการพบว่า เพื่อให้สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอ และเหมาะสม ต่อการจัดการเรียนการสอน ควรมีการมอบหมายผู้รับผิดชอบเพื่อจัดหา กำกับ ดูแล สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ จึงมีการเพิ่มขั้นตอนเพื่อนำไปใช้ในปีการศึกษา 2566 ดังนี้
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ประสานงานกับฝ่ายวิชาการและวิจัยในการสำรวจห้องเรียนที่มีสภาพพร้อมใช้งาน และมีครุภัณฑ์ประจำห้องจำนวนเพียงพอ ในกรณีของการสอนแบบออนไลน์ให้มีการสำรวจความพร้อมด้านสื่อการสอน และอินเตอร์เนต และเจ้าหน้าที่ประสานงานสำหรับการสอนแบบออนไลน์ด้วย 
2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร มอบหมายให้อาจารย์ที่ปรึกษา เจ้าหน้าที่และอาจารย์ในสาขาวิชารับผิดชอบดูแลห้องเรียน และสื่ออินเตอร์เนตสำหรับระบบการเรียนการสอนนออนไลน์ที่เกี่ยวข้อง 
3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรประสานงานกับฝ่ายวิชาการในการกำหนดผู้รับผิดชอบจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ให้เพียงพอและเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน
4. สำรวจความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ที่มีต่อการให้บริการของคณะและมหาวิทยาลัยเมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา
5. คณะกรรมการบริหารหลักสูตรร่วมกันพิจารณาผลการประเมินเพื่อนำไปปรับปรุงแก้ไขต่อไป
3) กระบวนการปรับปรุงตามผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษา และ
อาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 

         ขั้นตอนการดำเนินการ  
ในปี 2565 สาขาวิชามีแผนการดำเนินการ ดังนี้ 

1.คณะสำรวจความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ที่มีต่อการให้บริการของคณะและความพึงพอใจต่อการจัดการข้อร้องเรียนเมื่อสิ้นสุดภาคการศึกษา
   2.คณะฯ แจ้งผลการสำรวจความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ให้แต่ละสาขาฯ รับทราบ
   3.คณะกรรมการบริหารหลักสูตร ร่วมพิจารณาและวิเคราะห์ผลสำรวจความพึงพอใจ ต่อการให้บริการของคณะและความพึงพอใจต่อการจัดการข้อร้องเรียน  
   4.คณะกรรมการบริหารหลักสูตร มอบหมายอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรนำผลการประเมินไปพัฒนาปรับปรุงให้มีสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่เพียงพอ และเหมาะสมต่อการจัดการเรียนการสอน
    ผลการดำเนินงาน
     ผลการสำรวจความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ที่มีต่อการให้บริการของคณะและมหาวิทยาลัย ในปีการศึกษา 2565  ดังนี้
รายการประเมิน

ระดับความพึงพอใจ
อาจารย์
นักศึกษา
1. ด้านห้องเรียน

4.42

4.39

2. ด้านห้องปฏิบัติการ

4.25

4.32

3. ด้านสิ่งอำนวยความสะดวก
4.42

4.44

4. ด้านการจัดพื้นที่ / สถานที่สำหรับนักศึกษา และอาจารย์พบปะสังสรรค์ แลกเปลี่ยนหรือทำงานร่วมกัน

4.33

4.38

5. ด้านการบริการคอมพิวเตอร์และอินเตอร์เน็ตความเร็วสูง

4.26

4.47

6. ด้านระบบการเรียนการสอนอิเล็กทรอนิกส์

4.11

4.41

7. ด้านระบบกล้องวงจรปิด

3.89

4.21

8. ด้านซอฟต์แวร์ลิขสิทธิ์

3.89

4.38

รวม

4.20

4.38

การกำหนดค่าน้ำหนักของคะแนน
 
คะแนน 5 หมายถึง  มีความพึงพอใจมากที่สุด
คะแนน 4 หมายถึง  มีความพึงพอใจมาก
คะแนน 3 หมายถึง  มีความพึงพอใจปานกลาง
คะแนน 2 หมายถึง  มีความพึงพอใจน้อย
คะแนน 1 หมายถึง  มีความพึงพอใจน้อยที่สุด
เกณฑ์สำหรับแปลผลคะแนนเฉลี่ยความพึงพอใจของผู้ตอบแบบสอบถามกำหนดไว้ ดังนี้
 
4.51 - 5.00 หมายถึง  มีความพึงพอใจมากมากที่สุด
3.51 - 4.50 หมายถึง  มีความพึงพอใจมาก
2.51 - 3.50 หมายถึง  มีความพึงพอใจปานกลาง
1.51 - 2.50 หมายถึง  มีความพึงพอใจน้อย  

ต่ำกว่า 1.5 หมายถึง  มีความพึงพอใจน้อยที่สุด
      การประเมินกระบวนการ
การทวนสอบจากผลความพึงพอใจของนักศึกษาและอาจารย์ต่อการให้บริการของคณะ พบว่า ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจของทั้งอาจารย์ และนักศึกษามีคะแนนความพึงพอใจมากที่สุดในทุกด้าน ยกเว้น ด้านระบบกล้องวงจรปิด และด้านซอฟต์แวร์ลิขสิทธิ์ที่มีความพึงพอใจระดับมาก แต่จากผลการประเมิน สาเหตุหนึ่งที่ทำให้อาจารย์ให้คะแนนด้านระบบกล้องวงจรปิด และด้านซอฟต์แวร์ลิขสิทธิ์ น้อยกว่าด้านอื่นๆ ด้วยเป็นสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่ต้องใช้งบประมาณค่อนข้างสูง และเป็นการจัดสรรดำเนินการโดยมหาวิทยาลัย ซึ่งอาจารย์ประจำหลักสูตรจะดำเนินการนำเสนอต่อคณะและมหาวิทยาลัยต่อไปเพื่อจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ด้านนี้ให้มากขึ้น 


	ผลการประเมินตนเอง  :  ....3........ คะแนน
เหตุผล : .....(กรณีที่มีผลการประเมินตนเองที่ระดับ 4 หรือ 5 คะแนน) ......................
1. มีการสนับสนุนการเรียนรู้ให้กับนักศึกษาระดับปริญญาโท เพื่อการค้นคว้าวิจัยอย่างเป็นรูปธรรม
2. มีการสนับสนุนครุภัณฑ์พื้นฐานเพื่อการศึกษาค้นคว้าระดับปริญญาโทอย่างเหมาะสม
3. มีห้องพักสำหรับนักศึกษาปริญญาโทและปริญญาเอก (2402) ให้นักศึกษาระดับบัณฑิตศึกษาโดยเฉพาะ
4. มีการจัดสรรพื้นที่ห้องเรียนระหว่างปริญญาตรีและบัณฑิตศึกษาอย่างเหมาะสมและคุ้มค่าในการใช้งาน 


รายการหลักฐานหมวดที่ 5 การบริหารหลักสูตร
	รหัสหลักฐาน
	รายการ

	6.1 – 01
	ผลประเมินความพึงพอใจต่อสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้

	6.1 - 02
	ภาพห้องพักนักศึกษาปริญญาโท ปริญญเอก และห้องพักอาจารย์พิเศษ 



6.1 ข้อคิดเห็น และข้อเสนอแนะเกี่ยวกับคุณภาพหลักสูตรจากผู้ประเมิน
	ข้อคิดเห็นหรือสาระจากผู้ประเมิน
	ความเห็นของผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	การนำไปดำเนินการวางแผนหรือปรับปรุงหลักสูตร

	
	
	

	
	
	


6.2 สรุปการประเมินหลักสูตรจากผู้ที่สำเร็จการศึกษา  
	ข้อวิพากษ์ที่สำคัญจากผลการประเมิน
	ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน

	
	

	ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน 



6.3 สรุปการประเมินหลักสูตรจากผู้มีส่วนเกี่ยวข้อง (ผู้ใช้บัณฑิต)
	กระบวนการประเมิน การสัมภาษณ์ สอบถามความคิดเห็น

	ข้อวิพากษ์ที่สำคัญจากผลการประเมิน
	ข้อคิดเห็นของคณาจารย์ต่อผลการประเมิน

	
	

	ข้อเสนอการเปลี่ยนแปลงในหลักสูตรจากผลการประเมิน 




7.1 การเปลี่ยนแปลงภายใน/ภายนอกสถาบัน (ถ้ามี) ที่มีผลกระทบต่อหลักสูตรในช่วง 2 ปี
	ประเด็น
	รายการ

	การเปลี่ยนแปลงภายในสถาบัน (ถ้ามี)
	-

	การเปลี่ยนแปลงภายนอกสถาบัน (ถ้ามี)
	1. สถานการณ์การพัฒนาทางเศรษฐกิจ
     - การเข้าสู่สังคมและเศรษฐกิจดิจิทัล แบบก้าวกระโดด
       - การตลาดของนวัตกรรมใหม่ที่มีการแข่งขันสูง
2. สถานการณ์หรือการพัฒนาทางสังคม และวัฒนธรรม
    - ผู้สูงอายุเพิ่มขึ้น
    - ธุรกิจพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์
3. การเปิดหลักสูตรปริญญาตรีของสถาบันการศึกษาสังกัดสำนักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา (สคศ.) ทำให้อาจาจารย์สถาบันการศึกษาดังกล่าว ศึกษาต่อระดับบัณฑิตศึกษามากขึ้น เพื่อให้มีคุณวุฒิรองรับกับการ           เปิดเรียนหลักสูตรระดับปริญญาตรีของหน่วยงาน

    



ความก้าวหน้าของการดำเนินงานตามแผนที่เสนอในรายงานของปีที่ผ่านมา
	แผนดำเนินการ
	กำหนดเวลาที่แล้วเสร็จ
	ผู้รับผิดชอบ
	ความสำเร็จของแผน/เหตุผลที่ไม่สามารถดำเนินการได้สำเร็จ

	ส่งเสริมให้อาจารย์และนักศึกษาตีพิมพ์ผลงานวิจัยและผลงานทางวิชาการในวารสารมากขึ้น 
	ปีการศึกษา 2565
	- อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
- สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
- ฝ่ายวิชาการและวิจัย

	อาจารย์และนักศึกษาตีพิมพ์ผลงานวิจัยในวารสารที่อยู่ในฐานข้อมูล TCI และรายงานสืบเนื่องจากการประชุมมากขึ้น


ข้อเสนอแนะในการพัฒนาหลักสูตร

1. ข้อเสนอในการปรับโครงสร้างหลักสูตร (จำนวนหน่วยกิต รายวิชาแกน รายวิชาเลือกฯ)
      ปรับปรุงหลักสูตรให้ทันสมัย สอดคล้องกับความเปลี่ยนแปลงของสังคมโลก

2. 
ข้อเสนอในการเปลี่ยนแปลงรายวิชา (การเปลี่ยนแปลง เพิ่มหรือลดเนื้อหาในรายวิชา การเปลี่ยนแปลงวิธีการสอนและการประเมินสัมฤทธิผลรายวิชาฯ)

- เพิ่มเนื้อหารายวิชาด้านการวิจัย /การจัดการธุรกิจ 


- เพิ่มเทคโนโลยีและนวัตกรรมในการเรียนการสอน

3.  กิจกรรมการพัฒนาคณาจารย์และบุคลากรสายสนับสนุน    

   - ศึกษาดูงานในหน่วยงานภาครัฐและเอกชน ทั้งในประเทศและต่างประเทศ

   - ส่งเสริมการทำวิจัย/ตีพิมพ์งานวิจัยในระดับชาติและนานาชาติ
แผนปฏิบัติการใหม่สำหรับปีการศึกษา ...2566...........
	แผนปฏิบัติการ
	กำหนดเวลาที่แล้วเสร็จ
	ผู้รับผิดชอบ

	ช่วยเหลือ กำกับ ติดตามให้นักศึกษาตกค้างรุ่นเข้าปีการศึกษา 2562, 2563 และ 2564 ที่ยังไม่สำเร็จการศึกษา ได้สำเร็จการศึกษาในปีการศึกษา 2566 ไม่ต่ำกว่าร้อยละ 50

	ตลอดปีการศึกษา
	- สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
- ฝ่ายวิชาการและวิจัย
- อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร


	รับรองความถูกต้องของข้อมูล : 

	ตำแหน่ง
	ชื่อ-นามสกุล
	ลายมือชื่อ
	วันที่

	1. ประธานหลักสูตร
	รศ.ดร.จุฑามาศ พีรพัชระ 
	
	1 มิย. 2566

	2. ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผศ.ดร.ชญาภัทร์  กี่อาริโย
	
	1 มิย. 2566

	3. ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	
	1 มิย. 2566

	4. ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม 
	
	1 มิย. 2566


	เห็นชอบโดย :

	ตำแหน่ง
	ชื่อ-นามสกุล
	ลายมือชื่อ
	วันที่

	หัวหน้าสาขาวิชา
คหกรรมศาสตร์
	ผศ.ดร.น้อมจิตต์  สุธีบุตร
	
	1 มิย. 2566

	คณบดีคณะเทคโนโลยี
คหกรรมศาสตร์
	ผศ.ดร.ธนภพ  โสตรโยม
	
	1 มิย. 2566


สรุปผลการประเมินตนเอง (SAR) ตามตัวบ่งชี้ สกอ.
ระดับหลักสูตร  ประจำปีการศึกษา  2565
1. ตารางผลการประเมินตนเองตามตัวบ่งชี้ ระดับหลักสูตร

2. ตารางการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   

3. ผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนาจากการประเมินตนเอง ระดับหลักสูตร
1. ตารางผลการประเมินตนเองตามตัวบ่งชี้ ระดับหลักสูตร
	ตัวชี้บ่งชี้
	ผลการดำเนินงาน
	คะแนน

	องค์ประกอบที่ 1 การกำกับมาตรฐาน

	1.1
	การบริหารจัดการหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่กำหนดโดย สกอ.
	ผ่าน

	องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต

	2.1
	คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ค่าเฉลี่ย
	4.41

	2.2
	ผลงานของนักศึกษาและผู้สำเร็จการศึกษาในระดับปริญญาโทที่ได้รับการตีพิมพ์หรือเผยแพร่ (ระดับปริญญาโท)
	ร้อยละ 45.60
	5

	คะแนนเฉลี่ย องค์ประกอบที่ 2
	4.71

	องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา

	3.1
	การรับนักศึกษา
	-
	4

	3.2
	การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา
	-
	4

	3.3
	ผลที่เกิดกับนักศึกษา
	-
	3

	คะแนนเฉลี่ย องค์ประกอบที่ 3
	3.67

	องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์

	4.1
	การบริหารและพัฒนาอาจารย์
	-
	4

	4.2
	คุณภาพอาจารย์
	-
	5

	
	· ร้อยละของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่มีคุณวุฒิปริญญาเอก
	ร้อยละ 100
	5

	
	· ร้อยละของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่งทางวิชาการ
	ร้อยละ 100
	5

	
	- ผลงานวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร 
	ร้อยละ 240
	5

	4.3
	ผลที่เกิดขึ้นกับอาจารย์
	
	4

	คะแนนเฉลี่ย องค์ประกอบที่ 4
	4.33

	องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน  การประเมินผู้เรียน

	5.1
	สาระของรายวิชาในหลักสูตร
	-
	3

	5.2
	การวางระบบผู้สอนและกระบวนการจัดการเรียนการสอน
	-
	3

	5.3
	การประเมินผู้เรียน
	-
	3

	5.4
	ผลการดำเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ร้อยละ 100
	5

	คะแนนเฉลี่ย องค์ประกอบที่ 5
	3.50

	องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้

	6.1
	สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	
	3

	คะแนนเฉลี่ย องค์ประกอบที่ 6
	3.00

	คะแนนเฉลี่ย  (องค์ประกอบที่ 2-6)
	3.88


2. ตารางการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   
	องค์ประกอบที่
	I

(ปัจจัยนำเข้า)
	P

(กระบวนการ)
	O

(ผลลัพธ์)
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก

	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่าน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	-
	-
	4.71
	4.71
	ระดับคุณภาพดีมาก

	3 นักศึกษา
	3.67
	-
	-
	3.67
	ระดับคุณภาพดี

	4 อาจารย์
	4.33
	-
	-
	4.33
	ระดับคุณภาพดีมาก

	5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน
	3.00
	3.67
	-
	3.50
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง

	รวม
	3.86
	3.50
	4.71
	
	

	ผลการประเมิน
	 ระดับคุณภาพดี
	 ระดับคุณภาพดี
	 ระดับคุณภาพดีมาก
	3.88
	ระดับคุณภาพดี


จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตร  6  องค์ประกอบ (13 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ “ผ่าน” ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร โดยเกณฑ์ประเมินพบว่า องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต และ 4 อาจารย์ อยู่ในระดับดีมาก องค์ประกอบที่ 3 และ  5  อยู่ในระดับดี องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ อยู่ในระดับปานกลาง  หากเมื่อวิเคราะห์ตามปัจจัยนำเข้า กระบวนการ และผลลัพธ์ พบว่า ปัจจัยนำเข้ามีคุณภาพอยู่ในระดับดี (3.86 คะแนน) กระบวนการมีคุณภาพอยู่ในระดับดี (3.50 คะแนน)  และผลลัพธ์มีคุณภาพอยู่ในระดับดีมาก (4.71 คะแนน) ทั้งนี้คะแนนเฉลี่ยของผลการประเมินทุกด้านมีคุณภาพอยู่ในระดับดี (3.88 คะแนน)

3. ผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนาจากการประเมินตนเอง ระดับหลักสูตร
	จุดเด่นและแนวทางเสริม
1. มีการส่งเสริมและพัฒนานักศึกษาที่มีความชัดเจนและเป็นรูปธรรมที่สามารถส่งเสริมนักศึกษาบรรลุผลตามแผนที่กำหนดไว้ 

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง


1. กำหนดแนวทางหรือวิธีการในการส่งเสริมให้นักศึกษาที่ไม่สำเร็จการศึกษาตามแผน
2.  การวางแนวทางการจัดหาสิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ที่จำเป็นต่อนักศึกษาในระดับบัณฑิตศึกษ
หมวดที่ 1 ข้อมูลทั่วไป





หมวดที่ 2 อาจารย์








ผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร  X 100   =  ร้อยละของผลรวมถ่วงน้ำหนัก


จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรทั้งหมด                                     





9.6  X 100     = ร้อยละ 240


        4





คิดเป็น  5 คะแนน








ร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนักของผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร X 4  =  คะแนนที่ได้


                ที่กำหนดให้เป็นคะแนนเต็ม 5   





หมวดที่ 3 นักศึกษาและบัณฑิต 








11.40 X 100 =  ร้อยละ 45.6


 25





หมวดที่ 4 ข้อมูลสรุปรายงาน / ข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตรและคุณภาพการสอนในหลักสูตร ข้อมูลผลการเรียนรายวิชาของหลักสูตร








หมวดที่ 5  การบริหารหลักสูตร





หมวดที่ 6 ข้อคิดเห็น 





หมวดที่ 7  การเปลี่ยนแปลงที่มีผลกระทบต่อหลักสูตร





หมวดที่ 8 แผนการดำเนินการเพื่อพัฒนาหลักสูตร








2

