เกณฑ์มตรฐานหลักสูตรฯ ปี พ.ศ. 2558 ระดับปริญญาตรี
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รายงานผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน 
ระดับหลักสูตร (ปริญญาตรี)

ปีการศึกษา 2565
(1 มิถุนายน 2565 – 31 พฤษภาคม 2566)

รหัสหลักสูตร 25501941102903
หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต  
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
(หลักสูตรปรับปรุง ปี พ.ศ. 2565)
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
วันที่รายงาน 16 มิถุนายน พ.ศ. 2566
สารบัญ


หน้า
	1. บทสรุปสำหรับผู้บริหาร
	2

	2. รายชื่อกรรมการผู้ประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน
	4

	3. บทนำ
	5

	         -  ประวัติความเป็นมาของหลักสูตร
	5

	         -  ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินปีที่ผ่านมา
	11

	4. ผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร
	16

	5. รายงานผลการวิเคราะห์ จุดเด่นและโอกาสในการพัฒนา
	21

	6. ภาคผนวก
	23


[image: image1.png]


1.  บทสรุปสำหรับผู้บริหาร
หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565) 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร มีผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ปีการศึกษา 2565  “ได้มาตรฐาน” ตามมาตรฐานการศึกษาระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ มีระดับคุณภาพจากผลการประเมินอยู่ในระดับดี  (3.56 คะแนน)
ตารางการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   
	องค์ประกอบที่
	I
	P
	O
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก


	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่าน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	-
	-
	4.50
	4.50
	ระดับคุณภาพดีมาก

	3 นักศึกษา
	3.33
	-
	-
	3.33
	ระดับคุณภาพดี

	4 อาจารย์
	3.11
	-
	-
	3.11
	ระดับคุณภาพดี

	5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน
	3.00
	4.00
	-
	3.75
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง

	รวม
	3.19
	3.75
	4.50
	
	

	ผลการประเมิน
	ระดับคุณภาพดี
	ระดับ
คุณภาพดี
	ระดับ
คุณภาพดีมาก
	3.56
	ระดับคุณภาพดี


จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร 6 องค์ประกอบ (13 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ “ผ่าน”        ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และมีจำนวน 1 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดีมาก (องค์ประกอบที่ 2) มีจำนวน 
3 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดี  (องค์ประกอบที่ 3 องค์ประกอบที่ 4 องค์ประกอบที่ 5) และมีจำนวน
1 องค์ประกอบ อยู่ในระดับปานกลาง (องค์ประกอบที่ 6) 
ผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนาจากการประเมินคุณภาพ ระดับหลักสูตร
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	อาจารย์และนักศึกษามีความรู้และทักษะในวิชาชีพเป็นที่ยอมรับในระดับชาติและนานาชาติ ควรใช้โอกาสนี้ประชาสัมพันธ์เชิงรุกให้ผลงานเป็นที่ประจักษ์ โดยให้อาจารย์และนักศึกษาที่มีความกล้าแสดงออกเป็น
เน็ตไอดอลในโลกออนไลน์ทั้ง IG FB และ Tik Tok

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	คุณภาพด้านวุฒิการศึกษาและตำแหน่งทางวิชาการของอาจารย์ประจำหลักสูตร

	2.
	ควรมีระบบทวนสอบทั้งระดับหลักสูตรและคณพอย่างชัดเจนในเรื่องประเด็นการทวนสอบเอกสารที่ควร
ทวนสอบ และผู้ทรงคุณวุฒิจากภายนอก เพื่อไม่เป็นความลำเอียงในการวิพากษ์วิจารย์
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2. รายชื่อกรรมการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร ปีการศึกษา 2565
รหัสหลักสูตร 25501941102903    หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  (หลักสูตรปรับปรุง 2565)  
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์    มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
ระหว่างวันที่ 1 มิถุนายน 2565 – 31 พฤษภาคม 2566
        รายชื่อคณะกรรมการผู้ประเมิน

	ชื่อ-นามสกุล
	สังกัดสาขาวิชา/คณะ/สถาบัน
	กรรมการ

	1.
	............................................(ลงชื่อ)
(รองศาสตราจารย์ ดร.นนทลี พรธาดาวิทย์)
	มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี
	ประธาน

	2.
	............................................(ลงชื่อ)
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ร้อยตรีเขม อภิภัทรวโรดม)
	สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
	กรรมการ

	3.
	............................................(ลงชื่อ)
(ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ฉันทนา ปาปัดถา)
	สาขาวิชาเทคโนโลยีมัลติมีเดีย
คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
	กรรมการและเลขานุการ
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3. บทนำ
3.1  ประวัติความเป็นมาของหลักสูตร

หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ (หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2565) เป็นหลักสูตรระดับปริญญาตรี 4 ปี คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ กลุ่มสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี โดยมีปรัชญาและวัตถุประสงค์ของหลักสูตรดังนี้
ปรัชญา
 สร้างบัณฑิตนักคิดสร้างสรรค์ มุ่งมั่นสืบสานศิลปวัฒนธรรมไทย ใฝ่รู้คู่คุณธรรม ดำเนินธุรกิจตามแนวคิดการพัฒนาที่ยั่งยืน

วัตถุประสงค์ของหลักสูตร 

1. เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีคุณธรรม จริยธรรม ตระหนักในจรรยาบรรณวิชาชีพ รับผิดชอบต่อหน้าที่และสังคม
2. เพื่อผลิตบัณฑิตที่มีความรู้ และทักษะฝีมือทางด้านคหกรรมศาสตร์อย่างสร้างสรรค์ ธำรงไว้ซึ่งศิลปวัฒนธรรม
          
3. เพื่อผลิตบัณฑิตที่สามารถคิดวิเคราะห์ สังเคราะห์ แก้ปัญหาได้อย่างเหมาะสมกับสถานการณ์
         
4. เพื่อผลิตบัณฑิตที่สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีและการสื่อสารเพื่อสร้างอาชีพสำหรับวิถีชีวิตใหม่
3.2  ข้อมูลทั่วไป

1) อาจารย์ประจำหลักสูตร (ปัจจุบัน)
	
	ตำแหน่งทางวิชาการ
	ชื่ออาจารย์ประจำหลักสูตร
	ข้อมูลประวัติการศึกษา

	1
	อาจารย์

	นางสาวสุกัญญา 
จันทกุล
[image: image2.wmf]ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
[image: image3.wmf]อาจารย์ประจำหลักสูตร

	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาโท
ปีที่จบการศึกษา : 2551
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISCED) : Domestic services
สาขาวิชาที่จบ : พัฒนาการครอบครัวและสังคม
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 31 ปี 
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :
ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์ (ระบุปี)
เกณฑ์มาตรฐาน

สุกัญญา จันทกุล ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ           สมปรารถนา สุขสละ ธนพรรณ บุณยรัตกลิน     ดรุณี โอวจริยาพิทักษ์ และสุริยา เทพิน. 2561. “การออกแบบผลิตภัณฑ์สบู่แกะสลัก”. วารสารสวนสุนันทาวิชาการและวิจัย. 12 (2) : 43-56.

0.80

Sakarin Hongrattanavorakit and Sukunya Chantakul. 2021. Product design of Sukhothai fabric woven Lampshade from Origami techniques. Asian Journal of Arts and Culture. 21 (2): July – December 2021 : 8 – 14.

0.60
ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และสุกัญญา จันทกุล. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของตกแต่งบ้านจากผ้าทอด้วยเทคนิคโอริงามิ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเย็บผ้าและศิลปะประดิษฐ์ ตำบลเขาแก้วศรีสมบูรณ์ อำเภอทุ่งเสลี่ยม จังหวัดสุโขทัย. วารสารวิชาการศิลปะสถาปัตยกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร. 13(2): 113-122.

0.80
◉ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และสุกัญญา จันทกุล. (2566). การรับรู้บทบาทในการอนุรักษ์งานแกะสลักผักและผลไม้. วารสารกระแสวัฒนธรรม, 24(45), 3-17
0.60
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.
	นางปิยะธิดา 
สีหะวัฒนกุล
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	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาโท
ปีที่จบการศึกษา : 2544 
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISCED) : Domestic services 

สาขาวิชาที่จบ : พัฒนาการครอบครัวและเด็ก
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : ข้าราชการ 
ประสบการณ์การทำการสอน : 30 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 
ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์ (ระบุปี)
เกณฑ์มาตรฐาน

ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล  อนุสรณ์ ใจทน  กิตติ     ยอดอ่อน และอัมพวัน ยันเสน. 2561. “ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ถ่านดูดกลิ่นจากภูมิปัญญาการเผาถ่านไม้โกงกาง : กลุ่มเปลือกไม้บ้านเขายี่สาร ตำบลเขายี่สาร อำเภออัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม”. รายงานสืบเนื่องการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 10. 1000-1016. 
0.20
อนุสรณ์ ใจทน ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล 
สุชีรา ผ่องใส กิตติ ยอดอ่อน และอัมพวัน 
ยันเสน. 2564. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ หัตถกรรมไม้ไผ่ขดลวดลายล้านนา ด้วยเทคนิคเดคูพาจ ชุมชนบ้านร้องดอนชัย อำเภอสารภี จังหวัดเชียงใหม่. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13(1): 69-81.

0.60

ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล อนุสรณ์ ใจทน และกิตติ ยอดอ่อน. 2564. การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานไว้อาลัยจากแกลบ : กรณีศึกษาชุมชนบางตาโฉง อำเภออินทร์บุรี จังหวัดสิงห์บุรี. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13(1): 56-68.

0.60

กิตติ ยอดอ่อน ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล สุชีรา ผ่องใส อนุสรณ์ ใจทน และอัมพวัน ยันเสน. 2564.  การวัดประสิทธิภาพการปลอยกลิ่นและการพัฒนารูปแบบของที่ระลึกงานแตงงานของหินเพอรไลตตกแตงกลิ่น. วารสาร มทร.อีสาน ฉบับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี. 14(3): 78-90.

0.60
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	นายอนุสรณ์ ใจทน
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	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาโท
ปีที่จบการศึกษา : 2557  
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : คหกรรมศาสตรมหาบัณทิต
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : คหกรรมศาสตร์
สาขาวิชาที่จบ : การบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร์
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : พนักงานมหาวิทยาลัย 
ประสบการณ์การทำการสอน : 5 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี : 

ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์ (ระบุปี)
เกณฑ์มาตรฐาน

ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล  อนุสรณ์ ใจทน  กิตติ     ยอดอ่อน และอัมพวัน ยันเสน. 2561. “ผลิตภัณฑ์งานประดิษฐ์ถ่านดูดกลิ่นจากภูมิปัญญาการเผาถ่านไม้โกงกาง : กลุ่มเปลือกไม้บ้านเขายี่สาร ตำบลเขายี่สาร อำเภอ  อัมพวา จังหวัดสมุทรสงคราม”. รายงานสืบเนื่องการประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 10. 1000-1016.
0.20
อนุสรณ์ ใจทน ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล สุชีรา ผ่องใส กิตติ ยอดอ่อน และอัมพวัน ยันเสน. 2564. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ หัตถกรรมไม้ไผ่ขดลวดลายล้านนา ด้วยเทคนิคเดคูพาจ ชุมชนบ้านร้องดอนชัย อำเภอสารภี จังหวัดเชียงใหม่. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13(1): 69-81.

0.60

ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล อนุสรณ์ ใจทน และกิตติ ยอดอ่อน. 2564. การพัฒนาผลิตภัณฑ์งานไว้อาลัยจากแกลบ : กรณีศึกษาชุมชนบางตาโฉง อำเภออินทร์บุรี จังหวัดสิงห์บุรี. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13(1): 56-68.

0.60

กิตติ ยอดอ่อน ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล สุชีรา    ผ่องใส อนุสรณ์ ใจทน และอัมพวัน ยันเสน. 2564.  การวัดประสิทธิภาพการปลอยกลิ่นและการพัฒนารูปแบบของที่ระลึกงานแตง งานของหินเพอรไลตตกแตงกลิ่น. วารสาร มทร.อีสาน ฉบับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี. 14(3): 78-90.

0.60
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	ดร.สุชีรา ผ่องใส
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	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาเอก
ปีที่จบการศึกษา : 2560  
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : ปรัชญาดุษฎีบัณทิต
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : สังคมศาสตร์และมนุษยศาสตร์
สาขาวิชาที่จบ : วัฒนธรรมศึกษา
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยทักษิณ
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : พนักงานมหาวิทยาลัย 
ประสบการณ์การทำการสอน :  14 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :
ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์ (ระบุปี)

เกณฑ์มาตรฐาน

อภิสิทธิ์ บัวลอย ชญาภัทร์ กี่อาริโย และสุชีรา ผ่องใส. 2564. แนวทางการพัฒนาธุรกิจดอกไม้สดของผู้ประกอบการขนาดย่อมกลุ่มชนพื้นเมืองในตลาดวโรรส จังหวัดเชียงใหม่. 2564. พัฒนาเทคนิคศึกษา. 34 (120) ตุลาคม - ธันวาคม 2564 : 113 – 125.

0.60
อนุสรณ์ ใจทน ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล สุชีรา ผ่องใส กิตติ ยอดอ่อน และอัมพวัน ยันเสน. 2564. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ หัตถกรรมไม้ไผ่ขดลวดลายล้านนา ด้วยเทคนิคเดคูพาจ ชุมชนบ้านร้องดอนชัย อำเภอสารภี จังหวัดเชียงใหม่. วารสารวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา. 13(1): 69-81.

0.60

สุชีรา ผ่องใส. 2565. สัญญะกับการสร้างสรรค์เครื่องแขวนดอกไม้ในวิจิตรกรรมฝาผนัง วัดโสมนัสราชวรวิหาร. การประชุมวิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 12. 18 – 20 พฤษภาคม 2565. 
0.20
กิตติ ยอดอ่อน ปิยะธิดา สีหะวัฒนกุล สุชีรา ผ่องใส อนุสรณ์ ใจทน และอัมพวัน ยันเสน. 2564.  การวัดประสิทธิภาพการปลอยกลิ่นและการพัฒนารูปแบบของที่ระลึกงานแตงงานของหินเพอรไลตตกแตงกลิ่น. วารสาร มทร.อีสาน ฉบับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี. 14(3): 78-90.

0.60
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	นางสาวดวงรัตน์ แซ่ตั้ง
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	ระดับการศึกษาที่จบ : ปริญญาโท
ปีที่จบการศึกษา : 2557  
ชื่อหลักสูตรที่จบการศึกษา : คหกรรมศาสตรมหาบัณทิต
กลุ่มสาขาวิชาที่จบ (ISED) : คหกรรมศาสตร์
สาขาวิชาที่จบ : อาหารและโภชนาการ
ชื่อสถาบันที่จบ : มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร
ประเภท (สถานภาพของการทำงาน) : พนักงานมหาวิทยาลัย 
ประสบการณ์การทำการสอน : 5 ปี
ชื่อผลงานทางวิชาการในรอบ 5 ปี :
ชื่อผลงานทางวิชาการ/งานสร้างสรรค์ (ระบุปี)

เกณฑ์มาตรฐาน

ดวงกมล ตั้งสถิตพร เกศรินทร์ เพ็ชรรัตน์ และดวงรัตน์ แซ่ตั้ง. (2562). การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์จากข้าวหักและส่วนเหลือทิ้งจากข้าวสำหรับผู้บริโภคกลุ่มวัยรุ่น. การประชุมวิชาการมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล    ครั้งที่ 11 “วิถีราชมงคลขับเคลื่อนนวัตกรรมเพื่อสร้างสรรค์เศรษฐกิจและสังคม” เชียงใหม่, 406-415. (ก.ค.)

0.20

ดวงกมล ตั้งสถิตพร ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และธนภพ โสตรโยม. (2561). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมไทยกึ่งสำเร็จรูปจากรำข้าว. การประชุมวิชาการระดับชาติ “สืบสานศาสตร์ศิลป์ส่งเสริมสยามสู่ความยั่งยืน” มหาวิทยาลัยสวนดุสิต วิทยาเขตสุพรรณบุรี, 70-83. (18 กรกฎาคม 2561)
0.20

รุจิรัตน์ คงขันธุ์, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และเอนก ศรฟ้า. 2566. การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ในการประชุมประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น.219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.
0.20




3.3  ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินปีที่ผ่านมา
	ข้อเสนอแนะเพื่อการพัฒนาจากคณะกรรมการประเมินคุณภาพ
	แผนการดำเนินการ/โครงการ/กิจกรรม
	ตัวชี้วัดความสำเร็จ
(KPI)
	ผู้รับผิดชอบ
	ระยะเวลาดำเนินการ
	ผลการดำเนินงาน
(ระบุหลักฐาน)

	1.ควรเร่งพัฒนาผลงานทางวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตรและอาจารย์ประจำหลักสูตรอย่างเป็นรูปธรรม มีการกำหนดแผนการพัฒนาและกลไกในการส่งเสริมที่เป็นรูปธรรม ตลอดจนการกำกับติดตามให้เกิดผลลัพธ์ตามที่กำหนดในแผน

	แผนการดำเนินการ :
1. ตรวจสอบคุณสมบัติการขอกำหนดตำแหน่งทางวิชาการ
2. ฝึกอบรมการผลงานทางวิชาการ 
3.การวางแผนการตีพิมพ์บทความวิจัย
4.การวางแผนการเขียนหนังสือ /ตำรา
5.กำกับติดตามการส่งขอขอกำหนดตำแหน่งทางวิชาการ
	การตีพิมพ์บทความวิจัยคนละ 1 เรื่องต่อปี

	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ปีการศึกษา 2565

	ผลการดำเนินงาน
1. อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร จำนวน 2 คน มีการเผยแพร่ผลงานการตีพิมพ์บทความวิจัย
หลักฐาน
- ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และสุกัญญา จันทกุล. (2565). การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของตกแต่งบ้านจากผ้าทอด้วยเทคนิคโอริงามิ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเย็บผ้าและศิลปะประดิษฐ์ ตำบลเขาแก้วศรีสมบูรณ์ อำเภอทุ่งเสลี่ยม จังหวัดสุโขทัย. วารสารวิชาการศิลปะสถาปัตยกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร. 13(2): 113-122.
-ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และสุกัญญา จันทกุล. (2566). การรับรู้บทบาทในการอนุรักษ์งานแกะสลักผักและผลไม้. วารสารกระแสวัฒนธรรม, 24(45), 3-17
- รุจิรัตน์ คงขันธุ์, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง และเอนก ศรฟ้า. 2566. การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ในการประชุมประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น.219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน เนื่องจากกำลังดำเนินการตีพิมพ์บทความวิจัย


	2.การพัฒนาศักยภาพนักศึกษาในศตวรรษที่ 21 ควรกำหนดทักษะเฉพาะที่ต้องการพัฒนาเพราะใน SAR กำหนดตัวใหญ่เกินไป ไม่สามารถแสดงได้ว่าคือทักษะด้านอะไร

	แผนการดำเนินการ :
1.จัดกิจกรรมชุมชม
2.จัดกิจกรรมการประกวดแข่งขันกิจกรรม
3. ร่วมกิจกรรมของคณะ/มหาวิทยาลัย
4. การสอบมาตรฐานฝีมือแรงงาน
	กิจกรรมในศตวรรษที่ 21ด้านละ 1 กิจกรรม

	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ปีการศึกษา 2565

	ผลการดำเนินงาน
กิจกรรมในศตวรรษที่ 21ครบอย่างน้อยด้านละ 1 กิจกรรม
หลักฐาน
- การฝึกและเรียนรู้การแก้ไขปัญหาจากสถานการณ์จริงนอกห้องเรียนจัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่ พิธีถวายผ้าพระกฐินพระราชทาน 
- การจัดทำบายศรี และพานไหว้ครูในโครงการพิธีไหว้ครู บายศรีสู่ขวัญ
-จัดตกแต่งสถานที่ และจัดแสดงสาธิตการแกะสลักผักผลไม้ และการร้อยมาลัยทำเนียบรัฐบาล
-จัดประกวดการแข่งขัน และสาธิตเผยแพร่ศิลปวัฒนธรรม และจัด Workshop

-กิจกรรมนักศึกษา “ยืนยิ้มหน้ามอ
-งาน “ศึกษาครบ พบแหล่งงาน
- การแข่งขันฝีมือแรงงานแห่งชาติ
-โครงการตามรอยพระราชดำริเพื่ออนุรักษ์และพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อใช้ประโยชน์จากพันธุกรรมพืช
- ทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงานแห่งชาติ สาขาช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน เนื่องจาก.....................................................
.....................................................
.....................................................

	3.ควรวางระบบการทวนสอบให้ชัดเจนตั้งแต่ระดับมหาวิทยาลัย คณะ และหลักสูตร เช่น วิชาการศึกษาทั่วไปใครจะเป็นผู้ทวนสอบ และวิชาเฉพาะสาขาใครเป็นผู้ทวนสอบ และการทวนสอบควรมีระบบการทวนสอบจากบุคคลที่ไม่ใช่ผู้สอน/ผู้เรียน อาจเป็นกรรมการที่เป็นผู้ทรงคุณวุฒิจากภายในหรือนอกคณะ ที่จะสามารถตรวจสอบการจัดการเรียนการสอนในรายวิชาที่หลักสูตรกำหนดหรือเลือกมาทวนสอบได้ ตั้งแต่ มคอ.3,4,5,6 การจัดการเรียนการสอนที่สามารถบรรลุ Leaning outcome และผลงานของนักศึกษาประเมินได้ตรงกับวัตถุประสงค์

	แผนการดำเนินการ :
- การประกวดแข่งขันกิจกรรมภายนอกสถาบัน
- ทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงานแห่งชาติ สาขาช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1
	การทวนสอบ 25% ต่อปี

	อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ปีการศึกษา 2565

	ผลการดำเนินงาน
การวางระบบทวนสอบควรอยู่ในระบบการจัดการของคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ และมหาลัย และมีการใช้กิจกรรมในการทวนสอบ
หลักฐาน
- ทดสอบมาตรฐานฝีมือแรงงานแห่งชาติ สาขาช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1
- การแข่งขันฝีมือแรงงานแห่งชาติ
- การสาธิตเครื่องหอมไทย และจัด Workshop “มาลัยผ้าเช็ดหน้า”
-ชนะเลิศประกวดพานรดน้ำสงกรานต์ บรางวัลการประกวดก่อพระเจดีย์ทราย ณ วัดสุทัศนเทพวรารามราช
( บรรลุตามแผนการดำเนินงาน
( ไม่บรรลุตามแผนการดำเนินงาน เนื่องจาก.....................................................
.....................................................
.....................................................
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4. ผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน ระดับหลักสูตร
4.1  ตารางสรุปผลการประเมินคุณภาพภายในตามตัวบ่งชี้ ระดับหลักสูตร ปีการศึกษา 2565

ผลการประเมินคุณภาพองค์ประกอบที่ 1 
โปรดขีดเครื่องหมาย ( ในตัวบ่งชี้ที่ท่านคิดว่าหลักสูตรนั้นมีการดำเนินงานตามเกณฑ์มาตรฐานที่ สกอ. กำหนด
	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร   (ระดับป.ตรี)
	ผ่านเกณฑ์/ไม่ผ่านเกณฑ์
	ข้อเสนอแนะ/ระบุเหตุผลหากไม่ผ่านเกณฑ์

	องค์ประกอบที่ 1 การกำกับมาตรฐาน

	ตัวบ่งชี้ที่ 1.1 การบริหารจัดการหลักสูตรตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรที่กำหนด โดย สกอ.
	ผ่านเกณฑ์
	

	เกณฑ์การประเมิน
	
	

	1) จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	2) คุณสมบัติอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	3) คุณสมบัติอาจารย์ประจำหลักสูตร
	ผ่านเกณฑ์
	

	4) คุณสมบัติอาจารย์ผู้สอน
	ผ่านเกณฑ์
	

	10) การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่กำหนด
	ผ่านเกณฑ์
	

	ผลการประเมินองค์ประกอบที่ 1
	ผ่านเกณฑ์
	


ผลการประเมินคุณภาพองค์ประกอบที่ 2-6 
	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร (ระดับป.ตรี)
	ผลการประเมิน
	คะแนน
	ข้อเสนอแนะ/เหตุผลที่ให้คะแนน 5

	องค์ประกอบที่ 2 บัณฑิต

	ตัวบ่งชี้ที่ 2.1 คุณภาพบัณฑิตตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ค่าเฉลี่ย 
4.73
	4.73
	

	ผลการดำเนินงานที่พบ :

จำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา 44 คน โดยมีบัณฑิตที่ได้รับการประเมินจากผู้ใช้บัณฑิต (ไม่นับบัณฑิตที่มีอาชีพอิสระ) จำนวน 20 คน คิดเป็นร้อยละ 45.45 ของจำนวนบัณฑิตที่สำเร็จการศึกษา ซึ่งมีค่าเฉลี่ยคะแนนประเมินบัณฑิต 6 ด้าน เท่ากับ 4.73 คะแนน


	ตัวบ่งชี้ที่ 2.2 ร้อยละของบัณฑิตปริญญาตรีที่ได้งานทำ หรือประกอบอาชีพอิสระภายใน 1 ปี (ระดับปริญญาตรี)
	ร้อยละ
85.37
	4.27
	

	ผลการดำเนินงานที่พบ :
1. จำนวนบัณฑิตทั้งหมด 44 คน
2. จำนวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ตอบแบบสำรวจเรื่องการมีงานทำภายใน 1 ปี หลังสำเร็จการศึกษา 44 คน
3. จำนวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ได้งานทำภายใน 1 ปี หลังสำเร็จการศึกษา (ไม่นับรวมผู้ประกอบอาชีพอิสระ)
26 คน
4. จำนวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ประกอบอาชีพอิสระ 9 คน
5. จำนวนผู้สำเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรีที่มีงานทำก่อนเข้าศึกษา 1 คน
6. จำนวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่ศึกษาต่อระดับบัณฑิตศึกษา 2 คน
7. จำนวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่อุปสมบท 0 คน
8. จำนวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่เกณฑ์ทหาร 0 คน
9. จำนวนบัณฑิตระดับปริญญาตรีที่มีกิจการของตนเองทีมีรายได้ประจำอยู่แล้ว 0 คน

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 2
	4.50
	

	องค์ประกอบที่ 3 นักศึกษา

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.1 การรับนักศึกษา
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.2 การส่งเสริมและพัฒนานักศึกษา
	.... ระดับ
	4.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 3.3 ผลที่เกิดกับนักศึกษา
	.... ระดับ
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 3
	3.33
	

	องค์ประกอบที่ 4 อาจารย์

	ตัวบ่งชี้ที่ 4.1 การบริหารและพัฒนาอาจารย์
	.... ระดับ
	3.33
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 4.2 คุณภาพอาจารย์
	… คะแนน
	3.33
	

	1) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่มีวุฒิปริญญาเอก 20  คะแนนประเมิน 5 (1)
2) ร้อยละอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่งทางวิชาการ 0  คะแนนประเมิน 0 (2)
รายการข้อมูล
จำนวน
1. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ทั้งหมด
5
2. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่มีวุฒิปริญญาเอก
1
3. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง อ.
5
4. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง ผศ.
0
5. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง รศ.
0
6. จำนวนอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร ที่ดำรงตำแหน่ง ศ.
0


	3) ผลงานวิชาการของอาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร คิดเป็นร้อยละผลรวมถ่วงน้ำหนัก ........ 
คะแนนประเมิน ............... (3) 

ชื่ออาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร
ชื่อผลงานวิชาการ
ค่าน้ำหนัก
1. อ.สุกัญญา จันทกุล
ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และสุกัญญา จันทกุล. (2566). การรับรู้บทบาทในการอนุรักษ์งานแกะสลักผักและผลไม้. วารสารกระแสวัฒนธรรม, 24(45), 3-17
0.60

ศักรินทร์ หงส์รัตนาวรกิจ และสุกัญญา จันทกุล. 2565. การพัฒนาผลิตภัณฑ์ของตกแต่งบ้านจากผ้าทอด้วยเทคนิคโอริกามิ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเย็บผ้าและศิลปะประดิษฐ์ ตำบลเขาแก้วศรีสมบูรณ์ อำเภอทุ่งเสลี่ยม จังหวัดสุโขทัย. วารสารวิชาการศิลปะสถาปัตยกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร. 13 (1) มกราคม - มิถุนายน 2565 : 113-122
0.80
2. อ.ปิยะธิดา  สีหะวัฒนกุล
-
-
3. อ.อนุสรณ์ ใจทน
-
-
4. อ.ดร.สุชีรา ผ่องใส
-
-
5. อ.ดวงรัตน์ แซ่ตั้ง
รุจิรัตน์ คงขันธุ์, น้อมจิตต์ สุธีบุตร, ดวงรัตน์   แซ่ตั้ง และเอนก ศรฟ้า. 2566. การพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มพลังงานต่ำจากดอกดาหลาโดยการทดแทนน้ำตาลด้วยฟรุกโตโอลิโกแซคคาไรด์. ในการประชุมประชุมวิชาการระดับชาติ ครั้งที่ 2 “ด้านทรัพยากรธรรมชาติและวิทยาศาสตร์สุขภาพ” (น.219-231). สกลนคร. คณะทรัพยากรธรรมชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, 14 กุมภาพันธ์ 2566.

0.20
ผลรวมถ่วงน้ำหนัก
1.60


	ตัวบ่งชี้ที่ 4.3 ผลที่เกิดกับอาจารย์
	.... ระดับ
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่  4
	3.11
	

	องค์ประกอบที่ 5 หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.1 สาระของรายวิชาในหลักสูตร
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.2 การวางระบบผู้สอนและกระบวนการเรียนการสอน
	.... ระดับ
	4.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.3 การประเมินผู้เรียน
	.... ระดับ
	3.00
	

	ตัวบ่งชี้ที่ 5.4 ผลการดำเนินงานหลักสูตรตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ
	ร้อยละ 
100
	5.00
	

	ผลการดำเนินงานที่พบตามกรอบ TQF
	( ผ่าน
( ไม่ผ่าน
- ไม่ประเมิน
	(ระบุเหตุผลที่ไม่ผ่าน/ไม่ประเมิน)

	1) อาจารย์ผู้รับผิดชอบหลักสูตร อย่างน้อยร้อยละ 80 มีส่วนร่วมในการประชุมเพื่อวางแผน ติดตาม และทบทวนการดำเนินงานหลักสูตร
	(
	

	2) มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคล้องกับกรอบมาตรฐานคุณวุฒิแห่งชาติ หรือ มาตรฐานคุณวุฒิสาขา/สาขาวิชา (ถ้ามี)
	(
	

	3) มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 อย่างน้อยก่อนการเปิดสอนในแต่ละภาคการศึกษาให้ครบทุกรายวิชา
	(
	

	4) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของรายวิชา และรายงานผลการดำเนินการของประสบการณ์ภาคสนาม (ถ้ามี) ตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วัน หลังสิ้นสุดภาคการศึกษาที่เปิดสอนให้ครบทุกรายวิชา
	(
	

	5) จัดทำรายงานผลการดำเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60วัน หลังสิ้นสุดปีการศึกษา
	(
	

	6) มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรู้ ที่กำหนดใน มคอ.3 และมคอ.4 (ถ้ามี) อย่างน้อยร้อยละ 25 ของรายวิชาที่เปิดสอนในแต่ละปีการศึกษา
	(
	

	7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธ์การสอน หรือ การประเมินผลการเรียนรู้ จากผลการประเมินการดำเนินงานที่รายงานใน มคอ.7 ปีที่แล้ว
	(
	

	8) อาจารย์ใหม่ (ถ้ามี) ทุกคน ได้รับการปฐมนิเทศหรือคำแนะนำด้านการจัดการเรียนการสอน
	-
	

	9) อาจารย์ประจำหลักสูตรทุกคนได้รับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อย่างน้อยปีละหนึ่งครั้ง
	(
	

	10) จำนวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถ้ามี) ได้รับการพัฒนาวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 ต่อปี
	-
	

	11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปีสุดท้าย/บัณฑิตใหม่ที่มีต่อคุณภาพหลักสูตร เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	(
	

	12) ระดับความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตที่มีต่อบัณฑิตใหม่ เฉลี่ยไม่น้อยกว่า 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0
	(
	

	รวมตัวบ่งชี้ในปีนี้
	10
	

	จำนวนตัวบ่งชี้ที่ดำเนินการผ่านเฉพาะตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	5
	

	ร้อยละของตัวบ่งชี้ที่ 1-5
	100
	

	จำนวนตัวบ่งชี้ในปีนี้ที่ดำเนินการผ่าน
	10
	

	ร้อยละของการดำเนินการทั้งหมดในปีนี้
	100
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 5
	5.00
	

	ตัวบ่งชี้ตามมาตรฐานหลักสูตร (ระดับป.ตรี)
	ผลการประเมิน
	คะแนน
	ข้อเสนอแนะ/เหตุผลที่ให้คะแนน 5

	องค์ประกอบที่ 6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้

	ตัวบ่งชี้ที่ 6.1 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	.... ระดับ
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินองค์ประกอบที่ 6
	3.00
	

	คะแนนเฉลี่ยผลการประเมินรวม  13 ตัวบ่งชี้
	3.56
	


4.2 ตารางผลการวิเคราะห์คุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร   

	องค์ประกอบที่
	จำ
นวนตัวบ่งชี้
	I
(3.1, 3.2, 3.3)
 (4.1,4.2, 4.3)
( 5.1)
	P
(5.2, 5.3, 5.4) (6.1)
	O
(2.1, 2.2)
	คะแนนเฉลี่ย
	ผลการประเมิน
0.01 – 2.00  ระดับคุณภาพน้อย
2.01 – 3.00  ระดับคุณภาพปานกลาง
3.01 – 4.00  ระดับคุณภาพดี
4.01 – 5.00  ระดับคุณภาพดีมาก

	1 การกำกับมาตรฐาน
	ผ่านการประเมิน
	หลักสูตรได้มาตรฐาน

	2 บัณฑิต
	2
	-
	-
	4.50
	4.50
	ระดับคุณภาพดีมาก

	3 นักศึกษา
	3
	3.33
	-
	-
	3.33
	ระดับคุณภาพดี

	4 อาจารย์
	3
	3.11
	-
	-
	3.11
	ระดับคุณภาพดี

	5 หลักสูตร การเรียน
  การสอน การประเมิน
  ผู้เรียน
	4
	3.00
	4.00
	-
	3.75
	ระดับคุณภาพดี

	6 สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้
	1
	-
	3.00
	-
	3.00
	ระดับคุณภาพปานกลาง


	รวม
	13
	3.19
	3.75
	4.50
	
	

	ผลการประเมิน
	
	ระดับคุณภาพดี
	ระดับคุณภาพดี
	ระดับคุณภาพดีมาก
	3.56
	ระดับคุณภาพดี


อธิบาย
จากการวิเคราะห์ตามเกณฑ์การประเมินคุณภาพการศึกษาระดับหลักสูตร  6  องค์ประกอบ (13 ตัวบ่งชี้) พบว่า องค์ประกอบที่ 1 (ตัวบ่งชี้ที่ 1.1) หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ “ผ่าน”        ตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตร และมีจำนวน 1 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดีมาก (องค์ประกอบที่ 2) มีจำนวน 
3 องค์ประกอบ อยู่ในระดับดี  (องค์ประกอบที่ 3 องค์ประกอบที่ 4 องค์ประกอบที่ 5) และมีจำนวน 
1 องค์ประกอบ อยู่ในระดับปานกลาง (องค์ประกอบที่ 6) 
[image: image21.jpg]-lo-
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5. รายงานผลการวิเคราะห์ จุดเด่นและโอกาสในการพัฒนา

องค์ประกอบที่ 1 : การกำกับมาตรฐาน
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 2 : บัณฑิต 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	บัณฑิตมีทักษะในเชิงปฎิบัติชวิชาชีพสูง

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 3 : นักศึกษา 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	ควรเก็บข้อมูลจำนวนนักศึกษาจากการรับนักศึกษา และประชาสัมพันธ์เชิงรุกด้วยวิธีการต่างๆ เพื่อให้ได้สารสนเทศและวิธีการที่จะปรับในการรับนักศึกษารุ่นอื่นๆ ควรใช้วิธีการใดที่จะได้ผลสัมลัพธ์ที่ดีที่สุด

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	การเก็บข้อมูลจากวิธีการรับนักศึกษาด้วยวิธีการอื่นๆ

	2.
	การพัฒนาศักยภาพนักศึกษา ควรกำหนดทักษะที่เป็นประเภทย่อยๆที่ควรพัฒนาจะทำให้เห็นภาพและผลลัพธ์ได้ชัดเจนกว่าการกำหนดเป็นทักษะกลุ่มใหญ่ๆกว่างเกินไปในการประเมิน


องค์ประกอบที่ 4 : อาจารย์ 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	กำหนดแนวทางการพัฒนาตนเองในการได้มาซึ่งตำแหน่งทางวิชาการและคุณวุฒิ และติดตามปัญหาขึ้นตอนในการพัฒนาเพื่อปรับปรุง

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	การเพิ่มตำแหน่งวิชาการ

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 5 : หลักสูตร การเรียนการสอน การประเมินผู้เรียน 

	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	ควรมีระบบการทวนสอบที่ชัดเจนทั้งระดับหลักสูตร คณะ และผู้เป็นกรมการทวนสอบควรเป็นผู้ทรงคุณวุฒิภายนอกและกำหนดเอกสารที่ใช้ในการทวนสอบที่ชัดเจนทุกรายวิชาที่เลือกทวนสอบ

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	ระบบการทวนสอบ

	2.
	-


องค์ประกอบที่ 6 : สิ่งสนับสนุนการเรียนรู้ 
	จุดเด่นและแนวทางเสริม

	1.
	-

	2.
	-

	จุดที่ควรพัฒนาและแนวทางปรับปรุง

	1.
	-

	2.
	-



6.1 คำสั่งแต่งตั้งคณะกรรมการผู้ประเมินคุณภาพภายใน ระดับหลักสูตร
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6.2 กำหนดการประเมินคุณภาพภายใน ระดับหลักสูตร
วันศุกร์ที่ 16 มิถุนายน 2566
หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์
               รศ.ดร.นนทลี พรธาดาวิทย์

     ประธานกรรมการ
                                    ผศ.ว่าที่ร้อยตรีเขม อภิภัทรวโรดม
กรรมการ
                                    ผศ.ดร.ฉันทนา ปาปัดถา

กรรมการและเลขานุการ
09.00 – 10.00 น.
ประชุมชี้แจงวัตถุประสงค์ของการประเมินและการตรวจเยี่ยมพร้อมรับฟังการบรรยายสรุปจากผู้บริหาร
10.00 – 12.00 น.
ศึกษาเอกสารหลักฐาน ข้อมูลรายงานผลการดำเนินงานระดับหลักสูตร
12.00 – 13.00 น. 
พักรับประทานอาหาร
13.00 – 15.00 น.
ศึกษาเอกสารหลักฐาน ข้อมูลรายงานผลการดำเนินงานระดับหลักสูตร (ต่อ)
15.00 – 16.00 น.
คณะกรรมตรวจประเมินประชุมและสรุปผลการประเมินหลักสูตร
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6. ภาคผนวก
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